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Sehr geehrter Kunde,

Wir wiinschen lhnen viel Freude bei der Benutzung Ihres Produkts. Vielen Dank, dass Sie sich fur
Fakir Hausgerate entschieden haben, ein Unternehmen, das in innovativen Technologien flihrend
ist. Bitte lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden, und
bewahren Sie es fiir zukiinftige Verwendungen auf.

Gebrauchsanweisung

Diese Gebrauchsanweisung wurde erstellt, um sicherzustellen, dass das Gerét ordnungsgemas und
sicher verwendet wird. Lesen Sie das Benutzerhandbuch vor dem Betrieb des Geréts zur eigenen
Sicherheit und zur Sicherheit anderer.

Bedeutung der Symbole

In diesem Benutzerhandbuch finden Sie die folgenden Symbole:

AWARNUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder sogar zum Tod flihren kénnen.

AACHTUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die das Geréat beschadigen oder beeintrachtigen kénnen.

D/.HINWEIS!

Dieser Hinweis enthalt wichtige und niitzliche Informationen.

Verantwortung

Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. Gbernimmt keine Verantwortung fir Sch&den oder die Reparatur
des Gerats auBerhalb der Fakir Autorisierten Servicezentren oder bei unsachgeméBer Nutzung des Geréts,
die aus der Nichtbeachtung der Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch resultieren.

CE-Konformitatserkldrung

C E Dieses Gerat entspricht vollsténdig den Richtlinien 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit und 2014/35/EU zur Niederspannung der Europdischen Union.
Dieses Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Geratemodelletikett versehen.

Verwendungsbereich

Das Produktmodell ist flir den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fir den Einsatz in Arbeitsstatten
oder in der Industrie geeignet. Bei einer solchen Nutzung Ubernimmt unser autorisierter Service keine
Garantieanspriche.
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Unbefugte Nutzung
In den nachstehend beschriebenen Fallen unbefugter Verwendung kann das Gerét
beschadigt werden oder Verletzungen verursachen:

Eingeschrankte Fahigkeiten und Aufsicht: Dieses Gerét darf nicht von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und/oder Wissen verwendet
werden, es sei denn, sie werden von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder erhalten Anweisungen zur sicheren Verwendung des
Geréts. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Verwendung bei eingeschrankten Fahigkeiten: Das Gerét darf von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen nur dann verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt werden, Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Geréts erhalten und die mdglichen Gefahren verstehen.
Verpackungsmaterialien: Halten Sie Materialien wie Plastiktlten, die im
Lieferumfang enthalten sind, von Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr!
Reinigung und Wartung: Kinder unter 8 Jahren sollten das Gerét nicht reinigen
oder warten, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

+ Gerate- und Kabelsicherheit: Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb

der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf. Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen. Elektrische Geréte sind
kein Spielzeug flr Kinder. Verwenden und lagern Sie das Gerét daher auBerhalb
der Reichweite von Kindern. Kinder sind sich der mit der Verwendung eines
elektrischen Geréts verbundenen Gefahren méglicherweise nicht bewusst. Achten
Sie darauf, dass das Stromkabel nicht vom Geré&t herabhéngt.

Sicherheitswarnungen

Beim Gebrauch eines elektrischen Geréts sollten Sie stets die folgenden
VorsichtsmaBnahmen treffen, um Brénde, Stromschldge und Verletzungen zu
vermeiden:

Lesen Sie die Bedienungsanleitung: Lesen Sie die Informationen in der
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese auf. Wenn Sie
das Gerat an eine dritte Person weitergeben, vergessen Sie nicht, die Anleitung
mitzugeben.

+ Erster Gebrauch: Wenn Sie das Produkt aus der Verpackung nehmen, stellen

Sie sicher, dass alle Zubehérteile und Aufsétze vollstdndig vorhanden sind. Sollte
ein Teil fehlen, wenden Sie sich bitte an den n&chstgelegenen autorisierten Fakir-
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Kundendienst. Bewahren Sie die Schutzhillen der Zubehdérteile und Aufsatze
auBerhalb der Reichweite von Kindern und Babys auf, um Erstickungsgefahren zu
vermeiden.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Geréts: Wenn Sie der Meinung sind, dass das
Gerét, sein Gehduse, das Kabel oder der Stecker beschadigt sind, schalten Sie das
Gerét nicht ein und wenden Sie sich an den nachstgelegenen autorisierten Fakir-
Kundendienst.

+ Kabel- und Stecker-Sicherheit: Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das
Netzkabel oder der Stecker defekt oder beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerét
nicht mit einem Verl&ngerungskabel und achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten in Beriihrung kommt. Ziehen Sie den
Stecker immer am Stecker und nicht am Kabel aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht
am Kabel und heben Sie das Gerét nicht am Kabel an.

+ Sicherheit von Kindern: Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt,
wenn es eingesteckt ist. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen, wenn
es unbeaufsichtigt ist. Bewahren Sie das Netzkabel des Geréts auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Elektrische Gerate sind kein Spielzeug flir Kinder.

+ Verwendung des Gerats: Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. lhr Gerat kann
durch Schmutz oder Regen beeintrachtigt werden. Tauchen Sie das Gerét nicht
in Wasser und schitzen Sie es vor Regen oder Feuchtigkeit. Da das Gerat mit
Strom betrieben wird, besteht die Gefahr eines Stromschlags. Beriihren Sie den
Stecker daher niemals mit nassen Handen. Verwenden Sie das Geréat nicht zum
Reinigen von brennbaren oder explosiven Materialien (z. B. Benzin oder Alkohol),
brennenden oder rauchenden Gegensténden (z. B. Zigaretten, Streichhdlzern oder
heiBer Asche).

+ Pflege und Reinigung: Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung den Stecker aus
der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkhlen.

+ Einschrénkungen der Verwendung: Verwenden Sie das Elektrogerat nur
bestimmungsgemaB. Eine Verwendung entgegen der Anweisungen kann die
Lebensdauer des Geréts verkiirzen und Sicherheitsrisiken bergen.

Produktspezifische Sicherheitshinweise

+ Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung tibereinstimmt. Das Typenschild befindet sich unter dem Motorblock. Der
Standmixer darf nur an eine Wechselstromquelle (~) angeschlossen werden. Der Motor
muss vor dem Anschluss des Standmixers an die Steckdose immer ausgeschaltet sein.
Nicht im Freien verwenden. Nur flir den Gebrauch in Innenrdumen geeignet.

+ Dieses Gerat darf nicht in der N&he von offenem Feuer, leicht entflammbaren Materialien
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(Vorhédnge, Stoffe usw.), Heizkérpern, Herden oder anderen Warmequellen verwendet
werden.

+ Stellen Sie das Gerét vor dem Gebrauch auf eine flache und waagerechte Fléche.

* Platzieren Sie das Gerét mdglichst in der N&he der Stromquelle, sodass Sie es schnell
und einfach vom Netz trennen kdnnen.

+ Das Gerat muss mit dem auf dem Typenschild angegebenen Stromtyp betrieben werden.
Wenn Sie sich (iber die Details der verfligbaren Stromquelle nicht sicher sind, wenden
Sie sich an Ihren Handler oder Ihren értlichen Stromversorger. )

+ Versuchen Sie nicht, das Geréat selbst zu reparieren, da dies durch das Offnen und
Entfernen der Abdeckungen oder durch andere elektrische Komponenten geféhrlich
sein kann.

+ Reparaturen dirfen nur von autorisierten Kundendiensten durchgefihrt werden.

+ Das Gerét darf nur fiir die vorgesehenen Zwecke verwendet werden.

+ Nicht leer oder unbeaufsichtigt betreiben.

+ Berlihren Sie wéhrend des Betriebs keine beweglichen Teile mit den Fingern.

+ Wenn Sie das Gerét an Dritte weitergeben, (ibergeben Sie bitte auch die
Gebrauchsanweisung.

+ Fir Schédden, die durch unsachgeméBe Verwendung oder Missachtung der
Bedienungsanleitung/Sicherheitsanweisungen entstehen, wird keine Haftung
tbernommen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht verwendet wird oder vor der Reinigung.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

+ Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie Zubehér austauschen oder abnehmbare Teile
berdihren.

+ Dieses Gerét ist nicht fir die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen geeignet, es sei denn, sie werden von einer flir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt oder erhalten Anweisungen zur Verwendung des
Geréts.

+ Verwenden Sie das Gerat nur mit originalem Zubehdr.

+ Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose.

+ Kinder sind sich der Gefahren, die von elektrischen Geréten ausgehen, nicht bewusst.

+ Lassen Sie Kinder nicht mit elektrischen Geréten spielen.

+ Zerlegen Sie das Geréat nicht und flihren Sie keine metallischen Gegensténde hinein.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht in Bereichen mit scharfen Kanten, um Kabelsché&den zu
vermeiden.

* Decken Sie die Liftung oder Liftungsschlitze nicht ab.
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+ Bertiihren Sie das Innere des Gerats wahrend des Betriebs niemals.

[m] Lesen Sie sorgfaltig die Sicherheitsvorschriften und
Gebrauchsanweisungen in diesem Benutzerhandbuch.
Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch fiir zukiinftige Verwendungen auf.

Verpackung Offnen
Vor der ersten Benutzung entfernen Sie das Gerat und Zubehdr aus der Verpackung und tberpriifen
Sie es auf Schaden oder Mangel. Falls das Gerét beschadigt oder defekt ist, verwenden Sie es
nicht und wenden Sie sich an den Fakir Autorisierten Service.

* Reparaturen dirfen nur von Fakir Autorisierten Servicezentren durchgefiihrt werden.

+ Reparaturen durch unbefugte Personen kénnen schadlich flr den Benutzer sein.

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie auf keinen Fall ein defektes oder fehlerhaftes Produkt.

Inhalt der Verpackung

*  Hauptgehduse 1 St. +  Knethaken 2 St.
. Ruhrschlissel 2 St. . Schneebesen 2 St.
+  Schlager 1 St. +  Bedienungsanleitung 1 St.

Technlsche Daten

Stromverbrauch : 1000 Watt
Spannung : 220-240V
Frequenz :50/60 Hz
Glasschissel Kapazitat : 5 Liter
Edelstahlschussel Kapazitét : 5 Liter
Schutzklasse a
Nutzungsdauer : 7 Jahre
/O
D HINWEIS!

Die auf dem Gerat angebrachten Markierungen oder die in anderen gedruckten Dokumenten
angegebenen Werte wurden unter Laborbedingungen gemé&B den relevanten Normen ermittelt. Diese
Werte kénnen sich je nach Nutzung und Umgebungsbedingungen des Produkts &ndern.
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Konfiguration

1

2

3

3a 3b

1. Oberes Gehduse 7.
2.  Spritzschutz 8.
3. Rihrschissel 9.
3a. Rihrschissel aus Glas 10.
3b. Ruhrschissel aus Edelstahl 11.
4. Freigabetaste des Multifunktionskopfs 12.
5. Ruihrsufenplatte 13.
6. Ruhrstufenschalter
Verwendung

10 1 12 13

Geréatebasis

Rutschfeste FliBe

Knethaken

Kleiner Knethaken

Schlager

Schneebesen fiir Edelstahlschiissel
Schneebesen fiir Glasschiissel

F

Alle Des Standmixers miissen vor der ersten Verwendung grindlich gereinigt werden. (siehe

Abschnitt: Reinigung).

Stellen Sie das Gerét auf eine flache, saubere und trockene Unterlage, und verbinden Sie den

Stecker mit der Stromzufuhr.

Driicken Sie den Entriegelungsknopf, um den Multifunktionskopf anzuheben und setzen Sie das
Mixermesser, die Knethaken oder den Schneebesen in den Messeranschluss und drehen Sie ihn

dann im Uhrzeigersinn.
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+ Die Ruhrschussel (4) auf den mit Zutaten gefiilliten Boden aufsetzen und im Uhrzeigersinn drehen.
« Dricken Sie den Gehdusekopf (1) nach unten, indem Sie den Freigabeknopf fur den
Multifunktionskopf (5) im Uhrzeigersinn drehen.

D/HINWEIS!

Bitte NICHT vergessen! Schneebesen flir Edelstahlschiissel sollten nicht in Glasschiisseln verwendet
werden. Bitte verwenden Sie einen geeigneten Schneebesen flir verschiedene Schiissel.

+ Die folgenden Informationen helfen lhnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten,
die Sie zubereiten méchten. Bitte beachten Sie die folgenden Informationen beim Mischen der
Lebensmittel

D/'HINWEIS!

Denken Sie daran, dass diese Einstellung referenziert wird. Da sich Zutaten in ihrer Herkunft ,
GroBe, Form sowie Marke unterscheiden , kdnnen wir die beste Einstellung fiir lhre Zutaten nicht
garantieren.

Anwendung

Zum Mischen oder Kneten von Teig:

1. Vorschlag Mehl und Wasser mit einer Geschwindigkeit von 3: 5.

2. Erste Geschwindigkeit 1, um 10 Sekunden zu mischen, dann Geschwindigkeit 2, um 10
Sekunden zu mischen, danach Geschwindigkeit 3 fiir ungefahr 3 Minuten.

3. Achten Sie beim Beflillen der Riihrschiissel darauf, dass die maximale Menge nicht Giberschritten
wird.

4. Die maximale Menge an Mehl betrégt 1500g.

5. Die Teigklinge oder der Mischriihrer sollte verwendet werden.

EiweiB oder Sahne schlagen:

1. Schalten Sie die Geschwindigkeit 4 auf Stufe 6 ein und schlagen Sie das Eiwei ohne
Unterbrechung flir etwa 5 Minuten je nach GréBe der Eier steif.

2. Die maximale Menge betrégt 24 Eier.

3. Fur Schlagsahne, 250 ml frische Sahne mit Geschwindigkeit 4 bis 6 flr ca. 5 Minuten schlagen.

4. Achten Sie beim Beflillen der Ruhrschiissel mit frischer Milch, Sahne oder anderen Zutaten
darauf, dass die maximale Qualitat nicht Gberschritten wird.

5. Der Schneebesen sollte verwendet werden.

Mischen von Shakes, Cocktails oder anderen Fliissigkeiten:

1. Mischen Sie die Zutaten nach dem verfigbaren Rezept, von Geschwindigkeit 1 bis 6 fir ca. 5
Minuten.

Uberschreiten Sie nicht die maximale Menge fiir die Rihrschiissel.

2.
3. Der Mischschléager sollte verwendet werden.
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Montage von Knethaken, Schlédger oder Schneebesen
Doppelhaken System flr die besten Ergebnisse entwickelt. Sie kdnnen beide oder zusammen zur
Teigherstellung verwenden.
Simulieren Sie das Handkneten, planetarischer Mischer mit doppeltem Knethaken knetet Hefeteig
mit Leichtigkeit, schneller und weniger ermiidend.
Einzel- und Doppelbenutzungsoptionen sind fir alle Arten von Teig geeignet.

AWARNUNG!

Es wird empfohlen, die Glasschale nach Gebrauch auf einer weichen Oberfléche zu halten.

Reinigung und Wartung des Geréts

D/.HINWEIS!

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch.

1. Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass sich der Schalterknopf in der Position ,,0“ befindet und
dass der Stecker aus der Steckdose gezogen wurde.

2. Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

3. Um das AuBere des Gerits zu reinigen, verwenden Sie ein feuchtes Tuch und ein mildes
Reinigungsmittel.

4.  Bei der Reinigung von Innen- und AuBen- und Schutzhaube keine scheuernden Reinigungsmittel
oder Alkohol verwenden.

5. Um das Gerét zu reinigen, tauchen Sie es niemals in Wasser ein.

6. Schneebesen, Teigklinge und Rihrgerat sind spulmaschinenfest. Das Zubehdr kann auch in
warmem Wasser und Spulmittel gereinigt werden.

7. Die Rihrschissel ist splilmaschinenfest. Die Schiissel kann auch mit warmem Wasser und
Spulmittel gereinigt werden. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

Gerataufbewahrung
Wenn Sie Vorhaben, das Gerét langere Zeit nicht zu Nutzen, bewahren Sie es an einem kihlen,
trockenen Ort auf.
Stellen Sie sicher, dass der Stecker vom Gerat herausgezogen ist und die Teile vollstdndig trocken sind.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat an einem Ort aufbewahrt wird, an dem die Kinder es nicht
erreichen kdénnen.

Recycling
Wenn das Produkt das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, folgen Sie bitte den folgenden Schritten
zur richtigen Entsorgung:

Schneiden Sie das Kabel des Gerats ab, um es unbrauchbar zu machen.

+ Bringen Sie das Gerét in spezielle Sammelbehalter fir solche Gerate geméaB den
geltenden gesetzlichen Vorschriften in lhrem Land.
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+ Elektrische Abfélle durfen nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden.

+  Werfen Sie das Gerét in die fir elektrische Abfélle vorgesehenen Miilltonnen.

+ Die Verpackung des Geréts besteht aus recycelbaren Materialien.

+  Werfen Sie die Verpackungsmaterialien in geeignete Recyclingbehalter.

+ Das Gerat entspricht der WEEE (Abfall von Elektrischen und Elektronischen Geréten) Richtlinie.

D/HINWEIS'

Uberpriifen Sie, ob Sie das Problem oder den Defekt selbst beheben kénnen, bevor Sie den
Kundenservice anrufen. Bitte konsultieren Sie hierfiir den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®. Wenn
Sie das Problem oder den Defekt nicht I6sen kénnen, rufen Sie bitte den Kundenservice an.

+ Halten Sie bei Inrem Anruf bitte die Modellbezeichnung und die Seriennummer des Produkts
bereit. Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild lhres Produkts.
Hilfe-Hotline: (+90 212) 444 0 241

Fehlerbehebung
Ihr Gerét wurde einer Qualitatskontrolle unterzogen, um mdgliche Méngel zu vermeiden. Wenn das
Gerat aus irgendeinem Grund nicht funktioniert, versuchen Sie bitte die im folgenden Abschnitt
aufgefiihrten Lésungsmdglichkeiten, bevor Sie den Fakir Autorisierten Service kontaktieren.

F

A
LR
[ ]

nicht homogen

Fehler Mégliche Ursache Lésung

Die Maschine Kein elektrischer Anschiuss. Qberprﬂfen Sie die Steckdose. Ist sie

funktioniert eingesteckt?

nicht Ein-/Aus-Taste defekt. Schaltfliche priifen oder ersetzen.
o Materialverhdltnisse stimmen nicht. osigilisn bl cle ikt nze

Der Teig wird Rezept.

Maschinengeschwindigkeit ist nicht
eingestellt.

Stellen Sie die Geschwindigkeit ein.

Abgenutztes Teil oder fehlendes Teil.

Teile prifen, ggf. austauschen

Macht L&rm i ine ist ni ichti
Die .Mas.c hine ist nicht richtig Auf eine ebene Flache stellen.
positioniert.
) Uberlast Zutaten reduzieren.
Stoppt beim L Sie die Maschi h d
Teigmaen Motor warmgelaufen, assen Sie die Maschine ruhen un

versuchen Sie es dann erneut.

Macht keinen
Teig

Die Maschine ist nicht richtig
eingestellt.

Siehe Benutzerhandbuch.

Zutaten fehlen.

Flgen Sie die erforderlichen Materialien
hinzu.
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Versand

Um Schéden am Gerat zu vermeiden, befolgen Sie bitte die folgenden Schritte, um das Gerat sicher
zu transportieren:

+ Transportieren Sie das Gerét in der Originalverpackung.

+ Falls die Originalverpackung nicht vorhanden ist, verwenden Sie eine geeignete und weiche
Verpackung, die das Gerét schiitzt.

13
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Dear Customer,

We hope you enjoy using your product. Thank you for choosing Fakir Hausgeréte, a leader in
innovative technologies. Please read this user manual carefully before using the product and keep it
for future reference.

Usage Instructions

These usage instructions are prepared to ensure that the device is used properly and safely. For your
safety and the safety of others, please read the user manual before operating the device.

Meaning of Symbols

In this user manual, you will see the following symbols:

AWARNING!

This symbol indicates hazards that could lead to injury or death.

ACAUTION!

This symbol indicates hazards that could cause damage to your product or malfunction.

D/.NOTE!

Indicates important and useful information in the user manual.

Responsibility

Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. accepts no responsibility for any damage or repairs made
outside Fakir Authorized Service Centers or for improper use of the device resulting from non-
compliance with the instructions in this user manual.

CE Declaration of Conformity

C This device complies fully with the European Union’s 2014/30/EU Electromagnetic
Compeatibility and 2014/35/EU Low Voltage Directives. The product bears the CE mark on
the device type label.

Intended Use

The product model is designed for home use. It is not suitable for workplace or industrial use. Any
malfunction resulting from such use will not be covered by our authorized service.
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Unauthorized Use
In the following cases of unauthorized use, the device may be damaged or cause
injuries:

Restricted Capabilities and Supervision: This device should not be used by
persons (including children) with limited physical, sensory, or mental capabilities
or lack of experience and/or knowledge, unless they are supervised by a person
responsible for their safety or given instructions regarding the safe use of the
device. Children should be supervised to ensure they do not play with the device.

Use with Limited Abilities: The device can be used by children aged 8 years and
above and persons with limited physical, sensory, or mental capabilities or lack of
experience and knowledge only if they are supervised, given instructions on safe
use, and understand the potential hazards.

Packaging Materials: Keep materials like bags included in the package away from
children. There is a risk of suffocation!

Cleaning and Maintenance: Children under 8 years should not clean or maintain
the device unless they are supervised.

Device and Cable Safety: Keep the device and its cable out of the reach of
children under 8 years old. Children should be supervised to ensure they do not
play with the device. Electrical devices are not toys for children. Therefore, use
and store the device out of the reach of children. Children may not be aware of the
dangers associated with the use of an electrical device. Ensure the power cord
does not hang down from the device.

Safety Warnings
When using an electrical device, always follow the precautions below to prevent fire,
electric shock, and personal injury:

Read the User Manual: Carefully read the information in the user manual and keep
it for future reference. If you give the device to a third party, be sure to include the
manual.

First Use: When you remove the product from its packaging, make sure all
accessories and attachments are complete. If any parts are missing, contact
your nearest Fakir Authorized Service Center. Keep the protective bags of the
accessories and attachments away from children and infants to prevent the risk of
suffocation.
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Check the Condition of the Device: If you suspect that there is any issue with the
device, its casing, cable, or plug, do not operate the device and contact the nearest
Fakir Authorized Service Center.

Cable and Plug Safety: Do not use the device if the power cord or plug is faulty
or damaged. Do not use the device with an extension cord and ensure that the
power cord does not come into contact with heat sources or sharp edges. When
unplugging, always pull the plug itself, not the cord. Do not pull on the cord or lift
the device by the cord.

Child Safety: Never leave the machine unattended while it is plugged in. Do not
allow children to play with the device unsupervised. Store the device’s power cord
out of the reach of children. Electrical devices are not toys for children.

Use of the Device: Do not use the device outdoors. Your machine may be adversely
affected by dirt or rain. Do not immerse the machine in water and protect it from
rain or moisture. The device operates with electrical power, which poses an electric
shock hazard. Therefore, do not touch the plug with wet hands. Do not use the
device to clean flammable or explosive materials (e.g., gasoline or alcohol), burning
or smoldering objects (e.g., cigarettes, matches, or hot ashes).

Maintenance and Cleaning: Before cleaning and maintenance, unplug the device
and allow it to cool down.

Usage Restrictions: Use the electrical device only as intended. Using the device
contrary to the instructions may shorten its lifespan and pose safety risks.

Product-Specific Safety Warnings

Make sure that the voltage indicated on the rating plate matches the mains voltage.
The rating plate is located underneath the motor block. The stand mixer can only be
connected to an AC power source (~). The motor must always be switched off before
plugging in the stand mixer. Do not use outdoors. Only suitable for indoor use.

This device should not be used near open flames, flammable materials (curtains,
fabrics, etc.), radiators, stoves or other heat sources.

Place the device on a flat and horizontal surface before use.

Place the device as close to the power source as possible so you can quickly and
easily unplug it.

The device must be used with the type of power indicated on the rating plate. If you
are unsure about the details of the available power supply, consult your dealer or
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local electricity provider.

+ Do not attempt to repair the device yourself as opening and removing covers or

other electrical components may pose danger.

+ Repairs should only be carried out by authorized service centers.

+ The device should only be used for the specified purposes.

+ Never operate when empty or unattended.

+ Do not touch moving parts with your fingers while the device is in operation.

+ If passing the device on to another person, please also include the user manual.

+ No liability is accepted for damages resulting from improper use or failure to follow

the instructions/safety notes.

+ Always unplug the device when not in use or before cleaning.
+ If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service

agent, or a similarly qualified person to avoid hazards.

+ Turn off the device before replacing accessories or touching removable parts.
+ This device is not suitable for use by people (including children) with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge unless they
are supervised or instructed by a person responsible for their safety.

+Use the device only with original accessories.

+ Do not pull the plug out by the cord.

+ Children are not aware of the dangers of electrical appliances.

+ Do not allow children to play with electrical appliances.

+ Do not disassemble the device or insert any metal objects into it.

+ Do not use the appliance in areas with sharp edges to avoid damage to the power cord.
+ Do not cover the ventilator or ventilation openings.

+ Never touch the inside of the appliance during operation.

(L

m] Carefully read the safety rules and usage instructions in this user

manual.

Keep this user manual for future reference.
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Openlng the Box

F

Before first use, remove the device and accessories from the box and check for damage or defects.
If the device is damaged or defective, do not use it and contact Fakir Authorized Service.

Repairs should only be performed by Fakir Authorized Service Centers.

Repairs by unauthorized persons may be harmful to the user.

AWARNING!

Do not use a faulty or defective product.

Contents of the Box

Main body 1 set
Mixing bowl 2 pcs
+ Beater 1pc
Dough hook 2 pcs
Whisk 2 pcs
Instruction manual 1pc

Technical Information
Power consumption
Voltage
Frequency

+ Glass bowl capacity
Stainless Steel bow! capacity
Protection class
Usage Life

D/.NOTE!

: 1000 Watt
: 220-240V
: 50/60 Hz
: 5 liters

: 5 liters

!

1 7 years

The values indicated on the device or in other printed documents provided with the product are
obtained under laboratory conditions according to relevant standards. These values may change
depending on the product’s use and environmental conditions.
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Configuration

Upper enclosure
Splatter guard
3. Mixer bowl

3a. Glass mixer bowl
3b. Stainless steel mixer bowl
. Release button for multifunction head
5. Speed plate
6. Speed control switch

20

10.
11.
12.
13.

10 11 12 13

Appliance base

Non-Slip Feet

Dough hook

Small dough hook

Beater

Whisk for Stainless Steel Bowl
Whisk for Glass Bowl
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Usage
All parts of the stand mixer are to be thoroughly cleaned before being used for the first time. (see
section: Cleaning).
Place the appliance on a flat, clean and dry surface and then plug in your appliance.
Press the release button to lift the multifunction head and insert the mixer blade, dough hooks or
whisks in the blade connector then twist it on in clockwise direction.
Fit the mixer bowl (4) on the base filled with ingredients then twist it on in  clockwise direction.
Press the housing head (1) down by turning the release button for multifunction head (5) in
clockwise direction.

D/.NOTE!

Please DO NOT forget! Whisk for Stainless Steel bowl should not be used in glass bowl. Please
use appropriate whisk for different bowls.

Below information help you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.
Please consider the following information when mix up the foods.

D/.NOTE!

Keep in mind that these setting are referenced. As ingredients differ in origin, size, shape as well
as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Application

To Mix or Knead Dough:

1. Suggestion flour and water at a speed of 3: 5.

2. First speed 1 to mix 10 seconds, then speed 2 to mix 10 seconds, afterwards speed 3 for about
3 minutes.
When filling the agitator bowl, please ensure that the maximum quantity is not exceeded.
Maximum quantity of flour is 1500g.
The dough blade or mixing beater should be used.

hipping egg whites or cream:
Switch on speed 4 to speed 6, whip the egg whites without stopping for about 5 minutes,
according to the size of the eggs, until stiff.
Maximum quantity is 24 eggs.
For whipped cream, whip 250ml fresh cream at speed 4 to 6 for about 5 minutes.
When filling the agitator bowl with fresh milk, cream or other ingredients, please ensure that the
maximum quality is not exceeded.

5. The egg whisk should be used.

Mixing shakes, cocktails or other liquids:

1. Mix the ingredients according to the available recipe, from speed 1 to 6 for about 5 minutes.

2. Do not exceed the maximum quantity for the mixer bowl.

3. The mixing beater should be used.

~sos

n

> w
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Assembly of dough hook, beater or whisk

Double hook system developed for the best results. You can use either of them or together for
dough making.

Simulate hand kneading, planetary-style mixer with double dough hook kneads yeast dough with
ease, speedier and less tiring.

Single and double use options are suitable for all kinds of dough.

AWARNING!

It is recommended to keep the glass bowl on a soft surface after use.

Cleaning and Maintenance of the Appliance

D/.NOTE!

Clean the appliance after every use.

1. Before cleaning, please ensure that the Switch knob is at the “0” position and that the plug has

been disconnected from the socket.

After use, allow the device to cool down before you start to clean it.

To clean the exterior of the device, use a moist cloth and a mild detergent.

4. When cleaning the interior and exterior and protective cover do not use any abrasive detergents

or alcohol.

To clean the device, never submerge it in water.

6. The whisk, dough blade and mixing beater are dishwasher safe. The accessories can also be
cleaned in warm water and washing-up liquid.

7. The mixer bowl is dishwasher safe. The bowl can also be cleaned with warm water and washing-
up liquid. Do not use any abrasive detergents.

w

o

Device Storage

+ If you do not plan to use the appliance for a long while, store it in a cool and dry place.
Ensure that the appliance is unplugged and its parts are completely dry.
Ensure that the appliance is kept out of reach of children.

Recycling
When your product reaches the end of its life, follow these steps for proper recycling:
Cut the device’s cable to make it unusable.

Dispose of the device in designated waste bins for such devices according to the applicable laws
in your country.
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+ Electrical waste should not be disposed of with household waste.
+ Throw the device into bins designated for electrical waste.

+ The device’s packaging is made from recyclable materials.

+ Dispose of packaging materials in appropriate recycling bins.

+ The device complies with the 2
+ The device complies with the WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) Directive.

D/NOTE!

F

A 7
)
| ]

+ Check if you can fix the problem or defect yourself before calling customer service. For this, please
refer to the “Troubleshooting” section. If you cannot resolve the issue or defect, call customer service.

+ Before calling, please have the model name and product serial number ready. You can find this
information on the product’s type label.
Help Hotline: (+90 212) 444 0 241

Troubleshooting

Your device has undergone quality control to avoid any defects. However, if the device does not work
for any reason, please try the solutions listed in the following table before contacting Fakir Authorized

Service.

Problem

Probable Cause

Solution

Appliance not | No power supply Check the socket, is it plugged in?
working ON/OFF switch defective Check or replace the switch

The dough not | Material proportions incorrect Check ingredients according to recipe
homogeneous | Appliance speed not set Adjust speed

Makes loud Worn parts or missing parts Check the parts, replace if necessary
noises Appliance not positioned properly Place on a level surface

Stops while Capacity overload Lessen the ingredients

kneading dough | Engine overheated Stop using the appliance, then try again
Not kneading Appliance not set up correctly See instruction manual

the dough Ingredients missing Add the necessary ingredients
Shipping

To prevent damage to the device, follow these steps to transport your device safely:
+ Transport the device in its original packaging.
+ Ifthe original packaging is not available, use a suitable and soft packaging that protects the device.
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Degerli Miisterimiz,
Uriintiniizii keyifle kullanmanizi dileriz. Yenilikci teknolojilerde lider bir firma olan Fakir Hausgeréte'yi
tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz.

Ldtfen Griind kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak lzere
saklayin.

Kullanim Talimatlan Hakkinda

Bu kullanim talimatlari, cihazin diizgiin ve givenli bir sekilde kullanilabilmesi igin hazirlanmistir. Kendi
guvenliginiz ve bagkalarinin giivenligi icin Griinli calistirmadan énce kullanim kilavuzunu okuyunuz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunda asa@idaki sembolleri géreceksiniz:

AUYARI!

Bu isaret, yaralanma veya 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

ADiKKAT!

Bu isaret, Urlinliniziin zarar gérmesi ya da bozulmasina yol agabilecek tehlikeleri belirtir.

D/.NOT!

Kullanim kilavuzunda &nemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her turli hasar ve
cihazin Fakir Yetkili Servisleri disinda farkli bir yerde tamir ettiriimesi veya cihazin amacina uygun
olmayan bir sekilde kullaniimasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. sorumluluk
kabul etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

C € Bu cihaz, Avrupa Birligi’nin 2014/30/EU Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi ve 2014/35/EU
Algak Gerilim Direktifi’'ne tamamen uygundur. Uriin, cihaz tip etiketinde CE isaretine sahiptir.

Kullanim Alani

Uriin modeli, ev tipi kullanim igin tasarlanmistrr. Is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun degildir. Aksi
kullanim sonucu Uriinde olusan herhangi bir ariza durumunda, yetkili servislerimiz garanti kapsami
disinda hizmet verecektir.
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Yetkisiz Kullanim

+ Kisith Kapasiteler ve Gozetim: Bu cihaz, glvenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan kullanimi hakkinda agiklamalar yapiimadidi veya gézetim
altinda olmadiklar surece, fiziksel, algisal veya zihinsel kapasiteleri kisitl
olan veya yeterli tecriibe ve/veya bilgiye sahip olmayan kisiler (cocuklar
dahil) tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklarin cihazla oynamamasi igin
gdzetim altinda tutulmasi gerekmektedir.

+ Kisith Yetkinliklerle Kullanim: Cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile sinirli
fiziksel, duyusal ve zihinsel becerilere sahip veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan yalnizca gézetim altinda olduklari, cihazin gtvenli bir
sekilde kullanimina dair talimat verildigi ve muhtemel tehlikeleri anladiklari
takdirde kullanilabilir.

* Ambalaj Malzemeleri: Paketin iginden ¢ikan poset gibi maddeleri
cocuklardan uzak tutunuz. Bogulma tehlikesi mevcuttur!

+ Temizlik ve Bakim: 8 yasindan kiliguk cocuklar, gdzetim altinda olmadiklar
surece cihazin temizligini ve bakimini yapmamalidir.

+ Cihaz ve Kablo Giivenligi: Cihazi ve kablosunu, 8 yasindan kiglk
cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayiniz. GCocuklarin cihazla
oynamamasi igin gdézetim altinda tutulmalari gerekmektedir. Elektrikli
cihazlar cocuklar igin oyuncak olarak kullanilmamalidir. Bu nedenle, cihazi
cocuklarin ulasamayacag! yerlerde kullaniniz ve saklayiniz. Cocuklar,
elektrikli bir cihazin kullanimiyla ilgili tehlikelerin bilincinde olamayabilirler.
Elektrik kablosunun cihazdan sarkmasina izin vermeyiniz.

Giivenlik Uyarilan

Elektrikli bir cihaz kullanirken, asagidaki énlemleri her zaman almaniz

gerekmektedir. Yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalari dnlemek igin:

+ Kullanim Kilavuzunu Okuyun: Kullanim kilavuzundaki bilgileri dikkatlice
okuyunuz ve kilavuzu saklayiniz. Cihazi Gguncu bir kisiye verirken, kilavuzu
da birlikte vermeyi unutmayiniz.

« ik Kullanim: Uriinii kolisinden ¢ikardiginizda, aksesuarlarin ve aparatlarin
tam oldugundan emin olunuz. Kutuda eksik parga var ise, en yakin
Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz. Aksesuarlarin ve aparatlarin koruma
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posetlerini bogulma riskini engellemek icin cocuklardan ve bebeklerden
uzak tutunuz.

« Cihazin Durumunu Kontrol Edin: Cihazin Uzerinde, kasasinda,
kablosunda veya fisinde herhangi bir sorun oldugunu disinuyorsaniz,
cihaz ¢alistirmayiniz ve en yakin Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

+ Kablo ve Fis Giivenligi: Elektrik kablosu veya fisinde bir ariza ya da hasar
var ise, cihazi kullanmayiniz. Cihazi uzatma kablosuyla kullanmayiniz
ve elektrik kablosunun 1si kaynagi ya da sivri uclarla temas etmemesine
dzen gobsteriniz. Fisi prizden cekmek istediginizde, mutlaka fisten tutarak
cekiniz. Kabloyu ¢cekmeyiniz veya cihazi kablodan tutarak kaldirmayiniz.

+ Cocuklarin Giivenligi: Makinenizi asla fige takill iken gézetiminiz disinda
birakmayiniz. Gdzetiminiz disinda gocuklarin cihazla oynamasina izin
vermeyiniz. Cihazin elektrik kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecegi yerlerde
saklayiniz. Elektrikli cihazlar cocuklar i¢in oyuncak degildir.

+ Cihazin Kullanimi: Cihazi agik havada kullanmayiniz. Makineniz kir
veya yagmurdan olumsuz etkilenebilir. Makinenizi suya daldirmayiniz ve
yagmur ya da rutubetten koruyunuz. Cihaz elektrik giiclyle ¢alistigindan
elektrik carpma tehlikesi vardir. Bu nedenle fige kesinlikle islak ellerle
dokunmayiniz. Cihazi yanici veya patlayici maddeler (6rnegin benzin veya
alkol), yanan veya tiiten nesneler (6rnegin sigaralar, kibritler veya sicak kill)
ile temizlemek icin kullanmayiniz.

+ Bakim ve Temizlik: Temizlik ve bakim islemleri éncesinde cihazin figini
prizden cekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz.

+ Kullanim Kisitlamalari: Elektrikli cihazi yalnizca kullanim amaci
dogrultusunda kullaniniz. Cihazi talimatlara aykiri sekilde kullanmak,
cihazin dmrinu kisaltabilir ve glvenlik riskleri olusturabilir.

Uriine Ozel Giivenlik Uyarilari

+ Anma degeri levhasi Uzerinde gésterilen gerilimin sebeke gerilimine uygun
oldugundan emin olun. Anma degeri levhasi, motor blogunun altinda bulunmaktadir.
Stantli mikser sadece bir AC kaynagina (~) baglanabilir. Stantli mikser prize
takiimadan 6nce motor her zaman kapali konumda olmalidir. Bina disinda
kullanmayin. Sadece i¢c mekanda kullanima uygundur.
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+ Bu cihaz, ¢iplak alev, kolay alev alabilir malzemeler (perde, kumas, vs.), radyatér,
ocak veya diger isi kaynaklarina yakin yerlerde kullaniimamalidir.

+ Kullanimdan énce cihazi dliz ve yatay bir ylizeye yerlestiriniz.

* Bu cihazi miimkiin oldugunca gii¢ kaynaginin yakinina koyunuz, bu sekilde prizden
hizli ve kolay sekilde ¢ekebilirsiniz.

+ Cihazin,anmadegeri levhasi lizerinde bulunan glic tipi ile kullanilmasi gerekmektedir.
Mevcut gl¢ kaynaginin detaylarindan emin degilseniz saticiniza veya yerel elekirik
dagiticiniza danisabilirsiniz.

+ Cihaz1 kendiniz onarmaya tesebblis etmeyin, aksi takdirde kapaklarin agilmasi ve
cikariimasi veya diger elektrikli parcalardan dolayi tehlike meydana gelebilir.

+ Onarimlarin sadece yetkili servisler tarafindan yapiimasi gerekmektedir.

+ Cihaz yalnizca belirlenen amaglar icin kullaniimalidir.

+ Bosken ve gdzetimsiz durumda asla kullanmayiniz.

+ Cihaz calisirken hareketli parcalara parmaklarinizla dokunmayiniz.

+ Cihazi Giglincl bir tarafa verirken lttfen kullanim kilavuzunu da teslim ediniz.

* Uygunsuz kullanim veya kullanim talimatlarinin / glvenlik notlarinin dikkate
alinmamasindan kaynaklanan hasarlardan dolay sorumluluk kabul edilmemektedir.

+ Cihaz kullanilmadigi zaman ve cihazi temizlemeden énce prizden ¢ikariniz.

+ Eger elektrik kablosu hasar gérmiisse, bir tehlike yaratmasini énlemek icin Uretici
veya servis temsilcisi tarafindan ya da benzer niteliklere sahip kalifiye bir kisi
tarafindan degistiriimelidir.

+ Aksesuarlarl degistirirken veya kullanim sirasinda ¢ikarilabilecek parcalara
dokunmadan cihazi kapatiniz.

+ Glvenliklerinden sorumlu kisilerin gézetimi altinda olmamalari veya cihazin kullanimi
ile ilgili talimatlarin kendilerine verilmedigi durumlarda bu cihaz, fiziksel, algisal ya
da zihinsel yetenekleri kisitl kisiler ile deneyimi ve bilgisi olmayan kisilerin (cocuklar
dahil) kullanimi i¢in uygun degildir.

+ Cihaz sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

+ Cihazin fisini cekerken kablosundan ¢cekmeyiniz.

+ Gocuklar, elektrikli cihazin neden olabilecegi tehlikelerin farkinda degildir.

+ Gocuklarin elektrikli cihazlarla oynamalarina izin vermeyiniz.

+ Cihazin parcalarini sdkmeyin veya cihaz igine metal bir esya yerlestirmeyiniz.

+ Cihazin kablosunda meydana gelebilecek hasarlari énlemek icin cihazlar keskin
koseli yerlerde kullanmayiniz.

28



CULINA CHEF F
TR

Havalandiricly veya havalandirma deligini kapatmayiniz.
Calisma sirasinda cihazin igine asla dokunmayiniz.

m] Kullanim kilavuzunda yazili olan gtivenlik kurallarini ve kullanim

[LL

talimatlarini dikkatlice okuyunuz.

Bu kullanim kilavuzunu gelecekteki kullanimlar icin saklayiniz.

Kutuyu Acma

ilk kullanimdan énce cihazi ve aksesuarlar kutusundan gikariniz ve hasar veya arizalara karsi
kontrol ediniz. Cihazda herhangi bir anza veya hasar varsa, cihazi kullanmayiniz ve Fakir Yetkili
Servisi’ne bagvurunuz.

Tamir islemleri kesinlikle Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapiimalidir.
Yetkisiz kisiler tarafindan yapilan tamir islemleri kullanici i¢in zararli olabilir.

AUYARI!

Kesinlikle hatali veya kusurlu bir GriinG kullanmayiniz.

Kutu icindekiler

Ana gévde 1 set

+ Karistirma haznesi 2 ad.
Karistirma aparati 1 ad.
Yogurma aparat 2 ad.
Cirpma teli 2 ad.
Kullanim kilavuzu 1 ad.

Teknlk Bilgi
Enerji tiketimi : 1000 Watt
Gerilim : 220-240V
Frekans : 50/60 Hz
Cam hazne kapasitesi : 5 litre
Paslanmaz Celik hazne kapasitesi : 5 litre
Koruma sinifi |
Kullanim Omrii 27yl

D/NOT!

Urlinin Gizerinde bulunan isaretlemeler veya driinle birlikte verilen diger basili ddkiimanlarda beyan
edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
UrUndn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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Uriin Parcalarinin Tanitimi

2
4
3
5
6
8
3b 9 10 11 12 13

Ust kapak 7. Cihaz tabani
2. Sigramayi Onleyen seffaf koruma kapagi 8. Kaymaz Ayaklar
3. Karnigtirma haznesi 9. Yogurma aparat
3a. Cam karigtirma haznesi 10. Kiiciik yogurma aparati

3b. Paslanmaz celik karistirma haznesi
Cok fonksiyonlu kafa igin asansér mandali
5.  Hizlevhasi

11. Karigtirma aparati
12. Paslanmaz Celik Hazne igin ¢irpma teli

13. Cam Hazne igin Cirpma Teli
6. Hiz kontrol digmesi

Kullanim

1. ik kullanimdan énce, cihazin tiim parcalarinin iyice temizlenmesi gereklidir. (Bkz bslim: Temizlik).

2. Cihazi duz, temiz ve kuru bir ylizeye yerlestiriniz ve ardindan cihazin figini prize takiniz.

3. Cihaz gdvdesi Uzerindeki asansér mandalini ok yoniinde gevirdiginizde (saat yonunin tersi) cok
fonksiyonlu kafa yukar kalkacaktir.
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4. Kullanmak istediginiz aparat veya aparatlar kafanin altinda bulunan aparat girisine yerlestiriniz.

5. Aparat giris yuvasina itip saat yoniinde gevirerek kilitlendiginden emin olunuz. Sadece ¢ift kanca
sisteminde iki yogurma aparatini ayni anda kullanabilirsiniz.

6. Malzemeyle dolu karistirma haznesini (4) takiniz ve daha sonra cihaz lizerinde gdsterilen ok
y6niinde yoniinde cevirip kitlendigine emin olunuz.

7. Gok fonksiyonlu kafanin (5) asansér mandalini ok yéniinde cevirerek gévde bashgini (1) asag
dogru bastiriniz ve son olarak sigratma dnleyici kapagi takiniz.

8. Cihaziniz kullanima hazirdr.

D/NOT!

Litfen UNUTMAYINIZ! Paslanmaz Celik haznesine ait cirpma teli cam haznede kullaniimamalidir.
Farkli hazneler igin litfen uygun ¢irpma telini kullaniniz.

Asagidaki bilgiler, hazirlamak istediginiz malzemelerin temel ayarlarini segmenize yardimei olur.
Yiyecekleri karistirirken asagidaki bilgileri Iitfen dikkate aliniz

D/NOT!

Bu ayarlarin referans amagli oldugunu unutmayiniz. Yiyeceklerin kaynagi, boyutu, sekli ve markasi
degisik olabilecegi icin yiyecekleriniz ile ilgili en iyi ayarlan garanti edemeyiz.

Uygulama

Hamurun Karigtinlmasi veya Yogrulmasi:

1. Onerilen un ve su orani: 5’e 3'tir.

2. Oncelikle 1.hizda 10 saniye kanstiriniz, daha sonra 10 saniye 2.hizda karistiriniz ve sonrasinda
yaklasik 3 dakika 3.hizda karistiriniz.

3. Karstinicl kasesini doldururken litfen maksimum miktari asmayiniz.

4. Unicin maksimum miktar 1500 gramdir.

5. Buislemde istege bagli olarak yogurma aparatlari ve karistirma aparati kullaniimalidir.

Yumurta Beyazlarinin Veya Kremanin Cirpilmasi:

1. Yumurtalarin boyutuna bagl olarak 4.hizdan baslayarak 6.hiza dogru yumurta beyazlarini hig
durmadan yaklasik 5 dakika boyunca iyice karisana kadar ¢irpin.

2. Maksimum miktar 24 yumurtadir.

3. Krem santi icin 250ml taze kremay! yaklasik 5 dakika boyunca 4 ila 6. hizda ¢irpin.

4. Karngtiricr kasesinin icerisini taze sut, krema veya diger malzemeler ile doldururken litfen
maksimum miktari agsmadiginizdan emin olun.

5. Bu islemde paslanmaz celik hazne igin ¢irpma teli ya da cam celik hazne igin cirpma teli
kullaniimalidr.

Frape, Kokteyl Ve Diger Sivilarin Kanistiriimasi:

1. Mevcut tarif dogrultusunda malzemeleri yaklasik 5 dakika boyunca 1 ila 6.hiz arasinda karistirin.
2. Karnigtiner haznesinin maksimum miktarini asmayin.

3. Buislemde karistirma aparati kullaniimalidir.
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Cift Kanca Sistemi

ya da ayni anda ikisini kullanabilirsiniz.

Elde hamur yogurma isleminden ilham alinarak Uretilen ¢ift kanca ézelligi ile mayali hamuru kolay, hizl
ve daha az yorucu sekilde yogurmaniza yardimci olur.

Tlm hamur tlrlerinde tek ve ¢ift kullanim segenekleri uygundur.

AUYARI!

Cam hazneyi kullandiktan sonra yumusak bir zemine birakmaniz tavsiye olunur.

Cihazin Temizlenmesi ve Bakimi

D/'NOT!

Cihazi her kullanimdan sonra temizleyiniz.

1. Temizlemeden 6nce Agma/Kapama diigmesinin “0” konumunda oldugundan ve figin prizden

¢ekili oldugundan emin olunuz.

Kullanimdan sonra temizlik igin cihazin sogumasini bekleyiniz.

Cihazin disini temizlemek igin nemli bir bez ve asindirici olmayan bir deterjan kullaniniz.

ic ve dis kisim ile koruyucu kapagdini temizlerken asindirici deterjanlar veya alkol kullanmayiniz.

Cihazi temizlemek icin asla suya sokmayiniz.

Cirpma teli, yogurma aparatlari ve karistirma cirpicisi bulasik makinesinde yikanabilir. Aksesuarlar,

Ik su ve bulasik deterjani ile temizlenebilir.

7. Kanistirma hazneleri bulagsik makinesinde yikanabilir. Kase ayni zamanda ilik su ve bulasik
deterjani ile temizlenebilir. Asindiric 6zellige sahip deterjanlar kullanmayiniz.

I

Cihazin Saklanmasi

+ Cihazi uzun stre kullanmayi diistinmUyorsaniz serin ve kuru bir yerde saklayiniz.

+ Cihaz figinin gekildiginden ve parcalarinin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.
+ Cihazi, cocuklarin ulagsamayacag! bir yerde muhafaza ediniz.

Geri Doniisiim

Cihazinizin kullanim émri sona erdiginde asagidaki adimlari izleyerek dogru sekilde geri déniisim
saglayiniz:

+ Cihazin kablosunu keserek kullanilamaz hale getiriniz.

Cihaz, llkenizdeki gegerli yasalara gore bu tlr cihazlar icin 6zel olarak
tanimlanan atik kutularina birakiniz.
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Elektrikli atiklar evsel atiklarla birlikte bertaraf edilmemelidir. [ A
Cihaz, elektrikli atiklar icin belirlenen ¢ép kutularina atiniz. '-H‘
Cihazin ambalaji geri donuistiim 6zellikli malzemelerden olusur.

Ambalaj malzemelerini uygun geri ddniisim kutularina atiniz. Ef
Cihaz, WEEE (AEEE Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalar) Yonetmeligine uygundur. —

D/.NOT!

Musteri hizmetlerini aramadan énce sorunu/arizay kendiniz diizeltip diizeltemeyeceginizi kontrol
ediniz. Bunun igin litfen “Sorun Giderme” bélimiine bakiniz. Sorunu/arizayr ¢dzemiyorsaniz,
musteri hizmetlerini arayiniz.

Aramadan 6nce liitfen model adini ve (riin seri numarasini yaninizda hazir bulundurunuz.

Bu bilgileri Grintiniiziin Tip Etiketi (izerinde bulabilirsiniz.

Yardim Hatti: (+90 212) 444 0 241

Sorun Giderme

Cihaziniz, herhangi bir arizaya karsi kalite kontrolden gegirilmistir. Ancak, herhangi bir nedenden
dolay! galismazsa, Fakir Yetkili Servisi'ne basvurmadan énce asagidaki tabloda yer alan ¢ézim
yollarini deneyiniz.

Sorun Muhtemel Neden Coziim
Makine Elektrik baglantisi yok Prizi kontrol et, fisi takili mi?
calismiyor Agma/kapama diigmesi arizall Diigmeyi kontrol et veya degistirin
Hamur homojen | Malzeme oranlari hatali Malzeme miktarinizi kontrol ediniz.
olmuyor Makine hizi ayarli degil Hizi ayarlayin
Asinmis parca veya eksik parga Parcgalari kontrol edin, gerekiyorsa degistirin
Gurdltu yapiyor
Makine duizgun yerlestirilmemis Dz bir ylizeye yerlestirin
Hamur yaparken |Asin ydklenme Malzemeleri azaltin
duruyor Motor isindi Makineyi dinlendirin, ardindan tekrar deneyin
Makine dogru ayarlanmamis Kullanim kilavuzuna bakin
Hamur yapmiyor
Malzemeler eksik Gerekli malzemeleri ekleyin
Goénderim

Cihaza herhangi bir zarar gelmesini 6nlemek icin asagidaki adimlar izleyerek cihazinizi gtivenli bir
sekilde tasiyiniz:

Cihaz orijinal ambalajinda tasiyiniz.
Orijinal ambalaj mevcut degilse, benzer bir takviye malzemeli ambalaj kullaniniz.
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YBa)KaeMblil K/INEHT,

Mbl HafieeMcsl, 4To Bbl ByfieTe AOBO/bHbI MCMOMb30BaHVEM Ballero npogykta. Cnacu6o, 4to
BbiOpanu Fakir Hausgerate, komnaHuio, MMANPYIOLLYIO B 061ACTU MHHOBALMOHHBIX TEXHOMOTWIA.
MoxanyiicTa, BHUMATENbHO NPOYUTAIATE 3TO PYKOBOACTBO NOMb30BaTeNs Neper UCMoNb30BaHNEM
NPOAYKTa 1 COXpaH1Te ero A/1s NocneaytoLLero 1cnosb30BaHus.

WHcTpykuum Mo Ucnonb3osaHuio

STV UHCTPYKLAY NO UCMOMb30BaHI0 NPefHa3HaueHbl Ans 06ecrneyeHs NPaBnIbHOrO N 6e30NacHOro
1CMoNb30BaHNs ycTpoincTea. [ns Bawei 6e3onacHoOCTV 1 6e30MacHOCTV Apyrux, Noxanyicra,
npounTainTe PYKOBOLACTBO NOMb30BaTeNs Nepeq 1Ccnosb3oBaHneM yCTpoicTBea.

3HauyeHne CumBoOnoB
B aTtom PyKOBOACTBE NOMb30BaTENA Bbl yBUOUTE Cnenyolne CUMBOSIbI:

AI’IPEHVI'IPE)KD,EHVIE!

3T10T cmBON YKa3blBaeT Ha ONnacHOCTU, KOTOPbIe MOTYT NPUBECTU K TpaBMaMm 1N CMepPTn.

ABHVIMAHVIE!

OT0T cMBON YKa3bIBa€eT Ha ONacHOCTW, KOTOpble MOryT NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO yCTpOI;ICTBa nnn
€ro HemcnpaBHOCTU.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

Copep>XuT BaXXHYIO 11 NONE3HYI0 UH(OPMaLWIO.

OTBeTCTBEHHOCTb

KomnaHus Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. He HeceT OTBETCTBEHHOCTYM 3a ntobon yepd
WM PEMOHT, BbINOJIHEHHBIN BHE aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpoB Fakir, unu 3a HenpaeuibHoe
1CMOb30BaHNe YCTPOWCTBA, ECNN He COBMIOAEHBI MHCTPYKLMUM B 3TOM PYKOBOACTBE NOJIb30BaTESs.

Deknapauua O CootBetcTBum CE

C OTO yCTPONCTBO MOMHOCTbI cooTBeTcTBYeT [dupektneam EBponeinickoro Cotw3sa
2014/30/EU no anekTpomarHutHon cosmectumoct 1 2014/35/EU no HM3KOBOMbTHLIM
TpebosaHusam. MpoaykT nmeet 3Hak CE Ha Apnbike MOpeny yCTponcTea.

MNpeaHa3HayeHune

Mopenb npogykta npegHasHayeHa Ajis gomawHero ucnonb3oaHus. OHa He mogoxoauT Ans
MCMONb30BaHNs B paboyem MecTe Win B NMPOMBILLIEHHOCTU. JTtobble HENCNPaBHOCTY, BO3HUKLLME
B pe3y/ibTaTe Takoro NCnosib30BaHms, He 6yayT NOKPbIBATLCS HAWEN aBTOPU30BAHHOM Cy>XB0M.
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HeaBTopusosaHHoe Ucnonb3oBaHue
B cneqytoLLyx cyyasx HecaHKLMOHPOBAHHOTO UCMONb30BaHUA YCTPONCTBO MOXKET ObiTh
NOBPEX/EHO 1NN MPUBECTY K TPaBMaM:

OrpaHnyeHHbIe BO3MOXHOCTN N HaA30p: ITO YCTPOMCTBO HE JOMKHO NCMONb30BATLCS
nuuami (Bkntoyas LeTeit) ¢ orpaHMyeHHbIMI BU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMIA VNN
YMCTBEHHbIMI CNOCOBHOCTAMI UK HELOCTATOYHBIM OMbITOM W/UNN 3HAHUSAMM, €CTINA
OHIN He HaXOEATCS NOL, HAA30POM NnLa, OTBETCTBEHHOTO 3a X 6E30MacHOCTb, UK He
MOAYYMNM MHCTPYKLMI No Ge30MacHOMY 1CMONb30BaHNIO YCTpoiCTBa. [eTel cnegyet
KOHTPONMPOBATb, YTOObI OHI HE Urpanit ¢ YCTPOMCTBOM.

Wcnonb3oBaHue ¢ orpaHMYEHHbIMU BO3MOXHOCTSMMU: YCTPOMCTBO MOXET
Ncnonb3oBaThCs AETbMU B BO3pacTe OT 8 /eT W cTaplue, a Takxe auuamun ¢
OrpaHnYeHHbIMIN DU3NYECKIMIA, CEHCOPHBIMUA U YMCTBEHHLIMI CNOCOBHOCTAMM
W HELOCTATKOM OMbITa M 3HAHWIA, TONBKO €CNN OHW HAX0ASTCS MOA NPUCMOTPOM,
NoNy4nnn MHCTPYKLMM No Be30nacHoMy 1CNONb30BaHNI0 U NOHUMAOT BO3MOXHbIE
0nacHoCTU.

YnakoBouHble MaTepuanbl: [lepxunte Takue matepnansl, Kak nakeTbl, BXOASLNE B
KOMMNEKT, Boanu ot aetei. CyllecTByeT puck yaylwbsi!

Yuctka u o6cnyxmsanme: [letv mnague 8 neT He 4OMKHbI YACTUTL UK 06CAYXNBATL
YCTPOWCTBO, EC/IM OHN HE HAXOAATCSA NOL NPUCMOTPOM.

Be3onacHocTb ycTpoiicTBa M Kabens: XpaHuTe YCTPOMCTBO U ero kabenb BHe
[ocsiraeMocTu feTen Mnagwe 8 net. [leteil cnemyeT KOHTPONMPOBATb, YTOOLI OHU HE
urpanu ¢ yCTPOMCTBOM. DNEKTPUYECKIE YCTPOICTBA HE ABNSIOTCS UrpyLiKamu Ans
feteln. MoaToMy ucnonb3ymTe 1 XpaHuTe YCTPOWCTBO BHE JOCAraeMocTh aetei. [eTu
MOTYT He 0CO3HaBaTb OMACHOCTH, CBA3aHHbIE C UCMOb30BAHNEM 3NEKTPUYECKOrO
ycTpoiicTea. Y6eanTech, YTo WHYP NTAHUS HE CBUCAET C YCTPOICTBA.

MpepynpexaeHus o 6e3onacHoCTH

[Py MCTIONBE30BaHMIN ANEKTPUYECKOrO YCTPOIICTBA BCeraa cobiofjaiiTe CneayioLLme Mepbl
NPENOCTOPOXHOCTY, YTOBbI NPEAOTBPATUTL BOSrOpaHue, NopaxeHne aNeKTPUYecKiM
TOKOM 11 TPaBMb:

MpouTtnTe pyKOBOACTBO NONb30BaTeNs: BHIMaTENbHO NpouTUTE MHGOPMALMIO B
PYKOBOACTBE MO/b30BATENS 1 COXPAHWUTE €ro ANs AanbHeIALLEro MCMob30BaHus. Ecnu
Bbl NepeaaeTe YCTPOCTBO TPEThEN CTOPOHE, He 3abybTe NPUNOXNUTL PYKOBOACTEO.

MepBoe ncnonb3osaHue: Korga Bbl 4OCTaeTe U3aenne U3 ynakosku, yoeanTec,
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YTO BCE aKCeccyapbl 11 Hacafku B koMnekTe. Ecnn Kakine-nnbo yacTin 0TCyTCTBYIOT,
obpatutech B GAMXANLWNA aBTOPU3OBAHHbLIN CEPBUCHBIN LeHTp Fakir. XpaHuTe
3alLMTHBIE NAKeTbI OT aKCecCyapoB U HacafoK B HEJOCTYNHOM N5 AeTell 1 MNafeHLEeB
MECTe, 4TOObl NPELOTBPATUTL PUCK YYLbS.

* [poBepbTe COCTOSIHME YCTPONCTBA: ECNN Bbl MOLO3PEBAETE, YTO C YCTPONCTBOM,
ero Kopnycom, kabenem Ui BIUNKOM YTO-TO HE TaK, HE UCMONb3YITe YCTPOCTBO U
obpatiTeCh B BAMKANLIAA aBTOPU30BAHHbIA CEPBICHBIN LEHTP Fakir.

+ BesonacHocTb kabensi u BUNKK: He 1Cnonb3ayinTe YyCTPOCTBO, €CN kabenb NUTaHNs
WK BUNKA NOBPEXAEHDI. He 1cnons3yiiTe yCTPOMCTBO C YAMMHATENEM 1 Y6eauTeCh,
YTO Kabesb NUTaHNS He COMPUKACAETCS C MCTOYHMKAMIA Tenna Unm OCTPbIMU KPasmi.
Mpu OTKNKOYEHIN BCEraa SEPXUTECH 3a BIIKY, a He 3a kabenb. He TaHUTe 3a Kabenb v
He NoAHNUMalTe YCTPOCTBO 3a Kabenb.

+ besonacHocTb AeTeit: Hukorga He ocTaBnsNTe YCTPONCTBO 63 MpuCMoTpa,
KOria OHO MOLKMIOYEHO K CeTU. He paspeluaiTe AETAM Urpath C YCTPOMCTBOM 6e3
npucMoTpa. XpaHuTe kabenb NuUTaHWs YCTPONCTBA B HEAOCTYMHOM 415 AETEN MeCTe.
ONEeKTPIUYECKIE YCTPOCTBA HE ABNAIOTCS UrpyLLKaMI S5 AETEN.

* Wcnonb3oBaHue ycTponcTBa: He MCMONb3yinTe YCTPOMCTBO Ha ynuue. Bawe
YCTPONCTBO MOXET ObiTb HEGNArONPUATHO BO3AEICTBOBAHO rps3bio UM JoxaeM. He
norpyxawte yCTPOWCTBO B BOZY W 3alpLLaiTe ero OT JoXAS uav Bnari. NMockonbky
YCTPOWCTBO paboTaeT OT ANEKTPUYECKON CETH, CYLLECTBYET ONaCHOCTb NOPaXEHMS
ANEKTPUYECKIM TOKOM. [103TOMY He npuKacamTech K BUNKE MOKPbIMU pykamu. He
MCNONbB3YINTE YCTPOMCTBO AN1S OUMCTKM NIErKOBOCNIAMEHSIOLLMXCS U B3PBIBOONACHbIX
Matepuanos (Hanpumep, 6H3MHA UMK CIMPTA), FOPALLNX NN TNEKOLNX NPESMETOB
(Hanpymep, curapeT, CryYeK Uan ropsyelt 30Mbl).

+ TexHuyeckoe obcnyxmBaHme W yuctka: lepeq YNCTKOM W TEXHUYECKUM
06CnyXMBAHIEM OTK/KOYITE YCTPOMCTBO OT CETU 1 AaiTe eMy OCTbITb.

+ OrpaHuyeHus ucnonb3oBanmst: cnonbayitte aNeKTPUYECKOe YCTPOUCTBO TOMBKO MO
Ha3HaueHWto. Vlcnonb3oBaHne yCTPOCTBa BPa3pes C UHCTPYKLMSAMI MOXET COKPaTUTh
CPOK €ro cnyxobl 1 CO3[aTb PUCKM L5 6e30MacHOCTY.

Oco6bie mepbl 6e30nNacHOCTH

* YBeauTech, YTO HANPsSXXEHME, yKa3aHHOE Ha MacrnopTHOM Tabnnyke, COOTBETCTBYET
HanpsXXeHnto B ceTu. MacnopTHasa Tabnuyka pacnonoxeHa nog MOTOPHbLIM
onokom. CTauyoHapHbIi MUKCEP MOXHO MOAK/YATb TONbKO K UCTOYHMKY
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nepeMeHHoro Toka (~). Mepen NogkIoYeEHNEM MUKCepa K pPO3eTke MOTOp BCerga
BOMXeH ObITb BbIK/OYEH. He ncnonbayiTe Ha yauue. NpegHasHadveH Tonbko Ans
NCNONB30BaHMS B NOMELLEHNN.

* HepaamelLanTeycTponcTBOPSAOMCOTKPbITEIMOrHEM, TErKOBOCTIAMEHSIOLLMMUCS
matepuanamm (LWTopbl, TKaHb W T.4.), paguaropamu, nauTamu uam gpyrumm
NCTOYHMKaMK Tenna.

* [epen 1cnonb3oBaHNeM YCTAHOBUTE YCTPONCTBO HA POBHYHO 11 FOPU3OHTaNBHYIO
MOBEPXHOCTb.

+ PacnonoxuTte ycTpoMCTBO Kak MOXHO 67MXe K UCTOYHUKY MUTaHUs, YTOObI
MOXHO 6110 6bICTPO M NETKO OTKIOUNTL €ro OT CETW.

* YCTpONCTBO LOMKHO MCMONB30BATLCS B COOTBETCTBUM C TUMOM TOK, YKa3aHHbIM
Ha nacnopTHoM Tabnnyke. ECnu Bbl He YBEPEHbI B XapakTEPUCTUKAX ANIEKTPOCETH,
obpatuTeCh K NPOLaBLly UAM MECTHOMY MOCTaBLLMKY 3N1EKTPOSHEPTUN.

* He nbiTanTeCcb PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO CaMOCTOSITENbHO, TakK Kak 3To
MOXET ObITb ONACHO 13-3a OTKPLITUS KPbILIEK 1 BO3LENCTBUS HA SNEKTPUYECKIE
KOMMOHEHTBI.

* PeMOHT LomKeH BbINONHSATLCS TOMBKO aBTOPU30BaHHbBIMI CEPBYCHBIMU LIEHTPaMMU.

* YCTPOWCTBO JOMKHO UCMOL30BATLCS TONMBKO MO HA3HAYEHWHO.

* Hukorga He ncnonb3yinTe YCTPONCTBO, ECNM OHO NMYCTOE WAK OCTaBNEHO 6e3
npucmoTpa.

* He npukacaiiTecb K ABMXYLLMMCS YacTsm BO Bpemst paboTbl yCTPOWCTBA.

+ EcnuBbinepenaére ycTponcTBO TPETLEMY NULY, NPEAOCTABLTE TAKXKE UHCTPYKLMIO
no aKcnayarauum.

* [pon3BoguTens He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a YLLEep6, Bbl3BaHHbI HENPaBUbHbIM
NCNONB30BaHNEM UM HECOBMIOAEHNEM MHCTPYKLMIA/Mep 6e30MacHOCTH.

+ OTKNKOYalTe YCTPOWCTBO OT CETU, KOrLAa OHO HE CMONb3YETCS UK NEPES YUCTKOM.

* Ecam whyp nutaHns noBpexnéH, OH AOMKeH ObiTb 3aMEHEH MPON3BOAUTENEM, €ro
CEPBVCHbBIM areHTOM Nk KBanMMULMPOBAHHBIM CReumanincTom, YTobsl n3bexarb
ONacHoCTH.

* BblknoyanTe yCTPOMCTBO NePen 3aMEHO akCeccyapoB UM NPUKOCHOBEHNEM K
CbEMHBIM YaCTAM.

+ OTO YCTPOWCTBO He NPeAHa3HayeHo AN UCMNONb30BaHUS NOLbMU (BKAKOYAS
[eTell) C orpaHNyYeHHbIMIN (U3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMUA U YMCTBEHHBIMY
BO3MOXHOCTSIMU, @ TakKXe He UMEILUMI ONbITa WU 3HAHWA, ECNIN OHU He
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HaxomsTCs Nog, HABMOAEHNEM NN HE NOMYYUAN UHCTPYKLMAM MO UCMOBb30BAHNIO
OT OTBETCTBEHHOTO NMLa.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO TO/BKO C OPUTMHAbHBIMI aKCeccyapamim.

He oTKntouainTe yCTPOUCTBO, NOTSHYB 3a Kabenb.

[leTv He 0CO3HAOT ONACHOCT, KOTOPbLIE MOTYT UCXOAUTb OT 3NEKTPUYECKUX
npnbopoB.

He no3sonsinTe feTaMm Urpatb C 3NEKTPUYECKIMI Nprubopamu.

He pas6bupaliTe YCTPONCTBO M He BCTABNSANTE B HEMO METANIMYECKIE NPEaMETbI.

He ucnonb3ynte yCTPONCTBO PALOM C OCTPbIMM Kpasmu, 4Tobbl n36exatsb
NOBPEXAEHNS LHYpa.

He 3aKkpbiBaiiTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTHS.

HuKoraa He npuKacanTech K BHYTPEHHUM YacTaM YCTPOWCTBA BO Bpemst paboThl.

m] BHuMaTenibHO npounTaiiTe npasuna 6e30MacHOCTV 1 MHCTPYKLMN

[LL

Nno NCcrnoJib30BaHMIO B 3TOM PYKOBOACTBE NOJIb30BaTESIA.

CoxpaHuTe 3TO pyKOBOACTBO NO/Nb30BaTens Ana Gyaywero Mcnosib30BaHus.

OTKpbIiTUE YNakoBKK

lNepen nepBbIM NCNONBL30BaHWEM V3BNEKMTE YCTPOMCTBO M aKCECCyapbl U3 yNakoBKU U NPOBEpPLTE
Ha Hann4vie NOBpPeXAEHW unn gedekToB. Ecnm yCTpoMCTBO NOBPEXAEHO NN HEVNCTIPABHO, He
MCMONb3YyiiTe ero n 0bpaTutecs B aBTOPU30BaHHbIN cepBuc Fakir.

PeMOHT [omKeH BbINOMHATLCS TONBLKO aBTOPU30BAHHLIMW CEPBUCHBLIMW LieHTpamu Fakir.
PeMOHT HeaBTOPK30BaHHbLIMK NNLAMY MOXET ObITb BPEAEH ANs NoNnb30BaTens.

AI’IPEHVI'IPE)K}J,EHVIE!

He ncnonbayitte 4edeKTHbIN UK HevrcnpaBHbIA NPOLYKT.

Co.qep)Kane YnakoBKu

OcHosHol Kopnyc 1 KomnnexT
Yala onst B3buBaHus 2 wr.
MecTnk 1wr.
Kptok gnsa Tecta 2 Wr.
BeHunk 2 Wr.

PykoBoacTBo no akcnnyatauum 1 wr.
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TexHunyeckas NHdopmauus

«  OHepronoTtpebneHve : 1000 BatT
*  HanpsxeHune :220-240B
. YacTtoTta :50/60 'y,
+  BmecTumocTb cTeKnsHHON Yalum 1 5 nutpos
. BMeCTMMOCTb Yalum 13 HepXKaBetoLLEen cTanm 15 nutpos
. Knacc 3awmThbl il
« Cpok cnyxo6sl 17 net

o
D/ NMPUMEYAHUE!

3HaueHns1, ykasaHHbIE Ha YCTPOICTBE UAW B APYrUX NEYaTHbIX [OKYMEHTaX, NPefoCTaBNEHHbIX C
NPOAYKTOM, 6bliN NMONy4YeHbl B Na6OPaTOPHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C COOTBETCTBYIOLLMM
CTaHfapTamu. STV 3HAYEHNST MOTYT UMEHSTLCS B 3aBUCUMOCTY OT UCMOJb30BaHNS NPOLyKTa U1
YCNOBUIN OKPY>KatoLLEel Cpefpl.

KoHdurypauus
1
2
4
3
5
6
7
8
3b 9 10 11 12 13
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1.  BepxHuit kopnyc 6. [lepeknoyaTtens CKOPOCTH
2. 3alWuTHbIN KOXYX 7. OcHoBaHve npubopa
3. Yawa mukcepa 8. Heckonb3sume HOXKM
3a. CreknsHHasa vawa Mykcepa 9. Kptok ons Tecta
3b. Yawa mukcepa 13 Hep>KaBetoLLen cTanm 10. ManeHbKunii Kprok ons Tecta
4.  KHonka nebnoknpoBkmn onst 11. NMectuk
MHOMO(YHKLIMOHALHOW FOSI0BKU 12. BeHYMK 0N1s Yawm 13 HepXKaBeroLLEn cTanu
5. TnacTuHa ckopocTun 13. BeH4MK oNist CTEKNSIHHOW Yalum

Wcnonb3oBaHue

+ [lepen nepBbIM MCMONL30BaHNEM HEOOXOAMMO MPOM3BECTM TLLATENBHYIO OYNCTKY BCEX AeTanen
Mukcepa. (cM. pasgen «OuncTka»).

+ Crauana cnegyet pa3MecTuTb NpMOopP Ha MIOCKO, YACTON 1 CyXOW NOBEPXHOCTY 1 3aTeM
BCTaBNSATb BUJIKY B PO3ETKY.

+  HaxwmuTe KHOMKY Ae610KMPOBKY, YTOOBI NOAHSATL MHOrO(YHKLVIOHABbHYIO FONIOBKY U BCTaBUTh
HOX MUMKCepa, KPIOKM TeCTa U BEHYNKUN B Pa3bem HOXa, 3aTeM 3aKpyTuUTe ero rno 4acosow
CTpernke.

+ YcTaHoBuTe yalwy MuKcepa (4) Ha OCHOBaHWe, 3anofIHEHHOE NHIPEAVEHTaMM, 3aTeM NOBEPHUTE
€ro o YacoBOW CTPErKe.

+ HaxwmwuTe ronosky kopnyca (1) BHI3, MOBEPHYB KHOMKY Ae6NIOKMPOBKY ANs
MHOrOhYHKLIMOHANBHOWN rofoBKK (5) MO YacoBOW CTPETKE.

EaﬂPMMEqAHME

HE 3abbiBaiiTe! BeHuMK 415 Yalum 13 HepXKaBetoLLell CTanm He [OSXKEH CreayeT NCnonb3oBaTh B
CTEeKNHHOM yale. icnonb3yiTe NOAXOAALLMA BEHUMK AN KaXKA0MN Yallu.

+ B npuBeneHHON HuxXe MHMOPMaLUN Bbl MOXETe Bbli6paTb OCHOBHbIE mapameTpbl Ans
VHrPeOMeHTOoB, KOTOPble Bbl XOTUTE MOArOTOBUTL. YUTUTE CNedyoLLylo MHbopMaLuio npu
CMELLMBaHV NPOAYKTOB MTaHMS.

EZHPMMEHAHME

VimeiiTe B BUAY, Y4TO 3TV NapameTpbl SBASOTCS CNPaBOYHbIMU. [10CKONLKY MHrPEOneHThl
pasnuYaloTCs Mo NPOUCXOXAEHMIO, pa3mepy, GopMe, a TakxKe Mo NPOU3BOAUTENIO, Mbl HE
MO>XEM rapaHTMPOBaTb HaumyyLUvie YCNOBWS A5 BAWNX UHIPEOUEHTOB.

MpumeHeHune

Y106bI CMeLaTh UK pa3MsTb TECTO:

1. PexkomeHgyemasi Myka 1 CKOpOCTb Npu 3 CKOpPOCTHU: 5.

2. [MepB.as ckopocTb 1 ANt cMewwmBaHus B TedeHne 10 cekyH, 3aTeM CKOPOCTb 2 419 CMELUMBaHNS
B TeueHue 10 CeKkyHf, 3aTeM CKOPOCTb 3 B Te4eHMe NpUMEPHO 3 MUHYT.

3. [Npwu 3anonHeHumn vawwm ans B36rBaHns ybeanTech, YTO OHA He NepenosHeHa.
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4. MakcnmanbHoe KonniecTso Myku - 1500 .
5. Heobxogumo ncrnonb3osaTb HOX A1t TeCcTa WAW NECTUK.

B36uBaHue ANYHbIX 6ENKOB UK CNIMBOK:

1. Bknounte ckopocTb 4 [0 ckopocTu 6, B36enTe anyHble Benkn, He OCTaHaBNMBas B TEYEHVe
NPUMEPHO 5 MUHYT, B 3aBUCUMOCTU OT pasmepa siuL, NoKa OHU He CTaHyT ryCThIMU.

2. MakcumarbHoe Konm4yecTBo - 24 snua.

3. BsbuBaHue cnmBok: B36uBanTe 250 M1 CBEXMX CNMMBOK CO CKOPOCTbIO OT 4 [0 6 B TeyeHne
NPUMEPHO 5 MUHYT.

4. Tlpn 3anofiHeHWn 4Yawm ans B36MBAHMA CBEXWM MOJSIOKOM, CIMBKaMu Wan GPYyrumu
VHrpeaneHTamm ybeauTech, YTO OHA HE NMEPEnosHeHa.

5. CnepnyeT ucnonb3osatb B36uBaresnb suL,.

CwmeLuvBaHve KOKTenen unm gpyrux XXuaKkocTe:

1. CmewanTe MHrpeaneHTbl B COOTBETCTBIN C MEIOLLMMCS PELLENTOM Ha CKOpocT oT 1 0o 6 B
TeYeHne NPUMEPHO 5 MUHYT.

2. He npeBblwaiTe MakCMManbHOE KOMMYECTBO MPU HAMOSHEHUW Yalln.

3. Heobxoammo vcnonb3oBaTtk NECTUK-B30WBATENb.

YcTaHoBKa KploKa ans Tecta, nectuka unm Babusarens

+ CucTema [BOVHOrO Kptoka paspaboTaHa Ans LOCTUXEHUS) HaunyyLWinX pesynbTaTtos. Bel MoxeTe
1CMoNb30BaTh OO0 13 HUX UM BMECTE OIS NMPUrOTOBNEHUS TECTa.

. |/|MI/ITI/IpyeT py4yHOE 3amellnBaHue, nnaHeTapHbIN MUKCEP C ABOWHbLIM KPIOKOM ON15 TecTa,
3amMellnBaeT OpoXK>XKeBoe TeCTO C JIErkoCTbio, 6bICTpee M MEHbLWNM yCUNnem.

+ BapmaHTbl ¢ nCnonb30BaHNEM OAMHAPHOMO KpHoKa Ui [BOWHbIX KPKOKOB NoaxonsaT Anga Bcex
BNOOB TecTa.

AI’IPE.D,VI'IPE)KD,EHVIE!

Mocne ncnonb3oBaHus PeKoMeHOYEeTCA XPaHUTb CTEKNAHHYIO Yally Ha MSIFKON NOBEPXHOCTN.

OuuncTtka n TexHn4eckoe obcnyxusaHue npubopa

D/FIPI/IME‘-IAHI/IE!

Oumnwaiite Nprbop NOce KaXaoro NCNOb30BaHWSI.

1. Tpexae yem nNpucTynatb K ouncTke ybeautech, YTO pyyka nepekoyarens HaxoguTcs B

nonoXxeHun «0» 1 4To BUIKA OTCOEAMHEHA OT PO3ETKM.

lNocne ncnonb3oBaHus JanTe yCTPONCTBY OCTbITh, MPEXAE YEM NPUCTYNATb K €r0 OYNCTKE.

3. YT00bbl OUNCTUTL BHELLHIOI MOBEPXHOCTb NPUOOpPa, NCMOML3YNTE BNAXHYIO TKaHb 1 MSrkoe
MOtoLLiee CPeACTBO.

>
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4. Tlpn 04MCTKE BHYTPEHHNX N HAPYXHbIX NOBEPXHOCTEN W MblNe3awnTHON KpbiwkKn (11) He

ncnonb3yiiTe abpasnBHbIE MOIOLLVIE CPEACTBA N CINPT.

He norpyxaiite npubop B BoZy Npu O4NCTKE.

6. BeHunk, nonactb Ans Tecta U MUKcep 6e3onacHbl A5 MbITbSl B MOCYLOMOEYHON MalUMHE.
Akceccyapbl Tak)Xe MOXHO MbITb B TEM/ION BOLE U MOIOLLEM CPeLCTBE.

7. Yawy MuKcepa MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHON MaluHe. Yally MOXHO TakXe O4UCTUTb B
TENIoN BOAE 1 MOOLLEN XMAKocTu. He ncnonb3yinTe abpasvsHble MOOLLME CpeacTBa.

o

XpaHeHue Yctpoucrtea

+ Ecmm yCTpOI;ICTBO He 6y,ueT Mcnonb3oBaTbCA B Te4eHne AINTeNbHOro BpeMeHn, XxpaHnuTe ero B
CyXOM 1 nNpox1agHOM MecCTe.

+  Ybenutech, YTO YCTPOWNCTBO OTKJIOYEHO OT CETU, U AeTaNu NOMHOCTLIO CyXKe.
+  XpaHuTe YCTPOMNCTBO B HEAOCTYNHOM A1l AETEN MeCTe.

MepepaboTtka

Korpga Baw npogyKT SOCTUIHET KOHLIA CBOErO CPoKa CIy>6bl, BbINOMHATE CnegyroLlme wary ans

npaeunbHON nepepaboTKm:

+  Ortkntouute Kabenb yCTPOMCTBA, YTOObI CAenaTb ero HeNPUroaHbLIM A1 UCNOb30BaHNS.

+ YTunusupyinTte yCTPOMCTBO B CrieuuabHbIX KOHTENHepax Anst TakUX YCTPOWCTB B COOTBETCTBUM
C [ENCTBYIOLLMMIN 3aKOHaMK BalLEN CTPaHbI.

+  ONeKTPOHHbIE OTXOAbI HE CNefyeT YTUNN3MPoBaTh BMECTe C BbITOBbIMI OTXOOaMU.

+ TloMecTuTe yCTPOWCTBO B KOHTENHEPbI O/151 3NEKTPOHHbLIX OTXOL0B.

+ YnakoBka yCTPONCTBA U3roToBneHa 13 nepepabaTbiBaeMbIX MaTepuasnos.

9,
{ N )
-y
+ YTnnnsumpyinTe ynakoBOYHbIE MaTepuanbl B COOTBETCTBYIOLLMX KOHTENHepax Ans

nepepaboTKu.
[

+  YCTpOWCTBO COOTBETCTBYET [IMPEKTMBE N0 OTXOLAM S/IEKTPUYECKOrO 1 3IEKTPOHHOIO
obopyposaHusa (WEEE).

J

D/ NMPUMEYAHUE!

+ [poBepbTe, MOXETE NN Bbl YCTPaHUTL NpobieMy nnn gedekT camocToNTeNbHO, Npexae
yem obpatatbest B cnyx6y nogpepxku. Ons atoro, noxanyiicta, obpatutecb K pasgeny
«YcTpaHeHWe Henonaaok».

+ Ecnu Bbl He MOXeTE pelwmnTb NPobnemMy unn fedekT, 06paTuTech B CyxX6Yy NOAOEPXKKU.

+ [Mepepn 3BOHKOM NOArOTOBLTE HA3BaHUE MOLENV 1 CEPUIAHBIA HOMepP NPOAYKTa. ATy MHOopMaLMIO
MO>XXHO HalTV Ha Tabnunyke Tuna yCcTponcTea.

Topsiyas Jlniua Momowym: (+90 212) 444 0 241

43



CULINA CHEF
RU

YcTtpaHeHue Henonapok

Balue ycTpoicTBO NPOLLMO KOHTPOSIb Ka4ecTBa Ans NpeaoTepatleHus aedektos. Ecnm yctpoictso
He paboTaeT No Kakon-nubo npuynHe, NONPobyNTE peLeHNsl, NEPEYNCTIEHHbIE B CneaytoLwen
Tabnuue, nepen obpalleHneM B aBTOpU3oBaHHbI cepeuc Fakir.

F

Mpo6nema

Bo3amoXxHasi npu4nHa

PeweHne

YCTponCTBO He

OTCYTCTBYET 3NEKTPUUECKOE COELVHEHNE.

MpoBepbTe PO3eTKy, NOAKIIOYEHa N
oHa K ceTn?

paGotaet HeuncnpaBHa kHomnka Bko4eHNs/ [poBepbTe MK 3aMeHnTe KHOMKY
BbIK/IOYEHNS. BK/THOYEHUS/BbIKNIOYEHMS]
HenpasunbHble NponopLyumn MHrPeaneHToB rpoBepeTe MPOMOPLAN UHTPEANEHTOB B
TecTo He " | cOOTBETCTBMM C peLenToMm.
OfHOPOAHOE

He oTperynupoBaHa CKOpoCTb YCTPOCTBa

OTperynupyiite ckopocTb

YCTponcTBo nsgaét
Ype3MepHbIi LWyMm

M3HoLWweHHbIe nnn OTCYTCTBYIOLLME AeTann.

MposepbTe AeTanu, Npy HEO6XOAMMOCTY
3ameHwTe.

YCTPOWCTBO YCTaHOBNEHO HEMpaBuibHO

lMomecTUTe YCTPONCTBO Ha POBHYO
NOBEPXHOCTb

YCTpOiicTBO MepenonHeHue yawm. YMeHblLbTE KONNYECTBO UHIPEAYEHTOB.
OCTaHaBNMBaeTCs
BO Bpems
NPUrOTOBREHNS e RS 6 S0 JaliTe yCTPONCTBY OCTbITh, 3aTEM
Tecta MOBTOPUTE MOMBITKY

HenpasnnbHO OTperynMpoBaHbl HacTPONKKM | OBpaTUTeCh K PyKOBOACTBY MO
TecTo He ycTpoiicTsa aKcnnyaraumm.
3aMelunBaeTcs

OTCYTCTBYIOT MHrPeamMeHTbI [lo6aBbTe HeOBXOANMbIE UHIPEANEHTbI
[ocTtaBka

YTo6bl NpenoTBpaTUTL NOBPEXAeHNe YCTPONCTBA, CreayiTe aTUM LaraMm ans 6e3onacHoin
TPaHCMOPTUPOBKK YCTPOIACTBA:

+ TpaHcnopTupyiiTe YCTPONCTBO B OPUIMHABHOI YMaKoBKe.

+ Ecnu opuriHanbHoi ynakoBKU HET, UCTIONb3YITE NOAXOAALLYI0 N MSATKYIO YMakoBKy, KoTopast
3aLNTUT YCTPOIICTBO.
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[+ Fakir

HAUSGERATE

Uretici/ithalatci - Manufacturer / Importer:
Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.

Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 K.Gekmece / istanbul, TURKIYE

Tel: +90 212 249 70 69

Faks: +90 212 293 39 11

Yetkili Servislerimize www.fakir.com.tr’den ulasabilirsiniz
Miusteri Hizmetleri: 444 0 241
www.fakir.com.tr
ol
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Fakir Hausgerate GmbH

IndustriestraBe 6 D-71665 Vaihingen / Enz
Postfach 1480 D-71657 Vaihingen / Enz
Tel.: +49 7042 / 912-0
Fax: +49 7042 / 912-360
www.fakir.de
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GARANTI SARTLARI

Garanti sresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve iki (2) yildir.

Satici ve Uretici/ithalatgi tarafindan malin tiketiciye teslim tarihi ve yeri yazilarak kaselenip imzalanmayan garanti
belgeleri gegersizdir.

Kullanicinin mali tanitma ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanimlardan kaynaklanan hasar ve
arizalar (gizilme, kinlma, kopma, vb.) garanti kapsami disindadir. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadigi,
yetkili servis istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisi, ithalatcisi veya
Ureticisinden birisi tarafindan mala iliskin azami tamir suresi igerisinde diizenlenen raporla belirlenir ve bu raporun
bir nlishas! tuketiciye verilir. Tuketiciler, rapora iliskin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapiimasi talebiyle uyusmaziigin
parasal degerini dikkate alarak tiiketici hakem heyetine veya tliketici mahkemesine bagvurabilir. Belirtilen haller disinda,
butln parcalari dahil olmak tzere malin tamami garanti slresi boyunca firmamizin garantisi altindadir.

Sarf malzemeleri ve kullanima bagli olarak eskiyen, yipranan, kireglenen, kirlenme nedeniyle islevini yitiren parcalar
ve bu pargalarin islevlerini yitirmesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar, garanti kapsami disindadir. Bu pargalar yetkili
servislerden Ucreti mukabilinde satin alinabilecektir. Yetkili servislerden satin alinmayan pargalar nedeni ile olusan
arizalar garanti kapsami digindadir.

Uriine iliskin; Urtin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. islemler dahil ancak bunlarla sinirli olmamak Uzere,

Yetkili servis disindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami disindadir.

Voltaj diismesi veya yukselmesinden dolayi veya hatali elektrik tesisati nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti

kapsami digindadir.

Malin garanti siresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire garanti sliresine eklenir. Malin tamir siresi

en fazla 20 is glinidur. Bu sire, garanti siresi igerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya

bildirimi tarihinde, garanti siresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Tiketici,
ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahhitli mektup veya benzeri bir yolla yapabilir. Ancak uyusmazlik halinde
ispat yUku tiketiciye aittir.

Malin garanti siiresi igerisinde yetkili servis istasyonuna veya saticiya tesliminden itibaren arizasinin 10 is glini icerisinde

gideriimemesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir mali

tuketicinin kullanimina tahsis edecektir. Benzer 6zelliklere sahip baska bir malin tiketici tarafindan istenmemesi halinde

Uretici veya ithalatci bu yukumlGlikten kurtulur.

is gtinti; ulusal, resmi ve dini bayram giinleri ile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar glinleri disindaki galisma guinleridir.

Malin garanti siresi igerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

Malin garanti siiresi disinda, servis istasyonlari tarafindan verilen montaj, bakim ve onarim hizmetiyle ilgili olarak, bir yil

icerisinde ayni arizanin tekrari halinde tiketiciden herhangi bir isim altinda Ucret istenemez. Tiketicinin mal kullanim

kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanmasindan kaynaklanan arizalar bu madde kapsami disindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, agagida sinirl sayida sayilan segimlik haklardan birini kullanabilir:

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

c. Asir bir masraf gerektirmedigi taktirde, butiin masraflar saticiya ait olmak tizere satilanin Ucretsiz onariimasini
isteme,

d. Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme

Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

a. Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren garanti siresi iginde kalmak kaydiyla tekrar arizalanmasi,

b. Tamiri igin 29029 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Satis Sonrasi Hizmetler Yénetmeligi’nde belirtilen gereken
azami sUrenin aslimasi,

c. Tamirin mimkin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatc tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda tiiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel indirimini talep
edebilir.

Malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin satici icin orantisiz glglikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici,

sOzlesmeden dénme veya ayip oranin bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisiziigin tayininde malin

ayipsiz degeri, ayibin 6nemi ve diger se¢imlik haklara bagvurmanin tiketici agisindan sorun teskil edip etmeyecegi gibi
hususlar dikkate alinir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siresi, satin alinan malin kalan garanti suresi ile sinirlidir.

Satilan mala iliskin dlizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar icin Ticaret Bakanldi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi

Genel MudUrligu’ne basvurulabilir.

Tuketiciler sikayet ve itirazlan konusundaki basvurularini tiketici hakem heyetlerine ve tliketici mahkemelerine

yapabilirler.
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HAUSGERATE

GARANTI BELGESI

iMALATCI / iTHALATCI FIRMANIN

UNVANI : Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.

MERKEZ ADRESI : Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 Kiglkgekmece,
istanbul / TURKIYE

TELEFONU 102122497069 FAKSI: 0212 251 51 42

MUSTERI HiZMETLERI : 444 0 241

FIRMA YETKILISININ

IMZASI - KASESI

URUNUN

CiNSiI : Mutfak Sefi
MARKASI : Fakir
MODELI : Culina Chef

BANDROL VE SERi NO:

TESLIM TARIHIi VE YER!i :

GARANTI SURESI 12 YIL

AZAMIi TAMIR SURESI : 20 (YiRMI) iS GUNU

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

FAKSI

FATURA TARIH VE NO :

TARIH - KASE - IMZA

Bu belgenin kullaniimasina; 6502 sayil Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun’a dayanilarak yurirliige
konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Glimriik ve Ticaret Bakanlidi Tlketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gézetim Genel Midirligii tarafindan izin verilmistir.

Farkl dillerde kullanim kilavuzu egaranti kayit icin
icin QR kodu okutunuz. QR kodu okutun.

Scan the QR code for the user
manual in different languages.

egaranti kayit icin HAUSGERATE
Kullanim kilavuzuna fakir.egaranti.com Ih'l_
destek.fakir.com.tr adresinden adresinden de E
de ulasabilirsiniz. ulagabilirsiniz.



