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Lieber Kunde,

Wir wiinschen lhnen, dass Sie Ihr Produkt an guten Tagen verwenden, und danken
lhnen, dass Sie sich fir Fakir Hausgerdte entschieden haben, das innovative
Technologien unterzeichnet hat. Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung sorgfiltig
zu lesen, bevor Sie das Produkt verwenden, und bewahren Sie sie auf, falls dies in
Zukunft erforderlich sein kénnte.

Hinweise zur Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung soll lhnen helfen, das Gerat ordnungsgeméan und sicher zu
verwenden. Zu lhrer eigenen Sicherheit und fir die Sicherheit von anderen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Produkts. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
fur zuklinftiges Nachschlagen an einem sicheren Ort.

Bedeutung der Symbole
In dieser Bedienungsanleitung werden Sie die folgenden Symbole sehen.

WARNUNG!

Dieses Zeichen weist auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder zum Tod flihren
kénnen.

VORSICHT!

Dieses Zeichen deutet auf Gefahren hin, die zur Beschadigung oder Defekt des
Produkts fUhren kdnnen.

HINWEIS!

Wichtige und hilfreiche Informationen aus der Bedienungsanleitung.

Haftung

Im Falle von Schaden, die auf infolge einer Nichtbeachtung der Anweisungen dieser
Bedienungsanleitung und auf eine Reparatur bei einer von Fakir nicht anerkannten
Servicestelle zurtickzuflihren sind, Gbernimmt Fakir keinerlei Haftung.
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CE-Konformitéatserklarung

Erflllt die Anforderungen der 2014/30/EU ,,Richtlinie Uber elektromagnetische Vertraglichkeit;
2014/35/EU,, Niederspannungsrichtlinie! Das Gerat tragt die CE-Kennzeichnung auf dem
Typenschild.

Fakir behalt sich das Recht vor, Anderungen an Design und Ausstattung vorzunehmen.

Anwendungsbereich

Das Produkt ist fir den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fir den industriellen Gebrauch
geeignet. Bei Stérungen, die durch unsachgeméafBen Gebrauch verursacht werden, erbringen
die autorisierten Fakir-Kundendienste Serviceleistungen auBerhalb der Garantiezeit.

Unbefugte Benutzung

Die unten aufgefihrten unbefugten Anwendungen kénnen zu
Schaden am Gerét oder Verletzungen flhren;

Dieses Gerat ist nicht geeignet, fur die Nutzung durch Personen
mit eingeschrénkten kognitiven Fahigkeiten oder Personen, die
im Umgang mit derartigen Geraten nicht Uber die notwendigen
Kenntnisse verflgen. Erlauben Sie keinesfalls solchen Personen,
dieses Gerats ohne geeignete Aufsicht und Unterstitzung zu
benutzen.

Das Gerat ist kein Spielzeug. Erlauben Sie daher nie Kindern
mit dem Gerat zu spielen und seien Sie vorsichtiger bei der
Anwendung des Geréts in der Gegenwart von Kindern. Halten
Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern. Andernfalls
kénnen sich Kinder durch das Verschlucken dieser Gegenstdnde
verletzen.
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‘ WARNUNG!

Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich der sicheren
Verwendung des Gerats unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Die Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Die Reinigung und Pflege des Geréats darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

Verpackungsfolien von Kindern fernhalten. Erstickungsgefahr!
Kinder unter 3 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden,
falls sie nicht stadndig Gberwacht werden.

Dieses Gerat darf nur von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit eingeschréankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder mit Erfahrung und/oder Wissen nur unter
Aufsicht einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person oder
gemal den Anweisungen dieser Person verwendet werden.
Kinder sollten tiberwacht werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Die Gerate sollten nicht fir Spielzwecke verwendet werden.
Kinder, die alter als 3 Jahre und jlinger als 8 Jahre sind,
kdnnen das Gerat nur dann ein- und ausschalten, wenn sie
unter Aufsicht stehen oder Uber die sichere Verwendung

des Gerats informiert sind und wenn sie die vom Gerat
ausgehende Gefahr verstehen. In diesem Fall ist es
Voraussetzung, dass sich das Gerat im normalen Gebrauch
befindet oder installiert ist.

Kinder, die alter als 3 Jahre und jinger als 8 Jahre sind, sollten
den Geréatestecker nicht an die Steckdose stecken, das Gerat
einstellen und keine Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchfihren.

Das Gerét sollte nicht ohne Aufsicht verwendet werden.
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Sicherheit ist wichtig

* Zu lhrer eigenen Sicherheit und fur die Sicherheit von anderen,
lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Produkts.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir zukUnftiges
Nachschlagen an einem sicheren Ort.

* Beim Gebrauch von Elektrogeraten sollten Sie immer die folgenden
SicherheitsmaBnahmen beachten. Zur Vermeidung von Gefahren
wie Branden, Stromschlagen und Personenschéaden;

* Prifen Sie vor dem Einsatz des Geréts, ob die Spannungswerte
Ihres Stromnetzes mit den Werten auf dem Typenschild des
Geréts Ubereinstimmen.

Entpacken
A Nehmen Sie das Gerat und das Zubehdr vor der ersten
Verwendung aus der Verpackung und Uberprifen Sie sie
@ auf Beschadigungen und Fehler. Sollte das Gerat einen
Schaden oder einen anderen Mangel aufweisen, dlrfen
Sie das Gerat auf keinen Fall einschalten. Wenden Sie
sich in diesem Fall an einen autorisierten Fakir-Kundendienst.
-Reparaturarbeiten mussen unbedingt durch den autorisierten Fakir-
Kundendienst durchgefuhrt werden.
-Nicht ordnungsgemaf durchgefiihrte Reparaturen oder Reparaturen
durch nicht autorisierte Personen kdnnen dem Benutzer schaden.

WARNUNG!

Benutzen Sie auf kein fehlerhaftes beschadigtes Gerat.

HINWEIS!

Bewahren Sie die Schachtel- und Verpackungselemente fiir spateren Transport auf.

WARNUNG!

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir den spateren Gebrauch.
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Sicherheitshinweise

Wenn Sie ein elektrisches Gerat benutzen, missen Sie die folgenden

einfachen Sicherheitsvorkehrungen immer beachten:

* Um lhr Gerat mit Sorgfalt zu benutzen, lesen Sie bevor Sie Ihr
Gerét benutzen unbedingt die Bedienungsanleitung und Sie den
Abschnitt Gber die Montage durch.

* Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fur den spéateren
Gebrauch.

* Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die auf dem Typenschild
angegebene Spannung mit der Netzspannung Ubereinstimmt.

* Verwenden Sie niemals Zubehér oder Teile des Geréts, die nicht
von Fakir empfohlen werden.

* |hre Garantie erlischt, wenn andere als die vom Hersteller
empfohlenen Zubehér- oder Ersatzteile verwendet werden.

* Prifen Sie das Geréat vor dem ersten Einsatz auf Schaden
und Defekte. Sollte das Geréat einen Schaden oder einen
anderen Mangel aufweisen, dirfen Sie das Geréat auf keinen
Fall einschalten. Wenden Sie sich in diesem Fall an einen
autorisierten Fakir-Kundendienst.

* Das Gerét nicht in Betrieb nehmen, wenn Netzkabel oder
Netzstecker Schaden aufweisen.

* Falls das Kabel, der Stecker oder ein Geréteteil beschadigt
ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren durch den Fakir-
Kundendienst ausgetauscht werden.

e Bevor Sie Ihr Gerat zum ersten Mal verwenden, waschen Sie
bitte alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen.

e Ziehen Sie nach der Benutzung lhres Geréats den Stecker aus
der Steckdose.

* Erlauben Sie Kindern oder Personen mit Behinderungen nicht,
das Gerat zu benutzen. Erlauben Sie ihnen nicht, das Gerét
ohne lhre Aufsicht zu benutzen.

* Schalten Sie Ihr Gerat immer aus, bevor Sie Zubehér anbringen
oder entfernen oder |hr Gerat reinigen.

* Tauchen Sie das Gehause lhres Gerats niemals in Wasser oder

8
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andere FlUssigkeiten ein und spiilen Sie es nicht unter Wasser
ab.

Verwenden Sie nur ein feuchtes Tuch, um das Gehéause lhres
Geréts zu reinigen.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch des Geréts sofort den
Netzstecker aus der Steckdose.

Verwenden Sie lhr Gerat auf einer ebenen, sauberen und
trockenen Oberflache.

Jeder Eingriff, der Uber die Ubliche Reinigung und Wartung durch
den Kunden hinausgeht, muss von einem autorisierten Fakir-
Kundendienst durchgefuhrt werden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht an Stellen hangt,
die fur Kinder zugénglich sind.

Das Gerat oder das Netzkabel darf niemals in der Nahe oder
in Kontakt mit einer Warmequelle sein und muss von scharfen
Kanten ferngehalten werden.

Versuchen Sie nicht, Teile des Geréats zu zerlegen oder einen
Metallgegenstand in das Geréat einzufihren.

Decken Sie die Liufterauslasse auf der Rlckseite nicht ab.
Beruhren Sie wahrend des Betriebs niemals das Innere des
Gerates. HeiBe Oberflachen kénnen Schaden verursachen.
Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es
anfassen oder reinigen.

Stellen Sie wéhrend des Betriebs keine Gegenstande auf das
Geréat.

Das Gerat eignet sich zum Warmhalten und Braten von
Speisen. Verwenden Sie es nicht fur die Verarbeitung anderer
Gegensténde oder Substanzen.

Nehmen Sie das Geréat niemals in Betrieb, ohne die Behélter zu
verschlieBen.

Stellen Sie das Geréat niemals in einen erhitzten Ofen.

Fillen Sie den Behaélter nicht mit Ol oder Wasser. Das Befiillen
des Behalters mit Ol kann zu einer Brandgefahr fiihren.

9
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Bei der Verwendung des Gerats werden das Gehause, der Herd
und die Metallteile heif3. Verwenden Sie Ofenhandschuhe.

Beim Kochen auf dem Geréat entsteht heiBer Dampf, beugen Sie
sich nicht Gber das Gerat.

Decken Sie das Gerét nicht ab und wickeln Sie es nicht ein,
wenn es in Betrieb ist.

Setzen Sie das Gerét nicht dem direkten Sonnenlicht aus.

Im Falle einer Stérung ziehen Sie sofort den Netzstecker und
wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von Fakir.
Tragen und reinigen Sie das Geréat, nachdem es vollstandig
abgekdahlt ist.

Entfernen Sie die Etiketten, bevor Sie das Gerat benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch unbedingt gereinigt
werden.

Offnen Sie vorsichtig den Deckel des Gerats.
Verbrennungsgefahr!

VORSICHT!

Lesen Sie sorgfaltig die Sicherheitshinweise und die Betriebsanleitung, die sich im
Handbuch befinden. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fur den spateren
Gebrauch.

WARNUNG!

Halten Sie das Gerét von jeder Warmequelle und direkter Sonneneinstrahlung fern.
Hohe Temperaturen kénnen das Geréat beschadigen.

Inhalt der Box

Gerat
Bedienungsanleitung

Technische Daten

Leistung :1750 W
Behélterkapazitadt :5L
Spannung :220-240V~
Frequenz : 50/60Hz

10



Geratebeschreibung

1. Digitales Display 5. Verriegelung fir die Entnahme des
2. Behalter inneren Korbs

3. Behaltergriff 6. Luftauslass

4. Innerer Korb 7. Kabelsammler

Automatische Kochmodi
e Auftauen

. Kochen von Kartoffeln
. Kochen von Fleisch mit Knochen
. Kochen von Fisch

Kochen von Fleisch
Kochen von Gemlse
Backen im Ofen
Kochen von Hahnchen

Funktionale Modi

e Kochen starten/stoppen

Taste zur MenlGauswahl

Gradeinstellung

Zeiteinstellung

Taste zum Erhéhen, Verringern von Zeit und Grad
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Bedienfeld

1.

® ® 0 ® @ 0 i i

® @ @ @

Funktion und Einfiihrung von Funktionstasten

Kochen Start-/Pause-Taste
Dient zum Starten oder Stoppen des ausgewahlten Menis. Wenn Sie die Taste 0,5
Sekunden lang gedrickt halten, wird das ausgewahlte Menu geléscht.

Taste zur Menliauswahl
Jede Taste erméglicht das Navigieren zwischen den Menus, wenn sie gedrickt wird.

Gradeinstellung

Wird zur manuellen Kochgradeinstellung ausgewahlt. Mit den Tasten ‘@’ und ‘©’ wird
die gewunschte Einstellung vorgenommen.

Zeiteinstellung

Wird zur manuellen Zeiteinstellung ausgewéhlt. Mit den Tasten ‘@’ und ‘©’ wird die
gewinschte Einstellung vorgenommen.

Funktion und Einfiihrung der Kochtasten

©CmNOOm

11.
12.

Wird zum Auftauen von Tiefklihlkost ausgewéhlt.

Wird zum Kochen von Kartoffel ausgewahlt.

Wird verwendet um Fleisch mit Knochen zu kochen. (Lammkeule mit Kartoffel usw.)
Wird zum Kochen von Fisch ausgewéhlt.

Wird zum Kochen von Fleisch ausgewahilt.

. Wird zum Kochen von Gemise ausgewahlt.

Wird zum Backen von Backwaren ausgewahilt.
Wird zum Kochen von H&dhnchen ausgewahilt.
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Anweisungen fiir die erste Verwendung

* Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

*  Entfernen Sie alle Etiketten vom Gerét.

e Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, hitzebestandige Arbeitsflache, fern von
Wasserspritzern.

* Reinigen Sie den Behélter und den abnehmbaren Korb grindlich mit heiBem Wasser,
ein wenig Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

*  Wischen Sie die Innen- und AuBBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab. Das
Produkt funktioniert durch die Erzeugung von HeiBluft. Fillen Sie den Behélter nicht
mit Ol oder Speisedl.

¢ Nicht spllmaschinenfest.

Gebrauchsanweisung fiir das Gerat

1. Dricken Sie die Menliauswahltaste

2. Wabhlen Sie das gewiinschte Mendi.

3. Um die Gradzahl manuell einzustellen, driicken Sie die Taste ,Gradeinstellung’

und verwenden Sie dann die Tasten ‘@’ , ‘©’ , um die gewlinschte Einstellung
vorzunehmen.
4. Um die Zeit manuell einzustellen, driicken Sie die Taste ,Zeiteinstellung‘ und

verwenden Sie dann die Tasten ‘@’ , ‘©’ , um die gewiinschte Einstellung
vorzunehmen.

5. Dricken Sie die Taste ,,Start/Pause” und starten Sie den Garvorgang. Verwenden Sie
die gleiche Taste, um den Vorgang anzuhalten.

6. Halten Sie die gleiche Taste 1 Sekunde lang gedriickt, um den Garvorgang vollstédndig
zu beenden.

Hinweis 1: Wenn das Geréat ldngere Zeit nicht benutzt wird, wird auf dem Bildschirm *
_ _ _"angezeigt. Um die Auswahl erneut vorzunehmen, driicken Sie die Men(taste 2
Mal und nehmen Sie die Auswahl vor.

HINWEIS!

Jedes Garprogramm hat seine eigene Zeit- und Temperatureinstellung. Sie kénnen die
Zeit- und Gradeinstellungen der ausgewahlten Menus nach Belieben andern.

WARNUNG!

Bei Stromausféllen wéhrend des Betriebs ist eine Speicherfunktion erforderlich, und
wenn die Stromversorgung innerhalb von 5 Minuten wiederhergestellt wird, wird der
Betrieb im gleichen Zustand wie vor dem Ausfall fortgesetzt.
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HINWEIS!

Verwenden Sie beim Mischen der Speisen einen hitzebestandigen Holzl6ffel im Behalter.
Andernfalls kénnen Sie die Beschichtung des Behélters beschadigen.

HINWEIS!

Die Gargrade und -zeiten von Lebensmitteln variieren je nach Art, Menge, Dicke, Saisonalitat und
Schneideart. Sie missen die automatischen Zeit- und Gradeinstellungen manuell an das Gargut

anpassen.

Tabelle der Kochprogramme (Werkseinstellunge

Funktion | Funktiondetails Gradbereich | Zeitintervall | Empfehlung
Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmafig Tiefgefrorene
auf 70°C und die Dauer g .

o } halbverarbeitete
standardmaBig auf 6 Minuten L ittel
eingestellt. Driicken Sie die . epensmltte .

) 6 Min. 1-60 (Frikadellen, Pizza,
Start/Pause-Taste, um den o ) N

70°C Min. Brathahnchen,
Countdown zu starten. Der
. i gebratene
Betriebsmodus wird gestartet. -
Schweinekoteletts,
Nach Abschluss des Vorgangs ) .
. Chicken Wings usw.)
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der
Frittiervorgang ist beendet.
Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 200°C und die Dauer Y2 es wird empfohlen,
standardmaBig auf 15 Minuten einen Essloffel Ol zu
W eingestellt. Driicken Sie die 1-60 verwenden
' Start/Pause-Taste, um den 15 Min. 200°C Min Es wird empfohlen, die
Countdown zu starten. Der ’ rohen Kartoffeln 30
Betriebsmodus wird gestartet. Minuten lang in Wasser
Nach Abschluss des Vorgangs einzuweichen.
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der
Frittiervorgang ist beendet.
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Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardméBig
auf 180°C und die Dauer
standardmaBig auf 16 Minuten
eingestellt. Driicken Sie die
Start/Pause-Taste, um den
Countdown zu starten. Der
Betriebsmodus wird gestartet.
Nach Abschluss des Vorgangs
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der
Frittiervorgang ist beendet.

16 Min. 180°C

1-60
Min.

I [ X)
Die angegebene

automatische Garzeit
von 16 Minuten gilt

fur das Versiegeln

des Fleisches. Nach
Abschluss des
Versiegelungsvorgangs
wird empfohlen, die
Zeit je nach Menge und
Dicke der Lebensmittel
anzupassen.

Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 180°C und die Dauer
standardmaBig auf 10 Minuten
eingestellt. Driicken Sie die
Start/Pause-Taste, um den
Countdown zu starten. Der
Betriebsmodus wird gestartet.
Nach Abschluss des Vorgangs
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der
Frittiervorgang ist beendet.

10 Min. 180°C

1-60
Min.

Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 200°C und die Dauer
standardmaBig auf 17 Minuten
eingestellt. Dricken Sie die
Start/Pause-Taste, um den
Countdown zu starten. Der
Betriebsmodus wird gestartet.
Nach Abschluss des Vorgangs
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der
Frittiervorgang ist beendet.

17 Min. 200°C

1-60
Min.
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Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardméBig
auf 180°C und die Dauer
standardmaBig auf 12 Minuten
S, eingestellt. Driicken Sie die
!Pé Start/Pause-Taste, um den
Countdown zu starten. Der
Betriebsmodus wird gestartet.
Nach Abschluss des Vorgangs
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der

Trocknungsvorgang ist beendet.

12 Min. 180°C

1-60
Min.

Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 165°C und die Dauer
standardmaBig auf 25 Minuten
-, eingestellt. Driicken Sie die
i Start/Pause-Taste, um den
) Countdown zu starten. Der
Betriebsmodus wird gestartet.
Nach Abschluss des Vorgangs
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der

Trocknungsvorgang ist beendet.

25 Min. 165°C

1-60
Min.

1-60 Min. es wird
empfohlen, eine
Auflaufform zu
verwenden.

Driicken Sie die entsprechende
Taste. Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig

auf 180°C und die Dauer
standardmaBig auf 16 Stunden
eingestellt. Driicken Sie die
Start/Pause-Taste, um den
Countdown zu starten. Der
Betriebsmodus wird gestartet.
Nach Abschluss des Vorgangs
zeigt das Temperaturmodul
"ENDE" an und der

&

Trocknungsvorgang ist beendet.

16 Min. 180°C

1-60
Min.
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Aufbewahrung

Wenn Sie Vorhaben, das Gerat langere Zeit nicht zu Nutzen, bewahren Sie es an einem
kiihlen, trockenen Ort auf. Stellen Sie sicher, dass der Stecker vom Geréat herausgezogen,
das Gerat abgekihlt und die Teile vollstandig trocken sind. Sie kénnen das Geréat mit seinem
Zubehor im Gerat aufbewahren, indem Sie das Kabel entfernen. Stellen Sie sicher, dass das
Gerat an einem Ort aufbewahrt wird, an dem die Kinder es nicht erreichen kénnen.

Fehlerbehebung

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, versuchen Sie selbst das Problem/den Fehler zu
beheben. Schau Sie sich hierzu den Abschnitt ,FEHLERBEHEBUNG® an. Wenn Sie das
Problem/den Fehler nicht beheben kénnen, rufen Sie bitte den Kundendienst an. Bitte
Modellnamen und die Seriennummer vor dem Anruf bereithalten. Diese Informationen
kénnen Sie dem TYPENSCHILD entnehmen.

Beratungshotline: (+90 212) 444 0 241

Der Kochtimer wird nicht angezeigt

Problem Mégliche Ursache Lésung
ioni Der Stecker ist nicht eingesteckt.
Chotry funidiontert g SchlieBen Sie Chefry an.

Zutaten in Chefry
nicht gegart.

Der Korb ist zu voll.

Geben Sie kleinere Chargen von Zutaten
in den Korb, um eine gleichméaBige Ros-
tung zu gewéhrleisten. Die Hochstgrenze
darf nicht Uberschritten werden.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Erhdhen Sie die Temperatur in der
Gradeinstellung.

Die Zutaten werden
nicht gleichmafig
gerostet.

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der
Garzeit geschittelt werden.

Zutaten, die sich Uberschneiden oder
Uberlappen, wie z.B. Pommes frites, soll-
ten nach der Halfte der Garzeit geschut-
telt werden.

Frittierte Snacks
sind nicht knusprig,
wenn sie aus
Chefry entnommen
werden.

Der Snack wird in einer
herkdmmlichen Friteuse zubereitet.

Fur ein knusprigeres Ergebnis kdnnen
Sie die Snacks im Backofen zubereiten
oder sie leicht mit Ol bestreichen.

Der Korb passt nicht
richtig in das Gerat.

Der Korb ist zu voll.

Fullen Sie den Korb nicht Uiber die
"MAX"-Anzeige hinaus.

Aus Chefry kommt
weiBer Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.
Die Pfannen weisen noch Spuren
von Fett aus dem vorherigen
Gebrauch auf.

Beim Frittieren von 6ligen Zutaten in Che-
fry lauft eine groBe Menge Ol in die Pfan-
ne, das Ol gibt weiBen Rauch ab und die
Pfanne kann sich stérker als Ublich erhit-
zen. Dies hat keinen Einfluss auf die
Kochkunst oder das Endergebnis.
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Verwenden Sie unbedingt frische Kartof-
Verwendung der falschen . . :
feln und achten Sie darauf, dass sie beim
. . Kartoffelsorte . A ;
Chefry frittiert die Frittieren stabil bleiben.
Kanjtoffel_p picht Um die Starke von der AuBenseite der
gleichmaBig. Die Kartoffelstabchen wurden nicht | Kartoffelstabchen zu entfernen, weichen
richtig abgespilt. Sie sie vor dem Kochen 30 Minuten lang

in Wasser ein.

Stellen Sie sicher, dass die
Kartoffelstdbchen trocken sind, bevor Sie

Ppmmes fntgs sind Die Knusprigkeit der Pommes Ol hinzutiigen.
nicht knusprig,

. frites hangt von der Menge an Ol Um ein knusprigeres Ergebnis
wenn sie aus ) . ) . -
. und Wasser in den Pommes frites | zu erzielen, schneiden Sie die
der Fritteuse » ;
ab. Kartoffelstdbchen kleiner.
entnommen werden.

Fiir ein knusprigeres Ergebnis mehr Ol
hinzufligen.

Recycling

Sollte die Lebensdauer des Gerats abgelaufen sein, schneiden Sie das Stromkabel durch
und bringen Sie es in einen unbrauchbaren Zustand. Entsorgen Sie das Gerat entsprechend
der in Ihrem Land geltenden Umweltvorschriften.

ﬁ Elektromdll sollte nicht mit normalem Abfall entsorgt werden.
Entsorgen Sie das Gerét in Abfallbehalter, die fur Elektromll vorgesehen sind.

"Q Die Verpackungselemente des Geréts sind aus recyclefahigem Material hergestellt.
"‘ Entsorgen Sie diese in Recycling-Mulleimern.

Das Gerét entspricht der WEEE-Richtlinie 2012/19/EU.

Transport
Transportieren Sie lhr Gerat, wenn moglich, in Originalverpackung und/oder einem stabilen,
gut gepolsterten Paket, um es beim Transport vor Schaden zu schiitzen.
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Dear valued customer,

We hope you enjoy using your product and thank you for choosing Fakir Hausgerite,
a leading company in innovative technologies. Please read this instruction manual
carefully before using the product and keep it for future reference.

About Using Instructions

These using instructions are intended for the smooth and safe use of the appliance. For
your safety and that of others, please read the user manual carefully before using the
appliance for the first time. Keep this manual in a safe place for future use.

Meanings of the Symbols
Following symbols will be used throughout the user manual.

WARNING!

This symbol identifies hazards that could result in injury or death.

CAUTION!

This symbol indicates hazards that may lead to damage or malfunction of your product.

NOTE!

It indicates important and useful information in the user manual.

Liability

In case of any damage that may occur as a result of non-compliance with the instructions
in this user manual, and the appliance is repaired in a place other than Fakir Authorized
Services and used outside its own area, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. assumes no
liability.

CE Declaration of Conformity

It fulfils the requirements of 2014/30/EU “Electromagnetic Compatibility Directive] 2014/35/
EU “Low Voltage Directive’ The appliance bears the CE mark on the type label.

Fakir reserves the right to change the design and equipment.

Intended Use

Product is designed for household use. It is not suitable for business or industrial use. In
case of malfunctions caused by a contrary use, Fakir Authorized Services will provide
services outside the scope of warranty.
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Unauthorized Use

In cases of unauthorized use specified below, the appliance may
be damaged or cause injuries;

This appliance should not be used by people who are not
mentally stable or who do not have enough information on how
to use such appliances. Please do not allow these people to use
the appliance.

The appliance is not a toy. Therefore, please do not allow
children to use the appliance and be more careful when using
the appliance near children. Keep such materials as plastic
bags and cardboards used for packaging away from children.
Otherwise, children may harm themselves by swallowing these
substances and getting suffocated.
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‘ WARNING!

The appliance can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should not play with this appliance.

Cleaning and maintenance of the appliance shall not be
carried out by children without supervision.

Keep the packing materials away from the children. Choking
risk!

Children younger than 3 years of age shall be kept away from
the appliance if they are not supervised constantly.

This appliance may be used by persons (including children)
with limited physical, sensory or mental capabilities, or

with limited experience and/or knowledge, only under the
supervision of a person responsible for their safety, or in
accordance with the instructions of that person.

Children shall be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance shall not be used for play.

Children older than 3 years and younger than 8 years of age
may switch the appliance on and off only if they are under
supervision or are informed of the safe use of the appliance
and if they understand the hazards that may be caused by the
appliance. In this respect, it is a prerequisite for the appliance
to be in normal usage position or that it is installed properly.
Children older than 3 years and younger than 8 years of age
should not plug the appliance into the electrical outlet, adjust
the appliance and perform any cleaning or maintenance
operations.

The appliance shall not be used without supervision.
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Safety Is Important

* For your safety and that of others, please read the user manual
carefully before using the appliance for the first time. Keep this
manual in a safe place for future use.

* When using an electrical appliance, the following precautions
should always be taken. In order to prevent fire, electric shock,
and personal injuries;

» Before using the appliance, make sure your mains voltage is in
compliance with the appliance voltage.

Unpacking

Before the first use, take the appliance and accessories out
of the box, check them for damage and malfunctions. If
there is any malfunction or damage to the appliance, do not
use it and contact Fakir Authorized Service.

-Repair works shall only be undertaken by an authorized Fakir service.
-Repairs which are performed improperly, or by unauthorized
personnel may pose harm to the user.

WARNING!

Never use a defective appliance.

NOTE!

Keep the packaging for the possibility of future transports.

WARNING!

Keep this user manual for future use.
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Safety Warnings

The following simple safety precautions must always be taken when

using an electrical appliance:

* To use your appliance carefully, be sure to read the user manual
and read the assembly section before using your appliance.

* Keep this user manual for future use.

* Ensure that your mains voltage match the appliance voltage by
checking the type label.

* Never use any appliance accessories or parts that are not
recommended by Fakir.

e [f different accessories or parts are used that are not
recommended by your manufacturer, your warranty will be void.

» Before first use, check the appliance for damages and defects. If
there is any malfunction or damage to the appliance, do not use it
and contact Fakir Authorized Service.

* |f the cable, plug or another part of the appliance is damaged, do
not use it.

* |f the cable, plug or parts of the appliance is/are damaged, in
order to avoid any danger, it/they must be replaced by a Fakir
Authorized Service.

* Before using your appliance for the first time, please wash the
parts that will come into contact with food.

* Unplug your appliance from the wall outlet after using it.

* Prevent children or people with disabilities from accessing the
appliance. Do not allow them to use the appliance without your
supervision.

* Before installing and disconnecting accessories from your
appliance or cleaning your appliance, be sure to turn your
appliance off.

* Never immerse the body of your appliance in water or any liquid,
or rinse your appliance under water.

* Use only a damp cloth to clean the main body of your appliance.

* Unplug your appliance immediately after you have finished using it.

* Use your appliance on a flat, clean and dry surface.
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Any intervention other than ordinary cleaning and maintenance by
the customer must be carried out by a Fakir Authorized Service.
Do not allow the power cord to hang out in locations that the
children may reach.

The appliance or electrical cord should never be near or in contact
with a heat source and should be kept away from sharp edges.
Do not attempt to remove any part of the appliance or place a
metal object in the appliance.

Do not close the fan outlets on the back surface.

Never touch the inside of the appliance during operation. Hot
surfaces can cause damage. Burning Hazard!

Allow 30 minutes for the appliance to cool down before touching or
cleaning.

Do not put anything on the appliance during operation.

The appliance is suitable for keeping foodstuffs warm and

frying them. Do not use for the processing of other objects or
substances.

Never operate the appliance without placing its chambers.

Never place the appliance inside a heated oven.

Do not fill the chamber with oil and water. Filling the chamber with
oil can cause a fire hazard.

When using the appliance, the body, pot and metal parts heat up.
Use oven gloves.

Hot steam is generated during cooking on the appliance, do not
lean over the appliance.

Do not cover, conceal, wrap the appliance while it is working.

Do not expose the appliance to direct sunlight.

In case of any malfunction, unplug immediately and contact Fakir
Technical Service.

After the appliance is fully cooled, move and clean it.

Remove the labels on the appliance before using it.

The appliance must be cleaned after each use.

Open the lid of the appliance in a controlled way. Burning hazard!
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CAUTION!

Please carefully read the safety rules and operation instructions in the user manual.
Keep this user manual for future use.

WARNING!

Keep the appliance away from any heat source and direct sunlight. High temperature
can damage the appliance.

Box Contents
e  Appliance
e User Manual

Technical Specifications

Power 11750 W
Chamber capacity :5L

Voltage 1 220-240 V~
Frequency : 50/60Hz

28



Introducing the Appliance

ESENE

Digital screen
Chamber
Chamber handle
Inner basket

Automatic Cooking Modes

Defrost

Potato cooking
Bone-in meat cooking
Fish cooking

Meat cooking
Vegetable cooking
Baking

Chicken cooking

Functional Modes

Starting/stopping cooking
Menu selection button
Temperature setting
Time setting

5. Inner basket removing lock
6. Air outlet
7. Cable bundler

Time and temperature increasing/decreasing button
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Control Panel

1.

® ® 0 ® @ 0 i i

® @ @ @

Function and Description of Functional Keys

Cooking Start/Pause Key
Used to start or stop the selected menu. The selected menu is deleted in case of
pressing the button for 0.5 second.

Menu selection button
Enables to move between menus upon each press on the button.

Temperature Setting

Selected to manually set the cooking temperature. Press ‘@’ and ‘©’ to perform the
desired setting.

Time Setting

Selected to manually perform the time setting. Press ‘@’ and ‘©’ to perform the desired
setting.

Function and Description of Cooking Keys

Selected to defrost the frozen foods.

Selected to cook potatoes.

Selected to cook bone-in meats. (Lamb shanks etc.)
Selected to cook fish.

Selected to cook meat.

. Selected to cook vegetables.

It is selected for cooking Pastry foods.

. Selected to cook chicken.

30



F

Initial Instructions for Use

Remove all packaging materials.

Remove all labels from the appliance.

Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant working surface away from
splashes.

Thoroughly clean the chamber and removable basket with hot water, a little dish-
washing liquid and a non-abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth. The product works by
producing hot air. Do not fill the chamber with oil or cooking oil.

Not dishwasher safe.

Instructions for Use of the Appliance

1.
2.
3.

Press on the menu selection button
Select the desired menu.
Press the “temperature setting” button to manually set the temperature and then,

perform the desired setting by pressing ‘@’ , ‘©’ keys.

Press the “time setting” button to manually set the time and then, perform the desired
setting by pressing ‘@’ , ‘©’ keys.

Press the cooking ‘start/pause’ button and start the process. Use the same button to
hold the transaction.

Press the same button for 1 second to finish the cooking process.

Note 1: * _ _ _’ will appear on the display in case of a long inactivity of the device.
Press the menu button twice to perform the selection again.

NOTE!

Each cooking program has its own set time and temperature. You can change the time
and degree settings of the optionally selected menus.

WARNING!

While the device is in operation, a memory function is necessary for power cut-offs and
the process continues in the same manner as prior to the malfunction, when the power
comes back in 5 minutes.

NOTE!

When mixing the dish, use a heat-resistant wooden spoon in the chamber.
Otherwise you may damage the coating of the chamber.
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NOTE!

Cooking degrees and times of food differ according to their type, quantity, thickness,
seasonality and cutting form. You need to manually adjust the automatically given time
and temperature settings according to the foods to be cooked.

Table of Cooking Programs (Factory settings)

Function | Function Details Degree | Time Recommendation
Range Range
Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature is
set to 70 °C and the time is set to 6 Frozen semi-processed
minutes by default. Press the start/ . :

:?: 6 min. 70 ) . | foods (meatball, pizza,
pause button to start the countdown. | ; 1-60 min. | . . ;

. C fried chicken, fried pork
The operating mode starts. After chop, chicken wing etc.)
the operation is completed, the ’ ’
temperature module shows "END"
and the frying process is finished.
Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature is
200 °C by default and the default It is recommended to use

W time is 15 minutes. Press the start/ 15 min Y2 tablespoon of oil.

' pause button to start the countdown. 200 °C. 1-60 min. | It is recommended to keep
The operating mode starts. After raw potatoes in water for 30
the operation is completed, the minutes.
temperature module shows "END"
and the frying process is finished
Press the corresponding key. In 16 min. cooking time
setting mode, the temperature is determined automatically
180 °C by default and the default is for sealing the meat.

e time is 16 minutes. Press the start/ 16 min After completing the

g pause button to start the countdown. 180 °C- 1-60 min. | sealing process, it is
The operating mode starts. After recommended to perform
the operation is completed, the a time setting based on
temperature module shows "END" the food amount and
and the frying process is finished. thickness.

Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature is set
to 180 °C and the time is set to 10

@ minutes by default. Press the start/ 10 min

% pause button to start the countdown. 180 QC' 1-60 min.
The operating mode starts. After
the operation is completed, the
temperature module shows "END"
and the frying process is finished.
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Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature is set
to 200 °C and the time is set to 17
minutes by default. Press the start/

pause button to start the countdown.

The operating mode starts. After
the operation is completed, the
temperature module shows "END"
and the frying process is finished.

200 °C

17 min.

1-60 min.

Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature is set
to 180 °C and the time is set to 12
minutes by default. Press the start/

pause button to start the countdown.

The operating mode starts. After
the operation is completed, the
temperature module shows "END"
and the drying process is finished.

180 °C

12 min.

1-60 min.

®

Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature is set
to 165 °C and the time is set to 25
minutes by default. Press the start/

pause button to start the countdown.

The operating mode starts. After
the operation is completed, the
temperature module shows "END"
and the drying process is finished.

165 °C

25 min.

1-60 min.

It is recommended to be
used with a cooking bowl
for 1-60 min.

&

Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature is
set to 180 °C and the time is set to
16 hours by default. Press the start/

pause button to start the countdown.

The operating mode starts. After
the operation is completed, the
temperature module shows "END"
and the drying process is finished.

180 °C

16 min.

1-60 min.
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Storage

If you do not plan to use the appliance for a long period, store it in a cool and dry place.
Ensure that the appliance is unplugged, it is cooled down and its parts are completely dry. By
unplugging the appliance’s cable you can keep it with its accessories inside the appliance.
Ensure that the appliance is kept out of reach of children.

Troubleshooting

Before you call Customer Service, check whether you can correct the problem/ fault yourself.
For this purpose, please see the “TROUBLESHOOTING” section. If you cannot resolve the
problem/error, please call Customer Service. Before calling please make ready the model
name and product serial number. You can find this information on the TYPE LABEL of your

product.

Help Line: (+90 212) 444 0 241.

Problem

Possible Cause

Solution

Chefry does not
work.

Appliance is unplugged.

Cooking timer does not appear.

Plug Chefry in.

Unable to cook
ingredients in

Basket is overloaded.

Put ingredients in smaller amounts
in the basket to fry ingredients
homogeneously. Do not exceed the
maximum limit.

Chefry. -
. Increase the heat by using the
Temperature is too low. .
temperature setting.
Unable to fry Certain types of ingredients Ingredients that overlap or get on
. . . top of each other, such as french
ingredients need to be shaken in half of . . :
. . fries, need to be stirred in the

homogeneously. |the cooking time.

middle of cooking time.

Unable to achieve
crispy fried
snacks after
frying in Chefry.

The type of snack used will be
prepared in a traditional fryer.

For a more crunchy result, use an
oven-baked snack or gently apply oil
over the snack.

Unable to seat
the basket
properly in the
device.

Basket is overloaded.

Do not load the basket over “MAX”
indicator.

Chefry outlets
white smoke.

You are preparing oily

ingredients.

There is residual oil in the pans
left from the previous use.

When oily materials are fried in
Chefry, a significant amount of oil
leaks in the pan, causing a white
smoke and also causing the pan
to overheat. This does not affect
Chefry or the final result.
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Use of improper type of Be sure to use fresh potatoes and to
Chefry does potatoes keep stable during frying.

not fry potatoes Keep the potato sticks in water
homogeneously. for 30 minutes before cooking to
remove the starch on them.

Be sure that potato sticks are
French fries are completely dry before adding oil.

. Crispness of french fries .
not crispy upon . Chop potato sticks smaller so as to
, depends on oil and water . L
taking them out of . . achieve a crispier result.

amount in french fries.
Chefry. Add more oil so as to achieve a

crispier result.

Unable to rinse potato sticks
properly.

Recycling

If the service life of the appliance expires, cut the power cable and make the appliance
unusable. According to the applicable laws in your country, throw the appliance into the
waste bins identified specially for such appliances.

ﬁ Electrical waste should not be disposed of with regular waste.
Throw the appliance into waste bins designated for electrical waste.

& The packaging elements of the appliance are made of recyclable materials. Throw
%’ them into suitable recycling bins.

The appliance complies with 2012/19/EU WEEE directives.

Shipping
Carry the appliance in its original package or a good, well-padded package to prevent
damage to the appliance.
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Degerli Miisterimiz,
Uriiniiniizii keyifle kullanacaginizi umar ve yenilikgi teknolojilerde lider bir firma olan

Fakir Hausgeréte'yi sectiginiz icin tesekkiir ederiz. Liitfen iiriinii kullanmadan énce bu
kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve ileride bagsvurmak lizere saklayin.

Kullanim Talimati Hakkinda

Bu kullanma talimati cihazin diizglin ve glivenli bir sekilde kullanilabilmesi igin
diizenlenmistir. Kendi glivenliginiz ve bagkalarinin guvenligi igin Grinu ¢calstirmadan énce
kullanma kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu ilerideki kullanimlar igin giivenli bir yerde
saklayiniz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunun icerisinde asagidaki sembolleri géreceksiniz

UYARI!

Bu isaret yaralanma ya da 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

DIKKAT!

Bu isaret Gruintintiziin zarar gérmesi ya da bozulmasina yol acabilecek tehlikeleri belirtir.

NOT!

Kullanim kilavuzunda énemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her tirli
hasar ve cihazin Fakir Yetkili Servisleri diginda farkli bir yerde tamir ettiriimesi ile kendi alani
disinda kullaniimasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dig Tic. A.S. sorumluluk kabul
etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

2014/30/EU “Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi; 2014/35/EU “Dustk Gerilim Direktifi’
gereklerini yerine getirir. Cihaz tip etiketinde CE isaretini tagimaktadir.

Fakir tasarimsal ve donanimsal degisiklik haklarini sakli tutar.
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Kullanim Alani

Uriin ev tipi kullanim igin tasarlanmustir. is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun degildir. Aksi
bir kullanimdan kaynaklanan arizalarda Fakir Yetkili Servisleri garanti kapsami disinda
hizmet verecekiir.

Yetkisiz Kullanim

* Asagida belirtilen yetkisiz kullanim durumlarinda, cihaz zarar
gOrebilir ya da yaralanmaya yol acgabilir;

* Bu cihaz akli dengesi yerinde olmayan kisilerin ya da bu tip
cihazlari kullanmak icin yeterli bilgisi olmayan kigilerin kullanmasi
icin uygun degildir. Bu tip kisilerin cihazi kullanmasina kesinlikle
izin vermeyiniz.

» Cihaz bir oyuncak dedgildir. Bundan dolayi ¢gocuklarin bu cihazi
kullanmalarina izin vermeyiniz ve cihazi ¢ocuklarin yaninda
kullanirken daha dikkatli olunuz. Paketin i¢cinden cikan, poset ve
karton gibi maddeleri cocuklardan uzak tutunuz. Aksi takdirde
cocuklar bu maddeleri yutmak-bogulmak suretiyle kendilerine
zarar verebilirler.
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‘ UYARI!

Cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, algisal ve zihinsel
yetenekleri azalmig veya tecrliibe ve bilgi eksikligi olan kigiler
tarafindan g6zetim altinda veya cihazin guvenli bir sekilde
kullanimina ve karsilasilan ilgili tehlikelerin anlagiimasina dair
talimat verilirse kullanilabilir.

Cocuklar bu cihazla oyun oynamamalidir.

Cihaz temizligi ve bakimi, gézetim altinda olmayan ¢ocuklar
tarafindanyapiimamalidir.

Ambalaj folyolarini, gocuklardan uzak tutunuz. Bogulma
tehlikesi!

3 yasindan kuglk ¢cocuklar, sayet strekli gbzetim altinda
degillerse, cihazdan uzak tutulmalidirlar.

Bu cihaz, (¢cocuklar dahil) sinirl fiziksel, algisal veya zihinsel
yetilere veya tecriibeye ve/veya bilgiye sahip kisilerce, sadece
onlarin guvenliginden sorumlu bir kisinin denetiminde veya
cihazin nasil kullanilacag! hususunda bu kisinin talimatlari
dogrultusunda kullanilabilir.

Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
gbzetim altinda tutulmalidirlar.

Cihazlar, oyun amaciyla kullanilmamalidirlar.

3 yasindan biuyuk ve 8 yasindan kuguk ¢cocuklar, cihazi
sadece gbzetim altindalarsa veya cihazin guvenli kullanimi
hakkinda bilgilendirilmiglerse ve cihaz sebebiyle olusabilecek
tehlikeleri anlamiglarsa, cihazi acip kapatabilirler. Bu hususta
cihazin normal kullanim konumunda bulunuyor olmasi veya
kurulmus olmasi 6n kosul tesgkil eder.

3 yasindan blyuk ve 8 yasindan kiguk cocuklar, cihaz figini
elektrik prizine takmamali, cihazi ayarlamamali, cihazin
temizlik ve bakimi ile ilgili bir islem uygulamamalidir.

Cihaz denetimsiz sekilde kullaniimamalidir.
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Giivenlik Onemlidir

* Kendi guvenliginiz ve digerlerinin guvenligi icin urunu
calistirmadan 6nce kullanma kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu
ilerideki kullanimlar igin gtvenli bir yerde saklayiniz.

* Elektrikli bir cihaz kullanilirken, agagidaki énlemler her zaman
alinmalidir. Yangin, elektrik carpmasi ve Kigisel yaralanmalari
engellemek igin;

e Cihazi kullanmadan 6nce, sebeke voltajiniz ile cihazin voltajinin
uyumlu oldugundan emin olunuz.

Kutuyu Acma

Ik kullanimdan énce cihazi ve aksesuarlarn kutusundan
cikariniz, hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz. Cihazda
herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz
ve Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

-Tamir iglemleri kesinlikle yetkili Fakir servisince yapilmalidir.
-Dizgun olarak yapilmayan ve yetkisi olmayan kisilerce yapilan tamir
islemleri kullanici icin zarara sebep olabilir.

UYARI!

Kesinlikle hatali, kusurlu bir Griind kullanmayiniz.

‘ NOT!

Kutu ve paketleme elemanlarini ileride tagima ihtimaline karsi saklayiniz.

& UYARI!

Bu kullanim kilavuzunu ilerideki kullanimlar igin saklayiniz.

©:@
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Guvenlik Uyarilari
Bir elektrikli cihaz kullanirken asagidaki basit gtvenlik énlemleri her
zaman alinmahdir:

Cihazinizi dikkatli bir sekilde kullanmak i¢in kullanim kilavuzunu
mutlaka okuyunuz ve cihazinizi kullanmadan énce montaj kismini
okuyunuz.

Bu kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar igin saklayiniz.
Cihazi calistirmadan énce sebeke voltajinin cihazinizin tip
etiketinde gosterilenle ayni oldugunu kontrol ediniz.

Fakir tarafindan énerilmeyen herhangi bir cihaz aksesuari ya da
pargasini kesinlikle kullanmayiniz.

Ureticiniz tarafindan énerilmeyen farkli aksesuarlarin veya
pargalarin kullanilmasi durumunda garantiniz gegersiz hale
gelecekiir.

ilk kullanimdan &énce cihazi hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz.
Cihazda herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz
ve Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

Cihazinizi e@er kablosu, fisi veya herhangi bir parcasi arizali ise
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazinizin kablosu, fisi veya pargalar hasarli ise, herhangi bir
tehlikenin dnlenmesi igin yetkili bir Fakir Yetkili Servisi tarafindan
yenisi ile degistiriimelidir.

Cihazinizi ilk kez kullanmadan énce, yiyecekle temasa gecgecek
olan parcalari lttfen yikayiniz.

Cihazinizi kullandiktan sonra figini prizden ¢ekiniz.

Cocuklarin veya engelli kisilerin cihaza ulagsmalarina engel olunuz.
Gdzetiminiz olmadan cihazi kullanmalarina izin vermeyiniz.
Cihaziniza aksesuarlar takip s6kmeden veya cihazinizi
temizlemeden 6nce, mutlaka cihazinizi kapali konuma getiriniz.
Cihazinizin gévdesini kesinlikle suya veya herhangi bir siviya
daldirmayiniz ya da suyun altinda cihazinizi galkalamayiniz.
Cihazinizin ana gévdesini temizlemek igin yalnizca nemli bir bez
kullaniniz.

Cihazinizin kullanimi bittikten sonra derhal fisini prizden ¢ekiniz.
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Cihaziniz1 diiz, temiz ve kuru bir ylzey izerinde kullaniniz.
Musteri tarafindan yapilan olagan temizlik ve bakim digindaki her
tarli madahale, yetkili bir Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapiimalidir.
Elektrik kablosunun ¢ocuklarin erigebilecegi yerlerden sarkmasina
izin vermeyiniz.
Cihaz veya elektrik kablosu higbir zaman bir 1s1 kaynaginin
yakininda veya onlarla temasta olmamali ve keskin kenarlardan
uzak tutulmalidir.
Cihazin herhangi bir pargasini sbkmeye ya da cihaza metal bir obje
yerlestirmeye calismayiniz.
Arka ylzeyde yer alan fan cikiglarini kapatmayiniz
Calisma sirasinda cihazin igine asla dokunmayiniz. Sicak ylzeyler
zarar verebilir. Yanma Tehlikesi!
Cihazi ellemeden veya temizlemeden énce sogumasi i¢in 30 dakika
bekleyiniz.
Calisma sirasinda cihazin tzerine herhangi bir sey koymayiniz.
Cihaz gida maddelerini sicak tutmak, kizartmak i¢in uygundur.
Bagka cisimleri veya maddelerin iglenmesi igin kullanmayiniz.
Cihazi kesinlikle haznelerini oturtmadan c¢alistirmayiniz.
Cihazi asla isitilmis bir firinin igine yerlestirmeyiniz.
Hazneyi yag ve su ile doldurmayiniz. Hazneyi yag ile doldurmak
yangin tehlikesine neden olabilir.
Cihazi kullanirken gévde, tencere ve metal parcalar i1sinir. Firin
eldiveni kullaniniz.
Cihaz Gizerinde pisme esnasinda sicak buhar olusur, cihaz Gizerine
egilmeyiniz.
Cihaz galigirken Uzerini kapatmayiniz, értmeyiniz sarmayiniz.
Cihaz direk gunes 1s19ina maruz birakmayiniz.
Herhangi bir ariza aninda figini hemen cekiniz ve Fakir Teknik
Servis'i ile iletisime geginiz.
Cihaz tam soguduktan sonra tasiyiniz ve temizleyiniz.
Cihazi kullanmadan énce Uzerindeki etiketlerini ¢ikariniz.
Cihaz her kullanimdan sonra mutlaka temizlenmelidir.
Cihazin kapagini kontrolli aginiz. Yanma tehlikesi!
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DIKKAT!

Kullanma kilavuzunuzda yazili olan guivenlik kurallarini ve kullanma talimatlarini
dikkatlice okuyunuz. Bu kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar igin saklayiniz.

UYARI!

Cihazi herhangi bir 1s1 kaynagindan ve direk giines 1sigindan uzak tutunuz. Yiksek
sicaklik cihaza zarar verebilir.

Kutu igindekiler
e (Cihaz
e Kullanim Kilavuzu

Teknik Ozellikler

Gug 1 1750W
Hazne kapasitesi : 5L

Voltaj 1 220-240V~
Frekans : 50/60Hz
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Cihaz Tanitimi

1. Dijital ekran 5. g sepet gikarma kilidi
2. Hazne 6. Hava cikisi

3. Hazne kulpu 7. Kablo toplayici

4. g sepet

Otomatik Pisirme Modlar

e Buzc¢bdzme Et pisirme

Sebze pisirme
Firinda pigirme
Tavuk pigirme

e Patates pisirme
e Kemikli et pisirme
e Balik pigsirme

Fonksiyonel Modlar

e Pisirme baslatma / durdurma

Menl secme butonu

Derece ayarlama

Zaman ayarlama

Zaman ve derece artirma, azaltma butonu
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Kontrol Paneli

1.

® ® 0 ® @ 0 i i

® @ @ @

Fonksiyonel Tuslarin islevi ve Tanitimi

Pisirme Baslatma / Duraklatma Tusu
Secilen menliyl baslatmak veye durdurmak icin kullanilir. Butona 0,5 saniye basili
tutulmasi halinde segilen menu silinir.

Menii se¢cme butonu
Her butona basildiginda meniler arasinda dolagsmayi saglar.

Derece Ayarlama

Pisirme derece ayarinin manuel yapilabilmesi igin segilir. ‘@’ ve ‘©’ butonlarindan
istenilen ayar yapilir.

Zaman Ayarlama

Zaman ayarinin manuel yapilabilmesi igin segilir . ‘@’ ve ‘©’ butonlarindan istenilen
ayar yaplilr.

Pisirme Tuslarin islevi ve Tanrtimi

©CoNOO

11.

12.

Donmus gidalarda buz ¢cézmek icin segilir.

Patates pisirmek i¢in secilir.

Kemikli etleri pisirmek igin kullanilir. (Kuzu incik vb.)
Balik pisirmek icin segilir.

Et pisirmek icin segilir.

. Sebze pisirmek icin segilir.

Hamur isi yiyecekler pisirmek icin secilir.
Tavuk pisirmek icin segilir.
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ilk Kullanim Talimatlari
e TUm ambalaj malzemelerini ¢ikariniz.
*  Cihazdaki tim etiketleri ¢ikariniz.

* Cihazi dlz, sabit, 1siya dayanikli bir galisma yUlzeyi lizerine su sigramalarindan uzak
bir yere koyunuz.

e Hazneyi ve c¢ikarilabilir sepeti sicak su, biraz bulagik deterjani ve asindirici olmayan bir
stingerle iyice temizleyiniz.

e Cihazin igini ve disini nemli bir bezle silin. Uriin, sicak hava ireterek calisir. Hazneyi
sivi yag veya kizartma yagi ile doldurmayiniz.

e Bulasik makinesinde yilkanmaz.

Cihazin Kullanim Talimati

1. Meni se¢im butonuna basiniz

2. Istenilen menlyl seciniz .

3. Derece ayarini manuel ayarlamak igin ‘derece ayarlama’ butonuna basiniz ve
ardindan ‘@’ , ‘©’ tuglarindan istenilen ayari yapiniz.

4. Zaman ayarinl manuel ayarlamak i¢in ‘zaman ayarlama’ butonuna basiniz ve
ardindan ‘@’ , ‘©’ tuslarindan istenilen ayar yapiniz.

5. Pisirme baslatma / duraklatma tusuna basiniz ve islemi baslatiniz. islemi bekletmek
icinde ayni butonu kullaniniz.

6. Pisirme islemini tamamen bitirmek icin ayni butona 1 sn basili tutunuz.

Not 1: Cihazin uzun sire kullaniimamasi durumunda ekranda ‘ _ _ _’ gorilecektir.
Segimleri tekrar yapmak i¢in meni butonuna 2 kere basiniz ve segimleri yapiniz.

NOT!

Her yemek programinin kendine 6zgii ayarlanmis siresi ve sicakligi vardir. istenilen
sekilde secilen menilerin zaman ve derece ayarlarini degistirebilirsiniz.

A UYARI!

Cihaz galisir durumdayken elektrik kesintileri icin bir hafiza fonksiyonu gereklidir ve

elektrik 5 dakika icerisinde geri geldiginde, ariza éncesi ile ayni durumda islem devam
eder.

NOT!

Yiyecegi karistirirken hazne iginde 1siya dayanikli tahta kasik kullaniniz.
Aksi halde haznenin kaplamasina zarar verebilirsiniz.
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NOT!

Yiyeceklerin pisirme derece ve sireleri; cinsine, miktarina , kalinligina, mevsimselligine
ve kesim sekline gore farklilik géstermektedir. Otomatik verilen zaman ve derece
ayarlarini pisirilen yiyeceklere gére manuel ayarlamaniz gerekmektedir.

Pisirme Programlari Tablosu (Fabrika ayarlari)

baslar. Calisma tamamlandiktan
sonra sicaklik moduli “END”gdsterir
ve Kizartma iglemi biter.

Fonksiyon Fonksiyon Detaylari Rzﬁg? i::l‘g: Tavsiye
ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 70°C’ye Dondurulmus yari
ve slire varsayllan olarak 6 dakikaya islenmis gidalar
ayarlanir. Geri sayimi baslatmak igin (kofte, pizza,

ﬁéﬁ baslat/duraklat diigmesine basin. 6 dk. 70°C | 1-60 dk. | kizarmis tavuk,
Calisma modu baslar. Galisma kizarmis domuz
tamamlandiktan sonra sicaklik pirzolasl, tavuk
moduli “END”gésterir ve kizartma kanadi, vb.)
islemi biter.
ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 200°C ve Y2 yemek kasi§i yag
varsayilan sure 15 dakikadir. Geri kullaniimasi tavsiye

Wi sayimi baslatmak igin baslat/duraklat | 15 dk. 1-60 dik edilir.

' dugmesine basin. Calisma modu 200°C | Gig patateslerin 30
baslar. Galisma tamamlandiktan dk. suda beklenmesi
sonra sicaklik moduli “END”gdsterir tavsiye edilmektedir.
ve kizartma iglemi biter

Verilen otomatik

16 dk. pisirme
ilgili tusa basiniz. Ayar modunda, siiresi, etin
sicaklik varsayilan olarak 180°C ve muhurlenmesi igindir.
varsayilan sire 16 dakikadir. Geri Muahurleme iglemi

é sayimi baglatmak igin baslat/duraklat | 16 dk. 1-60 dk tamamlandiktan
digmesine basin. Calisma modu 180°C " | sonra yiyecek

miktarina ve
kalinhgina gore
slre ayarlanmasi
yapilimasi tavsiye
edilir.
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ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 180°C’ye
ve slire varsayllan olarak 10
dakikaya ayarlanir. Geri sayimi
baslatmak igin baslat/duraklat
digmesine basin. Calisma modu
baslar. Calisma tamamlandiktan
sonra sicaklik modulu “END”gdsterir
ve kizartma iglemi biter.

10 dk.
180°C

1-60 dk.

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 200°C’ye
ve slre varsayllan olarak 17
dakikaya ayarlanir. Geri sayimi
baslatmak igin baslat/duraklat
digmesine basin. Calisma modu
baslar. Calisma tamamlandiktan
sonra sicaklik moduli “END”gdsterir
ve kizartma iglemi biter.

17 dk.
200°C

1-60 dk.

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 180°C’ye
ve slire varsaylilan olarak 12
dakikaya ayarlanir. Geri sayimi
baslatmak igin baslat/duraklat
dugmesine basin. Galisma modu
baslar. Calisma tamamlandiktan
sonra sicaklik moduli “END”gésterir
ve kurutma iglemi biter.

12 dk.
180°C

1-60 dk.

o5
w

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 165°C'ye
ve sire varsayilan olarak 25
dakikaya ayarlanir. Geri sayimi
baslatmak igin baslat/duraklat
digmesine basin. Calisma modu
baslar. Calisma tamamlandiktan
sonra sicaklik moduli “END”gdsterir
ve kurutma iglemi biter.

25 dk.
165°C

1-60 dk.

1-60 dk. pisirme
kabr ile kullaniimasi
tavsiye edilir.

&

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 180°C’ye
ve slre varsayllan olarak 16 saat
ayarlanir. Geri sayimi baslatmak igin
baslat/duraklat digmesine basin.
Calisma modu baslar. Calisma
tamamlandiktan sonra sicaklik
moduli “END”gésterir ve kurutma
islemi biter.

16dk.
180°C

1-60 dk.
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Saklama

Cihazi uzun sire kullanmayi distinmulyorsaniz serin ve kuru bir yerde saklayiniz. Cihaz
fisinin gekildiginden, cihazin sogudugundan ve pargalarinin tamamen kuru oldugundan emin
olunuz. Cihazin kablosunu cikartarak cihaz icinde aksesuarlariyla birlikte saklayabilirsiniz.
Cihazi, cocuklarin ulasamayacag: bir yerde muhafaza ediniz.

Sorun Giderme

Musteri Hizmetlerini aramadan 6nce, kendiniz sorunu/ hatay! gidermeyi arastiriniz. Bunun
icin “SORUN GIDERME” béliimiine bir géz atin. Eger sorunu/hatayi gideremiyorsaniz, liitfen
Musteri Hizmetlerini arayiniz. Aramadan énce Iitfen model ismi, Griin seri numarasini hazir
tutunuz. Bu bilgileri drtiniintizdeki TIP ETIKETINDE bulabilirsiniz.

Danigsma Hatti: (+90 212) 444 0 241.

Sorun Muhtemel Neden Coézim

Fis prize takili degil.
Chefry calismiyor. .§.p 9 — Chefry’i prize takin.
Pisirme zamanlayicisi géztukmuyor

Malzemelerin esit kizarmasi igin sepete

Chefry'da Sepet ¢ok dolu. daha kigik parti malzeme koyun. Max.
malzemelerin sinirini agmayin.
pismemesi. L .
Ayarlanan sicaklik ¢cok disuk. Derece ayarindan sicakligi artiriniz.
. Belirli tlrdeki malzemelerin Patates kizartmasi gibi birbirinin Gzerine
Malzemelerin esit e . A L
pisirme slresinin yarisinda veya Ustline gelen malzemelerin pigsirme
kizarmamasi. . O .
calkalanmasi gerekir. suresinin yarisinda galkalanmasi gerekir.
Kizarmig . -
atistirmaliklarin Kullanilan atistirmalik tard, Eﬁ:c?agjt\ll r?.‘:,:;.skosﬁﬂﬁ:g veva
Chefry’dan geleneksel bir fritdzde s y

atistirmaliklarin Gizerine hafifce yag

¢iktiklarinda crtir hazirlanacaktir. L
surdn.

¢itir olmamalari.

Sepet cihaza
diizgln sekilde Sepet ¢ok dolu.

Sepeti "MAX" gdstergesinin Ustinde

; doldurmayin.
yerlesmiyor.
Yagli malzemeler Chefry’da kizartildigin-
Chefry'dan beyaz Yaglh malzemeler hazirliyorsunuz. | da, tavaya ¢ok miktarda yag sizar, yag

Tavalarda hala énceki kullanimdan | beyaz duman ¢ikarir ve tava normalden
kalan yag kalintilar var. daha fazla isinabilir. Bu, Chefry’i veya ni-
hai sonucu etkilemez.

duman ¢ikiyor.
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vanhs cins patates kullaniimasi Taze patates kullanmaya ve kizartma
Chefry patatesleri ¥ P sirasinda sabit kalmasina dikkat edin.
esit sekilde - Patates ¢ubuklarinin digindaki nisastayi
kizartmiyor. Patgtes gubuklarinin dizgtin ¢ikarmak igin pisirme dncesi 30 dk suda
sekilde durulanmamasi. .
bekletiniz.
Yag! eklemeden dnce patates
Patates gubuklarinin kurulugundan emin olun.
Kizartmalari Kizartmalarin gevrekligi, - —
Chefry’dan kizartmalardaki yag ve su Daha gevrek bir sonug eldg e}mek iein
ciktiklarinda gevrek | miktarina baglidir. patates gubuklanini daha kiiguk kesin.
degildir. Daha gevrek bir sonug igin daha fazla
yag ekleyin.

Geri Déniisiim

Cihazin kullanim émrinin bitmesi halinde, elektrik kablosunu keserek kullanilamayacak
hale getiriniz. Ulkenizde mevcut bulunan yasalara gére, bu tiir cihazlar igin dzel olarak
belirlenmis ¢op kutularina cihazi birakiniz.

E Elektriksel atiklar, normal ¢dplerle birlikte atiimamalidir.
Cihazi elektriksel atiklar i¢in belirlenmis ¢6p kutularina atiniz.

'9’ Cihazin paketleme elemanlar geri dénisume uygun maddelerden Uretilmistir. Bunlar

%p geri dénlisim ¢6p kutularina atiniz.

Cihaz 2012/19/EU sayili AEEE direktiflerine uygundur.

Sevk
Cihazin, orijinal ambalajinda veya zarar gérmesini dnlemek igin, iyi ve yumusak pakette
tasinmasi gerekmektedir.
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YBaxaeMbIn nNokynartenb,

Bnaropgapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnaHuu Fakir Hausgerite, nponsseaéHHon
C UCNONb30BaHMEM COBPEMEHHbIX U MHHOBALMOHHbLIX TEXHONOrMn, U Hageemcs,
YTO Halwl NPOAYKT NPOCNYXWUT BaMm gonrue roabl. Nepen ncnonbsoBaHnemM npoaykra
BHUMaTENbHO NpoyuTanTe AaHHOEe PYKOBOACTBO NO JIKCNNyaTauuu M coxXpaHuTe ero
Ans AanbHenwero UCNonb30BaHUs B Ka4eCcTBe CNPaBOYHOro Mmatepuana.

o UHCTPYKUMM NO NPUMEHeHUo

|/|HCprKL|,VI9| no 3Kcnnyatauun npegHasHa4yeHa ana obecnevyeHus nNpaBuUIIbHOM U Ge3onacHom
paﬁOTbI nagenus. [ns cobnogeHms cobcTBeHHOM GesonacHoCTU 1 6e3onacHoCTH OKpy>XakoLmx
npocum Bac BHMMaTENbHO 03HAKOMUTBLCS C AAHHBIM PYKOBOACTBOM MO 3KCNnyatauun nepen
BKNno4YeHnem an|60pa. CoxpaHunTte gaHHoe pyKkoBOACTBO AJ14 nocnegyrouwiero 06paLIJ,EHVI9|.

3HayeHnss CMMBOJOB
B atom PyKOBOACTBE UCMONb3YyOTCA cneayruime CUMBOIIbI.

NMPEAYNPEXOEHUE!

OTOT 3HaK yKa3blBaET Ha ONACHOCTM, KOTOPbIE MOTYT CTaTb NMPUYMHOWM TPaBMbl UMK
CMepTENbHOro Mcxoaa.

OCTOPOXHO!

[aHHbIN CMMBON YKa3bIBAET HA OMACHOCTb, KOTOPas MOXET NMPUBECTU K MOBPEXOEHUIO
unu cbosm B paborte usgenusi.

NMPUMEYAHMUE!

YkasblBaeT Ha BaxkHyIO 1 MomneaHyto MH(OPMaLIMIO B PYKOBOACTBE MOMb30BaTeNs.

OTBeTCTBEHHOCTb

«Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S.» He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a BCSIKOrO popa
NOBPEXAEHUS], KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B pe3yrraTe HecobniofeH1s JaHHOro pyKoBOACTBa
W B CINy4asix ero akcnsyaraumm BHe paMoK €ro UCMonb30BaHMs NOCIe PEMOHTA BHE CEPBUCHbIX
ueHTpos Fakir.
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Deknapauus coorBetcTBuA CE

CooteetctByeTr  TpeboBaHmsam  2014/30/EC  “[upekTuBbl N0 3NEKTPOMAarHWTHON
cosmectumocTtn®, 2014/35/EC "[AunpeKkTuBe N0 HWU3KOMY HaMpPsPKEHUIO». YCTPOWCTBO MMeeT
oTmeTKy QY Ha 3TMKeTKe Tvna.

Fakir octaBnser 3a cobon npaBo BHOCUTb U3MEHEHMS B AN3alH U OCHALLIEHNE U3aenuvin.

Cdepa ncnonbsoBaHus

MpoaykT npegHasHaveH AnNs AoMallHero ucnonb3osBaHus. OHa He npegHasHaveHa Ans
paboyero 1M MPOMBILLNIEHHOrO NPUMeHeHUsi. ABTOPKU30BaHHbIE CepBUCHbIE LeHTpbl Fakir
obecneyat rapaHTuiiHoe obcnyxvMBaHUe B Criydae HEUCNPABHOCTEN KPOME TeX, YTO BbI3BaHbI
HenpaBuUrbHbLIM UCMOMNb30BAHUEM.

HecaHkunoHMpoBaHHas aKkcnnyatauums

« B cnyyasix HmxeykasaHHOW HECAHKLMOHUPOBAHHOW SKCMyaTauun
YCTPOMNCTBY MOXET OblTb HAHECEH BPEL, U Takas aKCnnyaTauuns
MOXET NPUBECTU K TPaBMaM;

* 3JTO YCTPOMCTBO HE NPUrOAHO ANS UCMONb30BaHWSA NMuamm ¢
OrpaHW4eHHbIMU YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK NnLaMm, He
obrnagatowmmMmn 4OCTaTOYHbIMU 3HAHWUAMUW A1 UCNONb30BaHUSA
nogobHbIX YCTPOMCTB. Hn B KOEM Cryyae He JOoMyCKanTe Takux nu
K NONb30BaHU0 Npnubopom.

« [laHHOe yCTPONCTBO He ABNSAETCA UrpyLLKon. [oaTomy He
paspeLuante AeTaAM urpatb C u3genvem u cobnoganre
OCTOPOXHOCTb NpM 3KCMnyaTaumm psagom ¢ 4eTbMU. XpaHuTe BAanu
OT JeTen Takne ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Kak KapToOH U NakeTbl.
NHave oetn moryT HaBpeautb cebe, NpornoTMB 3TU BELLECTBA U
3a0XHYTbCS.
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‘ NMPEOYNPEXOEHWUE!

Mpubopom MoryT nonb3oBaTbCA AETU B BO3pacTe OT 8 NeT v cTaplue,
a TaKkke nvua ¢ orpaHUYeHHbIMU PUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMIOCOBHOCTSAMU UK C HELOCTATKOM ONbiTa U 3HAHWMN,
€CNnN OHM HaxogaTcs MoA4 MPUCMOTPOM MMM MPOUHCTPYKTUPOBAHDI
0 6e3onacHOM MCNoNb3oBaHUM NpPUbopa M MOHMMAIOT CBSA3aHHLIE C
STUM OMACHOCTMW.

Cnegute 3a TeM, 4TOObI AETM HE Urpanu C U3OENneEM.

3anpeLuaeTcs BbINONTHEHNE O4YNCTKM M MOBCEAHEBHOMO 06CNYXXMBaHUS
npubopa getbMn  6e3 HabnogeHnsa B3pOCTbIX.

JepxuTe nnactmaccoByl nNrieHKy Bganu ot geten. OnacHOCTb
yoyLwbs!

Jetn mnagwe 3 net OOMXHbI HaxoAUTbLCS BOAnM OT YCTPOWCTBA,
€CINY OHW He HaxoAAaTCs Nof NOCTOAHHLIM HabnaeHneM B3pOCHbIX.

Paspeluaetca wucnonb3oBaHWE [AaHHOrO WU3Aenus nulamMi  C
orpaHnyYeHHbIMM (PU3NYECKUMU, CEHCOPHLIMU WU YMCTBEHHbLIMU
CMOCOBHOCTSAMN UM C HEOQOCTATKOM OMbITa U/MNN 3HaHUK (BKNOYast
OeTel), TONMbKO €CNM OHU HAXOZATCs MoA NMPUCMOTPOM B3POCIbIX
unn  6binM  NPOMHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLWEHUM ©6e3onacHoro
MCNONb30BaHUSA U3OENNSA U MOHANU CBA3aHHbIE C 3TUM OMacHOCTMU.

ﬂ,eTVI OOJTXHbI HAXoaAUTbCA Noa NPpUCMOTPOM B3POCTibIX, BO n3dexaHue
Urpbl C n3gennem.

W3pgenve He npegHasHavyeHo ans urpbl.

Paspeluaetcs BKMNOYEHWE W BbIKMOYEHWE [OaHHOro  u3genuvs
AeTbMu cTaplie 3 u mMnagwe 8 net, TONbKO €CrM OHW HaxogsaTcs
nog HabnogeHnem B3pochblX UNM Gbiv NPOUHCTPYKTUPOBAHbI
B OTHOLUEHMM 6e30nacHoro MUCronb3oBaHUS M3OeNUs U MOHSMK
CBsi3aHHblE C 3TUM OMacHOCTU. HenpeMeHHbIM YCNOBUEM B AAHHOM
CUTyauun SBRSIeTCs NpaBuUiibHas yCTaHOBKa KOMMOHEHTOB U3Oenus
N HaxXoXAeHWe B COOTBETCTBYHOLLEM MOMOXEHWUN.

3anpeLuaeTcs NogKYeHNE N3LENNS K UCTOYHMKY 3NEKTPONUTaHuS,
pa3bop ero KOMMOHEHTOB WM BbINOSIHEHNE OYMCTKM M 0BCNYXNBaAHUS
OeTbMu cTapule 3 1 mnaguwe 8 ner.

MN3penune He JomkHO Ucnorb3oBaTbcs 6e3 HabntoaeHus.
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Be3onacHoOCTb ABNSAETCA BaXHbIM hakTOpoM

* [nsa cobniogeHnsa cobcTBeHHOM Be3onacHOCTM n 6e3onacHoOCTU
OKpy>KaroLmnx npocmm Bac BHUMaTENbHO 03HAKOMUTLCS C
AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KCMfyaTaumm nepen BKNiovYeHnemM
npubopa. CoxpaHuTe faHHOe PyKOBOACTBO ANA NocnenyLwero
obpaweHms.

» [pwn akcnnyaTtauumn anekTpMyYecknx YCTpOUCTB Bcerga creayet
npuHUMaTh crneayowme mepbl. Bo nsbexaHve BosropaHus,
NopaxeHUs1 ANEeKTPUYECKMM TOKOM U TpaBM;

* [lepeq vcnonb3oBaHnem nNpudopa ydeamntecs, YTO HanpsikeHne
CETM COBMECTUMO C HanpsiXeHneM npubopa.

BckpbiTue ynakoBku
A Mepen nepBov 3Kcnnyataunen BbliHeTE nNpubop U

akceccyapbl M3 KOpOOKM WM MpoBepbTE WX Ha Hanuume

ﬁ noBpexaeHun wn HeucnpasHocten. Ecnn B umsgenun
NMEITCH Kakne-nmbo HEMCNpaBHOCTU UNN NOBPEXOEHNS,

He ucnonb3ynTe ero n obpatntecb B aBTOPM3OBAHHbLIN

cepBUCHbIN LeHTp Fakir.

-PeMOHTHble paboTbl AOMKHbI  BbIMNOMHATLCA  ABTOPU30BAHHBIM

cepBUCHbIM LieHTpoM Fakir.

-HenpaBunbHO npoBeaeHHble PEMOHTHblE PaboTbl, BbINOMHEHHbIE

NOCTOPOHHUMM JSIULLAMWN MOTYT MOCHY>XXWUTb NPUYMHON HENCTIPABHOCTEN.

NPEAYNPEXOEHUE!

He ncnonbayvite gedekTHbIN, HencnpasHbIn Npubop.

NMPUMEYAHMUE!

COXpaHVITe Kop06|<y 1 yNnaKoBOYHbIEe MaTepuanbl AnA BO3MOXXHOM TPaHCMNOPTUPOBKU B
Byaywem.
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NPEAYNPEXOEHUE!

I'Io>|<ar|y|7|CTa, COXpaHuTe AaHHOEe PyKOBOACTBO NoJib3oBartena and JanbHenwero
NCMNoJNib30BaHUA.

MpeaynpexaeHnsa o 6e3onacHoOCTH

Mpy uncnonb3oBaHuM anekTponpubopa HeobxoaMmo B obs3aTenibHOM

nopasike NPUHUMAaTL cnegyroLime NpocTbie Mepbl 6e30MacHOCTU:

* [N ncnonb3oBaHMs yCTPOMCTBa 00593aTeNbHO 03HAKOMBTECH C
PYKOBOACTBOM MONb30BaTens v nepes ucrnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA
MPOYTUTE MOHTaXHYHO YacTb.

« XpaHuTe HacTosLee pyKOBOACTBO NO aKcnnyataummn ans
nocnegyoLero obpaLleHns K Hemy.

+ [lepea ncnonb3oBaHveM npubopa ybegmTech, YTOObI HaNpsPKeHME
ceTun 6blfo COBMECTUMO C HanpsikeHnem npubopa.

* Hukorga He ucnonb3ynTe akceccyapbl UNKU AeTann yCTpOMUCTBa, He
pekoMeHJoBaHHble kKoMnaHuen Fakir.

* B cnyyae ncnonb3oBaHWs pasnuyHbIX akceccyapoB Unv getaneu,
He pekoMeHO0BaHHbIX MPOM3BOAUTENEM, Balla rapaHTus byaet
aHHYNMpOBaHa.

+ [lepen nepsow akcnnyaTtaumnen NpoBepbTe YCTPOUCTBO HA Hanm4yve
NOBPEXAEHUN N HeucnpaBHOCTeEN. Ecnun B n3genumn nveroTcsa Kakune-
nMB0o HencnpaBHOCTY UMW NOBPEXAEHUS, HE UCMONb3YNTE €ro n
obpaTnTecb B aBTOPU30BaHHbLIN CEPBUCHbLIN LEHTP Fakir.

* Hukorga He nonb3ynTech U3genuem ¢ NoBpeXaeHHbIMU LLHYPOM,
LUTEencenbHON BUMKOW UK APYrMMy NOBPEXOEHHBIMU YacTAMMU.

« Ecnu wHyp, wrencenbHas BUIKa nunm 4actu usgenusa SensTcs
HeucnpasHbIMUW, ANA NpPegoTBpaLleHns kakoro-nmbo Bpeaa, u3
crefyeT 3aMeHUTb Ha HOBble B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe
Fakir.

* [lepen nepBbIM NCMONL30BaHNEM YCTPOMUCTBA, NOXanymncra,
NpoOMONTe AeTanu, KOTopble By4yT KOHTAKTUPOBATh C NULLEN.

*  OTKNoYMTE YCTPOMUCTBO MOCIE UCMONb30BAHUS.
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He no3sonsanTte AetaM unun nogsm ¢ orpaHnYeHHbIMM
BO3MOXHOCTAMU A0bupaTbes Ao npubopa. He no3sonante nm
nonb3oBaTbcsl Npnbopom 6e3 Bawero HabnaeHus.

MNepen yCcTaHOBKOW 1 AEMOHTaXeEM akCceccyapoB UM O4YUCTKON
npmbopa B 06s13aTeNbHOM NOPSiAKE BbIKNIOYUTE €rO.

Hukorga He norpyxainTe kopnyc npubopa B Bogy v nobyto
XMOKOCTb U He BCTpsiIXuBanTe Nnpubop noa BoAow.

[ns 04nCTKM OCHOBHOTO Kopnyca npnbopa Ucnomnb3ynTe TONbKO
BNaXXHY0 TKaHb.

MNocne 3aBepLUeHnst UICNOMb30BaHMsA Npubopa HemeaneHHO
OTKNOYUTE €ro.

Ncnonb3ynte npubop Ha poOBHOW, YUCTOM U CyXOW NOBEPXHOCTMU.
Nioboe BMeLLaTenscTBO, MOMUMO 0ObIYHOW OYUCTKN N TEXHUYECKOrO
obcnyxmnBaHusa co CTOPOHbI KnneHTa, AOMKHO OCYLLECTBAATLCS
YNONHOMOYEHHBLIM aBTOPN30BaHHLIM CEPBUCHBLIM LieHTpom Fakir.
He octaBnsnTe kabenb NnMTaHna B JOCTYNHOM ANS AeTen MecTe.
Mpnbop 1K aNeKTPUYECKUA NPOBOA, HAKOTAA HE AOIKHbI
HaxoanTbCst BONM3N NNK B KOHTAKTE C MCTOMHUKOM Tenna, AepxuTe
€ro nogarbLle OT OCTPbIX KPaeB.

He nbiTanTeck pasobpaTth kakne-nmbo aetanu npubopa u He
BCTaBNSANTE B HEr0 MeTanNNMyeckne npegmeTs!.

He 3akpbiBaniTe po3eTkn BEHTUNATOPOB Ha 3aAHEN NOBEPXHOCTH
Bo Bpems paboTbl HUKOrga He NpuMKacanTeCh K BHYTPEHHEN YacTu
yCTponcTea. Fopsiume NOBEPXHOCTM MOTYT NPMBECTM K MOBPEXAEHMIO.
OnacHocTb ropeHus!

OcTaBbTe npnbop ocTbiTb Ha 30 MUHYT, Npexae Yem npukacaTbes
UNn YNCTUTb €Ero.

He knaguTte H14ero Ha npnbop Bo Bpems paboThl.

Mpnbop noaxoauT Ans XpaHeHUs NPOAYKTOB MUTaHMS B TEMNE 1
xapku. He ncnonbaynte ans o6paboTkn apyrux npeameToB nnm
BELLEeCTB.

Hukorga He paboTante ¢ npubopom, He YCTaHOBUB 3apaHee
pesepsyapbl.

Hukorga He cTaBbTe NpubOop B HAarpeTyr AyXOBKY.
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He 3anonHsanTe pesepsyap Macnom u Bogon. 3anonHeHue
pesepByapa Macrnom MOXET NPUBECTU K NOXapy.

Mpw ncnonb3oBaHuMM Npubopa HarpeBaroTCs KOpMyc, Nocyaa u
meTannuyeckue getanu. Micnonb3ynte AyxoBble nepyatku.

MNpun Bapke Ha Npnbope obpasyeTcs ropsumnii nap, He HaKNOHANTECH
K npnbopy.

He HakpblBaliTe, He 3aKkpbiBaiiTe U He obmaTbiBanTe NpmMbop, Koraa
OH paborTaer.

He noaseprainTe npnbop BO3AENCTBUIO NPSMBIX COMTHEYHbIX MyYeil.
B cnyyae ntoboit HemcnpaBHOCTU HEMEASIEHHO OTKIKYMTE ero v
obpartutecs B Criy0y TeXHUYeCKon nogaepxKku.

Kak Tornbko npubop NOMHOCTBI0 OCTLIHET, NEPEHECTUN €70 U O4YUCTUTE.
MNepen ncnonb3oBaHWem Npubopa CHUMUTE C HErO ATUKETKM.
Mpunbop cnepyet Bcerga YMCTUTbL NOCIE KaXKA0ro UCMOSb30BaHuSI.
OTKpoWTe KpbILLKY YCTPOMCTBA C ynpasneHneM. OnacHoCTb ropeHus!

OCTOPOXHO!

BHuMmaTenbHo npoynTanTe npaeuna 6e30nacHOCTM U UHCTPYKLIMK NO SKChyaTauuu,
yKa3aHHble B HacTosILLEeM PyKOBOACTBE. XpaHUTE HACTOsILLEE PYKOBOACTBO MO
SKCMyaTaumn sl nocrneayoLwero obpalLeHns K Hemy.

NMPEOYMNPEXOEHUE!

XpaHuTe npubop nogarbLue OT fObIX MCTOYHMKOB TEMMa U NPSIMbIX COMHEYHbIX Jy4Yei.
Bbicokas TemMnepaTypa MoXeT NoBpeanTb YCTPONCTBO.

Copepxnmoe KopoGku

Mpn6Gop
PykoBoacTBO nons3oBatens

TexHu4Yeckue xapakTepucTUKu

MoluHocTb 11750 Bt
EmkocTb pesepyapa  :5n
HanpsixeHne : 220-240 B~
YacToTa :50/60 Ny,
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OnucaHune npubopa

1. Uwudpposon gucnnen 5. 3amok onsi CHATUS BHYTPEHHeN
2. Pesepsyap KOP3MHBbI

3. Pyuka pesepsyapa 6. Bo3ayxoBbinyckHOe oTBepCcTUNe
4. BHyTpeHHss Kop3uHa 7. KabenbHbli KONnekTop

ABTOMaTHUUYECKMNE PEXUMbI MPUTOTOBNEHWS
*  PasmopaxusaHue

«  [lpurotoBneHue kaptodens

*  [pwurotoBneHue msca ¢ KOCTOYKOM

«  [purotoBnexune pbibbl

*  [purotoBnexue msaca

*  [pwvrotoBneHune oBoLLen

*  Bnbineuka B gyxoBke

«  [puroToBneHune Kypuubl

DyYHKUNOHarNbHbIe PeXUMbI

«  Hauano / octaHoBKa NpUroToBneHNs

*  KHonka BbiGopa MeHIo

«  PerynupoBka Temnepartypsi

*  YcTaHOBKa BpemeHu

«  KHonka yBenuyeHusi/yMeHbLIEHUSI BpEMEHM 1 TeMrepaTypbl
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MaHenb ynpaBneHus

® ® 06 © 0

® @ @ @

DYHKUMA U onucaHue PYHKLUMOHaNbHbIX KNaBuLl

1.

KnaBuiwia Hayana / nay3bl NpUrotToBneHns
Vcnonb3yetcst Ang 3anycka unm oCTaHoBKM BbIGpaHHOro MeHto. Ecnn HaxaTb u
yaepxuBaTb KHOMKY B TedeHune 0,5 cekyHabl, BbIOpaHHOe MeHto ByaeT yaaneHo.

KHonka BbiGopa MeHo
C kaxObIM HaxxaTmem KHOTKM NO3BOMSIET NepemMeLLaTbCsl Mo MeH}o.

PerynupoBka Temnepartypbl
BbiGrpaeTcs Ans py4HOl HACTPOWKM TeMMepaTypbl NpUroTosrneHns. C noMoLbLo

KHOMOK «®» 1 «O» BbINOSHAETCA Heobxoammas HacTpoWiKa.
YctaHOBKa BpeMeHU

BbiGupaeTtcs ansa pyvHom HacTponku BpemMeHn. C MOMOLLbIO KHOMOK ‘@’ n ‘O’
BbINOMHSAETCA HeobxoaMmas HacTporika.

®DYHKUUA U ONUCaHUE KYNMHAPHbIX KNaBuL

BbibrpaeTtcsa ana pasmopaxvmBaHa 3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB.

Bbibrpaertcsa ana npurotoBneHns kaptodens.

Mcnonb3yetcsa Ansd NpMrotoBneHns Msica ¢ KOCTOYKON. (ToneHb arHeHka u T. 4.)
BbibrpaeTtcsa ans npurotoBneHns poidbl.

BeibrpaeTtcsa ans npurotoBneHns Msca.

BbibrpaeTtcsa Ang npurotoBreHns OBOLLEN.

Bbineyka BbIOUpaeTcs Ans NPUroToBMEHUS MULLIL.

BbibrpaeTtcsa Ans npurotoBneHns Kypuupi.

62



MHcTpyKuMs no nepBoMy NPUMEHEHUIO

BblHbTE BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl.

YnanuTe Bce 3TUKETKM C YCTPONCTBA.

MomecTnTe Npubop Ha POBHYH, YCTOMYUBYHD, TEPMOCTONKYIO paboyyo NOBEPXHOCTb
BAanu ot 6pbI3r BoAbl.

TwaTenbHO O4YMCTUTE pe3epByap N CbEMHYIO KOP3WHY ropsyer Bo4on, HeGonbLnm
KONM4eCTBOM MOIOLLEro cpeacTea Ansi nocyabl U HeabpasnBHOW ryokon.

MpoTprTe BHYTPEHHIOIO U BHELLIHIOW YacTu npubopa BnaxHom TkaHbo. Bo Bpemsi
paboTbl Nnpubop reHepupyeT ropsaynn Bo3ayx. He 3anonHante pesepsyap XUAKUM
MacrioM MUnM Macrnom Ans Xapku.

He noaxoauvT ons mMbiTbs B NOCYAOMOEYHOWN MaLUUHE.

MHcTpyKuMAa no npumeHeHUto npubopa

1.
2.
3.

HaxmuTe kHOMKy Bblbopa MeHto
BbibepunTe HyxHOe MeH!Ho.
[Ins py4HON HacTporkvu TemnepaTypbl, HAXXMUTE KHOMKY «YCTaHOBUTb

TemnepaTypy», 3aTeM BbINOMHUTE HYXHYIO HACTPONKY C NOMOLLIbIO KHOMOK «@» U «O».
[Ins py4HON HaCTPOMKM HACTPOMKY BPEMEHUN, HAXKMUTE KHOMKY «YCTaHOBUTb

BpPEMS», 3aTEM BbIMOSTHUTE HY>KHYIO HACTPOWKY C MOMOLLIbIO KHOMOK «®» N «O».
Haxxmunte KHOMKy npurotoBneHns «ctapt/maysa» u 3anyctuTe npouecc. Vicnoneayire
TY e KHOMKY, 4TOObl MPUOCTaHOBUTb NPOLIECC.

HaxmMuTte 1 yaoepxuBainTe Ty e KHOMKY B TedeHne 1 cek, 4Tobbl NONHOCTbI0
3aKOHYUTb MPUrOTOBINEHNE MULLN.

Mpumeyvanue 1: Korga ycTponcTeo He OyaeT UCMonb30BaHoO B TeHeHUe ANUTENbHOIo
BpPEMeHMU, Ha aKkpaHe oTobpasnTcs «_ _ _». [Ina noBTopa BbiGOpa, HAKMUTE KHOMKY
MeHto 2 pasa 1 cgenanTte BbliGop.

NMPUMEYAHMUE!

Kaxkaas nporpamMma nuTaHusl UMEET CBOIO MHAVBUAYarNbHYO NPOAOIMKUTENBHOCTD U
Temneparypy. Bbl MOXeTe M3MEHWUTL HACTPOVKM BPEMEHM 1 TEMNEPATYPbI BbIBpaHHbIX
MEHIO.

NPEAYNPEXOEHUE!

Korga ycTpoicTBo paGoTaer, A OTKIYEHUs NUTaHNs TpedyeTcs oyHKUMS namMsaTy, a
NPV BOCCTAHOBNEHWM 3TIEKTPUYECTBA B TEYEHME 5 MUHYT, onepaumsi OyaeT npodormkeHa
B TOM )K€ COCTOSIHUM, YTO M [0 cOOs.
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NMPUMEYAHMUE!

Mpu NepemMeLIMBaHUM ML UCTIONB3YITE B pe3epByape TEPMOCTONKYIO AePEBAHHYIO
TIOXKY. VIHaye Bbl MOXeTe NOBPeanTb 0GNULIOBKY pesepByapa.

NMPUMEYAHMUE!

Temnepatypa 1 nepuog NpPUroTOBIIEHUS MULLIM BapbUPYOTCS B 3aBUCMMOCTY OT
BUZA, KONMMYECTBA, TOSLLUMHBI U (hopMbl cpesa. Heobxoaymo BpyyHY HAaCTPOUTL
aBTOMaTM4eckne napaMeTpbl BPEMEHW 1 TEMMEPATYPbI B 3aBUCUMOCTM OT
MPUrOTOBIIEHHOW MULLIN.

Tabnuua nporpaMm NPUroToBreHUs (3aBOACKUE HaCTPOMKM)

nanasoH BpemeHHoOM
DyHKUMNA Detanu dyHKunmn A p CoseTt
TeMnepaTtypbl | Anana3oH
HaxmuTe COOTBETCTBYHOLLYHO
KHOMKY. B pexxunme HacTporiku
Temnepartypa fno yMOnyaHuio
paryp Y o 3aMOpOXeHHble
ycTaHaBnueaetca o 70°C,
nonycabpukathbl
a NPOAOIMKUTENBHOCTL MO
(dbpukagensku,
YMOIYaHuMIo - Ha 6 4YacoB.
nMuua, xapeHas
:é: HaxmuTe KHOMKy nycka/naysbl, | 6 MUH. 1-60 MUH KypuLa
4YTOObI HaYaTb 06paTHbIN 70°C ’ ypuua,
XapeHble CBYHble
otcyet. HaunHaetcs pexum
OTOMBHbIE,
pabortbl. MNMocne 3aBepLueHus
. KypVHble
paboTbl TemnepaTypHbIii KDBUBILLIKA ¥ AD.)
moaynb nokaxeT "END/ P Ap-
KOHEL", n npouecc xapku
3aKOHYUTCS.
HaxmuTe cOOTBETCTBYIOLLYHO
KHOMKY. B pexvume HacTpomku
PekomeHayetcs
Temnepartypa Mo YMON4aHuio 4
o ncnonb3oBathb Y2
coctaenseT 200°C, a Bpemsi =
CTOIOBOW NTOXKM
N0 YMOMYaHMUIO - 15 MUHYT. Macna
HaxmuTe kHoMKy nycka/nayssbl, ~
[} y nycka/nay 15 MUH. Ceblipoi
4YTOObLI HaYaTb 0BpaTHbIN o 1-60 MUH.
' 200°C kapTodernb
otcyeT. HaumHaetcs pexum
pekomMeHayeTcst

paboTbl. Mocne 3aBepLueHns
paboTbl TemnepaTypHbIii
Mopynb nokaxet "END/
KOHELL", n npouecc »xapku
3aKOHYUTCS.

nogepxatb B
BO/E B TeYeHue
30 MUH.
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HaxmuTe COOTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKY. B pexvme HacTporku
Temneparypa no yMonyaHuio
coctaenseT 180°C, a Bpems
N0 YMOM4YaHMIo - 16 MUHYT.
HaxmuTe KHOMKy nycka/naysbl,
4TO6bI HaYaTb 06paTHbLIN
oTcyet. HaunHaetcsa pexum
paboTbl. Mocne 3aBepLueHuUst
paboTbl TeMnepaTypHbIii
Moaynb nokaxet "END/
KOHEL", n npouecc >xapku
3aKOHUUTCA.

16 MUH.
180°C

1-60 MUH.

Bbigensiemoe
aBToMaTnyeckoe
Bpemsi
NpUroTOBINEHUS!
16 MUHYT
npegHasHavyeHo
Ans obxapuBaHus
msaca. MNocne
3aBepLUeHUst
npouecca
obxapuBaHusi
pekomMeHayeTcst
CKOppEKTMpOBaTb
BpeMS B
3aBUCUMOCTM OT
KonuyecTtsa 1
TOMNWMHbI MALLK.

HaxmuTe COOTBETCTBYIOLLYHO
KHOMKY. B pexxvume HacTporku
Temnepartypa Mo yMOn4aHuio
ycTaHaBnveaetcs go 180°C,
a NPOAOIMKUTENBHOCTb MO
yMonyaHuio - Ha 10 yacos.
HaxmuTe kHOMKy nycka/nayssbl,
4YTOObLI HaYaTb 0OpaTHbIN
oTcyeT. HaumHaetcs pexvm
paboThbl. MNMocne 3aBepLueHust
paboTbl TemnepaTypHbIi
Mopynb nokaxet "END/
KOHELL", n npouecc »xapku
3aKOHUUTCS.

10 MUH.
180°C

1-60 MUH.

HaxmuTe COOTBETCTBYHOLLYIO
KHOMKY. B pexxume HacTporikm
Temnepartypa rno yMOn4aHuio
ycTaHaBnueaetcs go 200°C,
a NPOAOIMKUTENBHOCTL MO
YMOIMYaHMIo - Ha 17 MUHYT.
HaxmuTe kHOMKy nycka/nayssl,
4YTOObI HaYaTb 06paTHbIN
oTcyeT. HaumHaetcsa pexum
pa6otbl. MNMocne 3aBepLueHus
paboTbl TemnepaTypHbIi
Moayrnb nokaxet "END/
KOHEL", n npouecc >xapku
3aKOHYUTCS.

17 MUH.
200°C

1-60 MUH.
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HaxmuTe COOTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKY. B pexvme HacTporkm
Temneparypa no yMonyaHuio
ycTaHaBnusaetcs go 180°C,
a NpoAOIKUTENbHOCTL NO
yMOI4aHuio - Ha 12 yacos.
HaxmuTe KHOMKy nycka/naysbl,
4TO6bI HaYaTb 06paTHbIN
oTcyet. HaunHaetcs pexum
paboTbl. Mocne 3aBepLueHust
paboTbl TeMnepaTypHbIii
Moaynb nokaxet "END/
KOHEL", n npouecc cyLuku
3aBepLumnTCS.

12 MUH.

180°C

1-60 MUH.

&

HaxmuTe COOTBETCTBYIOLLYHO
KHOMKY. B pexvume HacTporku
TemnepaTtypa Mo yMOn4aHuio
ycTaHaBnvBaetcs o 165°C,
a NpoAOIMKUTENBHOCTb MO
YMOSHaHUIO - A0 25 MUHYT.
HaxmuTe kHOMKy nycka/nayssbl,
4TOObLI HAYaTb OOpaTHbIN
oTcyeT. HaumHaetcs pexvm
paboThbl. MNMocne 3aBepLueHust
paboTbl TemnepaTypHbIi
Mopynb nokaxet "END/
KOHEL", n npouecc cywikn
3aBepLUMTCS.

25 MYH.

165°C

1-60 MUH.

PekomeHpayetcs
1cnoneL30BaTh C
npotueHeM 1-60
MVH.

&

HaxmuTe COOTBETCTBYHOLLYIO
KHOMKY. B pexxume HacTporikm
Temnepartypa Mo yMON4aHuio
ycTaHaBnueaetcs go 180°C,
a NPOAOIMKUTENBHOCTL MO
yMOIn4aHumio - Ha 16 yacos.
HaxmuTe kHOMKy nycka/nayssl,
4YTOObI HaYaTb 06paTHbIN
oTcyeT. HaumHaetcsa pexum
pa6ortbl. MNMocne 3aBepLueHus
paboTbl TemnepaTypHbIii
Moayrnb nokaxet "END/
KOHEL", n npouecc cyLuku
3aBepLUMTCS.

16 MUH.

180°C

1-60 MUH.

XpaHeHue

Ecrn yCTpOI7ICTBO He 6y/:l,eT NCMNoNb30BaTbCA B TEYEHNE ONMNTENTbHOINo BpeMEHU, XpaHnUTe ero B
CyXOM 1 NpoxnagHoOM MecTe. Yb6egutech, 4To yCTpOVICTBO OTCOEeaNHEHO U OCTblJ10, a AeTanun
NOMHOCTbIO BbICOXIW. Bbl MOXETE OTCOEAMHUTD LUHYP NnUTaHnA an60pa N XpaHUTb ero BMecTte

C akceccyapamu BHyTpu npm6opa. XpaHute yCTpOVICTBO B HEQOCTynHOM And neten mecre.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN
Mpexpe yem obpawarbca B cnyxOy noaOepXKM KIMEHTOB, MNOCTapanTecb BbISABUTb

npobnembl / OWMOKM CaMOCTOSTENBLHO.

Ona atoro obpatutech k rmase “YCTPAHEHWE

HEMCIPABHOCTEI” . Mpu HEBO3MOXHOCTW CaMOCTOSITENbHOMO YCTpaHeHUst Npobrnembi,
obpatntech B OTgen obcnyxuBaHus knveHToB. epeq Tem, Kak NO3BOHWUTL, OEPXUTE UMS
MOZENN N CepUNHbIN HOMep usgenus HarotoBe. [aHHasi MHpopmaums coaepxuTcst Ha
3aBOACKON Tabnuyke yCTPONCTBA.

JIvHna gna koHcynestaumu: (+90 212) 444 0 241.

HeuncnpaBHOCTb

BepOﬂTHaﬂ npuyinHa

PelweHue

Chefry He paboTaeT.

LtencenbHas BUIKa He BKIOYEHA
B PO3ETKY.

Tarimep NpUroToBNEHNSA HE BUOEH

Mogkntounte Chefry k poseTke nuTaHus.

B Chefry
WHrpeaneHTbl He
rOTOBATCS.

KopauHa cnuiikom 3anonHeHa.

Monoxwure MeEHbLUY NopLuto
WHIpeaneHTOB B KOP3UHY AnA ux
paBHOMEPHOro nogpyMAHnUBaHUA. He
npesbiLanTe NUMUT.

3apaHHas TemnepaTtypa CrvWKOM
HM3Kas.

YBenu4ysTe Temneparypy.

MHrpegueHTbl He
obxapuvBatoTcst
paBHOMEPHO.

OnpegeneHHble BUAbI
VNHIPEONEHTOB HY>XHO
nepemMeLLnBaTh B TEYEHNE
MONOBWHbI BPEMEHMU
NPUrOTOBIEHNSI.

WHrpeameHTsl, KOTOpble HaknaabIBaloTCA
UIn conpuvKacaroTcst Apyr ¢ ApYrom,
Hanpumep, kaptodens dpu,
HeobxoaMMO nepemeLLnBaTb BO BpeMst
NPUrOTOBMEHUSI.

XapeHble 3akycku
XpyCTsiLume, nocne
nepemeLUVBaHus B
Chefry.

Mcnonb3yembivi TUM 3aKycku
HY>XHO rOTOBUTb B TPAANLIMOHHOMN
cpuTiopHMLE.

[ns 6onee xpycTtawero addekTa
MCNOMb3ynTe 3aneyeHHbIe 3aKycku Nnbo
crerka HaHecuTe Macro Ha 3aKyCKu.

Kop3awuHa He "cngut
OOMKHBIM 06pa3om
Ha ycTpoucTse.

KopauHa cnuiikom 3anonHeHa.

He 3anonHsanTe KOP3nHy Bbille
nHamkatopa "MAX/MAKC".

M3 Chefry Bbixogut

Bbl rotoBuUTE XUpHbIE
VHIrPeaneHTbI.
B kacTtpionsix Bce eLle ecTb

Mpu oBxaprBaHUN XXUPHbIX
nHrpegmeHToB B Chefry, B kacTptonto
npocaymBaeTcs 605bLLOe KONM4eCcTBO
macna, KoTopoe Bblaensiet 6enbi

KapTodenbHbIX Nanoyex.

Genbii AbIM.
ocTaTku Macna oT npeablaywero | AbIM, U KacTPHOMs MOXET HarpeBaTbCs
MCMONb30BaHMS. 6onblue 06bIYHOr0. ATO He BNUSIET HU Ha
Chefry, HU Ha KOHEYHbIN pesynbTar.
0O653aTenbHO UCMONb3YNTE CBEXUIA
Mcnonb3oBaHne HenogxoasLlero M
copTa KapTodens KapTodenb 1 COXpaHsAWNTe ero
Chefry He CTabUMLHLIM BO BPEMS! XapKu.
obxapuBaeT
KapTOLLIKy 3amouunTe B BoAe B TedeHne 30 MuH
PaBHOMEPHO HenpaBunbHoe NpombiBaHve nepez NpUroToBneHnem Ans Toro,

YTOObI yoanuTb Kpaxmarn Ha BHELUHe
NMOBEPXHOCTU KapTOErbHbIX Manoyvek.
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Mepepn nobaenexHnem macna y6eamTechb,
YTO KapToenbHbIe Nanoykn cyxue.
Monyyaembl n3 XpycTawas kopoyka kaptodens HapexbsTe kapTodenbHble nanoyku
Chefry kapTodhenb | dopu 3aBUCKT OT KONMYecTBa mernbye, YTo6bl OHM Gbinu bonee
dpu He XpyCTALMIA. | Macna u Bogpl. XPYCTALLMUMMU.
[ob6aBbTe bonblue macna, YTobbl OHU
Obinn bonee xpycrawme.
YTunusauus

B crnyyae okoH4YaHusi cpoka CrnyxGbl npubopa, OTPexbTe ero anekTpudeckuii kabenb u
npvBeguTe B COCTOSIHME HenpurogHocTy. CormacHo AeNCTBYIOLMM B Halleii CTpaHe 3akoHaM,
Takue yCTPOICTBA crieayeT BblbpackiBaTh B CrieumarbHble MyCOpHbIE KOHTENHEPSI.

3anpelieHa yTunusauuna anekTpn4eckmx otxoqos BMecTe C ObITOBLIMU.

yTI/U'II/I3VIpyl7ITe AneKkTpuyeckne oTxodbl B chneunarnbHO OTBedeHHble Ond 3Toro
MYCOpPHbI€ ALLMKA.

®  YNakoBOYHbI MaTepuan npubopa 13roToBAETCA U3 BTOPUYHO NepepabaTbiBaembix
& ’ maTepuanos. Vix cnegyeT BbiGpacbiBaTb B KOHTEMHEpPbI 41151 BTOPUYHON NepepaboTku
-e OTXO[0B.

Yctpownctso cooTBeTcTBYeT AnpektuBam EC 2012/19/EC.

TpaHcnopTupoBKa
[ns NpegoTBpaLLeHVsi MOBPEXAEHUS YCTPOMCTBA ero criedyeT TPpaHCnopTMpPOBaTh B MSTKOM
1 NPOYHOM NaKeTe U COBCTBEHHOI YNaKoBKe.
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F Fakir

HAUSGERATE

Uretici/ithalatcr - Manufacturer/Importer:
Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.
Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 K.Cekmece/istanbul, TURKIYE
Tel .:+90 212249 70 69
Faks .: +90 212 293 39 11
Yetkili Servislerimize www.fakir.com.tr’den ulasabilirsiniz
Musteri Hizmetleri : 444 0 241
www.fakir.com.tr

Fakir Hausgerate GmbH
IndustriestraBe 6 D-71665 Vaihingen / Enz
Postfach 1480 D-71657 Vaihingen / Enz
Tel.: +49 7042 / 912-0
Fax: +49 7042 / 912-360
www.fakir.de
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GARANTI SARTLARI

1) Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve iki (2) yildir.

2) Satici ve (retici/ithalatci tarafindan malin tiiketiciye teslim tarihi ve yeri yazilarak kaselenip imzalanmayan garanti
belgeleri gecersizdir.

3) Kullanicinin mali tanitma ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanimlardan kaynaklanan hasar ve
arizalar (¢izilme, kirlma, kopma, vb.) garanti kapsami disindadir. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadig,
yetkili servis istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisi, ithalatgisi
veya Ureticisinden birisi tarafindan mala iligkin azami tamir stiresi igerisinde diizenlenen raporla belirlenir ve bu
raporun bir niishasi tiiketiciye verilir. Tiiketiciler, rapora iliskin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapiimasi talebiyle
uyusmazhgin parasal degerini dikkate alarak tiiketici hakem heyetine veya tiiketici mahkemesine basvurabilir.
Belirtilen haller diginda, biitiin parcalar dahil olmak iizere malin tamami garanti siresi boyunca firmamizin garantisi
altindadr.

4) Sarf malzemeleri ve kullanima bagl olarak eskiyen, yipranan, kireclenen, kirlenme nedeniyle islevini yitiren parcalar
ve bu pargalarin iglevlerini yitirmesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar, garanti kapsami digindadir. Bu pargalar yetkili
servislerden iicreti mukabilinde satin alinabilecektir. Yetkili servislerden satin alinmayan pargalar nedeni ile olugan

_arizalar garanti kapsami digindadir.

5) Uriine iligkin; driin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. islemler d&hil ancak bunlarla sinirli olmamak iizere,
Yetkili servis digindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami digindadir.

6) Voltaj diismesi veya yikselmesinden dolayi veya hatall elektrik tesisati nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami digindadir.

7) Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir
stiresi en fazla 20 is guntdir. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin anzanin yetkili servis istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baslar. Tiiketici, ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahhiitlii mektup veya benzeri bir yolla yapabilir. Ancak
uyusmazlik halinde ispat yikii tiketiciye aittir.

8) Malin garanti siresi igerisinde yetkili servis istasyonuna veya saticiya tesliminden itibaren arizasinin 10 ig giini
icerisinde giderilmemesi halinde, Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ¢zelliklere sahip
bagka bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis edecektir. Benzer ozelliklere sahip bagka bir malin tiiketici tarafindan
istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgi bu yikimlilikten kurtulur.

9) Is giinii; ulusal, resmi ve dini bayram giinleri ile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar giinleri disindaki calisma giinleridir.

10) Malin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayr anizalanmasi halinde,
iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin tamiri
yapilacaktir.

11) Malin garanti siiresi diginda, servis istasyonlari tarafindan verilen montaj, bakim ve onarim hizmetiyle ilgili olarak,
bir yil igerisinde ayni arizanin tekrari halinde tiketiciden herhangi bir isim altinda ticret istenemez. Tiiketicinin mali
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanmasindan kaynaklanan arizalar bu madde kapsami digindadir.

12) Malin ayiph oldugunun anlagiimasi durumunda tiketici, asagida sinirli sayida sayilan segimlik haklardan birini
kullanabilir:

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sozlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satig bedelinden indirim isteme,

¢) Asiri bir masraf gerektirmedigi taktirde, bitin masraflari saticiya ait olmak tzere satilanin iicretsiz onariimasini isteme,

d) imkén varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme

13) Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

a) Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren garanti siiresi iginde kalmak kaydiyla tekrar arizalanmasi,

b) Tamiri igin 29029 sayill Resmi Gazete’de yayimlanan Satig Sonrasi Hizmetler Yonetmeligi'nde belirtilen gereken azami
stirenin asiimasl,

¢) Tamirin miimkin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satici, Gretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda tiiketici malin Gicretsiz degistirilmesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel indirimini talep edebilir.

14) Malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin satici icin orantisiz gicliikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici,
s6zlesmeden donme veya ayip oranin bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizli§in tayininde malin
ayipsiz degeri, ayibin dnemi ve diger secimlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun tegkil edip etmeyecegi
gibi hususlar dikkate alinir.

15) Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile sinirlidir.

16) Satilan mala iliskin diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

17) Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar igin Ticaret Bakanli§i Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Miidirliigi'ne bagvurulabilir.

18) Tuketiciler sikdyet ve itirazlan konusundaki bagvurularini tiiketici hakem heyetlerine ve tiketici mahkemelerine
yapabilirler.
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MERKEZ ADRESI
TELEFONU

FAKSI

FIRMA YETKILISININ
IMZASI - KASESI

URUNON
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MARKASI

MODELI
BANDROL VE SERIi NO
TESLIM TARIHi VE YERI
GARANTI SURES
AZAMi TAMIR SURES

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

FAKSI

FATURA TARIH VE NO

TARIH - KASE - IMZA

: Hava Fritozii
. Fakir
: UNO CHEFRY

: Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.

: Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 Kiigiikcekmece / istanbul, TURKIYE
002122497069
10212 2515142
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Bu belgenin kullanilimasina; 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak
ylrarlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gumrik ve
Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetim Genel Midurligi tarafindan izin verilmistir.



