[-+ Fakir

HAUSGERATE

PREMIUM
CHEFRY

DE
EN
TR
RU
AR
FA

DE
EN
TR
RU
AR
FA

Heissluftfritteuse

Air Fryer

Hava Fritozi

BO3/lyLIHaA (pUTIOPHNLA
o) s¢ll BMlia

B S Em

Benutzerhandbuch

User Manual

Kullanim Kilavuzu

PykoBoacTBo Mo Skcnnyarauum
alasiud Jola

S glaaly

Gewahrleistungszertifikat
Warranty certificate
Garanti Belgesi
[apaHTUIHBIV TanoH
Slaall salgd

4l Gilaca



English........ccccvveeiiiiiineeen. 19
TUrKGE..eeeeeee e 35
PYCCKUM ..o 51
Aol 67
P PR 81



DEUTSCH

Hinweise zur BedienungSanleitung .........c.ooo i 4
Bedeutung der SYMDOIE .........cocooiiiiiiie e 4
HAIUNG - e e s 4
CE-KonformitAtSErkIArUNG ........ooueeiiiiiieee ettt 4
ANWEeNAUNGSDEIEICH ... s 5
UNDefugtes BENUIZEN .......oooeiiiiiiee e 5
Sicherheit ISt WIChEIG ......covi i 7
AUSPECKEN ...ttt n e nne e nnes 7
SIChErNEISNINWEISE ... e e 8
LiefErUMIANG. ...c ot 10
TEChNISCNE DAEN ...t 10
EinfUrung des GEIELS. ......oouiiiiiie e e e et 1
BEAIENTEI. ... e e s 12
Tabelle der Kochprogramme (Werkseinstellungen) ..........ccovveeiiiiieenennieesee e 14
[IE= o =T U oo SRR PR R 16
Probleme DENEDEN .........ouii e 16
01 6<ToT (o (0] oo [PPSR 17
LT A ] oo ST OO P P PPPRPI 17



PREMIUM CHEFRY
DE

Lieber Kunde,

Wir wiinschen lhnen, dass Sie Ihr Produkt an guten Tagen verwenden, und danken
lhnen, dass Sie sich fir Fakir Hausgerdte entschieden haben, das innovative
Technologien unterzeichnet hat. Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung sorgfiltig
zu lesen, bevor Sie das Produkt verwenden, und bewahren Sie sie auf, falls dies in
Zukunft erforderlich sein kénnte.

Hinweise zur Bedienungsanleitung

Diese Betriebsanleitung dient dem sachgerechten und sicheren Umgang mit dem Gerat.
Lesen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit und der Sicherheit anderer die Bedienungsanleitung,
bevor Sie das Produkt in Betrieb nehmen.

Bedeutung der Symbole
In dieser Bedienungsanleitung werden Sie die folgenden Symbole sehen;

WARNUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder zum Tod fihren kdnnen.

VORSICHT!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Schaden oder Fehlfunktionen lhres
Produkts flihren kdnnen.

HINWEIS!

Weist auf wichtige und nitzliche Informationen in der Bedienungsanleitung hin.

Haftung

Fakir Ubernimmt keine Verantwortung fir Schéden, die dadurch entstehen, dass die
Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung nicht befolgt werden, und falls das Gerat an
einem anderen Ort als dem autorisierten Fakir Kundendienst repariert und auBBerhalb seiner
bestimmungsgemé&Ben Verwendung benutzt wird.

CE-Konformitatserklarung

Dieses Gerat entspricht der Richtlinie 2014/30/EU (elektromagnetische Vertraglichkeit),
der Richtlinie 2014/35/EU (Niederspannungs-Richtlinie) sowie weiteren relevanten
Richtlinien, Gesetzen und Verordnungen. Dieses Produkt trdgt das CE-Zeichen auf dem
Geratetypenschild.

Fakir behélt sich das Recht vor, das Design und die Ausstattung zu &ndern.
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Anwendungsbereich

Dieses Produkt ist fiir den Hausgebrauch konzipiert. Es ist nicht fir den industriellen Einsatz
geeignet. Bei Defekten, die auf anderweitige Anwendung zurlckzufiihren sind, wird unser
autorisierter Kundendienst einen Service auBerhalb der Garantie leisten.

Unbefugtes Benutzen

In den folgenden Féllen von unbefugtem Benutzen kann das Geréat

beschadigt werden oder Verletzungen verursachen;

* Dieses Gerét ist nicht fur die Verwendung durch Personen
geeignet, die psychisch instabil sind oder nicht Gber
ausreichende Kenntnisse zur Verwendung solcher Geréate
verfugen. Lassen Sie niemals solche Personen das Geréat
benutzen.

* Das Gerét ist kein Spielzeug. Erlauben Sie daher Kindern nicht,
dieses Gerat zu benutzen, und seien Sie vorsichtiger, wenn Sie
das Gerat in der N&he von Kindern verwenden. Halten Sie das
Verpackungsmaterial wie Plastikbeutel und Pappe von Kindern
fern. Andernfalls kénnen sich Kinder durch das Verschlucken
dieser Materialien verletzen.
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‘ WARNUNG!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrénkten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen mit Mangel an Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt sind oder
bezlglich der sicheren Verwendung des Gerats unterwiesen
wurden und die Gefahren verstehen.

Kinder sollten nicht mit diesem Gerat spielen.

Das Gerat darf nicht von Kindern ohne Aufsicht gereinigt und
gewartet werden.

Verpackungsfolien von Kindern fernhalten. Erstickungsgefahr!
Kinder unter 3 Jahren sollten vom Gerét ferngehalten werden,
sofern sie nicht st&dndig beaufsichtigt werden.

Dieses Gerat darf nur von Personen (einschlielich Kindern)
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit Erfahrung und/oder Kenntnis nur unter
Aufsicht einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person oder
geman den Anweisungen dieser Person verwendet werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Geréat spielen.

Dieses Gerat sollte nicht zu Spielzwecken verwendet werden.
Kinder, die alter als 3 Jahre und jinger als 8 Jahre sind, dirfen
das Gerat nur ein- und ausschalten, wenn sie beaufsichtigt
werden oder in der sicheren Verwendung des Gerats
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Voraussetzung hierfur ist, dass sich das Gerat in
normaler Betriebslage befindet bzw. eingebaut ist.

Kinder, die alter als 3 Jahre und jinger als 8 Jahre alt sind,
sollten das Gerét nicht an die Steckdose anschlieBen, das
Gerat einstellen und keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten
durchfihren.

Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt verwendet werden.
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Sicherheit ist wichtig

* Lesen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit und der Sicherheit
anderer die Bedienungsanleitung, bevor Sie das Produkt in
Betrieb nehmen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fur
zukunftiges Nachschlagen an einem sicheren Ort.

* Die folgenden VorsichtsmaBnahmen sollten immer getroffen
werden, wenn ein elektrisches Gerat verwendet wird. Um
Brande, Stromschlage und Personenschaden zu vermeiden;

* Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Geréts, dass lhre
Netzspannung mit der Spannung des Gerats kompatibel ist.

Auspacken
Vor dem ersten Gebrauch Gerat und Zubehdr auspacken,
auf Beschadigungen und Fehlfunktionen prifen. Wenn das
Gerat eine Fehlfunktion oder Beschadigung aufweist,
verwenden Sie das Gerat nicht und wenden Sie sich an
den autorisierten Fakir Kundendienst.
-Reparaturen muissen unbedingt von einem autorisierten Fakir
Kundendienst durchgefuhrt werden.
-UnsachgeméB durchgefihrte und von Unbefugten durchgeflihrte
Reparaturen kénnen dem Benutzer Schaden zuflgen.

WARNUNG!

Verwenden Sie niemals ein fehlerhaftes oder defektes Produkt.

HINWEIS!

Bewahren Sie den Karton und die Verpackungselemente fir eventuelle zukulnftige
Transporte auf.

WARNUNG!

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir den spéteren Gebrauch auf.
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Sicherheitshinweise
Die folgenden einfachen Sicherheitsvorkehrungen sollten immer
befolgt werden, wenn ein Elektrogeréat verwendet wird:

Um lhr Gerét sorgféltig zu benutzen, lesen Sie unbedingt die
Bedienungsanleitung und den Montageteil, bevor Sie Ihr Geréat
verwenden.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fur zukinftiges
Nachschlagen auf.

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem
Typenschild Ihres Gerats angegebenen Spannung
Ubereinstimmt, bevor Sie das Geréat an das Netz anschlieBen
Verwenden Sie niemals Geratezubehér oder Teile, die nicht von
Fakir empfohlen werden.

Die Verwendung von Zubehor oder Teilen, die Ihr Hersteller nicht
empfiehlt, fihrt zum Erléschen Ihrer Garantie.

Prifen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch auf
Beschéadigungen und Fehlfunktionen. Wenn das Gerét eine
Fehlfunktion oder Beschadigung aufweist, verwenden Sie das
Gerat nicht und wenden Sie sich an den autorisierten Fakir
Kundendienst.

Verwenden Sie lhr Gerat niemals, wenn Kabel, Stecker oder
Teile davon defekt sind.

Wenn das Kabel, der Stecker oder Teile lhres Gerats beschadigt
sind, muss es durch einen autorisierten Fakir Kundendienst, um
Schaden zu vermeiden.

Bevor Sie Ihr Gerat zum ersten Mal verwenden, waschen Sie
bitte die Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen.
Trennen Sie lhr Gerat nach der Verwendung von der Steckdose.
Verhindern Sie, dass Kinder oder behinderte Personen das
Gerat erreichen. Erlauben Sie ihnen nicht, das Gerat ohne lhre
Aufsicht zu benutzen.

Bevor Sie Zubehor an Ihrem Gerét anbringen oder entfernen
oder lhr Gerét reinigen, schalten Sie Ihr Gerat unbedingt aus.
Tauchen Sie das Gehéduse lhres Gerats niemals in Wasser oder
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andere FlUssigkeiten und spulen Sie Ihr Gerat niemals unter
Wasser ab.

Reinigen Sie den Hauptteil Ihres Gerats nur mit einem feuchten
Tuch.

Trennen Sie lhr Gerat nach Gebrauch sofort von der Steckdose.
Verwenden Sie lhr Gerat auf einer ebenen, sauberen und
trockenen Oberflache.

Alle anderen Eingriffe als die tbliche Reinigung und Wartung
durch den Kunden sollten von einem autorisierten Fakir
Kundendienst durchgefuhrt werden

Lassen Sie das Netzkabel nicht in Reichweite von Kindern
hangen.

Das Gerat oder das Netzkabel sollten sich niemals in der Nahe
von oder in Kontakt mit einer Warmequelle befinden und von
scharfen Kanten ferngehalten werden.

Versuchen Sie nicht, Teile des Geréats zu zerlegen oder
Metallgegenstande in das Gerat einzufihren.

Decken Sie die Dampfaustritts6ffnung nicht ab.

Beruhren Sie wahrend des Betriebs niemals das Innere des
Gerats. HeiBe Oberflachen kébnnen Schaden verursachen.
Verbrennungsgefahr!

Warten Sie 30 Minuten, damit sich das Gerat abkihlen kann,
bevor Sie es anfassen oder reinigen.

Legen Sie wéhrend des Betriebs nichts auf das Gerat.

Das Gerat eignet sich zum Warmhalten, Frittieren und Trocknen
von Obst und Gemiuse. Nicht fur die Verarbeitung anderer
Gegensténde oder Substanzen verwenden.

Betreiben Sie das Geréat niemals ohne eingesetzte Kammern.
Stellen Sie das Gerat niemals in einen aufgeheizten Backofen
Fillen Sie die Kammern nicht mit Ol oder Wasser. Das Fiillen der
Kammern mit Ol kann zu Brandgefahr fiihren.

Beim Gebrauch des Gerats werden Gehause, Kammern und
Metallteile hei3. Verwenden Sie Ofenhandschuhe.

Beim Betrieb am Gerat entsteht heiBer Dampf, nicht Gber das
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Geréat lehnen.

e Das Gerat wahrend des Betriebs nicht abdecken, verdecken
oder einwickeln.

* Setzen Sie das Gerat keiner direkten Sonneneinstrahlung aus.

e Ziehen Sie im Falle einer Fehlfunktion sofort den Netzstecker
und wenden Sie sich an den Kundendienst von Fakir.

* Bewegen und reinigen Sie das Geréat, nachdem es vollstandig
abgekdahlt ist.

e Entfernen Sie die Etiketten auf dem Geréat, bevor Sie es
verwenden.

* Das Gerat muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

» Offnen Sie den Deckel des Gerats kontrolliert.
Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG!

Lesen Sie sorgfaltig die Sicherheitsvorschriften und Bedienungshinweise in lhrer
Bedienungsanleitung. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir die zukiinftige
Verwendung auf.

WARNUNG!

Halten Sie das Gerat von Warmequellen und direkter Sonneneinstrahlung fern. Hohe
Temperaturen kénnen das Gerat beschadigen.

Lieferumfang
* Gerét
e Bedienungsanleitung

Technische Daten

Leistung : 2800W (1400 W +1400 W)
Kammerkapazitdt :8,5L (4,25L +4,251L)
Spannung : 220-240V~

Frequenz : 50/60Hz
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Einfiilhrung des Gerats

LTI

Digitales Display
Kammern

Griffe der Kammern
Grill

Automatische Kochmodi

Kartoffeln (Pommes) garen
Huhn oder Fisch garen
Fleisch garen

Im Ofen backen

Warm halten
Gemuse/Obst trocknen

Funktionseinstellungen

Betrieb der rechten/linken Kammer
Mischen von Speisen
Synchronisierte Fertigstellung
Dual-Gareinstellung
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Bedienfeld

= O Fos @@ (o) (]

Funktion und Beschreibung der Funktionstasten

1.

Ein-/Aus-Taste des Geréts

Wird verwendet, um das Gerat zu bedienen.

Start-/Pause-Taste fiir das Garen

Zum Starten oder Stoppen des ausgewéhlten MenUs.

SHAKE FOOD

Das Mischen wéhrend des Garens ermdglicht es uns, knusprigere Speisen zu erhalten.
Wenn Sie die SHAKE FOOD-Funktion auswahlen, piept das Gerat zur Warnung 5 Mal
nach Ablauf von 2/3 der Garzeit. In dieser Phase bitte die Kammer herausnehmen und
schitteln oder sie herausnehmen und den Inhalt mit einem Holzl6ffel mischen und dann
die Kammer wieder einsetzen und schlieBen. Das Gerat wird dort weiterarbeiten, wo es
unterbrochen wurde.

DUAL COOK

Fur das ausgewahlte Menu stellt es sicher, dass Uhrzeit und Grad in beiden Kammern
gultig sind und gleichzeitig gestartet werden kénnen.

SYNC FINISH

Die Garzeiten der fur die rechte und linke Kammer eingelegten Speisen kdénnen
unterschiedlich sein. Die SYNC FINISH-Funktion bietet die Moglichkeit, hei3 zu
servieren, indem das Garen beider Speisen gleichzeitig beendet wird (friheres Starten
der Speisen mit langerer Garzeit und spéteres Starten der Speisen mit kurzer Garzeit).
LEFT

Auszuwaéhlen fur die Einstellungen der linken Kammer.

RIGHT

Auszuwéhlen flr die Einstellungen der rechten Kammer.

TEMP

Dient zur Einstellung des Gargrades.

TIME

Dient zur Zeiteinstellung.
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Funktion und Beschreibung der Gar-Tasten

10.

11.

12.

13.
14.

15.

Wird zum Kochen von Kartoffel/Gemise ausgewahlt.

Wird zum Kochen von Huhn und ausgewahlt.

Ausgewahlt fir das Garen von Fleisch (Bei dieser MenGauswahl kann die
Gradeinstellung nicht manuell vorgenommen werden).

Wird zum Backen von Backwaren ausgewéhlt.

Wird ausgewahlt, die Speisen bis zur gewuinschten Zeit auf der gewlinschten
Temperatur zu halten.

Wird ausgewahlt zum Trocknen von Obst/Gemuse.

Anweisungen zur Erstanwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

Entfernen Sie alle Etiketten vom Gerat.

Stellen Sie das Geréat auf einer ebenen, stabilen, hitzebestandigen Arbeitsflache fern
von Spritzern auf.

Reinigen Sie die Kammern und den abnehmbaren Grill griindlich mit heiBem Wasser,
etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie das Gerat innen und auBBen mit einem feuchten Tuch ab. Das Produkt
funktioniert, indem es hei3e Luft erzeugt. Filllen Sie die Kammern nicht mit Speisedl
oder -fett.

Nicht spllmaschinenfest.

Gebrauchsanweisung fiir das Geréat

1.
2.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste des Geréats.

Waéhlen Sie die zu behandelnde Kammer aus. Driicken Sie die Taste ,LEFT“ fiir die
linke Kammer und die Taste ,RIGHT" fUr die rechte Kammer. Wenn die gleiche Speise
in zwei Kammern gegart werden soll, driicken Sie die ,DUAL COOK"-Taste.

Waéhlen Sie das gewlinschte MenU aus.

Verwenden Sie die Tasten ,TEMP“ und ,TIME{ um die Grad- und Zeiteinstellung
manuell anzupassen.

Verwenden Sie die Taste ,SHAKE FOOD{ um die Erinnerung zum Mischen von
Speisen zu aktivieren.

Driicken Sie die Start-/Pause-Taste fiir das Garen und starten Sie den Vorgang.
Verwenden Sie dieselbe Taste, um den Vorgang anzuhalten.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um den Garvorgang vollstédndig zu beenden und das
Gerat auszuschalten.

Hinweis 1: Wahlen Sie die Tasten ,LEFT“ (links) und ,RIGHT“ (rechts) flr separate
Menuauswahlen in beiden Kammern, nehmen Sie Anpassungen vor und beginnen Sie
mit dem Garen.

Hinweis 2: Um die synchronisierte Fertigstellung fiir beide Kammern einzustellen,

treffen Sie eine separate Auswahl fiir die beiden Kammern, driicken Sie die Taste
~SYNC FINISH" und beginnen Sie mit dem Garen.
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HINWEIS!

Jedes Garprogramm hat seine eigene automatisch eingestellte Zeit und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit- und Temperatureinstellungen der gewéhlten Menus &ndern. Im Meni
“Garen von Fleisch” kann die Temperatureinstellung jedoch nicht manuell vorgenommen
werden.

HINWEIS!

Verwenden Sie beim Mischen der Speisen einen hitzebesténdigen Holzl6ffel in der
Kammer.
Andernfalls kdnnen Sie die Beschichtung der Kammer beschadigen.

HINWEIS!

Gartemperaturen und Garzeiten von Lebensmitteln unterscheiden sich je nach Art,
Menge, Dicke, Abhangigkeit von der Jahreszeit und Schnittform. Sie missen die
automatischen Zeit- und Temperatureinstellungen manuell an die zu garenden Speisen
anpassen.

Tabelle der Kochprogramme (Werkseinstellungen)

Funktion Funktion Details Gradbereich | Zeitintervall | Empfehlung

Driicken Sie die
entsprechende Taste.

Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 240°C und die Zeit
standardmaBig auf 20
Minuten eingestellt.
Driicken Sie die Start/ 20 min.
Pause-Taste, um den 240°C
Vorgang zu starten. Der
Betriebsmodus startet.
Nach Abschluss des
Vorgangs zeigt das
Temperaturmodul ,END*
an und der Garvorgang ist
beendet.

Garen von
Kartoffeln
(Pommes)

Es wird emp_fohlen,
1-60 min. Y2 Essloffel Ol zu
verwenden.

14



F

Driicken Sie die
entsprechende Taste.

Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 200°C und die Zeit
standardmaBig auf 35
Minuten eingestellt. Driicken

Garen von Lo 35 dk. .
Huhn/Fisch Sie die Start/Pause- 200°C 1-60 min.
Taste, um den Vorgang zu
starten. Der Betriebsmodus
startet. Nach Abschluss
des Vorgangs zeigt das
Temperaturmodul ,END*
an und der Garvorgang ist
beendet.
Driicken Sie die Wenn Fleisch bei
entsprechende Taste. einer niedrigeren
) o Temperatur als
Im Einstellmodus ist die vorgeqeben qeqart
Temperatur standardméBig wircgi] gntweicghtg
auf 240°C und die Zeit ’ P
) ) dessen Flussigkeit
auf 10 Minuten eingestellt. und der gewiinschte
Garen von Driicken Sie die Start/Pause- | 10 dk. . 9 .
. 1-30 min. Geschmack wird
Fleisch Taste, um den Vorgang zu 240°C nicht erreicht. Daher
starten. Der Betriebsmodus erlaubt das Gerét
startet. Nach Abschluss keine manuelle
des Vorgangs zeigt das P
« Anderung der
Temperaturmodul ,END A
: Temperatureinstellung
an und der Garvorgang ist .
beendet im entsprechenden
) Menu.
Driicken Sie die
entsprechende Taste.
Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmafig
auf 175 °C und die Zeit
auf 25 Minuten eingestellt. Es wird emofohlen
Im Ofen Driicken Sie die Start/Pause- |25 min. 1-60 min ein Backzugehér z,u
backen Taste, um den Vorgang zu 175°C ’

starten. Der Betriebsmodus
startet. Nach Abschluss
des Vorgangs zeigt das
Temperaturmodul ,END*
an und der Backvorgang ist
beendet.

verwenden.
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Driicken Sie die
entsprechende Taste.

Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 120 °C und die Zeit

Warm halten | @uf 6 Minuten eingestellt. 6 min Die Mischfunktion
Driicken Sie die Start/Pause- o 1-60 min. (SHAKE FOOD) kann
120°C : x
Taste, um den Vorgang zu nicht gewéahlt werden.

starten. Der Betriebsmodus
startet. Nach Abschluss

des Vorgangs zeigt das
Temperaturmodul ,END* an
und der Vorgang ist beendet.

Driicken Sie die
entsprechende Taste.
Im Einstellmodus ist die
Temperatur standardmaBig
auf 55 °C und die Zeit
auf 8 Stunden eingestellt. ﬁ?\ggﬁEFE(r?I?ngg
Driicken Sie die Start/Pause- | 8 St. 1 St.- . .
Trocknen o fur synchronisierte
Taste, um den Vorgang zu 55°C 24 St. Fertigstellung (SYNC
starten. Der Betriebsmodus FINISH) kénnen nicht
startet. Nach Abschluss shit werden
des Vorgangs zeigt das gewsd '
Temperaturmodul ,END" an
und der Trocknungsprozess
ist beendet.

Die Mischfunktion

Lagerung

Wenn Sie das Gerét langere Zeit nicht benutzen méchten, lagern Sie es an einem kiihlen
und trockenen Ort. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt, abgekuhlt
und seine Teile vollstandig trocken sind. Wenn Sie das Kabel des Geréats abziehen, kénnen
Sie es mit seinem Zubehér zusammen im Geréat aufbewahren. Stellen Sie sicher, dass das
Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt wird.

Probleme beheben

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, versuchen Sie, das Problem/den Fehler selbst zu
beheben. Sehen Sie sich dazu den Abschnitt ,PROBLEME BEHEBEN“ an. Wenn Sie das
Problem/den Fehler nicht selbst beheben kénnen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
Bitte den Modellnamen und die Seriennummer des Produkts vor dem Anruf bereithalten.
Diese Informationen finden Sie auf dem TYPENSCHILD auf Ihrem Produkt. Service-Hotline
(Deutschland): 07042 912 0
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Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Chefry
funktioniert nicht

Gerat ist ausgesteckt.

Sicherstellen, dass der Stecker
eingesteckt ist.

Start-Taste wird nicht angezeigt.

Temperatur anpassen.

Zutaten wurden
nicht gegart.

Kammern sind sehr voll.

Verwenden Sie kleinere Portionen
Zutaten in den Kammern, damit
diese gleichmaBiger garen/
goldbraun werden.

Temperatureinstellung war zu
niedrig.

Temperatureinstellung erhéhen.

Zutaten wurden
ungleichmaBig
gegart.

Bestimmte Zutaten sollten in der
Halfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Zutaten, die sich Uiberschneiden
oder Ubereinander liegen, wie z.B.
Pommes Frites, missen wahrend
des Garens gemischt werden.
(Siehe Beschreibung des ,SHAKE
FOOD"“-Men(s.)

Frittierte Snacks

Verwenden Sie fur ein knusprigeres

i::fsmrci:htwenn Die Art des verwendeten Snacks Ergebnis einen im Ofen zu
. prig, sollte in einer herkbmmlichen backenden Snack oder 6len Sie den
sie aus der . . ) .
. . Fritteuse zubereitet werden. Snack leicht ein.
HeiBluftfritteuse
kommen.
Entsorgung

Wenn das Geréat das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, schneiden Sie dessen Netzkabel
ab und machen es unbrauchbar. Entsorgen Sie das Gerat geméaB den Gesetzen lhres
Landes in den speziell fir diesen Geréatetyp vorgesehenen Containern.

ﬁ Elektroschrott darf nicht mit dem Hausmill entsorgt werden.

Entsorgen Sie das Gerét in den fur Elektroschrott vorgesehenen Containern.

"" Die Verpackungselemente des Gerats bestehen aus recyclingféahigen Materialien.
@’ Diese kdnnen Sie in die entsprechenden Recyclingtonnen entsorgen.

Das Gerat entspricht den WEEE-Richtlinien 2012/19/EU.

Transport

Das Gerat muss in der Originalverpackung oder in einer guten und weichen Verpackung
transportiert werden, um Beschadigungen zu vermeiden.
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Dear valued customer,

We hope you enjoy using your product and thank you for choosing Fakir Hausgerite,
a leading company in innovative technologies. Please read this instruction manual
carefully before using the product and keep it for future reference.

About Using Instructions

These using instructions are intended for the smooth and safe use of the appliance. For your
safety and that of others, please read the user manual carefully before using the appliance
for the first time. Keep this manual in a safe place for future use.

Meanings of the Symbols
Following symbols will be used throughout the user manual.

WARNING!

This symbol identifies hazards that could result in injury or death.

CAUTION!

This symbol indicates hazards that may lead to damage or malfunction to your product.

NOTE!

It indicates important and useful information in the user manual.

Liability

In case of any damage that may occur as a result of non-compliance with the instructions
in this user manual, and the appliance is repaired in a place other than Fakir Authorized
Services and used outside its own area, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. assumes no
liability.

CE Declaration of Conformity

It fulfils the requirements of 2014/30/EU “Electromagnetic Compatibility Directive; 2014/35/
EU “Low Voltage Directive” The appliance bears the CE mark on the type label.

Fakir reserves the right to change the design and equipment.

Intended Use

Product is designed for household use. It is not suitable for business or industrial use. In case
of malfunctions caused by a contrary use, Fakir Authorized Services will provide services
outside the scope of warranty.
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Unauthorized Use

In cases of unauthorized use specified below, the appliance may
be damaged or cause injuries;

This appliance should not be used by people who are not
mentally stable or who do not have enough information on how
to use such appliances. Please do not allow these people to use
the appliance.

The appliance is not a toy. Therefore, please do not allow
children to use the appliance and be more careful when using
the appliance near children. Keep such materials as plastic
bags and cardboards used for packaging away from children.
Otherwise, children may harm themselves by swallowing these
substances and getting suffocated.
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‘ WARNING!

This appliance can be used by children 8 years of age or older
and by persons with a lack of physical, sensory or mental ability
or lack of experience and knowledge, provided that supervision
and information are provided regarding the dangers that may
be experienced with the safe use of the appliance.

Children should not play with this appliance.

Cleaning and maintenance of the appliance shall not be carried
out by children without supervision.

Keep the packing materials away from the children. Choking
risk!

Children younger than 3 years shall be kept away from the
appliance if they are not supervised constantly.

This appliance may be used by persons (including children) with
limited physical, sensory or mental capabilities, or with limited
experience and/or knowledge, only under the supervision of a
person responsible for their safety, or in accordance with the
instructions of that person.

Children shall be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance shall not be used for play.

Children older than 3 years and younger than 8 years may
switch the appliance on and off only if they are under supervision
or are informed of the safe use of the appliance and if they
understand the hazards that may be caused by the appliance.
In this respect, it is a prerequisite for the appliance to be in
normal usage position or that it is installed properly.

Children older than 3 years and younger than 8 years should not
plug the appliance into the electrical outlet, adjust the appliance
and perform any cleaning or maintenance operations.

The appliance shall not be used without supervision.
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Safety is important

* For your safety and that of others, please read the user manual
carefully before using the appliance for the first time. Keep this
manual in a safe place for future use.

* When using an electrical appliance, the following precautions
should always be taken. In order to prevent fire, electric shock,
and personal injuries;

» Before using the appliance, make sure your mains voltage is in
compliance with the appliance voltage.

Unpacking

Before the first use, take the appliance and accessories out
of the box, check them for damage and malfunctions. If

[E there is any malfunction or damage to the appliance, do not

use it and contact Fakir Authorized Service.

-Repair works shall only be undertaken by an authorized Fakir service.

-Repairs which are performed improperly, or by unauthorized

personnel may pose harm to the user.

WARNING!

Never use a defective appliance.

NOTE!

Keep the packaging for the possibility of future transports.

WARNING!

Keep this user manual for future use.
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Safety Warnings

The following simple safety precautions must always be taken when

using an electrical appliance:

* To use your appliance carefully, be sure to read the user manual
and read the assembly section before using your appliance.

* Keep this user manual for future use.

* Ensure that your mains voltage match the appliance voltage by
checking the type label.

* Never use any appliance accessories or parts that are not
recommended by Fakir.

e [f different accessories or parts are used that are not
recommended by your manufacturer, your warranty will be void.

» Before first use, check the appliance for damages and defects. If
there is any malfunction or damage to the appliance, do not use it
and contact Fakir Authorized Service.

* |f the cable, plug or another part of the appliance is damaged, do
not use it.

* |f the cable, plug or parts of the appliance is/are damaged, in
order to avoid any danger, it/they must be replaced by a Fakir
Authorized Service.

* Before using your appliance for the first time, please wash the
parts that will come into contact with food.

* Unplug your appliance from the wall outlet after using it.

* Prevent children or people with disabilities from accessing the
appliance. Do not allow them to use the appliance without your
supervision.

* Before installing and disconnecting accessories from your
appliance or cleaning your appliance, be sure to turn your
appliance off.

* Never immerse the body of your appliance in water or any liquid,
or rinse your appliance under water.

* Use only a damp cloth to clean the main body of your appliance.

* Unplug your appliance immediately after you have finished using
it.
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Use your appliance on a flat, clean and dry surface.
Any intervention other than ordinary cleaning and maintenance by
the customer must be carried out by a Fakir Authorized Service.
Do not allow the power cord to hang out in locations that the
children may reach.
The appliance or electrical cord should never be near or in contact
with a heat source and should be kept away from sharp edges.
Do not attempt to remove any part of the appliance or place a
metal object in the appliance.
Do not close the fan outlets on the back surface.
Never touch the inside of the appliance during operation. Hot
surfaces can cause damage. Burning Hazard!
Allow 30 minutes for the appliance to cool down before touching or
cleaning.
Do not put anything on the appliance during operation.
The appliance is suitable for keeping foodstuffs warm, frying,
drying fruits and vegetables. Do not use for the processing of
other objects or substances.
Never operate the appliance without placing its chambers.
Never place the appliance inside a heated oven.
Do not fill the chamber with oil and water. Filling the chamber with
oil can cause a fire hazard.
When using the appliance, the body, pot and metal parts heat up.
Use oven gloves.
Hot steam is generated during cooking on the appliance, do not
lean over the appliance.
Do not cover, conceal, wrap the appliance while it is working.
Do not expose the appliance to direct sunlight.
In case of any malfunction, unplug immediately and contact Fakir
Technical Service.
After the appliance is fully cooled, move and clean it.
Remove the labels on the appliance before using it.
The appliance must be cleaned after each use.
Open the lid of the appliance in a controlled way. Burning hazard!
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CAUTION!

Please carefully read the safety rules and operation instructions in the user manual.
Keep this user manual for future use.

WARNING!

Keep the appliance away from any heat source and direct sunlight. High temperature
can damage the appliance.

Box Contents
e Appliance
e User Manual

Technical Specifications

Power : 2800W (1400 W +1400 W)
Chamber capacity :8.5L (4.25L +4.251L)
Voltage : 220-240V~

Frequency : 50/60Hz
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Introducing the Appliance

Digital screen
Chamber
Chamber handle
Grill

LTI

Automatic Cooking Modes
Potato cooking

Chicken and Fish cooking
Meat cooking

Baking in the oven
Keeping warm

Drying vegetables/fruits

Functional Modes

*  Right/left chamber operation
e  Food mixing mode

e Synchronized end mode

e Dual cooking mode
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Control Panel

= O Fos @@ (o) (]

Function and Description of Functional Keys

1.

Appliance Power On/Off Key
Used to operate the appliance.

Cooking Start/Pause Key
Used to start or stop the selected menu.

Shake Food

Mixing food during cooking allows us to obtain more delicious fries. By selecting
the Shake mode, it warns with a beep sound 5 times when 2/3 of the cooking time
is completed. At this stage, you need to shake the chamber by removing it or close
the chamber back after pulling the chamber and mixing it with a wooden spoon. The
appliance will continue to work from where it left off.

Dual Cook

For the selected menu, it ensures that the time and degree are valid in both chambers
and can be started at the same time.

SYNC Finish

The cooking times of the foods placed for the right and left chamber may be different
from each other. Sync mode allows hot servicing by finishing the cooking of both foods
at the same time (starting the food that takes more time to cook in advance and starting
the food that takes less time to cook later).

Left

Selected for Left Chamber Settings

Right

Selected for Right Chamber Settings

Temp.

It is used to make adjustment to the degree of cooking.

Time

It is used to make the time adjustment.
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Function and Description of Cooking Keys

10. It is selected for cooking Potatoes/Vegetables.

11. Itis selected for cooking Chicken and Fish.

12. ltis selected for cooking Meat (In this menu, the degree setting selection cannot be
done manually).

13. It is selected for cooking Pastry foods.

14. ltis selected to keep food warm at the desired degree, until the desired time.

15. It is selected for drying Fruits/Vegetables.

Initial Instructions for Use

* Remove all packaging materials.

¢ Remove all labels from the appliance.

. Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant working surface away from
splashes.

*  Thoroughly clean the chamber and removable grill with hot water, a little dish-washing
liquid and a non-abrasive sponge.

*  Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth. The product works by
producing hot air. Do not fill the chamber with oil or cooking oil.

*  Not dishwasher safe.

Instructions for Use of the Appliance

1. Press the appliance’s ‘on/off’ button.

2. Select the chamber to be treated. Press the ‘left’ button for the left chamber and the
‘right’ button for the right chamber. If the same food is to be fried in two chambers, press
the ‘dual cook’ button.

3. Select the desired menu.

4. Use the ‘temp’ and ‘time’ buttons to manually adjust the degree and time setting.

5. Use the ‘shake food’ button to activate the food mixing reminder.

6. Press the cooking ‘start/pause’ button and start the process. Use the same button to
hold the transaction.

7. Press the ‘on/off’ button to completely finish cooking and turn off the appliance.

Note 1: Select the ‘left’ and ‘right’ buttons for separate menu selections in both
chambers, make adjustments and start cooking.

Note 2: To set the synchronized finish mode for both chambers, make separate
selections for the two chambers, press the ‘SYNC Finish’ button and start cooking.
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NOTE!

Each cooking program has its own set time and temperature. You can change the time
and degree settings of the selected menus. However, in the meat cooking menu, the
degree setting cannot be done manually.

NOTE!

When mixing the dish, use a heat-resistant wooden spoon in the chamber.
Otherwise you may damage the coating of the chamber.

NOTE!

Cooking degrees and times of food differ according to its type, quantity, thickness,
seasonality and cutting form. You need to manually adjust the automatic time and
temperature settings according to the cooked foods.

Table of Cooking Programs (Factory settings)

Degree |Time

Recommendation
Range | Range

Function | Function Details

Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature
is set to 200 °C by default and
the time is set to 20 minutes by
default. Press the start/pause 20 min. | 1-60 It is recommended
button to start the countdown. 240 °C. min to use - tablespoon
The operating mode starts. After ‘ of oil

the operation is completed, the
temperature module shows
"END" and the frying process is
finished.

Potato
cooking
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Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature
is 200 °C by default and the

Chicken/ default time is 35 minutes. Press

L the start/pause button to start 35 min. | 1-60
Fish . o .
Cooking the countdown. The operatln_g 200 °C min.
mode starts. After the operation
is completed, the temperature
module shows "END" and the
frying process is finished.
If the meat is
Press the corresponding key. In cooked at a lower
setting mode, the temperature degree than
is 240 °C by default and the specified, it will
default time is 10 minutes. Press get moist and the
Meat the start/pause button to start 10 min. | 1-30 desired flavour will
cooking | the countdown. The operating 240°C | min. not be obtained,
mode starts. After the operation so in the relevant
is completed, the temperature menu the appliance
module shows "END" and the does not allow to
frying process is finished. manually change
the degree setting.
Press the corresponding key. In
setting mode, the temperature
is set to 175 °C by default and
the time is set to 25 minutes by
Baking default. Press the start/pause 95 min 1-60 It is recommended to
in the button to start the countdown. 175 °C. min use it with a cooking
Oven The operating mode starts. After ' bowl.

the operation is completed, the
temperature module shows
"END" and the frying process is
finished.
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Keep
Warm

Please press the relevant
button. In the settings mode,
the temperature is set to default
at 120°C and the time is set

to default at 6 minutes. Press
the start/pause button to start
the countdown. The operation
mode begins. After the operation
is complete, the temperature
module shows “END” and the
frying process is finished.

6 dk.
120°C

1-60
min.

The mixing function
cannot be selected.

Drying

Press the relevant button. In the
settings mode, the temperature
is set to 55°C by default, and
the time is set to 8 hours by
default. Press the start/pause
button to start the countdown.
The operation mode begins.
After the operation is completed,
the temperature module displays
“END” and the drying process
ends.

8 Sa.
55°C

1 Sa.
24 Sa.

Mixing function
and SYNC finish
function are not
selectable

Storage

If you do not plan to use the appliance for a long period, store it in a cool and dry place.
Ensure that the appliance is unplugged, it is cooled down and its parts are completely dry. By
unplugging the appliance’s cable you can keep it with its accessories inside the appliance.
Ensure that the appliance is kept out of reach of children.

Troubleshooting

Before you call Customer Service, check whether you can correct the problem/ fault yourself.
For this purpose, please see the “TROUBLESHOOTING” section. If you cannot resolve the
problem/error, please call Customer Service. Before calling please make ready the model
name and product serial number. You can find this information on the TYPE LABEL of your

product. Help Line: (+90 212) 444 0 241.
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Problem Possible Cause Solution
Chefry doesn't Appliance is unplugged. Make sure the plug is plugged in.
work The Start button does not appear.

Adjust the temperature.

Ingredients not
cooked

The chambers are very full.

Use smaller party supplies in the
basket as they are fried more
evenly.

The temperature setting was set
too low.

Increase the degree setting.

Ingredients are
fried unevenly

Certain types of ingredients need
to be shaken in half of the cooking
time.

Ingredients that overlap or get on
top of each other, such as french
fries, need to be mixed during
cooking. (See the description of the
Shake menu.)

Fried snacks
don't become
crispy when they
come out of the
fryer.

The type of snack used will be
prepared in a traditional fryer.

For a more crunchy result, use an
oven-baked snack or gently apply
oil over the snack.

Recycling

If the service life of the appliance expires, cut the power cable and make the appliance
unusable. According to the applicable laws in your country, throw the appliance into the waste
bins identified specially for such appliances.

E Electrical waste should not be disposed of with regular waste.

Throw the appliance into waste bins designated for electrical waste.

g9

%” them into suitable recycling bins.

The packaging elements of the appliance are made of recyclable materials. Throw

The appliance complies with WEEE directives 2012/19/EU.

Shipping

Carry the appliance in its original package or a similar, well-padded package to prevent
damage to the appliance.
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Degerli Miisterimiz,
Uriiniiniizii keyifle kullanacaginizi umar ve yenilikgi teknolojilerde lider bir firma olan

Fakir Hausgeréte'yi sectiginiz icin tesekkiir ederiz. Liitfen iiriinii kullanmadan énce bu
kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve ileride bagsvurmak lizere saklayin.

Kullanim Talimati Hakkinda

Bu kullanma talimati cihazin diizgiin ve glivenli bir sekilde kullanilabilmesi igin diizenlenmistir.
Kendi glvenliginiz ve baskalarinin guvenligi icin Grini cahstirmadan 6nce kullanma
kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu ilerideki kullanimlar i¢in gtvenli bir yerde saklayiniz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunun icerisinde asagidaki sembolleri géreceksiniz

UYARI!

Bu isaret yaralanma ya da 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

DiKKAT!

Bu isaret Urinunlzun zarar gérmesi ya da bozulmasina yol agabilecek tehlikeleri
belirtir.

NOT!

Kullanim kilavuzunda énemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya cikabilecek her trli
hasar ve cihazin Fakir Yetkili Servisleri diginda farkli bir yerde tamir ettiriimesi ile kendi alani
disinda kullaniimasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. sorumluluk kabul
etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

2014/30/EU “Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi; 2014/35/EU “Disik Gerilim Direktifi}
gereklerini yerine getirir. Cihaz tip etiketinde CE isaretini tagimaktadir.

Fakir tasarimsal ve donanimsal degisiklik haklarini sakl tutar.
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Kullanim Alani

Uriin ev tipi kullanim iin tasarlanmustir. is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun degildir. Aksi bir
kullanimdan kaynaklanan arizalarda Fakir Yetkili Servisleri garanti kapsami diginda hizmet
verecekiir.

Yetkisiz Kullanim

* Asagida belirtilen yetkisiz kullanim durumlarinda, cihaz zarar
gOrebilir ya da yaralanmaya yol acgabilir;

* Bu cihaz akli dengesi yerinde olmayan kisilerin ya da bu tip
cihazlari kullanmak igin yeterli bilgisi olmayan kisilerin kullanmasi
icin uygun degildir. Bu tip kisilerin cihazi kullanmasina kesinlikle
izin vermeyiniz.

» Cihaz bir oyuncak degildir. Bundan dolay! ¢ocuklarin bu cihazi
kullanmalarina izin vermeyiniz ve cihazi g¢ocuklarin yaninda
kullanirken daha dikkatli olunuz. Paketin iginden ¢ikan, poset ve
karton gibi maddeleri ¢ocuklardan uzak tutunuz. Aksi takdirde
cocuklar bu maddeleri yutmak-bogulmak suretiyle kendilerine
zarar verebilirler.
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‘ UYARI!

Bu cihaz, gbzetim saglanmasi ve cihazin guvenli sekilde
kullanimi ile yasanabilecek tehlikelerle ilgili bilgi verilmesi
durumunda 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve fiziksel, duyusal

veya zihinsel yetenek eksikligi bulunan veya tecriibe ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir.

Cocuklar bu cihazla oyun oynamamahdir.

Cihaz temizligi ve bakimi, gézetim altinda olmayan ¢ocuklar
tarafindanyapiimamalidir.

Ambalaj folyolarini, cocuklardan uzak tutunuz. Bogulma
tehlikesi!

3 yasindan kuguk gocuklar, sayet surekli gozetim altinda
degillerse, cihazdan uzak tutulmalidirlar.

Bu cihaz, (cocuklar dahil) sinirli fiziksel, algisal veya zihinsel
yetilere veya tecriibeye ve/veya bilgiye sahip kisilerce, sadece
onlarin guvenliginden sorumlu bir kisinin denetiminde veya
cihazin nasil kullanilacagl hususunda bu kiginin talimatlari
dogrultusunda kullanilabilir.

Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
gOzetim altinda tutulmalidirlar.

Cihazlar, oyun amaciyla kullaniimamalidirlar.

3 yasindan blyuk ve 8 yasindan kiuguk ¢ocuklar, cihazi
sadece gobzetim altindalarsa veya cihazin guvenli kullanimi
hakkinda bilgilendirilmislerse ve cihaz sebebiyle olusabilecek
tehlikeleri anlamiglarsa, cihazi agip kapatabilirler. Bu hususta
cihazin normal kullanim konumunda bulunuyor olmasi veya
kurulmus olmasi 6n kosul teskil eder.

3 yasindan blyuk ve 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, cihaz figini
elektrik prizine takmamali, cihazi ayarlamamali, cihazin
temizlik ve bakimi ile ilgili bir islem uygulamamalidir.

Cihaz denetimsiz sekilde kullaniimamalidir.
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Guvenlik 6nemlidir

* Kendiguvenliginiz ve digerlerinin glvenligi i¢in urunu calistirmadan
once kullanma kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu ilerideki
kullanimlar i¢in guvenli bir yerde saklayiniz.

* Elektrikli bir cihaz kullanilirken, asagidaki énlemler her zaman
alinmalidir. Yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalari
engellemek igin;

e Cihazi kullanmadan énce, sebeke voltajiniz ile cihazin voltajinin
uyumlu oldugundan emin olunuz.

Kutuyu acma

Ik kullanimdan énce cihazi ve aksesuarlarn kutusundan
cikariniz, hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz. Cihazda
herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz
ve Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

-Tamir iglemleri kesinlikle yetkili Fakir servisince yapilmalidir.
-Dizgun olarak yapilmayan ve yetkisi olmayan kisilerce yapilan tamir
islemleri kullanici icin zarara sebep olabilir.

UYARI!

Kesinlikle hatali, kusurlu bir Grind kullanmayiniz.

NOT!

Kutu ve paketleme elemanlarini ileride tagima ihtimaline karsi saklayiniz.

UYARI!

Bu kullanim kilavuzunu ilerideki kullanimlar i¢in saklayiniz.
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Guvenlik Uyanlari
Bir elektrikli cihaz kullanirken asagidaki basit giivenlik dnlemleri her
zaman alinmalidir:

Cihazinizi dikkatli bir sekilde kullanmak igin kullanim kilavuzunu
mutlaka okuyunuz ve cihazinizi kullanmadan énce montaj kismini
okuyunuz.

Bu kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar igin saklayiniz.

Cihazi ¢alistirmadan énce sebeke voltajinin cihazinizin tip etiketinde
gosterilenle ayni oldugunu kontrol ediniz.

Fakir tarafindan 6nerilmeyen herhangi bir cihaz aksesuari ya da
pargasini kesinlikle kullanmayiniz.

Ureticiniz tarafindan énerilmeyen farkli aksesuarlarin veya parcalarin
kullaniimasi durumunda garantiniz gegersiz hale gelecektir.

ilk kullanimdan énce cihazi hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz.
Cihazda herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz
ve Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

Cihazinizi eger kablosu, fisi veya herhangi bir parcasi arzal ise
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazinizin kablosu, fisi veya pargalarn hasarli ise, herhangi bir
tehlikenin 6nlenmesi igin yetkili bir Fakir Yetkili Servisi tarafindan
yenisi ile degistirilmelidir.

Cihazinizi ilk kez kullanmadan &énce, yiyecekle temasa gececek
olan pargalari lutfen yikayiniz.

Cihazinizi kullandiktan sonra figini prizden ¢ekiniz.

Cocuklarin veya engelli kisilerin cihaza ulagmalarina engel olunuz.
Gdzetiminiz olmadan cihazi kullanmalarina izin vermeyiniz.
Cihaziniza aksesuarlan takip s6kmeden veya cihazinizi
temizlemeden 6nce, mutlaka cihazinizi kapali konuma getiriniz.
Cihazinizin gdévdesini kesinlikle suya veya herhangi bir siviya
daldirmayiniz ya da suyun altinda cihazinizi galkalamayiniz.
Cihazinizin ana goévdesini temizlemek i¢in yalnizca nemli bir bez
kullaniniz.

Cihazinizin kullanimi bittikten sonra derhal fisini prizden ¢ekiniz.
Cihazinizi dlz, temiz ve kuru bir ylzey Gzerinde kullaniniz.
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Musteri tarafindan yapilan olagan temizlik ve bakim digindaki her
tarli madahale, yetkili bir Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapiimalidir.
Elektrik kablosunun cocuklarin erisebilecedi yerlerden sarkmasina
izin vermeyiniz.

Cihaz veya elektrik kablosu hicbir zaman bir 1s1 kaynaginin
yakininda veya onlarla temasta olmamali ve keskin kenarlardan
uzak tutulmahdir.

Cihazin herhangi bir parcasini sékmeye ya da cihaza metal bir obje
yerlestirmeye galismayiniz.

Arka ylzeyde yer alan fan cikiglarini kapatmayiniz

Calisma sirasinda cihazin igine asla dokunmayiniz. Sicak yuzeyler
zarar verebilir. Yanma Tehlikesi!

Cihazi ellemeden veya temizlemeden dnce sogumasi i¢in 30 dakika
bekleyiniz.

Calisma sirasinda cihazin Gzerine herhangi bir sey koymayiniz.
Cihaz gida maddelerini sicak tutmak, kizartmak, meyve/sebze
kurutmak i¢in uygundur. Bagka cisimleri veya maddelerin iglenmesi
icin kullanmayiniz.

Cihaz kesinlikle haznelerini oturtmadan calistirmayiniz.

Cihaz asla 1sitilmig bir firinin igine yerlestirmeyiniz.

Hazneyi yag ve su ile doldurmayiniz. Hazneyi yag ile doldurmak
yangin tehlikesine neden olabilir.

Cihazi kullanirken gbvde, tencere ve metal pargalar isinir. Firin
eldiveni kullaniniz.

Cihaz lzerinde pisme esnasinda sicak buhar olusur, cihaz tzerine
egilmeyiniz.

Cihaz caligirken Uzerini kapatmayiniz, 6rtmeyiniz, sarmayiniz.
Cihaz direkt glines 1s1gina maruz birakmayiniz.

Herhangi bir ariza aninda figini hemen ¢ekiniz ve Fakir Teknik Servis'i
ile iletisime gegciniz.

Cihaz tam soguduktan sonra taslyiniz ve temizleyiniz.

Cihazi kullanmadan énce Uzerindeki etiketlerini ¢ikariniz.

Cihaz her kullanimdan sonra mutlaka temizlenmelidir.

Cihazin kapagini kontrolli aciniz. Yanma tehlikesi!
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DIKKAT!

Kullanma kilavuzunuzda yazili olan guvenlik kurallarini ve kullanma talimatlarini
dikkatlice okuyunuz. Bu kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar i¢in saklayiniz.

UYARI!

Cihazi herhangi bir 1s1 kaynagindan ve direkt giines 1sigindan uzak tutunuz. Yiksek
sicaklik cihaza zarar verebilir.

Kutu icindekiler
e (Cihaz
e Kullanim Kilavuzu

Teknik Ozellikler

Glg 1 2800W (1400 W +1400 W)
Hazne kapasitesi :8,5L (4,25L +4,25L)
Voltaj 1 220-240V~

Frekans : 50/60Hz
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Cihaz Tanitimi

Dijital ekran
Hazne
Hazne kulpu
lzgara

LTI

Otomatik Pisirme Modlar
Patates pisirme

Tavuk ve Balik pisirme
Et pisirme

Firinda pisirme

Sicak tutma

Sebze /meyve kurutma

Fonksiyonel Modlar

e Sag/sol hazne ¢alistirma
*  Yiyecek karigtirma modu
*  Senkronize bitis modu
ikili pisirme modu
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Kontrol Paneli

= O Fos @@ (o) (]

Fonksiyonel Tuslarin islevi ve Tanitimi

1.

Cihaz Acma / Kapama Tusu

Cihazi ¢ahgtirmak icin kullanilir.

Pisirme Baslatma / Duraklatma Tusu

Segilen menlyu baslatmak veya durdurmak igin kullanilhr.

Shake Food

Pigiriime esnasinda yiyeceklerin karistirimasi daha lezzetli kizartmalar elde etmemizi
saglar. Shake modu segilerek, pisiriime sliresinin 2/3'0 tamamlandiginda 5 defa bip
sesi ile uyar verir. Bu asamada hazneyi ¢ikartarak sallamaniz ya da hazneyi ¢ekerek
tahta kasik ile kanistirdiktan sonra hazneyi geri kapatmaniz gerekmektedir. Cihaz kaldidi
yerden calismaya devam edecektir.

Dual Cook

Segilen menl igin, zaman ve derecenin her iki hazne iginde gegerli olmasini ve ayni
anda baslatabilinmesini saglar.

SYNC Finish

Sag ve sol hazne i¢in konulan yiyeceklerin pisirme sireleri birbirinden farkl olabilir. Sync
modu her iki yiyecegin pisirmesini ayni anda bitirerek (daha geg¢ olan yiyeceg@i énceden
baslatip, daha erken olan yiyecegi ge¢ baslatir) sicak servis imkani saglar.

Left

Sol Hazne Ayarlari igin segilir

Right

Sag Hazne Ayarlar igin segilir

Temp.

Pisirme derece ayar yapabilmek igin kullanihr.

Time

Zaman ayari yapabilmek i¢in kullanihr.
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Pisirme Tuslarin islevi ve Tanitimi

ISR

Patates / Sebze pisirmek igin segilir.

Tavuk ve Balik pisirmek igin secilir.

Et pisirmek icin secilir (Bu menii seciminde derece ayari manuel yapilamaz).
Hamur isi yiyecekler pisirmek icin segilir.

Yiyecekleri istenilen derecede, istenilen zamana kadar sicak tutmak icin segilir.
Meyve / Sebze kurutmak igin segilir.

ilk Kullanim Talimatlari

Tum ambalaj malzemelerini ¢ikariniz.

Cihazdaki tim etiketleri ¢ikariniz.

Cihazi diiz, sabit, 1siya dayanikli bir calisma yUzeyi Gzerine su sigramalarindan uzak
bir yere koyunuz.

Hazneyi ve cikarilabilir izgarayi sicak su, biraz bulagik deterjani ve asindirici olmayan
bir stingerle iyice temizleyiniz.

Cihazin icini ve disini nemli bir bezle silin. Uriin, sicak hava iireterek calisir. Hazneyi
sivi yag veya kizartma yagi ile doldurmayiniz.

Bulasik makinesinde yikanmaz.

Cihazin Kullanim Talimati

1.
2.

oA

~N

Cihaz ‘agma / kapama’ butonuna basiniz.

islem yapilacak hazneyi seciniz. Sol hazne icin ‘left’, sag hazne icin ‘right’ butonuna
basiniz. Eger iki haznede ayni yiyecek kizartilacak ise ‘dual cook’ butonuna basiniz.
istenilen mendyi seciniz .

Derece ve zaman ayarini manuel ayarlamak i¢in ‘temp’ ve ‘time’ butonlarini kullaniniz.
Yiyecek karistirma hatirlaticisini aktif etmek icin ‘shake food’ butonunu kullaniniz.
Pisirme ‘baglatma / duraklatma’ tusuna basiniz ve islemi baslatiniz. islemi bekletmek
icinde ayni butonu kullaniniz.

Pisirme islemini tamamen bitirmek ve cihazi kapatmak i¢in ‘agma / kapama’ butonuna
basiniz.

Not 1: Her iki hazne de ayr menu secimi igin ‘left’ ve ‘right’ butonlarini segerek,
ayarlamalari yapiniz ve pisirme iglemini baslatiniz.

Not 2: Her iki hazne igin senkronize bitis moduna ayarlamak i¢in, iki hazne igin ayn
secimleri yaptiktan sonra ‘SYNC Finish’ butonuna basiniz ve pisirmeyi baslatiniz.
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NOT!

Her yemek programinin kendine 6zgii ayarlanmis suresi ve sicakligi vardir. Segilen
mentlerin zaman ve derece ayarlarini degistirebilirsiniz. Yalniz et pisirme mentsinde
derece ayari manuel yapilamaz.

NOT!

Yiyecegi karistirirken hazne icinde 1siya dayanikh tahta kasik kullaniniz.
Aksi halde haznenin kaplamasina zarar verebilirsiniz

NOT!

Yiyeceklerin pisirme derece ve sureleri; cinsine, miktarina, kalinligina, mevsimselligine
ve kesim sekline gore farklilik géstermektedir. Otomatik verilen zaman ve derece
ayarlarini pigirilen yiyeceklere gére manuel ayarlamaniz gerekmektedir.
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Derece

Zaman

Fonksiyon | Fonksiyon Detaylan Aralii | Araligi Tavsiye
ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 200°C'ye ve
siire varsayilan olarak 20 dakikaya ' o
Patates | ayarlanir. Geri sayimi baglatmak igin 20dk. | 1-60 ;fﬁﬁ(:%ﬁtﬁﬂfg
pisirme baglat/duraklat diigmesine basin. 240°C | dk. edilir v
Galisma modu baglar. Galigma
tamamlandiktan sonra sicaklik modiili
“END”gosterir ve kizartma iglemi biter.
ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 200°C ve
Tavuk/ varsayilan _s[j_re 35 dakikadir. Geri sayimi
Balik be}glatmgk icin baglat/duraklat 35dk. | 1-60
Pisirme digmesine basin. Galisma modu baglar. | 200°C | dk.
Calisma tamamlandiktan sonra sicaklik
modiilii “END”gdsterir ve kizartma
islemi biter.
ilgili tusa basiniz. Ayar modunda, EL ?Jek“ggglizz daha
sicaklik varsayilan olarak 240°C ve i §irilmesi durumunda
varsayilan siire 10 dakikadir. Geri sayimi guglanacak ve istenilen
Et baglatmak igin baslat/duraklat 10dk. | 1-30 lezzet alinamayacaktir
pisirme digmesine basin. Galisma modu baglar. | 240°C | dk. bu sebeple ilgili meniide
Calisma tamamlandiktan sonra sicaklik cihaz, derece ayarn
modiilii “END”gdsterir ve kizartma mantjel defitirmeye
islemi biter. izin vermez.
ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 175°C'ye ve
siire varsayilan olarak 25 dakikaya . .
Finnda ayarlanir. Geri sayimi baglatmak igin 25dk. | 1-60 Eaﬁ;gmfmkﬁgltg?/siye
Pisirme | baglat/duraklat digmesine basin. 175°C | dk.

Galisma modu baglar. Galisma
tamamlandiktan sonra sicaklik modiili
“END”gosterir ve kizartma iglemi biter.

edilir.
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ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 120°C'ye ve
siire varsayilan olarak 6 dakikaya
Sicak ayarlanir. Geri sayimi baglatmak igin 6 dk. 1-60 Karistirma fonksiyonu
Tutma baglat/duraklat digmesine basin. 120°C | dk. secilemez.

Galisma modu baglar. Galisma
tamamlandiktan sonra sicaklik moddli
“END”gosterir ve kizartma islemi biter.

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda
sicaklik varsayilan olarak 55°C'ye ve
siire varsayilan olarak 8 saat ayarlanir.
Geri sayimi baglatmak igin baglat/ 8 Sa. 1 Sa.
duraklat diigmesine basin. Galigma 55°C 24 Sa.
modu baslar. Galisma tamamlandiktan
sonra sicaklik modilii “END”gdsterir ve
kurutma iglemi biter.

Karistirma fonksiyonu
ve SYNC finish
fonksiyonu segilemez

Kurutma

Saklama

Cihazi uzun sire kullanmayi diisinmiyorsaniz serin ve kuru bir yerde saklayiniz. Cihaz
fisinin gekildiginden, cihazin sogudugundan ve pargalarinin tamamen kuru oldugundan emin
olunuz. Cihazin kablosunu c¢ikartarak cihaz iginde aksesuarlariyla birlikte saklayabilirsiniz.
Cihazi, cocuklarin ulasamayacagi bir yerde muhafaza ediniz.

Sorun Giderme

Musteri Hizmetlerini aramadan 6nce, kendiniz sorunu/ hatay! gidermeyi arastiriniz. Bunun
icin “SORUN GIDERME” béliimiine bir gdz atin. Eger sorunu/hatayi gideremiyorsaniz, liitfen
Musteri Hizmetlerini arayiniz. Aramadan énce Iitfen model ismi, Griin seri numarasini hazir
tutunuz. Bu bilgileri Griiniiniizdeki TiP ETIKETINDE bulabilirsiniz. Danisma Hatti: (+90 212)
444 0 241.
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Sorun Muhtemel Neden Coziim
Chefry Fis prize takili degil. Fisin takili oldugundan emin olunuz.
caligmiyor Baslat dugmesi gérinmemektedir. | Sicakhigi ayarlayiniz.
Daha esit sekilde kizardiklar
Hazneler ¢ok dolu. icin sepette daha kiguk parti
Malzemeler malzemeleri kullanin.
pismedi

Sicaklik ayar ¢ok diisuk ayarlandi.

Derece ayarini artiriniz.

Malzemeler esit
olmayan sekilde
kizartild

Belirli tirdeki malzemelerin pisirme
slresinin yarisinda ¢alkalanmasi
gerekir.

Patates kizartmasi gibi birbirinin
Uzerine veya Ustline gelen
malzemelerin pisirme sirasinda
karnistirimasi gerekir. (Shake
menusinun agiklamasina bakiniz.)

Kizarmig
atistirmaliklar
fritdzden
ciktiklarinda ¢itir
¢itir olmazlar.

Kullanilan atistirmalik tard,
geleneksel bir fritbzde
hazirlanacaktir.

Daha gevrek bir sonug icin

finnda atistirmalik kullanin veya
atistirmaliklarin Gizerine hafifce yag
sarun.

Geri Donlisim

Cihazin kyllanlm 6mrinin bitmesi halinde, elektrik kablosunu keserek kullanilamayacak hale
getiriniz. Ulkenizde mevcut bulunan yasalara gére, bu tur cihazlar igin 6zel olarak belirlenmis
¢op kutularina cihazi birakiniz.

2

I
U

Cihaz 2012/19/EU sayil AEEE direktiflerine uygundur.

Sevk

Elektriksel atiklar, normal ¢dplerle birlikte atilmamalidir.
Cihaz elektriksel atiklar igin belirlenmis ¢6p kutularina atiniz.

Cihazin paketleme elemanlarn geri dénisime uygun maddelerden Uretilmigtir.
Bunlari geri dénlsim ¢dp kutularina atiniz.

Cihazin, orijinal ambalajinda veya zarar gérmesini dnlemek igin, iyi ve yumusak pakette
tasinmasi gerekmektedir.
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YBaxaeMbIn nNokynartenb,

Bnaropgapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnaHuu Fakir Hausgerite, nponsseaéHHon
C UCNONb30BaHMEM COBPEMEHHbIX U MHHOBALMOHHbLIX TEXHONOrMn, U Hageemcs,
YTO Halwl NPOAYKT NPOCNYXWUT BaMm gonrue roabl. Nepen ncnonbsoBaHnemM npoaykra
BHUMaTENbHO NpoyuTanTe AaHHOEe PYKOBOACTBO NO JIKCNNyaTauuu M coxXpaHuTe ero
Ans AanbHenwero UCNonb30BaHUs B Ka4eCcTBe CNPaBOYHOro Mmatepuana.

O WHCTPYKLMMK NO NPUMEHEHUIO

WHCTpyKUMA No aKkcnnyaTaumm npegHasHaveHa ans obecneveHns npaBunbHON 1 6e3onacHom
pabotkl n3genus. [ns cobniogeHns cobcTeeHHoM 6e3onacHOCTM 1 6e3onacHoOCTH
OKpY)XatoLLMX Npocum Bac BHMMaTenbHO 03HAKOMMUTLCS € AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO
3KCMnyaTauuu nepes, BkrodeHmeM npmbopa. CoxpaHuTe gaHHoe pyKOBOACTBO Ast
nocregyoLlero obpatleHusl.

3HayeHnss CUMBOJOB
B atom PYyKOBOACTBE UCMONb3YyOTCA cneayrume CUMMBOIIbI.

NPEAYNPEXOEHUE!

OT10T 3HaK YKa3bIBa€T Ha ONaCHOCTU, KOTOPbI€ MOTyT CTaTb NPUYNHOM TPaBMbl UK
CMepTeNbHOIo ncxoaa.

OCTOPOXHO!

,uaHHbII7I CUMBOIN YKa3blBaeT Ha ONaCHOCTb, KOTOpaa MOXET NPMBECTU K MOBPEXOAEHUIO U
cbosim B pabote nsgenus.

NMPUMEYAHMUE!

YKasblBaeT Ha BaXKHYIO 1 MONe3Hy MHAOPMAaLIO B PYKOBOZCTBE Momb30BaTerns.

OTBeTCTBEHHOCTb

«Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S.» He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BCAKOrO poAa
NMOBPEXAEHUS], KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B pe3yrnbrate HecobnoaeHns 4aHHOro
PYKOBOACTBA U B CryYasix ero aKCniyartaumnm BHE paMOK ero UCMonb30BaHUsi MOCIe peMOHTa
BHE CepBUCHbIX LieHTpoB Fakir.
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Deknapauus coorBetcTBuA CE

CooteetcTByeT TpeboBaHuam 2014/30/EC “OnpeKTuBbl N0 3NeKTPOMarHUTHON
coBmectumocTtun®, 2014/35/EC "[AnpekTuBe Mo HU3KOMY HaMpPSHXEHNO». YCTPOUCTBO UMEET
oTmeTKy QY Ha 3TMKeTKe Tvna.

Fakir octaBnser 3a cobon npaBo BHOCUTb U3MEHEHMS B AN3alH U OCHALLIEHNE U3aenuvin.

Cdepa ncnonbsoBaHus

MpoayKT NnpeaHa3HayveH Ana gomalluHero ucnons3osaHus. OHa He npegHasHadYeHa ans
paboyero 1 NPOMBbILLIIEHHOTO NPUMEHEHKS. ABTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbIE LieHTpbl Fakir
obecneyat rapaHTuiiHoe obcnyxvMBaHUe B Criydae HEUCNPABHOCTEN KPOME TeX, YTO BbI3BaHbI
HenpaBuUIIbHBbIM UCMONb30BaHNEM.

HecaHkunoHMpoBaHHas aKkcnnyatauums

* B cnyyasax HmxeykaszaHHOM HECAHKLMOHUPOBAHHOMN
aKcnnyaTaunm ycTpomcTBy MOXET ObiTb HAHECEH Bpea U Takas
aKcnnyaTaunsa MoXeT NPMBECTU K TpaBMam;

* OTO YCTPOWCTBO HE NPUroAHO AN UCNONb30BaHUA Nuamm C
OrpaHNYeHHbIMWU YMCTBEHHbBIMW CNIOCOBHOCTAMY U NULaMU, He
obnagarowmnmMmm 4oCTaTouHbIMU 3HAHUAMM AN UCNONb30BaHUSA
Nogo6HbIX YCTPOUCTB. H B KOEM crnyyae He AonyckamTe Taknx
NN K NoNb30BaHUIO Npnbopom.

« [laHHOE yCTPOMCTBO He ABNAETCS UrpyLlKkoun. NoaTtomy He
paspellanTte geTaMm urpatb ¢ nsgennem n cobnogante
OCTOPOXXHOCTb MpW 3KCNIyatauumn paaom ¢ AeTbMu. XpaHuTe
BAANWU OT AETEN TakMe yNakOBOYHblE MaTepuarbl, Kak KapToH
1 nakeTbl. lHavye getn moryt HaBpeauTb cebe, NpornoTuBe 3Tn
BeLlecTBa N 3a00XHYTbCS.
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‘ NMPEAYNPEXAOEHUE!

OTO YCTPOMCTBO MOXET ObITb MCMONb30BAHO AETbMW B BO3pacTe OT
8 ner n crapuwe, a Takke nUUAMU C OrpaHUYEHHbIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHBIMU MM YMCTBEHHBLIMI CMOCOBHOCTAMM NMBO C HEQOCTATKOM
OnbiTa U 3HAHWI B Criy4ae, eCn OHWM HAXOAATCA NoA NPUCMOTPOM NMbo
MPOVHCTPYKTUPOBAHbI  OTHOCUTENBHO ©E30MacHOro  MCMonb30BaHUA
npubopa u CBsA3aHHbIX C HUM OMaCHOCTENA.

CneguTte 3a Tem, YTOObI AETU HE Urpanu C U3LENUeEM.

3anpeLLaeTcs BbINMOMHEHNE OYUCTKM M NMOBCEAHEBHOMO 0OCMYXMBaHMS
npubopa getbmn  6e3 HabnoaeHNs B3POCHbIX.

Jepxute nnactmaccoByo NneHKy Baanu ot getei. OnacHoCTb yayLwbs!
Jetv mnagwe 3 neT JOMKHbI HAXOAUTLCSA BAANM OT YCTPOUCTBA, €CIu
OHV HE HaxoAsATCA NoA NOCTOSHHLIM HAbMAEHNEM B3POCHIbIX.
Paspelwlaetca  uUCnonb3oBaHWe daHHOTO  M3genus  fvuamm  C
OrPaHNYEHHbIMU  (PU3NYECKUMI, CEHCOPHLIMU  WUAK  YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM UMK C HEJOCTAaTKOM OMbiTa W/WNW 3HaHUIA (BKIKOYast
[ETew), TONbKO ECNK OHW HaxodaTCs Mog NPUCMOTPOM B3POCIIbIX UM
ObIN NPOMHCTPYKTUPOBAHBI B OTHOLLEHMM 6€30MacHOro UCMONb30BaHMS
n3aenus U NoOHSNM CBSA3aHHbIE C 3TUM OMAaCHOCTH.

[leT QoMmKHbI HaxoAWUTbLCS NOA NPUCMOTPOM B3POCHbIX, BO U3bexaHue
Urpbl C U3LENUEM.

N3nenve He npegHasHa4yeHo Ans urpbl.

Paspeluaetcs BKMIOYEHNE WU BbIKNIOYEHNE OaHHOro m3genust AeTbMu
cTapLue 3umnagtue 8 net, TONbKO ECINM OHW HAXOASATCSA N0 HabnaeHNEM
B3POCMbIX UMK OblN NPOUHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLLEHUM 6e30MacHoro
NCNONb30BaHWSA M3AENUSA U MOHANW CBA3AHHbIE C 3TMM OMACHOCTW.
HenpeMeHHbIM yCoBMEM B aHHOW CUTyauUMW SBNSETCS NpaBuiibHas
yCTaHOBKa KOMMOHEHTOB U3AENNS U HaXOX4eHUe B COOTBETCTBYHOLLEM
NOMNOXeHUMN.

3anpelyaeTca NOAKMIYEHNE M3OEeNUst K UCTOYHWKY 3MEKTPONMTaHuS,
pasbop ero KOMMOHEHTOB W BLINMOMHEHWE OYUCTKM U 0BCnyxuBaHuUs
[AeTbMy cTapLue 3 u mnagLe 8 ner.

N3nenve He OOMKHO Ucnonb3oBaTbes 6e3 HabnaeHus.
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Be3onacHoOCTb ABNSAETCA BaXHbIM hakTOpoM

* [nsa cobntogeHnsa cobcTBeHHOM Be3onacHOCTM n 6e3onacHoOCTU
OKpy>KaroLmx npocmm Bac BHUMaTENbHO 03HAKOMUTLCS C
AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaumm nepen BKNio4YeHnemM
npubopa. CoxpaHuTe gaHHOE pyKOBOACTBO ANSA NocreaytoLwero
obpalleHus.

* [pwn akcnnyaTtauumn anekTpMyYecknx YCTpoOUCTB Bcerga crneayet
npuHUMaTh crneayowme mepbl. Bo nsbexaHve BosropaHus,
nopakeHnsi ANEeKTPUYECKUM TOKOM 1 TPaBM;

* [lepeq ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamnTech, YTO HanpsiKeHne
CEeTN COBMECTMMO C HanpshkeHnem npubopa.

BcKkpbiTe ynakoBku
Mepen nepBov 3Kcnfyataunen BbliHbTE nNpubop U
A akceccyapbl M3 KOpOOKM W npoBepbTe WX Ha Hanuyve

noBpexaeHun un HewucnpasHocten. Ecnn B wmsgenun
NMEITCH Kakne-nmbo HemcnpaBHOCTU UNN NOBPEXOEHWUS,

He uCnonb3ynTe ero n obpatntecb B aBTOPM3OBAHHbLIN

cepBUCHbIN LeHTp Fakir.

PeMOHTHble paboTbl  AOMKHbI  BbINOMHATLCA  ABTOPM30BAHHbLIM

cepBUCHbIM LieHTpoM Fakir.

HenpaBunbHO NpoBeAeHHble PEMOHTHblE pPaboTbl, BbINOSIHEHHbIE

NOCTOPOHHUMM SIULL@MWN MOTYT MOCMY>XXUTb NPUYMHOW HEUCTIPABHOCTEN.

NPEAYNPEXOEHUE!

He ncnonb3ayvite gedekTHbIN, HEUCNPaBHbIN NpUBop.

NMPUMEYAHMUE!

COXpaHVITe K0p06Ky M yNnakoBOYHblE Matepuarnbl Ansa BO3MOXXHOM TPaAHCNOPTUPOBKU B
Byayem.

NPEAYNPEXOEHUE!

I'Io>Kany17|CTa, COXpaHunTe AaHHOE PYKOBOACTBO MoJib3oBatend ana hanbHenwero
Mcnonb3oBaHUA.
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MpenynpexaeHusa o 6esonacHocTH
Mpu ncnonb3oBaHUK anekTponpubopa HeobxogmMmo B obs3aTensHOM
nopasike NpUHMMAaTL CneayoLLme NpocTbie Mepbl 6€30MacHOCTH:

[ns ncnonb3oBaHns ycTponcTea 06s13aTenbHO 03HAKOMBTECH

C PYKOBOACTBOM MOMb30BaTeNs n nepes Mcnonb3oBaHMeEM
YCTPOWCTBA MPOYTUTE MOHTAXHYIO YacTb.

XpaHuTe HacTosLLee pyKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauumn ons
nocregyoLwero obpaLleHnst K Hemy.

Mepen ucnonb3oBaHnemM npmnbopa ybeautech, 4TOOLI
HanpspkeHne ceTn GbINo COBMECTUMO C HanpshXeHnem npubopa.
Hukorga He ncnonb3ynte akceccyapbl UK geTanu yCTpOMCTBa,
He pekoMeHOOBaHHble KomnaHuen Fakir.

B cnyyae ncnonb3oBaHus pasnnyHbIX akceccyapoB Unu
Aetanen, He peKoMeHO40BaHHbIX MPoM3BOAUTENEM, Balla
rapaHTusa 6ygeT aHHynuMpoBaHa.

lMepen nepsBown akcnnyaTaumen NpoBepbTe YCTPOMUCTBO Ha
Hanuyne NoBpexXaeHUn n HeumcnpasHocTen. Ecnu B nsgenum
NMEITCA Kakne-nmbo HeMCnpaBHOCTU UK NOBPEXOEHUS, He
Ncnonb3ynTe ero n obpaTntTecb B aBTOPU30OBAHHbIN CEPBUCHbIN
ueHTp Fakir.

Hwvkorga He nonb3ynTecb N3aenmem ¢ NOBPEXAEHHbIMU LLUHYPOM,
LUTENCENbHOM BUITKON UM APYTMMU NOBPEXAEHHLIMU YaCTAMM.
Ecnu wHyp, wrencenbHasa BUMKa UM 4acTu M3genus aBnaTcs
HeuncnpasBHbIMW, ANSA NPeAoTBpaLLEHMs Kakoro-nmbo Bpeaa, ns
crneayeTt 3aMeHUTb Ha HOBble B aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Fakir.

lMepen nepBbIM MCMOMNb30BaHMEM YCTPONCTBA, NOXanymncra,
npomonTe Aetanu, KoTopble OyayT KOHTaKTUPOBAaTb C NULLIEN.
OTKNOYNTE YCTPONCTBO NOCME NCNONb30BaHUS.

He nossonsinTte geTam unu noasm ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSAMKU JobupaTbes Ao npmbopa. He no3sonsante nv
nonb3oBaTtbcs Npubopom 6e3 Bawero HabngeHWs.

Mepen yCTaHOBKOW U 4EMOHTaXXeM aKkCeccyapoB UIM OYUCTKOM
npubopa B 06sa3aTenbHOM NOPSIAKE BbIKIOUMTE €r0.
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Hwukorga He norpyxanTte kopnyc npubopa B BoAy unu niodyto
XWOKOCTb U He BCTpAXMBaNTe Npubop noa BOA4ON.

[ns 04nCTKM OCHOBHOIO Kopnyca npubopa Ucnonb3ymnTe TONbKO
BNa)HY0 TKaHb.

lMocne 3aBepLueHns UCNonb3oBaHus Npubopa HeMeaeHHo
OTKIIHO4UTE €ro.

Mcnonb3ynTte npubop Ha pOBHOW, YNCTOM U CYyXOWN NOBEPXHOCTMU.
JTroboe BMeLwaTensCTBO, MOMUMO OOLIYHON OYUCTKU U
TEXHUYECKOro obcnyxmBaHusi Co CTOPOHbI KnueHTa, 40mKHO
OCYLLECTBIATLCS YNONHOMOYEHHbIM aBTOPU30BAHHbLIM
CEPBUCHLIM LIeHTpOoM FaKir.

He ocTtaBnsanTe kabenb nuTaHUsa B JOCTYNHOM 41151 AETEN MecTe.
Mpnbop nnn anekTpuYecknin NPOBOA HUKOrA4A HEe OOSTKHbI
HaxoauTbCHa BONM3M NNu B KOHTaKTe C UICTOYHMKOM Tenna,
AepXxuTe ero noganblue OT OCTPbIX Kpaes.

He nbiTanTech pasobpaTtb Kakue-nnbo getanu npudopa u He
BCTaBNANTE B HErO MeTannmyeckne npeameTsbl.

He 3akpbiBanTe pO3eTKN BEHTUNATOPOB Ha 3aHEN MOBEPXHOCTU
Bo Bpemsi paboTbl HMKOrga He NpuKacanTecCh K BHYTPEHHEN
YacTu ycTponcTsa. [opsvmne NoBEpPXHOCTU MOryT NPUBECTU K
nospexaeHuto. OnacHoOCTb ropeHus!

OctaBbTe npmbop ocTbiTb Ha 30 MUHYT, Npexae Yem
npukacaTbCsi UM YUNCTUTb €ro.

He knagute Hu4ero Ha npmnbop BO BpeMsi paboThl.

Mpnbop nogxoanT onst XpaHeHUs NPOAYKTOB NUTaHUs B

Tenne, Xapku, cywku pyktos/osowlen. He ncnonbsynte ans
00paboTkn apyrmx npegMeToB Unn BELLECTB.

Hwukorga He paboTanTe ¢ npnbopom, He yCTaHOBMB 3apaHee
pesepByapbl.

Hukorga He cTtaBbTe NpUBOP B HArpeTyo AyXOBKY.

He 3anonHante pesepByap Macriom u Bogown. 3anofiHeHne
pesepByapa MacsioM MOXET MPUBECTU K NoXapy.

Mpn ncnonb3oBaHnn Npubopa HarpesarTca Kopnyc, nocyaa v
MeTannuyeckune getanu. Micnonb3ynTe gyxXoBble nepyaTku.
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» [lpu Bapke Ha npubope obpasyeTcs ropsavmin nap, He
HaKIoHsUTECh K Npnbopy.

* He HakpbiBanTe, He 3akpbiBanTe N He obmaTbiBanTe npuodop,
Korga oH paboTaer.

* He nogeeprante npubop BO3OenUCTBUIO NPAMbBIX COSTHEYHbIX
nyyemn.

* B cny4ae nobon HencnpaBHOCTN HEMEANEHHO OTKITUUTE ero un
obpatuTtech B Cnyxby TeXHUYECKOM NOAOEPXKKM.

» Kak Tonbko npmbop NOMHOCTLIO OCTLIHET, NEPEHECTN €ro n
ouncTuTE.

+ [lepen ncnonb3oBaHnem npmbopa CHAMUTE C HEFO ATUKETKM.

» [lpubop cneayet BCcerga YNCTUTb NOCHE KaXKaoro
NCMonb30BaHUS.

* OTKpomnTe KpbILWKY YyCTpOMCTBa C ynpasneHnem. OnacHoCTb
ropeHus!

OCTOPOXHO!

BHumatenbHO npounTarite npaeuna 6e3onacHOCTM U MHCTPYKLMM MO SKCnyaTauum,
yKa3aHHbIE B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE. XpaHWUTE HacTosILee PyKOBOACTBO MO
3KCMMyaTaumm Ans nocrneaytoLlero obpalleHust K Hemy.

NMPEOYMNPEXOEHUE!

XpaHute |'|p|/|60p noganblue ot NobbiX NCTOYHUKOB Tenna u NPAMbIX COJTHEYHbIX nyqe|7|.
Bbicokas TemMmneparypa MOXeT NnoBpeanTb yCTpOVICTBO.

Coaepxumoe KOpooku
*  [pubop
*  PykoBoAcTBO nonb3oBaTtens

TexHu4Yeckue xapakTepucTuUKu

MoLwuHocTb : 2800 Bt (1400 Bt +1400 BT)
EmkocTb pesepByapa : 8,5 J1(4,25 J1 + 4,25 n)
HanpsikeHne : 220-240 B~

YacToTa :50/60 'y
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OnucaHune npubopa

Lndposon gucnnen
Pesepsyap

Pyuka pesepByapa
Mpunb

hON =

ABTOMaTU4eCKMEe PeXuMbl NPUroToBNEeHUs
* [lpurotoBneHue kaptodens

*  [pwurotoBneHue KypuLbl 1 pbiGbl

*  [pwurotoBneHue msca

*  Bbineuka B gyxoBke

+  Obecne4yeHne ropsi4ero COCTOsIHNSA

*  Cywka oBouleli /cppykToB

®DYHKLUMOHaNbHbIE PEXUMBbI

+  [yck npaBoro/neBoro pe3epsByapa
*  Pexum cmelunBaHusa num

*  CUHXPOHHbIV PEXMM OKOHYaHUSA

*  [1BOVHOW peXmMM NPUroToBIEHUS
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MaHenb ynpaBneHus
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DYHKLMA N onucaHne pyHKUNMOHaNbHbIX KNnaBuL

1.

KnaBuwa BKknoYeHUsA / BbIKNOYEHUS YCTPOUCTBA
Vcnonb3yeTtcs Ans 3anycka yCTponCTBa.

KnaBuwa Hauana / nay3bl npuroToBrieHnsA
|/|CI'IOJ'Ib3yeTC9| Ona 3anycka nnm oCtaHOBKM Bbl6paHHOFO MEHIO.

Shake Food

CwmelLmBaHue N1LLM BO BpEMSI MPUrOTOBMEHMS NO3BONSAET nonyyaTtb 6onee BKyCHYHO
kapToLuky. MNocne Bbibopa pexmma BCTPAXMBaHWs, Npubop nogacT 3ByKOBOW curHan 5
pa3 npu 3aBepLUeHn 2/3 BpEMEHW NpUroToBneHns. Ha aaHHOM atane crieyeT CHATb
pe3epByap 1 BCTPAXHYTb €ro unv nubo NoTaHyTb ero 1 nepemMeLlaTtb AepeBsiHHOM
NOXKOW, a 3aTeM BHOBb 3aKpbITb pesepsyap. MNpubop 6yaeT npogomkaTe paborarts ¢
TOro MecTa, i€ OHO OCTaHOBUIIOCh.

Dual Cook

PyHKUMSA rapaHTMPYET, YTO Ansi BbIDpaHHOroO MEH0 BpeMsi 1 Temnepartypa
OencTBUTENbHBbI B 000UX pe3epByapax, U OHU MOTYT 3amnyCTUTbCA OLHOBPEMEHHO.
SYNC Finish

Bpems npurotoBneHns nuwim, NOMELLLEHHON B NPaBblil U NEBbLIV pe3epByap, MOXET
BapbupoBaTbcsa. CUHXPOHHBIV PEXUM NO3BONAET nogasatb bnoga ropsymmu,
OOHOBPEMEHHO 3aKaHuMBasi Ux NpurotoereHve (bonee no3aHue 6noga HauMHaKTCS
paHbLue, a 6onee paHHME — no3xe).

NeBbIN

BriGrpaetcs neBblili pe3epByap A5 HACTPOeEK

MpaBo

BeiGrpaetcsa npaBbivi pe3epByap Ans HAacTpoek

Temp.

Vcnonb3yetca Ans perynnpoBKu TeMnepartypbl MPUroTOBMEHWS.

Bpemsa

Vcnonb3yetcst Ans yCTaHOBKU BPEMEHW.
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®DYHKUUA U ONUCaHUE KYNIMHAPHbIX KNaBuL

10.
1.
12.

13.
14.
15.

BbibrpaeTtcsa ana npurotoBneHns kaptodensi /0BOLLEN.

BbiGypaloT Ans NnpurotoBneHus Kypuubl 1 pbibbl.

BbibypaloT Ans npurotoBneHus mMsaca (B 3ToMm BbIGope MeHI0 TeMnepaTypy Henb3s
perynupoBaTtb Bpy4HYI0).

Bbineyka BbIOupaeTcs Ans NPUroToBNEHUS MULLIN.

BbibypaloT Ans nogaepkaHus xxenaemon TeMmnepaTypbl NALLM OO HYXXHOMO BPEMEHM.
®PpyKTbl / OBOLLYM BLIGMPAIOTCHA ANSA CYLLKM.

MHCcTpyKuMA Nno nepBoMy NpUMEHEHUIo

BbiHETE BCe ynakoBOYHblE MaTepuansi.

YnanuTe Bce 9TUKETKM C YCTPONCTBA.

MomecTnTe NpMGOp Ha POBHYHO, YCTOMYMBYIO, TEPMOCTOMKYIO paboyyto NOBEPXHOCTb
BOAANW OT OpbI3r BOAbI.

TwaTtenbHO oUNCTUTE pesepByap 1 CbEMHYIO peLleTKy ropsiyert Bogow, HebonbLumnm
KONM4YeCTBOM MOIOLLErO CPeAcTBa ANs nocyabl U Heabpa3nBHOW ryOKoW.

MpoTpuTe BHYTPEHHIOK M BHELLHIOW YacTy npubopa BnaxHow TkaHbto. Bo Bpemsi
paboTbl Npubop reHepmpyeT ropsauunii Bo3gyx. He 3anonHsiite pesepsyap Xuakum
MacroM MUnM Macrnom Ans XapKu.

He nogxoauT Ans mMbiTbs B NOCYAOMOEYHON MaLUvHE.

MHCTpyKumMsa no npumeHeHuIo npuGopa

1.
2.

MoxanyWcTa, HaXXMUTE KHOMKY «BKN / BbIKN» npubopa.

BribepuTe pesepByap aAns 06paboTku. HaXXmute KHOMKY «NeBbIAy AN NIeBOro
pesepByapa U KHOMKY «npaBbIi» 41151 NpaBoro pesepsyapa. Ecnv ogHa n 1a xe
epa Oyget obxapeHa B OBYX pe3epByapax, HaxmuTe kHonky «dual cook/aBoiHoe
NPUroToBneHue».

Bbibepute HyXHOe MeHIO.

Vcnonb3yiite KHoMkM «temp/Temny» n «time/Bpemsi» onsi py4HOW HACTPOMKN
TemnepaTtypbl U BpEMEHM.

Wcnonb3yiite kHornky «shake food/nepemeluats nuiy», 4Tobbl aKTMUBUMPOBaTL
HanoMMHaHWe O NepeMeLLVBaHUM MULLN.

HaxmuTe KHOMKy NpuUroToBreHns «ctapt/naysa» 1 3anyctute npouecc. Mcnonbayiite
TY )€ KHONMKY, YTOObl MPMOCTAaHOBUTbL NPOLECC.

Haxxmute KHONKY «BKN / BbIKI», YTOObLI NOMHOCTHIO 3aBEPLUNTDL NPUIOTOBIIEHWE MULLN
W BbIKINOYAUTE Nprbop.

MNpumeyaHue 1: Bbibpas KHOMKKN «NEeBbIN» U «NpaBbiAy» A8 OTAENBHOro
BblGOpa MeHIo Ha 060X pe3epByapax, BHECUTE KOPPEKTUBbI U HaYHWUTE NpoLecc
NPUroTOBIIEHUS.

MpumeyvaHue 2: [ng YCTaHOBKU CUHXPOHU3NPOBAHHOIO peXXnumMma 3aBepLueHna ana

06eunx pesepyapoB, HaxxmuTe kHornky «SYNC Finish» nocne Bbibopa otaenbHbix
napamMeTpoB ANs ABYX pe3epByapoOB U HAYHUTE MPUTOTOBIEHME.
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NMPUMEYAHUE!

Kaxpas nporpaMmma nutaHusi UMEET CBOO nHomMBMAyanbHYK NPOOOITKUTENBHOCTD U TEMNEPaTypy.
Bbl MOXeTE N3MEHWUTL HACTPOVKN BPEMEHU U Temnepartypbl Bbl6paHHbIX MEHI0. TOMbKO B MEHIO
NPUroToBIIEHNA MACa HEBO3MOXKHO BPY4YHYHO pPErynmpoBatb Temneparypy.

NMPUMEYAHMUE!

Mpu NepemMeLLnBaHUM NALLY UCTIONb3YINTE B pe3epByape TEPMOCTOMNKYIO AepeBAHHYIO
NOXKY. VMIHaye Bbl MOXeTe NoBpeauTb OGNMULIOBKY pesepByapa

NMPUMEYAHMUE!

TeMnepaTypa 1 nepunon NpurotoerieHnda NULLK BapbUpyOTCA B 3aBUCUMOCTU OT BMAA, KONMYeCTBa,
TONWMHbBI N (*)OprI cpesa. Heobxogumo BPY4YHYIO HACTpOUTb aBTOMaTnU4eckmMe napameTpbl
BpemeHu 1 tTemneparypbl B 3aBUCUMOCTU OT ﬂpI/IFOTOBﬂeHHOIZ anwn.

Tabnuua nporpaMm NpPUroToBreHUs (3aBOACKUE HaCTPOWKM)

DYyHKUUNA

DOetanu cpyHKUMM

Owvana3oH
TeMnepaTtypbl

BpemeHHOM
AnanasoH

Coset

MpurotoBnexnune
KkapTodens

HaxmuTte CooTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKy. B pexxume
HaCTpoVkM Temneparypa

no yMon4aHuio
ycTaHaenueaeTcs o 200°C,
a NpoAOIMKNTENBHOCTb

no ymon4axuio - go 20
MUHYT. HaxmuTe kHonKy
nycka/naysbl, 4ToGbl

HayaTb 06paTHbIN OTCYET.
HauunHaetcs pexxum paboTbl.
Mocne 3aBepLueHns paboTbl
TemnepaTypHbIii MOayrb
nokaxet "END/KOHELL", n
NPOLIECC XapKn 3aKOHYNTCSI.

20 MUH.
240°C

1-60 MUH.

PekomeHpyetcst
ucnonb3oBath Y2
CTOJIOBOW NTOXKU
macna
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MpurotoBnexue

HaxmuTte cooTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKy. B pexxume
HaCTpoVikM TeMneparypa

Mo YyMOI4aH1o cocTaBnsieT
200°C, a Bpems no
YMOMn4aHuto - 35 MUHYT.
Haxmute kHonky nycka/

35 MuH.

1-60 MUH.
KypuLbl/pbIGbl naysbl, 4To6bl HaYaTb 200°C
obpaTHbIi OTCYeT.
HauunHaeTtcs pexxum paboTbl.
Mocne 3aBepLueHns paboTbl
TemnepaTypHbIii Moayrb
nokaxeT "END/KOHEL]", n
NPOLIECC XapKW 3aKOHYNTCSI.
HaxmuTe cooTBeTcTByHOLLYIO
KHOMKy. B pexxume
Y . p Ecnu msico bynet
HacTpoViku Temnepartypa
NpUroToBIIEHO
Mo YMOI4aH1Io CocTaBnseT o
o npv MeHbLUen
240°C, a Bpemsi no
Temneparype,
ymon4aHuio - 10 MuHyT.
YeM yKasaHo, OHO
MpurotoBnexue HaxmuTe kHonky nycka/ 10 MUH. .
o 1-30 MUH. yTPaTuT Xenaembin
msca naysbl, 4To6bl HaYaTb 240°C
9 BKYC, NO3TOMY B
obpaTHbIN OTCHeT.
COOTBETCTBYHIOLLEM
HaunHaeTtcs pexvm paboTbl. o
MEHIO YCTPONCTBO He
Mocne 3aBepLueHns paboTbl
M MO3BOMSIET BPYYHYIO
TemnepaTypHbIii MOayrb MEHSITL TeMNeDaT
nokaxeT "END/KOHELL", n paTypy.
NPOLIECC XapKN 3aKOHYNTCS.
HaxmMuTe COOTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKy. B pexxume
HacTpoViku TemnepaTypa
no yMOn4aHuio
ycTaHaenueaetcs go 175°C,
a NPOACIKUTENBHOCTD
no ymon4aHmio - fo 25 PekomeHpyeTca
Bbineyka B M A 25 MuH. Ay
MUHYT. HaxkmMuTe KHOMKy o 1-60 MUH. MCMonbL30BaTh C
AYyXOBKe 175°C
nycka/naysbl, 4To6bl NPOTUBHEM.

HavaTb 06paTHbINA OTCYET.
HaunHaetcs pexuvm paboTbl.
Mocne 3aBepLueHns paboTbl
TeMnepaTypHbIi MoayIb
nokaxet "END/KOHELL", n
NpOoLIeCC XapKn 3aKOHYMTCS.
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Ob6ecneuyeHue
ropsiyero
COCTOSIHUSA

HaxmuTte cooTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKy. B pexxume
HacCTpoWikM TeMmneparypa

no yMorn4aHuio
yctaHaenueaetcsa ao 120°C,
a NpoAOIMKMTENBHOCTb

no ymosn4aHuio - 1o 6

MUHYT. HaxmuTe KHonKy
nycka/naysbl, 4ToGbl

HayaTb 06paTHbIN OTCYET.
HauunHaeTtcs pexxvum paboTbl.
Mocne 3aBepLueHns paboTbl
TemnepaTypHbIii MoOayrb
nokaxeT "END/KOHEL]", n
NPOLIECC XapKW 3aKOHYNTCSI.

6 MUH.
120°C

1-60 MUH.

®yHKUMIO CMEeLLMBaHNS
Henb3s BbIGpaTh.

Cywka

Haxmute
COOTBETCTBYHOLLYIO
KHOMKy. B pexume
HacTpoWiku TemnepaTypa
no ymon4aHuio
ycTaHaBnvBaeTcs Ao 55°C,
a NpoACIKUTENBHOCTD
no ymorn4aHmio - Ha 8
YyacoB. HaxmuTe KHOMKy
nycka/naysbl, 4To6b!
HayaTb 06paTHbIN
orcyet. HaunHaetcs
pexum pabotbl. Mocne
3aBepLueHust paboTbl
TemnepaTypHbIi MoadyIb
nokaxet "END/KOHEL]",
1 NpOLIECC CYLLIKMN
3aBepLUnTCS.

8u.
55°C

24 u.

PyHKUMA
CMeLUMBaHUS 1
yHkuma SYNC
finish Henb3s
BblGpaTh

XpaHeHune

Ecrn yCTpOVICTBO He 6y,qu NCNonb3oBaTbCA B Te4eHUe OnnTeribHOro BpeMeHun, XxpaHuTte ero
B CyXOM U npoxrnagHoOM MecTe. Y6eaunTech, 4To YCTpOVICTBO OoTCcoeanHeHO N OCTbIJ10, a AeTanun
NOMHOCTBLIO BbICOXNN. Bbl MOXeTe OTCOeauHUTb LUHYp nUTaHuda npw6opa N XpaHUTb €ero
BMeECTEe C akcecCyapamMun BHYTpU an6opa. XpaHute yCTpOI7ICTBO B HEAOCTYyNnHOM A1A aeten

MecTe.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN
Mpexae Yem obpallatbes B cny0y nogaepKn KIMEHTOB, NOCTapaiTeCh BbISIBUTb
npobnembl / owmnbkn camoctosaATenbHO. [ns atoro obpatuteck k maee “YCTPAHEHUE
HEWCMPABHOCTEW” . Mpu HEBO3MOXHOCTM CaMOCTOSITENbHOIO YCTPaHeHUst Npobnembl,
obpatuteck B OTaen obcnyxunBaHus KMMeHToB. MNepeq TeM, kak NO3BOHWTb, AEPXKUTE UMS
MOZENM U CEPUMHBIN HOMEP U3AENUA HaroToBe. [laHHas uHopmaLuma CoaepXunTcs Ha
3aBoACKoM Tabnuuke ycTponcTea. JInHua gna koHcynstaumm: (+90 212) 444 0 241.
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HeucnpaBHocTb | BeposATHas npuyunHa PeweHue

Chef LLiTencenbHas BUIKa He BKIOYeHa YBennTech, 4To WTeKep NOAKMIoYeH
eiry He B PO3ETKY. ' P :

pabortaet

KHonka "MNyck" He oToGpaxaeTcs.

OTperynupynte Temneparypy.

WHrpeaneHTbl He

PesepByapbl nepenonHeHbI.

Mcnonb3ynte menkve
NPVYHaANEXHOCTN B KOP3NHE, TaK
Kak oHu noapymsiHnBatotcs 6onee

€cnu gocTaTb nx
13 OpUTIOPHULIBI.

pUTIOpHULE.

NPUroTOBMEHBI paBHOMEpPHO.
YcTaHoBReHa CAMLIKOM HU3Kas o
YBenuybTe HacTPOVKy TeMneparypei.
Temnepartypa.
MHrpeamneHThl, kKoTopble HaknaabiBa-
OnpegenexHble Buapl
I0TCA WM comnpukacarTcs Opyr ¢
WNHrpeaneHTsl VHIPEANEHTOB HYXHO
Apyrom, Hanpumep, kaptodens dpw,
obxapeHbl nepemeLuMBaTh B Te4eHe
HeobXxoaMMO nNepemMeLumBaTh BO Bpe-
HEepaBHOMEPHO | MONOBWHbI BPEMEHU
ms npurotoBnenus. (Cm. OnucaHve
NPUroTOBMEHNS.
meHio Shake/nepemeluvBaHusi.)
XKapeHble
P . [ns 6onee xpycTswero adpdekTta
3aKycku He 6yayT | Micnonb3yemblit TUM 3aKycku ~
. 1cnonb3yiTe 3aneyeHHble 3aKycku
XPYCTALLMMY, HY>XHO FOTOBUTb B TPAAWNLIMIOHHOW

nunbo cnerka HaHecuTe Macro Ha
3aKyCKMU.

YTunusauusn

B cnyyae okoH4aHusi cpoka cnyx06bl Npubopa, OTPEXLTE Ero ANeKTpu4ecknii kabenb
¥ NpuBeauTE B COCTOAHUE HenpurogHocTn. CornacHo AECTBYOLIMM B HALLEN CTpaHe
3aKoHaMm, Takvne yCTPOMCTBa CrieayeT BbibpackiBaTh B CrieumarnbHble MyCOPHbIE KOHTEWHEPDI.

3anpeLleHa yTunmsaums aneKTpUYecKkMx OTX0A0B BMECTE C ObITOBbIMU.

YTUNuanpymnTe anekTpuyeckne oTxoapl B cneumuansHo OTBEAEHHbIE AMs 3TOro
MYCOPHbIE ALLMKN.

g9
U

YnakoBo4YHbIN MaTepuan npmbopa M3roToBnseTcs U3 BTOPUYHO
nepepabarbiBaeMbix Matepuanos. VIx cnegyeT BoibpackiBaTh B KOHTENHEPHI ANA
BTOPWYHOW nepepaboTky OTXOA0B.

YctpowctBo cootBeTcTBYeT ApekTnBam EC 2012/19/EC.

TpaHcnopTUpoBKa
[lns npegoTBpaLLeHnst NOBPEXAEHNUS YCTPOWCTBA Ero CrieQyeT TPaHCNopTUPOBaTh B MATKOM
1 NPOYHOM NakeTe 1 COBCTBEHHO yrakoBKe.
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F Fakir

HAUSGERATE

Uretici/ithalatcr - Manufacturer/Importer:
Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.
Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 K.Cekmece/istanbul, TURKIYE
Tel .:+90 212249 70 69
Faks .: +90 212 293 39 11
Yetkili Servislerimize www.fakir.com.tr’den ulasabilirsiniz
Musteri Hizmetleri : 444 0 241
www.fakir.com.tr

Fakir Hausgerate GmbH
IndustriestraBe 6 D-71665 Vaihingen / Enz
Postfach 1480 D-71657 Vaihingen / Enz
Tel.: +49 7042 / 912-0
Fax: +49 7042 / 912-360
www.fakir.de
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GARANTI SARTLARI

1) Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve iki (2) yildir.

2) Satici ve (retici/ithalatci tarafindan malin tiiketiciye teslim tarihi ve yeri yazilarak kaselenip imzalanmayan garanti
belgeleri gecersizdir.

3) Kullanicinin mali tanitma ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanimlardan kaynaklanan hasar ve
arizalar (¢izilme, kirlma, kopma, vb.) garanti kapsami disindadir. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadig,
yetkili servis istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisi, ithalatgisi
veya Ureticisinden birisi tarafindan mala iligkin azami tamir stiresi igerisinde diizenlenen raporla belirlenir ve bu
raporun bir niishasi tiiketiciye verilir. Tiiketiciler, rapora iliskin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapiimasi talebiyle
uyusmazhgin parasal degerini dikkate alarak tiiketici hakem heyetine veya tiiketici mahkemesine basvurabilir.
Belirtilen haller diginda, biitiin parcalar dahil olmak iizere malin tamami garanti siresi boyunca firmamizin garantisi
altindadr.

4) Sarf malzemeleri ve kullanima bagl olarak eskiyen, yipranan, kireclenen, kirlenme nedeniyle islevini yitiren parcalar
ve bu pargalarin iglevlerini yitirmesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar, garanti kapsami digindadir. Bu pargalar yetkili
servislerden iicreti mukabilinde satin alinabilecektir. Yetkili servislerden satin alinmayan pargalar nedeni ile olugan

_arizalar garanti kapsami digindadir.

5) Uriine iligkin; driin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. islemler d&hil ancak bunlarla sinirli olmamak iizere,
Yetkili servis digindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami digindadir.

6) Voltaj diismesi veya yikselmesinden dolayi veya hatall elektrik tesisati nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami digindadir.

7) Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir
stiresi en fazla 20 is guntdir. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin anzanin yetkili servis istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baslar. Tiiketici, ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahhiitlii mektup veya benzeri bir yolla yapabilir. Ancak
uyusmazlik halinde ispat yikii tiketiciye aittir.

8) Malin garanti siresi igerisinde yetkili servis istasyonuna veya saticiya tesliminden itibaren arizasinin 10 ig giini
icerisinde giderilmemesi halinde, Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ¢zelliklere sahip
bagka bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis edecektir. Benzer ozelliklere sahip bagka bir malin tiiketici tarafindan
istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgi bu yikimlilikten kurtulur.

9) Is giinii; ulusal, resmi ve dini bayram giinleri ile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar giinleri disindaki calisma giinleridir.

10) Malin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayr anizalanmasi halinde,
iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin tamiri
yapilacaktir.

11) Malin garanti siiresi diginda, servis istasyonlari tarafindan verilen montaj, bakim ve onarim hizmetiyle ilgili olarak,
bir yil igerisinde ayni arizanin tekrari halinde tiketiciden herhangi bir isim altinda ticret istenemez. Tiiketicinin mali
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanmasindan kaynaklanan arizalar bu madde kapsami digindadir.

12) Malin ayiph oldugunun anlagiimasi durumunda tiketici, asagida sinirli sayida sayilan segimlik haklardan birini
kullanabilir:

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sozlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satig bedelinden indirim isteme,

¢) Asiri bir masraf gerektirmedigi taktirde, bitin masraflari saticiya ait olmak tzere satilanin iicretsiz onariimasini isteme,

d) imkén varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme

13) Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

a) Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren garanti siiresi iginde kalmak kaydiyla tekrar arizalanmasi,

b) Tamiri igin 29029 sayill Resmi Gazete’de yayimlanan Satig Sonrasi Hizmetler Yonetmeligi'nde belirtilen gereken azami
stirenin asiimasl,

¢) Tamirin miimkin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satici, Gretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda tiiketici malin Gicretsiz degistirilmesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel indirimini talep edebilir.

14) Malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin satici icin orantisiz gicliikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici,
s6zlesmeden donme veya ayip oranin bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizli§in tayininde malin
ayipsiz degeri, ayibin dnemi ve diger secimlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun tegkil edip etmeyecegi
gibi hususlar dikkate alinir.

15) Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile sinirlidir.

16) Satilan mala iliskin diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

17) Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar igin Ticaret Bakanli§i Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Miidirliigi'ne bagvurulabilir.

18) Tuketiciler sikdyet ve itirazlan konusundaki bagvurularini tiiketici hakem heyetlerine ve tiketici mahkemelerine
yapabilirler.
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Bu belgenin kullanilimasina; 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak
ylrarlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gumrik ve
Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetim Genel Midurligi tarafindan izin verilmistir.



