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Lieber Kunde,

Wir wiinschen lhnen, dass Sie Ihr Produkt an guten Tagen verwenden, und danken
lhnen, dass Sie sich fir Fakir Hausgerdte entschieden haben, das innovative
Technologien unterzeichnet hat. Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung sorgfiltig
zu lesen, bevor Sie das Produkt verwenden, und bewahren Sie sie auf, falls dies in
Zukunft erforderlich sein kénnte.

Hinweise zur Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung soll Ihnen helfen, das Geréat ordnungsgeman und sicher
zu verwenden. Zu |hrer eigenen Sicherheit und fur die Sicherheit von anderen, lesen
Sie die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Produkts. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung fur zukinftiges Nachschlagen an einem sicheren Ort.

Bedeutung der Symbole
In dieser Bedienungsanleitung werden Sie die folgenden Symbole sehen.

WARNUNG!

Dieses Zeichen deutet auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder Tod flihren kénnen.

ACHTUNG!

Dieses Zeichen deutet auf Gefahren hin, die zur Beschadigung oder Defekt des Produkts
fuhren kénnen.

HINWEIS!

Wichtige und hilfreiche Informationen aus der Bedienungsanleitung.

Haftung

Im Falle von Schaden, die auf die infolge einer Nichtbeachtung der Anweisungen dieser
Bedienungsanleitung und auf eine Reparatur bei einer von Fakir nicht anerkannten
Servicestelle zurlickzuflihren sind, Gbernimmt Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S.
keinerlei Haftung.
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CE-Konformitéatserklarung

Dieses Gerét entspricht den Anforderungen der EU-Richtlinie 2014/30/EC Uber die
elektromagnetischen Vertraglichkeit und der EU-Richtlinie 2014/35/EG Uber die Spannung.
Dieses Produkt hat die CE-Kennzeichnung auf dem Typenschild des Gerates. Fakir
Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. behalt sich das Recht vor, Anderungen an Design und
Ausstattung vorzunehmen.

Anwendungsbereich

Dieses Produkt ist fiir den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fiir den industriellen
Gebrauch geeignet. Bei Defekten, die auf anderweitige Anwendung zuriickzufihren sind,
kénnen unsere autorisierten Servicewerkstatten auBerhalb des Garantieumfangs lhnen
behilflich sein.

Unbefugtes Benutzen

Die unten aufgefihrten unbefugten Anwendungen kénnen zu

Schaden am Gerét oder Verletzungen flhren;

* Dieses Gerét ist nicht geeignet, fur die Nutzung durch Personen
mit eingeschrankten kognitiven Fahigkeiten oder Personen, die
im Umgang mit derartigen Geraten nicht Uber die notwendigen
Kenntnisse verflgen. Erlauben Sie keinesfalls solchen Personen,
dieses Gerats ohne geeignete Aufsicht und Unterstitzung zu
benutzen.

e Das Gerat ist kein Spielzeug. Erlauben Sie daher nie Kindern
mit dem Gerdt zu spielen und seien Sie vorsichtiger bei der
Anwendung des Geréts in der Gegenwart von Kindern.

* Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern. Andernfalls
kdnnen Kinder sich verletzen, indem sie diese Substanzen
schlucken, vor allem wenn sie mit Verpackungsbeutel spielen
besteht Erstickungsgefahr.
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‘ WARNUNG!

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich der sicheren Verwendung des
Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen .h

Die Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Die Reinigung und Pflege des Gerats darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefiihrt werden.

Verpackungsfolien von Kindern fernhalten. Erstickungsgefahr!

Kinder unter 3 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, falls sie
nicht standig tberwacht werden.

Dieses Gerat darf nur von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit Erfahrung und/oder Wissen nur unter Aufsicht
einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person oder gemaR den
Anweisungen dieser Person verwendet werden.

Kinder sollten Gberwacht werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Geréat spielen.

Die Gerate sollten nicht fir Spielzwecke verwendet werden.

Kinder, die élter als 3 Jahre und janger als 8 Jahre sind, kénnen das
Gerat nur dann ein- und ausschalten, wenn sie unter Aufsicht stehen
oder Uber die sichere Verwendung des Gerats informiert sind und
wenn sie die vom Gerat ausgehende Gefahr verstehen. In diesem
Fall ist es Voraussetzung, dass sich das Geréat im normalen Gebrauch
befindet oder installiert ist.

Kinder, die alter als 3 Jahre und junger als 8 Jahre sind, sollten den
Geratestecker nicht an die Steckdose stecken, das Gerat einstellen
und keine Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfihren.

Das Gerét sollte nicht ohne Aufsicht verwendet werden.
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Sicherheit ist wichtig

* Zu lhrer eigenen Sicherheit und fur die Sicherheit von anderen, lesen
Sie die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Produkts. Bewahren
Sie diese Bedienungsanleitung fur zukinftiges Nachschlagen an einem
sicheren Ort.

* Beim Gebrauch von Elektrogeraten sollten Sie immer die folgenden
SicherheitsmaBnahmen beachten. Zur Vermeidung von Gefahren wie
Branden, Stromschlagen und Personenschéaden;

* Prifen Sie vor dem Einsatz des Gerats, ob die Spannungswerte
Ihres Stromnetzes mit den Werten auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmen.

e Das Gerat ist kein Spielzeug. Erlauben Sie daher Kindern niemals mit
dem Gerét zu spielen, und seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie
das Gerét in der Gegenwart von Kindern verwenden.

* Prifen Sie das Gerat vor dem ersten Einsatz auf Schaden und Defekte.
Sollte das Geréat einen Schaden oder einen anderen Mangel aufweisen,
durfen Sie das Geréat auf keinen Fall einschalten,Wenden Sie sich in
diesem Fall an einen autorisierten Fakir-Kundendienst.

Sicherheitshinweise

Bei der Benutzung eines Elekirogerates missen die folgenden

VorsichtsmalBBnahmen getroffen werden, um Feuer, StéBe oder

Verletzungen zu vermeiden:

* Dieses Gerat darf nur innerhalb seines eigenen Nutzungsbereichs gemaf
der Bedienungsanleitung verwendet werden.

e Lesen Sie die Informationen und Sicherheitshinweise in dieser
Bedienungsanleitung sorgféltig und grundlich durch, bevor Sie den
Standmixer zum ersten Mal benutzen.

» Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung
mit der Netzspannung Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet sich
auf der Unterseite des Motorblocks. Der Standmixer darf nur an eine
Wechselstromversorgung (~) angeschlossen werden. Der Motor muss
immer ausgeschaltet sein, bevor der Standmixer an das Stromnetz
angeschlossen wird. (Schalter (7) in der Einstellung ,,0%).

* Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien. Nur fir die Nutzung im
Innenbereich geeignet.
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Dieses Gerat sollte nicht in der Nahe von offenem Feuer, leicht
entflammbaren Materialien (Gardinen, Textilien usw.), einem Heizkdrper,
einem Ofen oder einer anderen Warmequelle aufgestellt werden.

Stellen Sie das Geréat vor dem Gebrauch auf eine horizontale und flache
Oberflache.

Platzieren Sie dieses Gerat so nah wie moglich an der Stromquelle, damit
Sie den Stecker schnell und einfach trennen kénnen.

Das Gerat muss mit der auf dem Typenschild angegebenen Leistung
betrieben werden. Wenn Sie sich bezlglich der Details des verfligbaren
Netzteils nicht sicher sind, fragen Sie Ihren Handler oder das ortliche
Stromversorgungsunternehmen.

Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu reparieren, da Sie durch Offnen
und Entfernen der Abdeckungen geféhrlichen spannungsfiihrenden
Teilen oder anderen Gefahren ausgesetzt sind.

Reparaturen sollten nur in einer qualifizierten Werkstatt durchgefthrt
werden.

Das Geraét sollte nur fiir den vorgesehenen Zweck verwendet werden.
Niemals leer und ohne Aufsicht betreiben.

Bertihren Sie wéhrend der Nutzung keine beweglichen Teile mit den
Fingern.

Bitte beachten Sie, dass bei der Weitergabe des Gerates an Dritte die
Bedienung

Fir Schaden, die durch unsachgeméBen Gebrauch oder die
Nichtbeachtung unserer Bedienungsanleitung / Sicherheitshinweise
entstehen, wird keine Haftung ibernommen.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Geréat nicht benutzen oder
bevor Sie es reinigen.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder &hnlich qualifiziertem Personal getauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Schalten Sie vor dem Aufstecken von Zubehdrteilen oder dem Handhaben
der beweglichen Teile das Gerat aus.

Dieses Gerét ist nicht zur Benutzung durch Personen (einschlie3lich
Kindern) mit reduzierten physischen, motorischen oder geistigen
Fahigkeiten, oder mangelndem Wissen und Erfahrung gedacht, sofern
diese nicht von einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder in die Benutzung des Geréates eingewiesen werden.

8
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Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Gerat oder das Kabel beschadigt
ist, und wenden Sie sich an einen autorisierten Fakir-Kundendienst.
Wenn das Netzkabel des Gerats beschéadigt ist, darf es nur von einem
autorisierten Fakir-Service ausgetauscht werden.

Verwenden Sie das Gerat nur mit seinem Originalzubehoér.

Ziehen Sie nicht am Kabel, verwenden Sie den Stecker, um das Gerat zu
trennen.

Die Kinder sind sich der Gefahren durch das Elektrogerat nicht bewusst.
Lassen Sie Kinder niemals mit Elektrogeréten spielen.

Versuchen Sie nicht, ein Objekt des Geréts zu entfernen oder versuchen
Sie, ein Metallobjekt in das Gerat zu stellen.

Verwenden Sie die Gerate nicht an Orten mit scharfen Ecken, um Schéaden
am Kabel des Gerats zu vermeiden.

Den Ventilator und den Beliftungsschlitz nicht abdecken

Berlhren Sie das Geréat niemals wahrend des Betriebs

Entpacken

A Nehmen Sie die Waage und das Zubehdr vor dem ersten
Schaden und Funktionsstérungen. Bei Fehlfunktionen
oder Schaden am Gerat verwenden Sie das Geréat nicht
und wenden Sie sich an den autorisierten Fakir-
Kundendienst.

@ Gebrauch aus der Verpackung, Uberprufen Sie es auf

Instandsetzungen mussen unbedingt durch den autorisierten
Fakir Kundendienst durchgefuhrt werden. Nicht ordnungsgeman
durchgefuhrte Reparaturen oder Reparaturen durch nicht
autorisierte Personen kbnnen dem Benutzer schaden.
Versuchen Sie an die Stelle lhres Gerats, wo sich die Ein-/Aus-
Taste befindet kein Loch oder keine Spalte zu 6ffnen.

WARNUNG!

Verwenden Sie niemals ein beschéadigtes Gerat.
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Konfiguration

1. Oberer Vorrichtungseinlass 8.

2. Bedienfeld 9.

3. Gehauseoberteil 10.
4. Unterer Vorrichtungseinlass 11.
5. Verriegelungstaste 12.
6. Hauptgehduse 13.
7. Geschwindigkeit-Einstellungstaste 14.
Inhalt der Box

e Hauptgehause 1 Stlck

e  Mischbehélter 1 Stick

e Rihrvorrichtung 1 Stlck

e Knetvorrichtung 1 Stlck

e  Schlagerdraht 1 Stlck

*  Nudelvorrichtung 1 Stlck

Bedienungsanleitung 1 Stiick

10

Spritzschutzabdeckung fir den Behélter
Mischbehélter

Schlagerdraht

Teigknetvorrichtung

Ruhrvorrichtung

Nudelvorrichtung

Hackfleischvorri
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e  Energieverbrauch : 1800 Watt
e Spannung 1 220-240V
e Frequenz :50/60 Hz
*  Verflgbares Fassungsvermégen : 6 Liter

*  Schutzklasse 3

* Lebensdauer 7 Jahre
Bedienfeld

1

2 3 45 6 7

Nr. Bezeichnung Funktion
1 Zeitanzeige Zeigt die aktuellen Betriebsstunden der Maschine oder die
9 verbleibenden Betriebsstunden an.
2 Zeit + Verlangerung der Betriebszeit.
3 Zeit - Verringerung der Betriebszeit.
.. Verwenden Sie diesen Modus, wenn Sie hartere
Modus fiir . - ) L
L Lebensmittel mit den einstellbaren Geschwindigkeiten
4 niedrige . : . .
LSO 1-3 kneten oder mixen. Es muss eine Teigknetvorrichtung
Geschwindigkeit
verwendet werden.
Modus fiir Wenn Sie feinere Lebensmittel mixen mdchten, verwenden

5 mittlere Sie diesen Modus mit einstellbarer Geschwindigkeit 1-6.

Geschwindigkeit Eine Ruhrvorrichtung muss verwendet werden

Verwenden Sie diesen Modus fur flissige Lebensmittel

6 Modus fiir hohe | wie Eiweil3 oder Sahne mit einstellbarer Geschwindigkeit

Geschwindigkeit zwischen 1-8 Stufen. Es muss ein Schneebesen

verwendet werden.

7 Start/Stop Kurzes Driicken stoppt, langes Drlicken startet.

11
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Verwenden

1.

2.

Vor dem ersten Gebrauch mussen alle Geréteteile griindlich gereinigt werden.(siehe
Abschnitt: Reinigung und Wartung des Gerates).

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, trockene Oberflache und stecken Sie den Stecker
in die Steckdose.

Drehen Sie den Verriegelungsschliissel am Gerategehduse in Pfeilrichtung und heben
Sie die obere Abdeckung der Schiissel mit Hilfe des Giriffs an.

Setzen Sie den Stahl Mischbehélter (6 1) ein, indem Sie ihn drehen.

Setzen Sie den Deckel des Behélters in den oberen Teil ein, indem Sie ihn durch den
oberen Vorrichtungseingang fuhren.

Setzen Sie die Vorrichtung, das Sie verwenden mdéchten, in den oberen oder unteren
Vorrichtungseingang ein, indem Sie es so drehen, dass die Licken passen. (Untere und
obere Vorrichtung kénnen gleichzeitig verwendet werden)

Drehen Sie den Verriegelungsschlissel am Gerategehause in Pfeilrichtung und senken
Sie die obere Abdeckung des Behalters mit Hilfe des Giriffs ab.

Ihr Gerét ist einsatzbereit.

Die folgenden Informationen helfen lhnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur
die Zutaten, die Sie zubereiten mdchten. Bitte beachten Sie die folgenden Informationen
beim Mischen der Lebensmittel.

HINWEIS!

Denken Sie daran, dass diese Einstellung referenziert wird. Da sich Zutaten in ihrer
Herkunft , GréBe, Form sowie Marke unterscheiden , kénnen wir die beste Einstellung
fur Ihre Zutaten nicht garantieren .

Anwendung
Mischen oder Kneten des Teigs:

1.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, trockene Oberflache und stecken Sie den Stecker
in die

Steckdose.

Drehen Sie den Verriegelungsschalter am Gerategehéause in Pfeilrichtung und das
Obergehé&use hebt sich an.

Setzen Sie den Stahl Mischbehélter (6 1) ein, indem Sie ihn drehen.

Setzen Sie den Behalterdeckel in den oberen Teil ein, indem Sie ihn durch den oberen
Gerateeinlass fihren.

Setzen Sie die Teigknetvorrichtung in den unteren Aufsatzeinlass ein, indem Sie ihn so
drehen, dass die Lucken passen.

Drehen Sie den Verriegelungsschlissel in Pfeilrichtung und senken Sie das obere
Gehause.

Waéhlen Sie das Bild des Teigknetvorrichtungs auf der Digitalanzeige und stellen Sie
die gewunschte Zeit ein.

12
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8. Mit der Taste fir die Geschwindigkeitseinstellung kénnen Sie den Vorgang im Bereich
von 1-3 starten.

9. Dricken Sie die Start/Stopp-Taste, wenn Sie den Vorgang stoppen méchten. Driicken
Sie erneut die Start/Stopp-Taste, um den Vorgang fortzusetzen.

10. Sie kdnnen das Geréat durch Drehen der Geschwindigkeit-Einstellungstaste bedienen,
ohne die Zeit einzustellen; wenn Sie den Vorgang beenden wollen, schalten Sie die
Geschwindigkeit-Einstellungstaste auf OFF.

11.  Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet sich das Gerat automatisch ab, indem
es 5 Mal piept.

12. Schalten Siedie Geschwindigkeit-Einstellungstaste auf OFF,umdas Geratauszuschalten.

Das empfohlene Verhéltnis von Mehl und Wasser 5 zu 3.

Die maximale Menge fur Mehl betragt: 1000g

Maximale Menge fur Mehl: 1,6 KG

Verwenden Sie die Mischung der Stufe 1 fur 5 Minuten, um einen Teig herzustellen.
Achten Sie darauf, dass Sie die Hochstmenge nicht Uberschreiten, wenn Sie den
Mischbehéalter mit Lebensmitteln fiillen.

Mischen von Frappes, Cocktails und anderen Flissigkeiten:

1. Mixen Sie die Zutaten entsprechend dem vorliegenden Rezept ca. 4 Minuten lang auf
Stufe 1 bis 6.

2. Uberschreiten Sie nicht die maximale Menge fiir die Rihrschiissel.

3. Der Mischschlager sollte verwendet werden.

Verwendung der Nudelmaschine:

e Befestigen Sie die Nudelmaschine in der richtigen Position am Gerat, indem Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn drehen.

¢ Verwenden Sie die Geschwindigkeitsstufe 1-3.

* Die maximale Betriebszeit betragt 10 Minuten.

Tipps: Legen Sie die Teigbldécke oder -stiicke von oben nach unten in die Nudelmaschine.

Verwenden Sie die Nudelmaschine auf der Einstellung Teigknetvorrichtung im
Geschwindigkeitsbereich 1-3.

13
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Verwendung des Fleischwolfs (optionales Gerat) :

SRS

o krobd

PN

Befestigungsring 7.
Schneidscheibe (mittel) 8. Wurst-Wirstchen-Apparat
9

Schneidkopf

Schneidscheibe (dick) Apparat zur Herstellung von gefllten

Schneidscheibe (diinn) Bulgurballchen
Messer 10. Lebensmittelschieber
Spiralférmiger Schieber 11. Tableit

Stecken Sie den Schneidkopf des Fleischwolfs in den oberen Gerateeinlass und drehen
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn.

Stecken Sie das lange Ende des Spiralschiebers in den Schneidkopf.

Setzen Sie die Klinge auf den Spiralschieber. (Grubenbereich nach auen gerichtet)
Legen Sie die zu verwendende Scheibe so auf die Klinge, dass sie mit den rechten und
linken Aussparungen Ubereinstimmt.

Ziehen Sie den Befestigungsring durch Drehen im Uhrzeigersinn fest. (Nicht zu fest
anziehen)

Stellen Sie das Tablett aufrecht auf den oberen Teil des Schneidkopfes.

Verwendung bei Geschwindigkeitsstufen 4-5-6.

Die kontinuierliche Betriebszeit betrdgt weniger als 10 Minuten.

Verwendung von Wurstvorrichtungen:
Setzen Sie die Klinge wie oben beschrieben auf den Spiralschieber. Legen Sie die
gewiinschte Scheibe auf die Klinge. Legen Sie das Wurst-Wirstchen-Apparat mit

der

Spitze nach auBen auf die Scheibe und ziehen Sie den Befestigungsring fest.

14
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Apparat zur Herstellung von gefiillten Bulgurbélichen:
Setzen Sie den Spiralschieber in den Schneidkopf ein. Legen Sie dann das Geréat zur
Herstellung von gefillten Bulgurbélichen so auf den Spiralschieber, dass es mit den
rechten und linken Lucken Ubereinstimmt. Befestigen Sie das Geréat durch Anziehen des
Befestigungsrings.

Reinigung und Wartung des Geriéts

HINWEIS!

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

—_

Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass sich der Schalterknopf in der Position ,,0“
befindet und dass der Stecker aus der Steckdose gezogen wurde.

2. Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch abkilhlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

3. Umdas AuB3ere des Gerats zu reinigen, verwenden Sie ein feuchtes Tuch und ein mildes
Reinigungsmittel.

4. Bei der Reinigung von Innen- und AuBen- und Schutzhaube keine scheuernden
Reinigungsmittel oder Alkohol verwenden.

5. Um das Gerét zu reinigen, tauchen Sie es niemals in Wasser ein.

6. Die Rihrschussel ist spllmaschinenfest. Die Schiissel kann auch mit warmem Wasser
und Spulmittel gereinigt werden. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

Aufbewahrung

Trennen Sie das Gerat vom Netz und lassen Sie es abkiihlen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Wiederverwertung

Sollte die Lebensdauer des Gerats abgelaufen sein, schneiden Sie das Stromkabel durch
und bringen Sie es in einen unbrauchbaren Zustand.

Entsorgen Sie das Gerat in daflir bestimmten Mdullcontainern, entsprechend der, in lhrem
Land glltigen Gesetze.

ﬁ Elektrische Altgeréte dirfen nicht in den Hausmdll gegeben werden.
Entsorgen Sie Ihr Gerat in Milltonnen, die fiir Elektroschrott bestimmt sind.

mmmmm Die Verpackungselemente des Gerétes sind aus recyclefdhigem Material
hergestellt. Diese kénnen Sie in den entsprechenden Wertstoffcontainern

"’ entsorgen.
‘.’ Das Produkt entspricht der WEEE-Richtlinie.

Lieferung
Um zu verhindern, dass das Gerét in der Originalverpackung beschédigt wird, sollte es in
einem guten und weichen Paket transportiert werden.

15
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Dear valued customer,

We hope you enjoy using your product and thank you for choosing Fakir Hausgerite,
a leading company in innovative technologies. Please read this instruction manual
carefully before using the product and keep it for future reference.

On the Operating Instructions

These operating instructions are intended to enable the safe and proper handling and
operation of the appliance. Read these operating instructions carefully before using the
appliance for your safety and others. Keep this manual in a safe place for future use.

Meanings of the Symbols
In this manual, you will see the symbols below.

WARNING!

This sign expresses the dangers that may result with injury or death.

ATTENTION!

Indicates notices of risks that can result in damage to the
appliance.

NOTE!

Emphasizes tips and other useful information in the operating manual.

Liability

In case of any damage that may occur as a result of use not in compliance with the
instructions in this manual and the appliance is used in a place outside of its own area of
use, and is repaired elsewhere other than the authorized services of Fakir, Fakir Elektrikli
Ev Aletleri Dis Tic. A.S. does not assume any responsibility.

18
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EC Conformity Declaration

This appliance is fully compatible with Europe Union’s 2014/30/EU Electromagnetic
Compliance and 2014/35/EU Voltage Directives. The appliance bears the CE mark on the
rating plate. Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dig Tic. A.S. reserves the right to change the design
and equipment.

Intended Use

Product model is designed for household use. It is not suitable for business or industrial
use. In case of any failure arising from otherwise use, our authorized services will provide
out of warranty service.

Unauthorized Use

In cases of unauthorized use specified below, the appliance may be

damaged or cause injuries;

e This device is not suitable for people who are not mentally stable or
who do not have enough information to use such devices. Please
do not let these people use the appliance.

e This electric appliance is not a toy. So please never let children play
with the appliance and be more careful when there are children.

* Keep small items of packaging and plastic bags away from
children. Otherwise they may harm themselves by swallowing
them, especially packaging bags may cause danger of suffocation.
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‘ WARNING!

The appliance can be used by children aged 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children should not play with this appliance

Cleaning and maintenance shall not be carried out by children without
supervision.

Keep the packing materials away from the children. Choking risk!
Children under 3 years old must be kept away from the appliance if
they are continuously unattended.

This appliance may be used by persons (including children) with limited
physical, sensory or mental capabilities, or with limited experience
and/or knowledge, only under the supervision of a person responsible
for their safety, or in accordance with the instructions of that person.
Children shall be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used for play.

Children older than 3 years and younger than 8 years may switch the
appliance on and off only if they are under supervision or are informed
of the safe use of the appliance and if they understand the hazards
that may be caused by the appliance. In this respect, it is a prerequisite
for the appliance to be in normal usage position or that it is installed
properly.

Children older than 3 years and younger than 8 years shall not plug
the appliance to the electrical outlet, adjust the appliance, and do not
perform any cleaning or maintenance operations.

The appliance shall not be used without supervision.
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Safety is Important

* Read these operating instructions carefully before using the
appliance for your safety and others. Keep this manual in a safe
place for future use.

* Following measures must always be taken when using an electrical
appliance. In order to prevent fire, electric shock and personal
injuries;

* Before using the appliance, make sure your mains voltage is
compatible with the appliance voltage.

* This device is not a toy. So please never let your children play with
the appliance and be more careful when there are children.

» Before the first use, check the appliance for damages and
malfunctions. If there is any malfunction or damage to the
equipment, do not use the appliance and get in contact with Fakir
Authorized Service.

Safety Warnings

When utilizing an electrical appliance, in order to prevent fire, shock

or personal injuries the precautions below shall always be taken;

e This appliance shall only be used within its own utilization field as
specified in the user’s manual.

* Please read through the information and safety advice contained
in these operating instructions carefully and thoroughly before you
use the stand mixer for the first time.

* Make sure that the voltage shown on the rating plate corresponds
with that of the mains supply. The rating plate can be found on the
bottom of the motor block. The stand mixer is only to be connected
to an AC supply (~). The motor must always be switching off before
the stand mixer is connected with the mains supply. (Switch (7) in
the “0” setting).

* Do not use outdoors. Only suitable for use indoors.

e This device should not be set up in close proximity to a naked
flame, easily flammable materials (curtains, textiles, etc. ), a
radiator, an oven or some other heat source.
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Before use, place the device on a horizontal and flat surface.
Place this device as close as possible to the power source so that
you can disconnect the plug quickly and easily.

The device must be operated with the type of power specified on
the rating plate. If you are unsure about the details of the available
power supply, ask your dealer or the local power supply company.
Do not attempt to repair the device yourself, since you will be
exposed to hazardous live components or other hazards by
opening and removing the covers.

Repairs should only be carried out in a qualified workshop.

The device should only be used for its intended purpose.

Never operate empty and without supervision.

During use, do not touch moving parts with your fingers.

Please note that when passing the device on to a third party, the
operating

No liability is accepted for damage due to improper use or the
failure to observe our operating instructions / safety notes.
Unplug the appliance when not in use or before cleaning.

If the supply cord is damaged, its must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

Switch off the appliance before changing accessories or
approaching parts which move in use

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory, or mental capacities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

In an event where the appliance or the cord is damaged, do not
use the appliance and contact authorized Fakir service.

If the appliance cord is damaged, it shall be replaced only by
authorized Fakir service.

Use the appliance only with its original accessories.

Do not pull from the cord, use the plug to unplug the appliance.
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* The children are not aware of the threats posed by the electrical
appliance. Do not ever let children to play with electrical appliances.

* Do not try to remove an object of the appliance or try to place a
metal object in the appliance.

* |In order to prevent any damage that may occur on the appliance
cable, do not use the appliances on places with sharp corners.

* Do not cover the ventilator and Ventilating slot.

* Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Unpacking
Before first use, unpack the appliance endits accessories,
A check for damages and defects. If there is any malfunction
@ or damage to the equipment, do not use the appliance
and get in contact with Fakir Authorized Service.

* Repair works shall only be undertaken by Fakir authorized
service. Repairs that are inadequate or carried out by
unauthorized personnel may pose harm to the user.

* Do not punch a hole or a tear on the section where the on/off
button is.

WARNING!

Never use a defective appliance.
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Configuration

1. Upper tool port 8. Anti-splatter cover

2. Control panel 9. Mixing bowl

3.  Upper body 10. Wire whisk

4. Lower tool port 11.  Dough hook

5. Locking switch 12. Mixer tool

6. Main body 13. Pasta tool

7. Speed dial 14. Meat grinder (Optional)

Box Contents

e Main body x1.
e Mixing bowl x1.
e Mixing tool x1.
¢  Dough hook x1.
e Wire whisk x1.
e  Pasta tool x1.
e  User Manual x1
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Technical Specifications
Energy consumption
Voltage

Frequency

Steel bowl capacity
Protection class
Service Life

Control Panel

F

: 1800 Watt
1 220-240V
:50/60 Hz

: 6 litres

:

17 years

2 3 45 6 7

No. Description Function
P Shows how long the machine has been running or the time
1 Time indicator remaining.
2 Time + Increase operating time.
3 Zaman - Decrease operating time
4 Low Speed | Use this mode at speed settings 1-3 when kneading or mixing
Mode thicker foods. Do not use the dough hook.
5 Medium Use this mode at speed settings 1-6 when mixing thinner
Speed Mode foods. Use the mixing tool.
6 High Speed Use this mode at speed settings 1-8 for liquid foods such as
Mode protein or cream. Use the wire whisk.
7 Start/Stop Stops when pressed briefly, starts when pressed for long.
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How to use

1.

Clean all parts thoroughly before first use. (See section: Cleaning and Maintaining the
Appliance).

Place the appliance on a flat, clean and dry surface and plug it in.

Turn the locking switch on the main body in the direction of the arrow and lift up the lid;
use the handle for help.

Fit the steel mixing bowl (6 It) by turning it until it locks in position.

Slip the lid over the upper tool port and attach it to the top section.

Fit the tool you want to use into the upper or lower tool port by turning them to line up
with the gaps. (The upper and lower tools can be used at the same time)

Turn the locking switch on the main body in the direction of the arrow and lower the lid;
use the handle for help.

Your appliance is now ready to use.

Below information help you to select the basic settings for the ingredients you
want to prepare. Please consider the following information when mix up the
foods

NOTICE!

Keep in mind that these setting are referenced. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Application
To Mix or Knead Dough:

11.

12.

Place the appliance on a flat, clean and dry surface and then plug it in.

When you turn the locking switch on the main body in the direction of the arrow, the
upper body will tilt back.

Fit the steel mixing bowl (6 It) by turning it until it locks in position.

Slip the lid over the upper tool port and attach it to the top section.

Fit the dough hook into the upper tool port by turning it to line up with the gaps.

Turn the locking switch in the direction of the arrow and lower the upper body.

On the digital display, select the dough hook and set the time you want.

You can start the process at a speed setting of 1-3.

To stop the process, press the start/stop button. To continue, press the start/stop button
again.

. You can operate the machine without setting the timer by turning the speed dial; turn the

speed dial to the OFF position when you want to stop.
When the timer runs out, the appliance will beep 5 times and stop automatically.
Turn the speed dial to the OFF position to switch off the appliance.
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Recommended flour to water ratio: 5 to 3.

e Maximum amount for flour: 1000g.

e Maximum amount for dough: 1.6 kg

* To make dough, use at speed setting 1 for 5 minutes.

e Make sure not to exceed the MAX level when adding the ingredients to the mixing
bowl.

Mixing shakes, cocktails or other liquids:

1. Mix the materials according to the existing recipe at speeds 1-6 for approximately 4
minutes.

2. Do not exceed the maximum quantity for the mixer bowl.

3. The mixing beater should be used.

Using the pasta making tool:

* Fix the pasta maker in the right position on the appliance by turning it anti-clockwise.

e  Use speed settings 1-3.

e Maximum operating time is 10 minutes.

Tips: Place the blocks or pieces of dough into the pasta machine from the top downwards.
Use the pasta tool at the dough hook setting of speed settings 1-3.
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Meat grinder (Optional Tool):

1. Fastening ring 7. Mincer head

2.  Mincer disc (medium) 8. Filler tube

3. Mincer disc (coarse) 9. Kibbe attachment

4. Mincer disc (fine) 10. Food pusher

5. Blade 11. Tray

6. Screw feeder

1. Insert the mincer head into the upper tool port and turn anti-clockwise.

2. Place it so that the long end of the screw feeder is inside the mincer head.

3. Place the blade on the screw feeder. (The concave area should be facing outwards)

4. Place the screen to be used on the blade so that it coincides with the right and left
spaces.

5. Tighten the fastening ring by turning it clockwise. (Do not over-tighten)

6. Place the tray vertically on the upper part of the mincer head.

7. Use speed settings 4-5-6.

8. Continual operating time is less than 10 minutes.

Using the sausage maker:

Place the blade on the screw feeder in accordance with the instructions above. Place the
desired disc on the blade. Place the filler tube over the disc with the end facing outwards
and tighten the fastening ring.
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Kibbe attachment:

Placethescrewfeederinsidethemincerhead.Thenplacethekibbeattachmentonthescrewfeeder
sothatitcoincides with the rightand left gaps. Fix the attachment by tightening the fastening ring.

Cleaning and Maintenance of the Appliance

NOTICE!

Clean the appliance after every use.

1. Before cleaning, please ensure that the Switch knob is at the “0” position and that the

plug has been disconnected from the socket.

After use, allow the device to cool down before you start to clean it.

To clean the exterior of the device, use a moist cloth and a mild detergent.

When cleaning the interior and exterior and protective cover do not use any abrasive

detergents or alcohol.

5. To clean the device, never submerge it in water.

6. The mixer bowl is dishwasher safe. The bowl can also be cleaned with warm water and
washing-up liquid. Do not use any abrasive detergents.

el

Storage
*  Unplug the appliance and let it cool down.
e Make sure all parts are clean and dry.

Recycling

In case the usage life of the appliance expires, cut the electric cable and make it unusable.
According to the applicable laws in your country, leave the appliance to the waste bins
identified specially for such devices.

E Electrical waste must not be disposed of together with household waste.
Throw out the appliance in waste bins determined for electrical wastes.
mmmmm | he packaging of the appliance consists of recycling-capable materials. Throw
out them in suitable recycling bins.

e
‘b’ The device complies with AEEE Regulation.

Dispatch
Carry the appliance in the original package or a similar, well-padded package to prevent
damage to the appliance.
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Degerli Miisterimiz,
Uriiniiniizii keyifle kullanacaginizi umar ve yenilikgi teknolojilerde lider bir firma olan

Fakir Hausgeréte'yi sectiginiz icin tesekkiir ederiz. Liitfen iiriinii kullanmadan énce bu
kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve ileride bagsvurmak lizere saklayin.

Kullanim Talimatlar Hakkinda

Bu kullanma talimati cihazin diizgiin ve givenli bir sekilde kullanilabilmesi igin
dizenlenmistir. Kendi guivenliginiz ve bagkalarinin givenligi icin trind ¢alistirmadan énce
kullanma kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu ilerideki kullanimlar icin glvenli bir yerde
saklayiniz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunun igerisinde asagidaki sembolleri géreceksiniz.

UYARI!

Bu isaret yaralanma ya da 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

DiKKAT!

Bu isaret Urtiinlinizin zarar gérmesi ya da bozulmasina yol acabilecek tehlikeleri belirtir.

NOT!

Kullanim kilavuzunda énemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her tirli
hasar ve cihazin Fakir Yetkili Servisleri disinda farkli bir yerde tamir ettiriimesi ile kendi alani
disinda kullaniimasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. sorumluluk kabul
etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

Bu cihaz Avrupa Birligi'nin 2014/30/EU Elektromanyetik Uyumluluk ve 2014/35/EU Gerilim
Direktifleri’ne tamamen uygundur. Bu Uriin cihaz tip etiketinde CE isaretine sahiptir. Fakir
Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. tasanimsal ve donanimsal degisiklik haklarini sakl tutar.
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Kullanim Alani .

Uriin modeli ev tipi kullanim igin tasarlanmistir. Is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun
degildir. Aksi kullanim ile Grtinde olusan herhangi bir anza durumunda yetkili servislerimiz
garanti kapsami disinda hizmet verecektir.

Yetkisiz Kullanim

Asagida belirtilen yetkisiz kullanim durumlarinda, cihaz zarar

gOrebilir ya da yaralanmaya yol acgabilir;

* Bu cihaz akli dengesi yerinde olmayan kisilerin ya da bu tip
cihazlari kullanmak icin yeterli bilgisi olmayan kigilerin kullanmasi
icin uygun degildir. Bu tip kisilerin cihazi kullanmasina kesinlikle
izin vermeyiniz.

» Cihaz bir oyuncak dedgildir. Bundan dolayi ¢gocuklarin bu cihazi
kullanmalarina izin vermeyiniz ve cihazi ¢ocuklarin yaninda
kullanirken daha dikkatli olunuz.

* Paketin icinden cikan, poset ve karton gibi maddeleri
cocuklardan uzak tutunuz. Aksi takdirde ¢ocuklar bu maddeleri
yutmak suretiyle kendilerine zarar verebilirler, 6zellikle ambalaj
posetleri ile oynamalari bogulma-yutma riski olusturabilir.
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‘ UYARI!

Cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, algisal ve zihinsel yetenekleri
azalmis veya tecribe ve bilgi eksikligi olan kigiler tarafindan gbzetim
altinda veya cihazin guvenli bir sekilde kullanimina ve karsilasilan ilgili
tehlikelerin anlagiimasina dair talimat verilirse kullanilabilir.

Cocuklar bu cihazla oyun oynamamalidir.

Cihaz temizligi ve bakimi, gdzetim altinda olmayan ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Ambalaj folyolarini, gocuklardan uzak tutunuz. Bogulma tehlikesi!

3 yasindan klgUk cocuklar, sayet surekli gbzetim altinda degillerse,
cihazdan uzak tutulmalidirlar.

Bu cihaz, (cocuklar dahil) sinirli fiziksel, algisal veya zihinsel
yetilere veya tecribeye ve/veya bilgiye sahip kisilerce, sadece
onlarin guvenliginden sorumlu bir kiginin denetiminde veya cihazin
nasil kullanilacagr hususunda bu kisinin talimatlar dogrultusunda
kullanilabilir.

Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla gbzetim
altinda tutulmahdirlar.

Cihazlar, oyun amaciyla kullanilmamalidirlar.

3 yasindan blyuk ve 8 yasindan kiguk cocuklar, cihazi sadece
gOzetim altindalarsa veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda
bilgilendiriimiglerse ve cihaz sebebiyle olusabilecek tehlikeleri
anlamislarsa, cihazi acip kapatabilirler. Bu hususta cihazin normal
kullanim konumunda bulunuyor olmasi veya kurulmus olmasi 6n kosul
teskil eder.

3 yasindan blyuk ve 8 yasindan kiguk cocuklar, cihaz fisini elektrik
prizine takmamali, cihazi ayarlamamali, cihazin temizlik ve bakimi ile
ilgili bir islem uygulamamalidir.

Cihaz denetimsiz sekilde kullaniimamalidir.
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Givenlik Onemlidir

Kendi glvenliginiz ve digerlerinin glvenligi i¢in urunu c¢alistirmadan
once kullanma kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu ilerideki kullanimlar
icin guvenli bir yerde saklayiniz.

Elektrikli bir cihaz kullanilirken, asagidaki dnlemler her zaman alinmahdir.
Yangin, elektrik carpmasi ve kigisel yaralanmalan engellemek icin;
Cihazi kullanmadan 6nce, sebeke voltajiniz ile cihazin voltajinin uyumlu
oldugundan emin olunuz.

Cihazbiroyuncakdegildir.Bundan dolayi gocuklarin cihazi kullanmalarina
izin vermeyiniz ve cihazi gocuklarinizin yaninda kullanirken daha dikkatli
olunuz.

ik kullanimdan énce cihazi hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz.
Cihazda herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz ve
Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

Giuvenlik Uyanilari
Elektrikli bir cihazi kullanirken yangini, elektrik carpmasini veya kigisel
yaralanmalari énlemek icin mutlaka asagidaki énlemler alinmahdir;

Bu cihaz bu kilavuzda belirtildigi gibi sadece kullanim amacina ve
alanina uygun sekilde kullaniimahdir.

Lutfen bu kullanim kilavuzlan icerisinde bulunan bilgileri ve guvenlik
Onerilerini dikkatli bir sekilde okuyunuz ve stantli mikseri ilk kullanimdan
Once bu talimatlara uyunuz.

Anma degeri levhasi Uzerinde goésterilen gerilimin sebeke gerilimine
uygun oldugundan emin olun. Anma degeri levhasi, motor blogunun
altinda bulunmaktadir. Stantli mikser sadece bir AC kaynagina (~)
baglanabilir. Stantli mikser prize takilmadan 6nce motor her zaman
kapali konumda olmalidir. (Digme (7) “0” konumunda).

Bina diginda kullanmayin. Sadece i¢ mekanda kullanima uygundur.

Bu cihaz, ciplak alev, kolay alev alabilir malzemeler (perde, kumas,
vs.), radyatdr, ocak veya diger 1sI kaynaklarina yakin yerlerde
kullaniimamalidir.

Kullanimdan &nce cihazi dliz ve yatay bir ylizeye yerlestiriniz.

Bu cihazi mimkuln oldugunca gig¢ kaynagdinin yakinina koyunuz, bu
sekilde prizden hizh ve kolay sekilde ¢cekebilirsiniz.
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Cihazin, anma degeri levhasi Gizerinde bulunan gug tipi ile kullaniimasi
gerekmektedir. Mevcut gl¢ kaynaginin detaylarindan emin degilseniz
saticiniza veya yerel elektrik dagiticiniza danigabilirsiniz.

Cihazi kendiniz onarmaya tesebbls etmeyin, aksi takdirde kapaklarin
acllmasi ve cikarilmasi veya diger elektrikli parcalardan dolayi tehlike
meydana gelebilir.

Onarimlarin sadece yetkili servisler tarafindan yapilmasi gerekmektedir.
Cihaz yalnizca belirlenen amaglar i¢in kullaniimaldir.

Bogken ve gdzetimsiz durumda asla kullanmayiniz.

Cihaz cahlisirken hareketli parcalara parmaklarinizla dokunmayiniz.
Cihazi Gglncl bir tarafa verirken [itfen kullanim kilavuzunu da teslim
ediniz.

Uygunsuz kullanim veya kullanim talimatlarinin / guvenlik notlarinin
dikkate alinmamasindan kaynaklanan hasarlardan dolayr sorumluluk
kabul edilmemektedir.

Cihaz kullanilmadigi zaman ve cihazi temizlemeden 6nce prizden
cikariniz.

Eger elektrik kablosu hasar gérmusse, bir tehlike yaratmasini énlemek
icin Uretici veya servis temsilcisi tarafindan ya da benzer niteliklere sahip
kalifiye bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

Aksesuarlari  degistirirken veya kullanim sirasinda c¢ikarilabilecek
parcalara dokunmadan cihazi kapatiniz.

Guvenliklerinden sorumlu kisilerin gbzetimi altinda olmamalarn veya
cihazin kullanimi ile ilgili talimatlarin kendilerine verilmedigi durumlarda
bu cihaz, fiziksel, algisal ya da zihinsel yetenekleri kisith kigiler ile
deneyimi ve bilgisi olmayan Kisilerin (cocuklar dahil) kullanimi i¢in uygun
degildir.

Cihazin veya kablonun hasar gérmesi durumunda, cihazi kullanmayin ve
yetkili Fakir servisi ile gorisuniz.

* Hasar goéren cihaz kablosu sadece yetkili Fakir servisi tarafindan
degistiriimelidir.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Cihazin figini cekerken kablosundan ¢ekmeyiniz.

Cocuklar, elektrikli cihazin neden olabilecedi tehlikelerin farkinda degildir.
Cocuklarin elektrikli cihazlarla oynamalarina izin vermeyiniz.

Cihazin pargalarini sékmeyin veya cihaz igine metal bir esya
yerlestirmeyiniz.
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e Cihazin kablosunda meydana gelebilecek hasarlan &énlemek igin
cihazlari keskin koseli yerlerde kullanmayiniz.

e Havalandinciy! veya havalandirma deligini kapatmayiniz.

e (Calisma sirasinda cihazin igine asla dokunmayiniz.

DiKKAT!

Kullanma kilavuzunuzda yazili olan guvenlik kurallarini ve kullanma talimatlarini
dikkatlice okuyunuz. Bu kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar igin saklayiniz.

Kutuyu Acma

ilk kullanimdan énce cihazi ve aksesuarlar kutusundan
cikariniz, hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz. Cihazda
herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz ve

Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

e Tamir iglemleri kesinlikle Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapilmahdir.
DlUzgin olarak yapilmayan ve yetkisi olmayan kigilerce yapilan tamir
islemleri kullanici i¢in zarara sebep olabilir.

* Cihazinizin agma-kapama tusunun bulundugu kisma delik veya yark
acmaya calismayiniz.

UYARI!

Kusurlu bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz.
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Uriin Parcalarinin Tanitimi

0 ¢

Ust aparat girisi
Kontrol paneli
Ust gbévde

Alt aparat girigi
Kilit dagmesi
Ana gbvde

Hiz ayar digmesi

NO O AN

Kutu icindekiler

Ana govde
Karnistirma haznesi
Karistirma aparati
Yogurma aparati
Cirpma teli
Makarna aparati
Kullanim kilavuzu

1 ad.
1 ad.
1 ad.
1 ad.
1 ad.
1 ad.
1 ad.

8. Hazne sigrama 6nleyici kapak
9. Karistirma haznesi

10. Cirpma teli

11.  Hamur yogurma aparati

12. Karistirma aparati

13. Makarna aparati

14. Kiyma aparati (Opsiyonel)
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Teknik Ozellikler

Kontrol Paneli

F

*  Enerji tuketimi : 1800 Watt
*  Gerilim : 220-240V
* Frekans : 50/60 Hz
* Celik hazne kapasitesi : 6 litre

*  Koruma sinifi g

e Kullanim Omri 17yl

2 3 45 6 7

No. Tanim islevi
1 Zaman Mevcut makine calisma saatlerini veya kalan calisma saatlerini
gostergesi goérantaler.

2 Zaman + Calisma suresini arttirma.

3 Zaman - Calisma suresini azaltma

4 Distik Hiz Ayarlanabilir hiz 1-3 ile daha sert yiyecekleri yogururken veya
Modu kanistinrken bu modu kullanin. Hamur yogurma aparati kullaniimalidir.

5 OrtaHiz Daha ince yiyecekleri kanstirirken, hiz 1-6 ayarlanabilirken bu modu
Modu kullanin. Karistirma aparati kullaniimalidir.

6 Yilksek Hiz | 1-8 seviye arasinda ayarlanabilir hiz ile protein veya krema gibi sivi gidalar
Modu icin bu modu kullanin. Cirpma teli kullaniimalidir.
Baslat/ o o

7 Durdur Kisa basildiginda durdurur, uzun basildiginda baslatir.
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Kullanim
1. Ik kullanimdan once, cihazin tum parcalarinin temizlenmesi gereklidir.
(Bkz boélim: Cihazin Temizlenmesi ve Bakimi).
2. Cihazi duz, temiz ve kuru bir yuzeye yerlestiriniz ve ardindan cihazin figini prize
takiniz.
Cihaz govdesi uzerindeki kilit anahtarini ok yonunde ceviriniz ve hazne (st
kapagini , kulptan destek alarak yukari kaldiriniz.
Celik kanistirma haznesini ( 6 It ) , ddndurerek yerlestiriniz.
Hazne kapagini Ust aparat girisinden gecirerek st bélime yerlestiriniz.
Kullanmak istediginiz aparati, Ust veya alt aparat girisine déndurerek bosluklari
uyacak sekilde yerlestiriniz. ( Ayni anda hem alt aparatlar hem Ust aparatlar
kullanilabilir)
7. Cihaz govdesi uzerindeki kilit anahtarini ok yénlnde ceviriniz ve hazne Ust
kapagini , kulptan destek alarak asag! indiriniz.
8. Cihaziniz kullanima hazirdir.

ook W

e Asagidaki bilgiler, hazirlamak istediginiz malzemelerin temel ayarlarini
segcmenize yardimci olur. Yiyecekleri kanstinrken asagidaki bilgileri IGtfen
dikkate aliniz.

DiKKAT!

Bu ayarlarin referans amagli oldugunu unutmayiniz. Yiyeceklerin kaynagi, boyutu, sekli
ve markasi degisik olabilecedi i¢in yiyecekleriniz ile ilgili en iyi ayarlar garanti edemeyiz.

Uygulama

Hamurun Karistirilmasi veya Yogrulmasi:
1. Cihaz duz, temiz ve kuru bir yuzeye yerlestiriniz ve ardindan cihazin figini prize

takiniz.

2. Cihaz gbvdesi Gzerindeki kilit anahtarini ok yénunde gevirdiginizde Ust gévde yukar
kalkacaktir.

3. Celik kanstirma haznesini ( 6 It ) , déndurerek yerlestiriniz.

4. Hazne kapagini Ust aparat girisinden gecirerek Ust kismina takiniz.

5. Hamur yogurma aparatini, alt aparat girisine dondurerek bosluklar uyacak sekilde
yerlestiriniz.

6. Kilit anahtarini ok yonunde cevirip, ust govdeyi asagi indiriniz.

7. Dijital ekrandan hamur yogurma aparati gorselini seciniz, istediginiz zamani ayarlayiniz.

8. Hiz ayar dugmesinde 1-3 araliginda , islemi baglatabilirsiniz.

9. lIslemi durdurmak istediginizde baslatma/durdurma tusuna basiniz. isleme devam

etmek icin tekrar baglatma/durdurma tusuna basiniz.
10. Zaman ayari yapmadan hiz ayar dugmesini cevirerek calistirabilirsiniz, igslemi bitirmek
istediginizde hiz ayar dugmesini OFF’a getiriniz.
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Ayarlanan sure tamamlandiginda cihaz 5 kez bip sesi cikararak otomatik olarak durur.
Cihazi kapatmak icin hiz ayar dugmesini OFF’a getiriniz.

Onerilen un ve su orani: 5e 3.

Un icin maksimum miktar: 1000g

Hamur icin maksimum miktar: 1,6 KG

Hamur yapmak icin 5 dakika 1. hiz karigimini kullanin.

Karistirma haznesine gidayi doldururken maksimum sinirt asmamaya dikkat ediniz.

Yumurta beyazlarinin veya kremanin ¢irpilmasi:

Hiz1 1-8 araliginda kullanabilirsiniz , yumurta aklarini yumurtalarin biyukligine gore
yaklasik 5 dakika durmadan beyazlasana kadar cirpiniz.

Maksimum miktar 16 yumurtadir.

Krem santi i¢in 250 ml taze kremayi 1 ile 8 hizlarinda yaklasik 5 dakika ¢irpiniz.
Karistirma haznesini taze sit, krema veya diger malzemelerle doldururken Iitfen
maksimum miktarinin agsiimamasina dikkat ediniz.

Yumurta ¢irpma kullaniimalidir.

Frape, kokteyl ve diger sivilarin karistiriimasi:

1.

2.
3.

Mevcut tarif dogrultusunda malzemeleri yaklasik 4 dakika boyunca 1 ile 6. hiz arasinda
karistirin.

Karistirici haznesinin maksimum miktarini agsmayin.

Bu islemde karistirma aparati kullaniimalidir.

Makarna yapma aparatinin kullanimi:

Makarna yapiclyl saat yonliniin tersine cevirerek makine Uzerinde dogru konuma
sabitleyiniz.

Hiz ayarini 1-3’te kullaniniz.

Maksimum calisma stresi 10 dakikadir.

ipuglari: Hamur bloklarini veya parcalarini makarna makinesine yukaridan asagiya dogru
yerlestirin. Makarna aparatini , yogurma aparati ayarinda 1-3 hiz araliginda kullaniniz.
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Kiyma yapma aparati kullanimi (Opsiyonel Aparat) :

—N

E!H
|
|
|
|

1. Sabitleme halkasi 7. Kesici baslik

2. Kesici disk (orta) 8. Sucuk/ sosis yapma aparati
3. Kesici disk (kalin) 9. lcli kdfte yapma aparati

4. Kesici disk (ince) 10. Gida itici

5. Bigak 11. Tepsi

6. Spiral itici

1. Kiyma makinesi kesici baslk gévdesini , Ust aparat girisine yerlestiriniz ve saat ydninin
tersine ceviriniz.

Spiral iticinin uzun ucu, kesici basliginin iginde olacak sekilde yerlestiriniz.

Bigag spiral iticinin Gzerine yerlestiriniz. (Cukur alani disa bakacak sekilde )
Kullanilacak olan diski bicak Uzerine, sag ve sol bosluklara denk gelecek sekilde
yerlestiriniz.

Sabitleme halkasini saat yéninde déndurerek sikiniz. (Asin sikmayiniz)

Kesici basliinin Ustte kalan bélimine tepsiyi dik olarak yerlestiriniz .

4-5-6 hiz ayarinda kullaniniz .

Surekli calisma siresi ; 10 dakikanin altindadir.

rpoN

PN,

Sosis aparati kullanimi :

Yukarida anlatilanlara uygun olarak bicagi spiral iticinin Gzerine yerlestiriniz. Bicak
Uzerine kullaniimak istenen diski vyerlestiriniz. Diskin (zerine sosis/sucuk yapma
aparatinin  ucu disar bakacak sekilde yerlestirip, sabitleme halkasini sikiniz.

icli Kofte Yapma Aparati :

Sprial iticiyi kesici bashgin igine yerlestiriniz. Ardindan spiral iticinin Gzerine i¢li kdfte yapma
aparatini sag ve sol bosluklara denk gelecek sekilde yerlestiriniz. Aparati sabitleme halkasini
sikarak sabitleyiniz.
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Cihazin Temizligi ve Bakimi

DiKKAT!

Cihazi her kullanimdan sonra temizleyiniz.

Temizlemeden 6nce Agma/Kapama digmesinin “0” konumunda oldugundan ve fisin
prizden ¢ekili oldugundan emin olunuz.

2. Kullanimdan sonra temizlik igin cihazin sogumasini bekleyiniz.

3. Cihazin digini temizlemek igin nemli bir bez ve agindirici olmayan bir deterjan kullaniniz.

4. I¢ ve dis kisim ile koruyucu kapagini temizlerken asindirici deterjanlar veya alkol
kullanmayiniz.

5. Cihazi temizlemek i¢in asla suya sokmayiniz.

6. Karistirma hazneleri bulagik makinesinde yikanabilir. Kase ayni zamanda ilik su ve
bulasik deterjani ile temizlenebilir. Asindirici 6zellige sahip deterjanlar kullanmayiniz.
Makarna aparatinin temizligi i¢in ; ince uglu firca ya da nemli bez kullanabilirsiniz.

7. Kiyma aparati temizligi i¢in ; ilik su ve bulagik deterjani kullanabilirsiniz.

Saklama

Cihazin figini prizden ¢ekin ve sogumasini bekleyiniz.
Tam pargalarin temiz ve kuru oldugundan emin olunuz.

Geri Dénlisiim

Cihazin kullanim émrinin bitmesi halinde, elektrik kablosunu keserek kullanilamayacak
hale getiriniz.

Ulkenizde mevcut bulunan yasalara gére, bu tiir cihazlar icin 6zel olarak belirlenmis ¢6p
kutularina cihazi birakiniz.

ﬁ Elektriksel atiklar, normal ¢oplerle birlikte atiimamalidir.
Cihazi elektriksel atiklar icin belirlenmis ¢6p kutularina atiniz.

mmmm Cihazin paketleme elemanlari geri déniisime uygun madde-lerden Uretilmistir.

g0
%" Cihaz AEEE Y6netmeligine uygundur.

Bunlar geri dénisim ¢op kutularina atiniz.

Sevk
Cihazin, orijinal ambalajinda veya zarar gérmesini 6nlemek igin, iyi ve yumusak pakette
tasinmasi gerekmektedir.
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YBaxaeMbIn nNokynartenb,

Bnaropgapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnaHuu Fakir Hausgerite, nponsseaéHHon
C UCNONb30BaHMEM COBPEMEHHbIX U MHHOBALMOHHbLIX TEXHONOrMn, U Hageemcs,
YTO Halwl NPOAYKT NPOCNYXWUT BaMm gonrue roabl. Nepen ncnonbsoBaHnemM npoaykra
BHUMaTENbHO NpoyuTanTe AaHHOEe PYKOBOACTBO NO JIKCNNyaTauuu M coxXpaHuTe ero
Ans AanbHenwero UCNonb30BaHUs B Ka4eCcTBe CNPaBOYHOro Mmatepuana.

O pykoBoAcTBe Mo 3Kcnnyarauuu

WHCTpyKUMA no aKkcnnyaTauuy npefHasHadveHbl Ansi npaBunbHON 1 6esonacHoin paboThbl
nsgenus. Ans cobniogeHusi cobcTBeHHON 6e3o0nacHOCTU M 6e30MacCHOCTM OKPYKatoLLIMX
npocvm Bac BHMMaTENbHO 03HAaKOMUTLCS C AaHHLIM PYKOBOACTBOM MO 3KChnyaTauum
nepep BKrodeHWeM npmbopa. CoxpaHuTe AaHHOE PYKOBOACTBO AJ1si MOCIeayoLLero
obpalueHus.

3HayeHnss CUMBOJIOB
B aToM pykoBoaCTBe MCNONb3YOTCA cnegytowme CMMBOIbI.

NPEAYNPEXOEHUE!

[aHHbIN cMMBON YKa3blBaeT Ha OMACHOCTb, KOTOPasi MOXXET NPUBECTU K TPaBME U
netanbHOMY UCXoay.

OCTOPOXHO!!

[aHHbIN CMMBOS YKa3blBAeT Ha OMACHOCTb, KOTOPasi MOXET NMPUBECTU K NOBPEXAEHMIO
unu c6osim B pabote nsgenus.

NMPUMEYAHMUE!

B pykoBoACTBE MO aKcnyataumm 0oBoAUT 4O BHUMaAHUA BaXHble U NONe3Hble CBeeHUA.

OTBeTCTBEHHOCTb

«Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dig Tic.» He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a BCAKOIo poda
NOBpEeXAeHUs1, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTL B pe3ynkrate He cobniofeHns AaHHOro
PYKOBOZCTBA U B Cry4asix ero akcrniyaraumm BHE pamMoK ero UCnornb30BaHWs nocrne
peMOHTa BHE CEPBUCHbBIX LieHTpoB Fakir.
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Deknapauus coorBetcTBuA CE

[aHHoe nsgenue nponsseneHo B COOTBETCTBUM co cTaHaaptamu EC (2014/30/EU)
«neKkTpomMarHuTHas COBMECTUMOCTb» U «JMpeKTMBa O HU3KOM HanpsikeHun» (2014/35/
EU). OanHbin npubop nmeet cumson CE Ha 3aBoackon Tabnuuke. Fakir Elektrikli

Ev Aletleri Dis Tic A.S octaensieT 3a cob6oi NpaBoO BHOCUTb U3MEHEHWSI B AN3ANH U
ocHalleHne n3genuvn.

Cdepa ncnonbsoBaHus

Mogenb n3genua npegHasHavyeHa Ang AoMalluHero ncnonb3oBaHus. OHa He
npegHasHadyeHa ans paboyero v NPOMBbILLIIEHHOTO NPUMEHEHUST. [apaHTus He
pacnpocTpaHsaeTcs Ha obCnyxvnBaHue n3genusl, NoBpeXaeHHOro B pesyneraTte
HeCaHKUMOHNPOBAHHOIO NCMNONb30BaHUA.

HecaHkunoHMpoBaHHas aKcnnyataums

B yKkasaHHbIX HXe criydyasix HeCaHKLMOHUPOBAHHOIO

Ncnonb3oBaHUA NPMBOP MOXET ObITb MOBPEXAEH UIN XE Y HEro

MOryT ObITb MOMOMK!;

OTO YCTPONCTBO HE MPUrogHoO 4115 UCMOMb30BaHUS NMuamm ¢

OrpaHNYEeHHbIMU YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMU U NIULAMU, HE

obnagarowmnmMm 4oCTaToOuHbIMU 3HAHUAMM AN UCNONb30BaHUSA

Taknx yCTPOMUCTB. HuKorga He No3BonanTe Taknm nuuam

nonb3oBaTbCs NPMOOpPOM.

« [laHHOEe yCTpPOMCTBO He ABNAETCS UrpyLlKoun. NoaTtomy He
paspeluanTe geTsM UM Nofnb3oBaTbCs U ByabTe BHMMATENbHbI
npy NCNOMNb30BaHUM YCTPONCTBA PSAOM C 4ETbMUN.

« [epxuTe Boanu ot AeTen Takne ynakoBoYHble MaTepuansl , Kak
KapTOH 1 nakeTbl. B NnpoTMBHOM crnyyae AeTy MOryT HaHeCTH
cebe Bpea,
3arnoTHyB YacTu, 0COBEHHO MUrpa ¢ ynakoBOYHbIMM NakeTamu
MOXET c034aTb PUCK YAYyLWbSA-3arnaTbiBaHUS.

47



CHEF PASTRO

RU

‘ NMPEAYNPEXAOEHUE!

Mpnbopom MoryT nonb3oBaTbCA OeTU B Bo3pacte OT 8 ner
M cTaple, a Takke nuua C OorpaHuMYeHHbIMU (PU3nYecKnmn,
CEHCOPHbIMU UMW YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMW UMK C
HeOOCTaTKOM oOMnblTa W 3HaHWW, €CrM OHW HaxoAsATCs noa
NPUCMOTPOM UMM MPOUHCTPYKTUPOBaHbl O  6e3onacHoMm
ncnonb3oBaHMn npubopa M MNOHUMAKT CBA3AHHbIE C 3TUM
OMnacHoCTH.

CneawnTte 3a Tem, 4TobObl 4ETU HE UrPpanu C U3AeNnem.
3anpewaeTca  BbINOMIHEHME  OYUCTKM M MOBCEOHEBHOINO
obcnyxunsaHus npmbopa aetbMu 6e€3 HabnogeHns B3poChnbIX .
[epxunTe nnactmaccoByto NneHKy Baanu ot geten. OnacHoCcTb
yaywbs!

Oetn mnagwe 3 neT OMKHbI HAXOAUTLCS BAANM OT YCTPONCTBA,
€CNN OHW He HaxogAaTcs MOo4 MNOCTOSHHbIM - HabnogeHnem
B3POCIbIX.

Paspeluaetcsa ncnonb3oBaHve AaHHOMO U3genusi AeTbMu cTapLue
8 net 1 nuuamu ¢ orpaHNYEHHBIMU PUNHECKMMU, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMU CMOCOOHOCTAMM MW C HELOCTaTKOM OnbiTa
N/ 3HAHWIW, TONBbKO €CIU OHU HaxogaTcs noA HabnogeHnem
B3POCNbIX WMNU OblNM  NPOUHCTPYKTUPOBaHbI B OTHOLUEHUU
6Ge3onacHOro UCMnonb3oBaHUSA U3Oenusa U NOHSMNN CBA3aHHbIE C
3TMM OMACHOCTMW.

[etn [omKkHbl HaxoAuTbCA Nog MPUCMOTPOM B3POCHbIX, BO
nsbexaHune Urpbl C U3genuem.

W3penve He npegHasHayYeHo Ans urpbl.

Paspeluaetca BkNOYEHME W BbIKMOYEHWE [aHHOro u3genus
AetbMu ctape 3 u Mmnagwe 8 net, TONbKO eCNU OHU HaxoaATCs
noa HabniogeHneM B3pOChbIX UM BbINW NPOUMHCTPYKTUPOBaHDI
B OTHOLWEHUN Ge30MacHOro MCNoNb30BaHUSA U3OeNusa U NOHANN
CBA3aHHble C 39TMM OnacHocTW. HenpemMeHHbIM YycnoBuem
B [JaHHOM cuTyaumm SBNSETCA npaBufibHas YCTaHOBKa
KOMMOHEHTOB U3Jenus M HaxoXaeHue B COOTBETCTBYHOLLEM
NOMNOXEHUM.

3anpewiaeTca  NOAKIKOYEHWe  m3gennua K - UCTOYHUKY
9MneKTponuTaHus, pa3bop ero KOMMOHEHTOB W BbINOSIHEHWE
OYMCTKM N 06CnyXnBaHUA
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Be3onacHoCTb AABNAETCA BaXHbIM (pakToOpoM

[nsa cobntogeHns cobcTBeHHOM 6e3onacHocTn U 6e3onacHoCTU
oKpyXawwux npocum Bac BHMMATENbHO 0O3HAKOMUTBLCA C
AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KcChfyaTauuu nepeq BKAYEHUEM
npubopa. CoxpaHuTe AaHHOE PYKOBOACTBO AN NocnenyoLwero
obpaweHms.

Mpn akcnnyaTtauumn 3nNekTpUYecKUx YCTPOWUCTB Bcerga cnenyet
npUHUMaTh crneayrowme mepsbl. [na Toro, YTobbl NpegoTBpaTUTL
noxap, nopaxxeHne aneKTpU4eCcknM TOKOM U TeNnecHble paHeHNS;
Mepenvcnonb3oBaHnem Npubopa ybeantech, YUToObI HANPSXKeHNe
ceTu 6bINo COBMECTMMO C HanpshxeHnem npubopa.

N3penne He siBnsieTcsa urpyLwkon. NMoatomMy He paspeluanTte geTam
UM Monb30BaTbCA W OyabTe BHUMATENbHbI NPU UCNONb30BaHUMU
YCTPOMWCTBA PSAOM C OETbMU.

Mepen nepBon aKkcnnyataumen npoBepbTe YCTPOMCTBO Ha
HanuMyme noBpeXxaeHun n HeucnpasHocTen. Ecnu B ycTponcTee
UMEIKTCA Kakme-nmbo HEUCnpaBHOCTU WM MOBPEXOEHUs, He
ncnonb3ymnTe ero n obpartutecb B aBTOPM30BaHHbLIN CepBUCHbBIN
LlenTp Fakir.

MpenynpexaeHns oTHOCUTENIbHO 6Ge3onacHoOro
nonb30BaHUs

Mpn wucnonb3oBaHUM 3NEKTPONPUOOPOB crnegyeTr nNpUHUMaThb
crnegywowmne  Mepbl  NPegoCTOPOXHOCTM  BO  M3bexaHue
noxapa,nopaxeHnsa 3NeKTPUYEeCKMM TOKOM WKW  TerecCHbIX
noBpexaeHni;

[aHHbIN NPpMBOP MOXHO MCMONB30BaTb TONLKO B Npeaenax cgepobl
npegHasHa4YeHHOro MCMnosb30BaHuWs, Kak yKa3aHO B PyYKOBOLCTBE
nonb3oBarens.

BHumaTtenbHO npouynTanTe uHOpPMaUMIO U peKkoMeHZdauuun
no TexHuke 6e30nNacHOCTM, codepXalmecs B HaACTOSLEM
pykoBoACTBE MO  9KCnnyatauun,  npexage  4eMm,  Kak
ncnonb3oBaTtb CBOOGOOHO CTOALWMA MUKCEP B MEPBLIM pas.
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YBegurtecn, YTo HanpskeHune, ykazaHHOe Ha 3aBOACKON Tabnunyke,
COOTBETCTBYET HaMNpsXXeHUIO anekTpoceTn. 3aBoackas Tabnuyka
HaxoOuTCA Ha HWXHEW 4YacTu MoTopHoro 6noka. CBobogHo
CTOSAILLIMIA MUKCEP OOSMKEH ObITb NOAKNIOYEH TOMNBbKO K MCTOYHUKY
nepemeHHoro Toka (~). [lepeg nogknoyeHMem cBoOGOAHO
CTOSILLLEro MMUKCepa K 3neKkTpoceTn obasaTtenbHO BbIKOYUTE
asuratens. (Mepekntodatens (7) B HacTponke “07).

He ucnonbaynte gaHHoe u3genuve BHe nomelleHus. NMogxogut
TONbKO ANS NCNOMNb30BaHMS B 3aKPbITbIX NOMELLEHUSIX.

[aHHbIN Npubop He cnefyeT ycTaHaBNuBaTh B HENOCPEACTBEHHON
OfM30CTU OT OTKPLITOrO MfaMeHu, NEerkoBOCMNIaMeHSALWNXCA
mMaTepuanoB (WTOPbl, TEKCTUMNbHbIX M3genun wn T 4.),
oborpeBatens, ne4yv nnu gpyroro UICTOYHMKa Tenna.

lMepen ucnonb3oBaHMeEM pa3MecTuTe NPUOOpP Ha rOPU3OHTaSTbHON
N NNOCKON NOBEPXHOCTH.

PasmecTute gaHHbI NPpMBOP Kak MOXHO Onmke K WUCTOYHMKY
nuTaHus, 4Tobbl Bbl MOMMM ObICTPO W NErko OTKNHYUTb
LUTENCENbHYIO BUSIKY.

Mpnbop cnegyetr aKcnnyatMpoBaTtb C  TUMOM  MOLLHOCTH,
yKasaHHbIM Ha 3aBoAcKkoW Tabrnuuke. Ecnu Bbl He yBepeHbl O
NoApoBHOCTAX MMEIOLLIErocs UCTOMHMKA NUTaHus, obpatuTechb K
BaLLeMy aurepy uimM MecTHOM 3reKkTpoCHabXatoLen KoMmnaHum.
He nbiTantecb OTpeMOHTUpoBaTb MpPUMOOP CaMOCTOSATENbBHO,
Tak Kak Bbl OygeTre nogBep)keHbl OnacHbIM KOMMOHEHTaM nop,
HaNpsPKeEHMEM UNU APYrMM ONACHOCTAM, NPU OTKPbITUM U CHATUN
KpbILUEK.

PeMoHTHble  paboTbl  cnegyeT  npoBOAuUTb  TOMbKO B
KBannuguumpoBaHHON MacTEPCKON.

Mpnbop cnegyeT MCNoNb30BaTb TOMBKO MO HAa3HAYEHUIO.
Hukorga He BkNoYamTe nyctoM npubop M He ocTaenanTte
BKINIOYEHHbIN Npnbop 6e3 npucmoTpa.

Bo Bpems paboTbl He NprkacanTech K ABUXKYLLMMCS YacTsaMm
nanbuamu.

50



F

B cnyyae nepemau npubopa TpeTbeMYy InLy PYKOBOACTBO MO
3KCMyaTaumm Takke JOIPKHO ObITb NepeaaHo AaHHOMY TPETLEMY LY.
Hukakaa oTBETCTBEHHOCTb HE NMPUHUMaEeTCs 3ayLepo, Bbl3BaHHbIN
HenpaBwUITbHOW 3KCnyaTaunen nnn HecobnrgeHnem MHCTPYKLMIA
no aKkcnnyataumm / npuMmedaHnin No TexXHMKe 6e3onacHoCTH.
BelikntovdanTte npmnbop 13 po3eTku, Korga OH He aKchnyaTupyeTcs,
Unu nepea NpoBeAeHneM YUCTKN.

Ecnn wHyp nutaHna noBpexaeH, B Uenax npenoTBpalleHus
BO3HWKHOBEHMSI OMNACHOCTM ero  HeobxoaMMO  3aMEHUTb,
obpatMBWwnCE K  (PUPMe-U3rotoBUTEND  YCTPOWCTBA, €ro
npeacTtaBuTeNto MO TEXHUYECKOMY  OBCRYXMBaHUIO — UNK
KBanuuumMpoBaHHOMY CneuuanncTy.

lMepen 3ameHOM HacagoK MAW NPUBNMKEHUU K LBUMXYLLMMCS
aetanam, Heob6xoauMo BbikMYaTb Npnbop

[aHHbIn Npnbop He npegHasHayYeH Onsi UCNoMb30BaHUS NULAMK
(BKMOYas geten) ¢ orpaHNYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMMU
UM YMCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTSIMU, UM C OTCYTCTBMEM OMbITa
N 3HaHWMK, NpU OTCYTCTBMM MNPUCMOTPA WAN MHCTPYKUMA MO
NCMOnb30BaHUIO NpUbopa Co CTOPOHbI fiMua, OTBETCTBEHHOMO 3a
nx 6e30nacHoCTb.

B cnyyae noBpexgeHus YCTPOMCTBA WM LUHYpa MNUTaHUSA
He wucnonb3ynte npubop u obpatntecb B aBTOPU30BaHHbIN
cepBUCHbIN LeHTp Fakir.

Ecnn wHyp npubopa noBpexaeH, OH AoimKeH OblTb 3aMeHeH
TOIbKO aBTOPM30BaHHbLIM cepBucoM Fakir.

Ncnonbsynte npubop TONbKO C OpUrMHanbHbIMK
NPUHaLNEXHOCTSAMMN.

He TsaHMTe 3a WHyp nuTaHus, 4ToObl BbIKAKYUTL Npubop u3
PO3ETKMN; TAHUTE 3a BUJIKY.

[etn He 3HaOT 06 ONACHOCTAX, CBA3AHHbIX C ANEKTPoNpubopomMm.
Hwn B koem cnyyae He No3BonanTe AeTaAM Urpatb ¢ Npnubopom.
He nbiTanTecb CHATbL KOMMOHEHT Npubopa nnu BCTaBnsaTb B HEMO
MeTannM4yeckun npegmer.

51



CHEF PASTRO

RU

Bo u3bexaHne nobbix noBpexaeHun LwHypa npubopa, He
ncnonb3ynte NpMbopbl HA MecTax C OCTPbIMMK YrNamu.

He 3akpbiBanTe BEHTUNATOP U BEHTUMNALNOHHOE OTBEPCTME
Hukorga He npukacanTecb K BHYTPEHHen 4Yactu npubopa, noka
OH paboTaer.

BCKprTMe yNnaKoBKU

A I'Iepep, I'IepBOI7I 3KcnnyaTau,|/|el71 U3BJ1IEKNTE n3genme 1

@ akceccyapbl U3 KOpoOKM U NPOBEpLTE UX HA Hanu4yme

noBpexaeHun n HencnpasHocTen. Ecnn B yctponcTtsee
NMEITCA Kakne-nnbo HemcnpaBHOCTY U
NOBPEXAEHMSA, HE NCNONb3YNTE ero n obpaTnTecs B

aBTOpmn3oBaHHbIM CepBuCHbIN LieHTp Fakir.

PeMOHTHbIE paboThbl AOMKHBLI NPOBOANTBLCS TOMBLKO
aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHbLIM LeHTpoM Fakir. HenpaBunbHo
NPoBeAEHHbIE PEMOHTHbIE PaboTbl, BbINONTHEHHLIE
NOCTOPOHHMMU fL @MU MOTYT NOCIY>XUTb NPUYNHON
HEeMUCnpaBHOCTEN.

He nbiTanTecb npoaenaTtb OTBEPCTUSA UMK LLENb HA KHOMKE
BKINIOYEHNA/BBIKIMIOYEHUS] YCTPOUCTBA.

NPEAYNPEXOEHUE!

Hukorga He ncnonb3yiite HemcnpaeHbIN NPUGOP.
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KoHdwmrypauusn

Noohwh =

BepxHuit Bxoa ycTpomncTea
MaHenb YnpasneHus
BepxHsasa yacTb kopnyca
HwxHun Bxog ycTponcTtea
KHonka 6rnokvnpoBku
OcHoBHoW Kopnyc

Py4ka perynvpoBku ckopocTu

Copepxnmoe KopoGku

OcHoBHoW Kopnyc

Yawa ans cmewwmnBaHus
Yawa ans cmewwmnBaHus
CmecutenbHbI annapat
BeHuuk ans B3brueaHus
Annapart gnsi MakapoH

1w
1w
1w
1w
1w
1w

PyKOBOJJ,CTBO no akcnnyaraumm 1w

10.
1.
12.
13.
14.
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Kpbillka oT 6pbI3r kamepbl

Yalwa ona cMewwmBaHus

BeHuuk ans B3bueaHusA

Hacagka ons sameca Tecta
Hacagka ons cMmelumBaHus
Annapat ans MakapoH

Annapat ansa n3Mens4eHus msca
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TexHU4eckKne xapaKTepUCTUKU
MoTpebnexve aHeprum
HanpsxeHne

YactoTa

EmKOCTb cTansHoOM kamepbl
Knacc sawmnTbl

Cpok cnyx6bl

MaHenb YnpaBneHu

: 1800 Batt
:220-240 B
:50/60 Ny

1 6 nuTpa

o

.7 net

1

2 3 45 6 7

Ne OnpepenexHue PyHKUMA
T )KaeT Tek Yee BpeMs MalLWHbI Uin
1 WHAVMKaTOp BpeMeHN OTtobpaxaeT TekyLiee paboyee Bpe a
ocTaBLLeecsi paboyee Bpemsi.
2 Bpemsa + YBenunyeHne paboyero BpeMeHu.
3 Bpems - CokpalleHune paboyero BpemeHu
Wcnonb3yiTe aTOT pexvM Npy 3ameLuMBaHny unm
4 HuskockopocTHoM nepemeLuvBaHny 6onee TBepabIX NPOAYKTOB C
pexum perynmpyemMon ckopocTbto ¢ ypoBHsaMHK 1-3. Cneagyet
ncnonb3oBaTh Hacaaky Anst 3aMmeca TecTa.
Mpu cmelwmBaHnM Gonee TOHKUX NPOAYKTOB
5 Pexum cpeaHen NCMONb3ynTe 3TOT PEXUM C PerynmpyemMomn CKOPOCTbIO
CKOpOCTHU C YpoBHSIMM 1-6. Micnonb3ynte cMecuUTenbHbIN
annapar.
BLICOKOCKOPOCTHOIA Mcnonb3ynTe aTOT pexum Ans XUaKMX MPOAYyKTOB,
6 UM TaKMX Kak MpOTEWNH UMW CIMBKK, C PEFYNMPYEMON
P CKOpOCTbIO OT 1 00 8 ypoBHeN. Micnonb3ynTe BEHYUK.
OcTaHaBnuBaeTCs Npy KOPOTKOM HaxaTum u
7 Crapt/Cton P P

3anyckaeTcd npu AnnTeribHOM HaXXaTun.
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SkcnnyaTtauma

1.

2.

&

Mepen nepBbIM MCNOMb30BaHWEM HEOBXOAMMO OYNCTUTL BCE YacTu ycTpouncTea. (Cm.
rnasy: OuncTka 1 TexHn4eckoe obcnyxunsanne npnbopa).

lMomecTuTe YCTPOMCTBO Ha NIOCKOe YNCTOE CyXOe utone, a 3aTeM NoaKIvmTe ero K
poseTke.

MoBepHMTE KINKOY 3aMKa Ha Koprnyce YCTPOMCTBA B HAanpaBneHn1 CTPEnku un
NOOHVMUTE BEPXHIOKO KPbILLKY KaMepbl BBEPX, ONUPasACh Ha PyuyKy.

YcTaHoBUTE CTarnbHY0 CMecuTenbHyto kamepy ( 6 n ), noBepHyB ee.

YcTaHOBUWTE KPBILLKY KaMepbl B BEPXHIO CEKLMIO, MPOBEAS €€ Yepe3 BEPXHUIA pasbem
YCTPOMNCTBA.

lMoBepHUTE Mcnonb3yemoe BaMu annapar Takum obpasom, 4Tobbl OHO
COOTBETCTBOBANO NyCTbIM MeCTaMm, BCTaBMB €r0 B BEPXHWUIA UMW HWXKHUIA pasbeM
annapata. (OQHOBPEMEHHO MOXHO MCNOMb30BaTb Kak HMXKHUE, TaK N BEPXHNE
yCTpOKCTBA)

lMoBepHMTE KNKOY 3aMKa Ha Kopnyce npubopa B HanpaBneHun CTPEnKn 1 onycTuTte
BEPXHIOI KPbILLKY KaMepbl BHU3, ONMMPAsiCb Ha Py4Ky.

YCTPONCTBO roTOBO K MCMOMb30BaHUIO.

B npusegeHHON HUXe MHopMaLun Bbl MOXeTe BbibpaTb OCHOBHbIE MapaMeTpbl ANA
WHIPEANEHTOB, KOTOPbIE Bbl XOTUTE NOATOTOBUTL. YUTUTE CneayoLwyo nHdopmaumio
npu CMeLBaHUN NPOAYKTOB NUTaHWSA

NMPUMEYAHMUE!

VmenTe B BUAY, YTO 3TN NapameTpbl ABMASIOTCA CpaBOYHbIMU. [OCKONbKY MHIpeaneHThI
pasnu4aroTcs No NPOUCXOXAEHMUIO, pasMepy, hopMe, a Takke No NPoM3BOANTENID, Mbl
HE MOXeM rapaHTnpoBaTb Haumy4line ycrnosua And sallnx UHFPEONEHTOB.

WAcnonb3oBaHue
MepemelunaHne nnu saMmellMBaHue TecTa:

1.

2.

obkw

No

MoMecTuUTe YCTPOMCTBO Ha MIIOCKYH YUCTYHO CYXYO MOBEPXHOCTb, a 3aTem
NOAKMIYMTE €ro K po3eTke.

MoBepHyB KoY BIIOKMPOBKM Ha KOpMyce YCTPOMCTBA B HANpaBneHUM CTPenku,
BEPXHSIA YacTb Koprnyca NogHUMETCS BBEPX.

YcTaHoBWTe CTanbHY0 CMecuTeNbHY0 kamepy ( 6 ), NoBEPHYB ee.

YcTaHOBWTE KPbILLKY KaMepbl CBepXy, NPoBeas ee Yepes BEPXHUI pasbeM yCTPOWCTBA.
MomMecTuTe HacaaKy ANs 3aMeLUMBaHKSA TecTa B pasbeM AJs HYKHeN Hacaaku,
NnoBepHyB ee Tak, YTobbl OHa noaxoAuna Ans ceoGoagHoro MecTa.

MoBepHWTe KNoY 3aMKa B HanpasrieHWN CTPENKN U OMyCTUTE BEPXHUIA KOPNYC BHUS.
BbiGepuTe n3obpaxeHne annaparta Afs 3amMeca Tecta Ha LMPOBOM 3KpaHe,
YCTaHOBWB XernaeMoe Bpems.
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10.

1.

HauaTb npouecc MOXHO Ha ypoBHe 1-3 Ha KHOMKE perynmpoBKM CKOPOCTU.

Ecnu Bbl XOTUTE OCTAaHOBUTbL NPOLIECC, HAXXMUTE KHOMKY Nyck/ocTaHoBKa. HaxmuTte
KHOMKY MyCK/OCTaHOBKM elle pa3s, YToObl NPOJOIMKNTL Onepaumio.

Bbl MOXeTE 3anyCcTuTb €ro, MOBEPHYB NepeknoyaTenb perynmpoBKU CKOPOCTU

©e3 HaCTPOWKN BpEMEHWU, a NP XenaHu1 3aBepLUMTb NPOLIECC, MOBEPHUTE
nepeknyaTens perynmpoBkn ckopoctu B nonoxexue BbIKI1 (OFF).

Mo ncTeyeHnm ycTaHOBNEHHOIO BPEMEHM YCTPONCTBO M3AAET 5 3BYKOBbIX CUrHAIOB U
aBTOMaTU4YECKM OCTaHaBNMBAaETCS.

YUTo6bl BBIKIKOYUTL YCTPONCTBO, MOBEPHUTE NMEpPEKoYaTernb PeryrnmpoBKy CKOPOCTU B
nonoxexwe BbIKIT (OFF).

PekomeHayemoe COOTHOLLEHME MYKU 1 Boabl: 5 K 3.

MakcmmanbHoe konunyecTtso myku: 1000 r

MakcumanbHoe konuyectBo Ans Tecta: 1,6 Kl

Mcnonb3ayinTe ckopocTb 1 B TedeHne 5 MUHYT NpUroToBneHns TecTa.
Cobntopavite 0OCTOPOXHOCTL, YTODLI HE MPeBbILWAaTh MakCMMarnbHbIN Npeaen npu
3anoNHEHNN NULLEBbLIX NPOAYKTOB B CMECUTENBHYIO Kamepy.

B36uBaHue ANYHLIX 6GeNKOB UNn CNMBOK:

Bbl MoXeTe ncnonb3oBaTtb CKOPOCTb OT 1 Ao 8, B36MBas AnyHble GEnKkM OKOo 5 MUHYT,
B 3aBUCMMOCTU OT pa3Mepa sinLl, NoKa OHU He CTaHyT GenbIMu.

MakcumanbHoe Konn4ecTBo - 16 sauu.

[ns B36UTLIX cnBok B36mBanTe 250 M CBEXMX CIMBOK CO CKOPOCTL0 OT 1 40 8 B
TeYeHne NPUMEPHO 5 MUHYT.

Mpun 3anonHeHMM eMKOCTY ANsi CMELUMBaHNS CBEXMM MOITOKOM, CIIMBKaMM UNu
OpYrMMu HrpeaneHTamu, noxanymncra, cneavTe 3a Tem, YToObl He NPeBLICUTL
MaKcumanbHoe KONU4ecTBO.

Vcnonb3yiiTe B3GuBaTtenb siu,.

CmMelwunBaHme cpane, KOKTenen n Apyrux HanuTKoB:

1.

2.
3.

CwmelanTte MHrpeaneHTbl B COOTBETCTBUMN C peLLenToOM Ha ckopocTM oT 1 4o 6 B
Te4yeHne nNpumMepHo 4 MWHYT.

He npeBblwanTe MakcMmanbHOE KONIMYECTBO MPW HANOMHEHUN YaLln.
Heobxoanmo ncnonb3oBaTb NeCTUK-B3OMBATENMD.

YcTaHoBKa Kproka Ans TecTta, necTtuka unum B36uBarTens

Cuctema ABOVIHOMO Kproka pa3pa60TaHa Ona OOCTUXEHNA Hanny4vLlwmnx pesynbraTtoB.
Bbl MOXeTe nucnonb3oBatb Ntobo U3 HAX UM BMECTe Ans NpUroToBneHna Tecra.
MMMTMpyeT py4yHOE 3amMellnBaHue, nraHeTapHbIN MUKCEP C ABOMHbBIM KPHOKOM AN
TeCTa, 3aMellnBaeT ApoxXeBoe TeCTO C JIerkocTbto, 6bICTpee N MEHbLUUM yCunmem.
BapuaHTbl C UICNONb30BaHNEM OOUHAPHOIO KPHOKa UK ABONHbBIX KPHOKOB NOAXOAAT
Aana Bcex BuaoB TecTa.
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Ucnonb3oBaHue annapata gns NnpurotoBleHns MakapoH:

+  3adwukcupyinTe MallvMHy AN NPUroTOBNEHNS MakapoH B NPaBUTbHOM MOMOXEHUN Ha
MalluunHe, NOBEPHYB €€ NPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

*  Wcnonbsynte ckopocTb Ha ypoBHe 1-3.

*  MakcumansHoe Bpems pabotbl - 10 MUHYT.

Cosetbl: Pasamectnte 6rnoku nnbo Kycodku Tecta B MakapoHHYHO MaLUVHY CBEPXY BHUS.

Mcnonb3yinTe annapata 4N NpUroToBNeHns MakapoH B AnanasoHe ckopocten 1-3 B

HacTpoKrKax MeCunbHOro annapara.

Mcnonb3oBaHue annapara AnA NnpurotoBiieHnA capiua (AononHUTENbHbIN annapar)

1. KpenexHoe konbuo 8. Annapat ansa npounssoacTea konbac/
2. Pexywmn guck (cpegHui) COCUCOK

3. Pexywuin amuck (ToncTbin) 9. Annapart 4ns npuMrotToBneHns

4. Pexywmn auck (TOHKWR) nenbMeHemn ¢ Ha4MHKON

5. Hox 10. TonkaTenb NpogyKkToB

6. CnupanbHbIi Tonkatenb 11. MoagHoc

7. Pexywas ronoska
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1. BcTaBbTe KOpPMyC pexyllien ronoBKM MSACOPYOKM B BEPXHUW BXOA4 YCTPOWCTBA M

NOBEPHWTE €ro NPOTMB YacOBOW CTPENKM.

2. PacnonoxuTte AMNVHHBIA KOHEL, CnuMparnbHOro Tonkartensi Tak, 4Tobbl OH Haxoauncs

BHYTPM PEXYLLEN FONOBKY.

3. PacnonoxuTe nessme Ha cnvpanbHbIV TonkaTenb. (06nacTblo BbIAMKM, obpalleHHON

Hapyxy)

4. T[lomecTuTe OUCK, KOTOPLIN ByAeT NCNonb30BaThCs, Ha Ne3sBue Tak, YTobbl OH coBnagan

C nNpasBbiM 1 NeBbIM 3a3opamMu.

5. 3araHuTe KpenexHoe KonbLo, MOBOpayMBas Nno 4yacosomn crpenke. (He satarusanTe

CIMLLIKOM TYrO)

lMomecTnTe NOTOK BEPTMKANbHO B BEPXHIOK YaCTb PEXYLLEN FONOBKM.
VMcnonbayiite Ha ckopocTu 4-5-6.

Bpems HenpepbiBHOW paboTbl ; MeHee 10 MUHYT.

® N

Wcnonb3oBaHue konb6acHoro annapara :

MomecTnTe ne3Bue Ha cnMpanbHbIi TONKaTenb B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMU BbiLLE
NHCTPyKUMsiMu. NMomecTute guck, npegHas3HadeHHbIN Ans UCoNb30BaHUS Ha Ne3Bue.
MomecTnTe KpenexHoe KomnbLOo Ha AUCK TaK, YTOObl KOHEeL, Hacagku Ans NPUroToBIEHNS
cocucok/konbac 6bin HanpaBneH HapyXy, U 3aTsiHWTE KOMbLO.

AnnapaTt Ans npvroToBrieHus nefibMeHen ¢ HAYUHKOM :

BcTtaBbTe cnvpanbHbIi TonkaTtens B PEXYLUYIO rOfmiOBKY. [anee pacnonoxure Hacagky
05 NPUrOTOBMNEHNS NENbMEHEN Ha CnpanbHbIN ToNKaTeNb Tak, 4yTOObLI OHa coBnagana c
npaBbliM U N1eBbIM 3a30opamMu. Sad)I/IKCVIpyVITe annapart, 3aTAHyB KpeneXxHoe Komnbuo.

OuucTka n TexHu4eckoe obenyxxmBaHue npuéopa

NMPUMEYAHMUE!

OuuiarnTe np|/|60p nocrne KaXxaoro UCrnosib3oBaHuA.

1. Mpexge 4em npucTynaTtb K 04UCTKE Y6eﬂVITer, YTO pydKa nepeknwyarena HaxoauTcad

B MOMoxeHnn «0» 1 YTO BUIIKA OTCOEAMHEHA OT PO3ETKM.

Mocrne ucnonb3oBaHWs AanTe YCTPOMCTBY OCTbITh, MPEXAe YeM NPUCTYNaThb K ero
OuUCTKeE.

UTOGbl OYMCTUTL BHELLHIOK MOBEPXHOCTb NPUGOpa, UCNONb3yTe BNa)XHYH TKaHb U1
MArKoe MotoLLee CpeacTso.

Mpu OYNCTKE BHYTPEHHUX U HAPYXKHbIX MOBEPXHOCTEN U NblNe3aLlUTHON KpbILwkK (11)
HEe MUCMOoMnb3ynTe abpasnBHble MOKOLLME CPeACTBa UMK CNNPT.

He norpy»aiiTe npubop B BOAY NPU OYNCTKE.

Yaluy MUKcepa MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MaLLHe. Yally MOXHO Takke
O4YUCTWTb B TEMSOW BOAE U MOKOLLIEN XUAKOCTU. He ucnonb3ayinTe abpasvBHble
MoloLLME CPeacTBaa.

oo A~ w0 N
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XpaHeHue
+  OTknioynTe Npnbop OT PO3ETKM U AalTE EMY OCTbITb.
*  YbBeguTtecb, Y4TO BCe AETanM YACTbIE N CyxXue.

YTunusauus

Mo ncTeueHun cpoka akcnnyaTauum npnbopa Hy>xHO 06pe3aTb 3MNEeKTPUYECKUIA NPOBOA,
(kabenb) 1 NpUBECTU €ro B HEMPUrOAHOE COCTOSIHUE.

CornacHo AencTBYIOWMM B HaLLEN CTpaHe 3akOHaM, Takvne yCTponcTea cnegyet
BblOpacbIBaTh B crieumanbHble MyCOPHbIe KOHTENHEPbI.

3anpelleHa yTunmsaums anekTpu4ecknx 0TXo40B BMECTE C ObITOBbIMU.
YTUnuanpymnTe anekTpuyeckne otxodbl B cneumanbHO OTBEAEHHbIE AN 3TOro
MYCOPHbIE SLLUKN.
B  Vnakoska npubopa U3roToeneHa u3 nepepabaTbisaeMblx MaTepUanos.
” YTunusnpyinTe ee B MyCOpPHbIN SALLKK.
% ” Mpubop cooTtBeTcTBYET TpeboBaHMAM AmpekTnBbl AEEE.

TpaHcnopTUpoBKa
[ns npenoTBpaLleHusi MOBPEXAEHNs! YCTPOMCTBA ero criefyeTt TpaHCnopTUpoBaTh B
MSITKOM U MPOYHOM NaKeTe U COBCTBEHHON ynaKoBKe.
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[+ Fakir

HAUSGERATE

Uretici/ithalatci - Manufacturer/Importer:

Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis.Tic. A.S.
Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 K.Gekmece/istanbul, TURKIYE
Tel .:+90 21224970 69
Faks .: +90 212 293 39 11
Yetkili Servislerimize www.fakir.com.tr’den ulasabilirsiniz
Musteri Hizmetleri : 444 0 241
www.fakir.com.tr
B

I
[=]

Fakir Hausgerate GmbH
IndustriestraBe 6 D-71665 Vaihingen / Enz
Postfach 1480 D-71657 Vaihingen / Enz
Tel.: +49 7042 / 912-0
Fax: +49 7042 / 912-360

www.fakir.de
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GARANTIi SARTLARI

1) Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve iki (2) yildir.

2) Satici ve lretici/ithalatci tarafindan malin tiiketiciye teslim tarihi ve yeri yazilarak kagelenip imzalanmayan garanti
belgeleri gecersizdir.

3) Kullanicinin mali tanitma ve kullamim kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanimlardan kaynaklanan hasar ve
arizalar (¢izilme, kirlma, kopma, vb.) garanti kapsami digindadir. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadigi,
yetkili servis istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisi, ithalatgisi
veya Ureticisinden birisi tarafindan mala iligkin azami tamir siiresi icerisinde diizenlenen raporla belirlenir ve bu
raporun bir niishasi tiiketiciye verilir. Tiiketiciler, rapora iliskin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapiimasi talebiyle
uyusmazhgin parasal degerini dikkate alarak tiiketici hakem heyetine veya tiiketici mahkemesine basvurabilir.
Belirtilen haller diginda, biitiin parcalan dahil olmak iizere malin tamami garanti siiresi boyunca firmamizin garantisi
altindadir.

4) Sarf malzemeleri ve kullanima bagli olarak eskiyen, yipranan, kireclenen, kirlenme nedeniyle islevini yitiren parcalar
ve bu pargalarin islevlerini yitirmesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar, garanti kapsami digindadir. Bu pargalar yetkili
servislerden iicreti mukabilinde satin alinabilecektir. Yetkili servislerden satin alinmayan pargalar nedeni ile olugan

_arizalar garanti kapsami digindadir.

5) Uriine iligkin; Griin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. islemler d&hil ancak bunlarla sinirli olmamak iizere,
Yetkili servis digindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami digindadir.

6) Voltaj diismesi veya yikselmesinden dolayi veya hatali elektrik tesisati nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami digindadir.

7) Malin garanti siresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir
stiresi en fazla 20 is gunhdir. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin anizanin yetkili servis istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Tiiketici, ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahhiitli mektup veya benzeri bir yolla yapabilir. Ancak
uyusmazlik halinde ispat yikii tiketiciye aittir.

8) Malin garanti siiresi igerisinde yetkili servis istasyonuna veya saticiya tesliminden itibaren arizasinin 10 ig giini
icerisinde giderilmemesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ¢zelliklere sahip
bagka bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis edecektir. Benzer ozelliklere sahip bagka bir malin tiiketici tarafindan
istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgi bu yikimlilikten kurtulur.

9) Is giinii; ulusal, resmi ve dini bayram giinleri ile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar giinleri disindaki calisma giinleridir.

10) Malin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayr anizalanmasi halinde,
iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda higbir cret talep etmeksizin tamiri
yapilacaktir.

11) Malin garanti siiresi diginda, servis istasyonlari tarafindan verilen montaj, bakim ve onarim hizmetiyle ilgili olarak,
bir yil igerisinde ayni arizanin tekrari halinde tiketiciden herhangi bir isim altinda ticret istenemez. Tiiketicinin mali
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanmasindan kaynaklanan arizalar bu madde kapsami digindadir.

12) Malin ayiph oldugunun anlagiimasi durumunda tiketici, asagida sinirli sayida sayilan segimlik haklardan birini
kullanabilir:

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sozlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satig bedelinden indirim isteme,

¢) Asiri bir masraf gerektirmedigi taktirde, biitin masraflari saticiya ait olmak tzere satilanin iicretsiz onariimasini isteme,

d) imkén varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme

13) Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

a) Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren garanti siiresi iginde kalmak kaydiyla tekrar arizalanmasi,

b) Tamiri igin 29029 sayill Resmi Gazete’de yayimlanan Satig Sonrasi Hizmetler Yonetmeligi'nde belirtilen gereken azami
stirenin asiimasi,

¢) Tamirin miimkiin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satici, Gretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda tiiketici malin Gicretsiz degistirilmesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel indirimini talep edebilir.

14) Malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin satici icin orantisiz gicliikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici,
stzlesmeden donme veya ayip oranin bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizli§in tayininde malin
ayipsiz degeri, ayibin dnemi ve diger secimlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun tegkil edip etmeyecegi
gibi hususlar dikkate alinir.

15) Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile sinirlidir.

16) Satilan mala iliskin diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

17) Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar igin Ticaret Bakanl§i Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Miidirligi'ne bagvurulabilir.

18) Tuketiciler sikdyet ve itirazlan konusundaki bagvurularini tiiketici hakem heyetlerine ve tiketici mahkemelerine
yapabilirler.
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HAUSGERATE

GARANTI BELGESI

IMALATCI / ITHALATCI FIRMANIN

UNVANI : Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.

MERKEZ ADRESI : Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 Kiigiikgekmece / istanbul, TURKIYE
TELEFONU 02122497069

FAKSI 102122515142

FIRMA YETKILISININ Ealic e Cexrmnty by negbfls vc s,

|MZAS| - KASES' . HALE:EQ!E;! ﬁf ‘:::‘.;::3
$e| LERAY rax cinbsizant
Mergs No.: 048 tgtarbul
Th L R515510

URUNUN

CiNSI : Mutfak Sefi

MARKASI : Fakir

MODEL| : CHEF PASTRO
BANDROL VE SERINO

TESLIM TARIHI VE YERI :

GARANTI SURESI (2YIL

AZAMi TAMIR SURESI  : 20 (YiRMi) i$ GUNU

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

FAKSI

FATURA TARIH VE NO

TARIH - KASE - IMZA

Bu belgenin kullanilimasina; 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak
ylrarlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gumrik ve
Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetim Genel Midirligu tarafindan izin verilmistir.



