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Sehr geehrter Kunde,

Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der Benutzung Ihres Produkts. Vielen Dank, dass Sie sich fur
Fakir Hausgerate entschieden haben, ein Unternehmen, das in innovativen Technologien fiihrend
ist. Bitte lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgféltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden, und
bewahren Sie es fiir zukiinftige Verwendungen auf.

Gebrauchsanweisung

Diese Gebrauchsanweisung wurde erstellt, um sicherzustellen, dass das Gerét ordnungsgemas und
sicher verwendet wird. Lesen Sie das Benutzerhandbuch vor dem Betrieb des Gerats zur eigenen
Sicherheit und zur Sicherheit anderer.

Bedeutung der Symbole

In diesem Benutzerhandbuch finden Sie die folgenden Symbole:

AWARNUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder sogar zum Tod fiihren kénnen.

AACHTUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die das Gerét beschadigen oder beeintrachtigen kénnen.

D/HINWEIS!

Dieser Hinweis enthalt wichtige und nitzliche Informationen.

Verantwortung

Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. Gbernimmt keine Verantwortung fiir Schaden oder die Reparatur
des Gerats auBerhalb der Fakir Autorisierten Servicezentren oder bei unsachgeméaBer Nutzung des
Gerats, die aus der Nichtbeachtung der Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch resultieren.

CE-Konformitatserklarung

C € Dieses Gerat entspricht vollstdndig den Richtlinien 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertréaglichkeit und 2014/35/EU zur Niederspannung der Europédischen Union.
Dieses Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Geratemodelletikett versehen.

Verwendungsbereich

Das Produktmodell ist flir den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fiir den Einsatz in Arbeitsstatten
oder in der Industrie geeignet. Bei einer solchen Nutzung Ubernimmt unser autorisierter Service keine
Garantieanspriiche.
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Unbefugte Nutzung

In den nachstehend beschriebenen Fallen unbefugter Verwendung kann das
Geréat beschéadigt werden oder Verletzungen verursachen:

+ Eingeschrankte Fahigkeiten und Aufsicht: Dieses Gerat darf nicht
von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen verwendet werden, es sei denn, sie werden von einer flr ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder erhalten Anweisungen
zur sicheren Verwendung des Geréts. Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

+ Verwendung bei eingeschrankten Fahigkeiten: Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden,
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten und die
mdglichen Gefahren verstehen.

+ Verpackungsmaterialien: Halten Sie Materialien wie Plastiktiten, die im
Lieferumfang enthalten sind, von Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr!

* Reinigung und Wartung: Kinder unter 8 Jahren sollten das Gerét nicht
reinigen oder warten, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

« Gerate- und Kabelsicherheit: Bewahren Sie das Gerat und das Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen. Elektrische Gerate sind kein Spielzeug fiir Kinder. Verwenden und
lagern Sie das Gerat daher auBerhalb der Reichweite von Kindern. Kinder
sind sich der mit der Verwendung eines elektrischen Geréts verbundenen
Gefahren méglicherweise nicht bewusst. Achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht vom Gerét herabhangt.
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Sicherheitswarnungen

Beim Gebrauch eines elektrischen Gerats sollten Sie stets die folgenden
VorsichtsmaBnahmen treffen, um Brande, Stromschldge und Verletzungen
zu vermeiden:

+ Lesen Sie die Bedienungsanleitung: Lesen Sie die Informationen in der
Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese auf. Wenn
Sie das Gerat an eine dritte Person weitergeben, vergessen Sie nicht, die
Anleitung mitzugeben.

+ Erster Gebrauch: Wenn Sie das Produkt aus der Verpackung nehmen,
stellen Sie sicher, dass alle Zubehdrteile und Aufsatze vollstdndig
vorhanden sind. Sollte ein Teil fehlen, wenden Sie sich bitte an den
nachstgelegenen autorisierten Fakir-Kundendienst. Bewahren Sie die
Schutzhiillen der Zubehdrteile und Aufsatze auBerhalb der Reichweite
von Kindern und Babys auf, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Gerits: Wenn Sie der Meinung sind,
dass das Gerat, sein Gehduse, das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind, schalten Sie das Gerét nicht ein und wenden Sie sich an den
nachstgelegenen autorisierten Fakir-Kundendienst.

« Kabel- und Stecker-Sicherheit: Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn
das Netzkabel oder der Stecker defekt oder beschadigt ist. Verwenden
Sie das Gerét nicht mit einem Verldngerungskabel und achten Sie darauf,
dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten in
Berlhrung kommt. Ziehen Sie den Stecker immer am Stecker und nicht
am Kabel aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am Kabel und heben Sie
das Gerét nicht am Kabel an.

+ Sicherheit von Kindern: Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn
es eingesteckt ist. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen, wenn es
unbeaufsichtigt ist. Bewahren Sie das Netzkabel des Geréts auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Elektrische Geréte sind kein Spielzeug fiir Kinder.

+ Verwendung des Gerats: Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. lhr
Gerét kann durch Schmutz oder Regen beeintrachtigt werden. Tauchen Sie
das Gerat nicht in Wasser und schiitzen Sie es vor Regen oder Feuchtigkeit.
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Dadas Gerat mit Strom betrieben wird, besteht die Gefahr eines Stromschlags.
Berlihren Sie den Stecker daher niemals mit nassen Handen. Verwenden Sie
das Gerét nicht zum Reinigen von brennbaren oder explosiven Materialien
(z. B. Benzin oder Alkohol), brennenden oder rauchenden Gegensténden (z.
B. Zigaretten, Streichhélzern oder heiBer Asche).

Pflege und Reinigung: Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung den
Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen.

Einschrankungen der Verwendung: Verwenden Sie das Elektrogerét nur
bestimmungsgeméB. Eine Verwendung entgegen der Anweisungen kann
die Lebensdauer des Geréts verkurzen und Sicherheitsrisiken bergen.

Produktspezifische Sicherheitshinweise

Vorsicht bei scharfen Klingen: Die Klingen sind &uBerst scharf. Seien Sie
beim Tragen, Reinigen oder Entfernen der Klingen vorsichtig. Vermeiden
Sie wéahrend des Gebrauchs jeglichen Kontakt mit den Klingen durch
Hande oder Gegensténde.

+ Beachten Sie die maximale Kapazitit: Uberschreiten Sie nicht die

maximale Filllmenge des Behilters. Eine Uberfiillung kann zu Uberlaufen
oder einer Fehlfunktion des Gerats fihren.

Mahlbehlter fiir trockene Materialien: Verwenden Sie den Mahlbehélter
ausschlieBlich fiir trockene Materialien. Flissigkeiten kénnen die Leistung
des Geréts beeintrachtigen.

Montage und Demontage der Klingen: Stellen Sie sicher, dass das
Geréat ausgeschaltet und von der Stromquelle getrennt ist, bevor Sie die
Klingen montieren oder entfernen.

UbermiBige Nutzung der Mahlfunktion: Betreiben Sie die Mahlfunktion
héchstens 2 Minuten lang. Warten Sie nach ldngerem Gebrauch
mindestens 5 Minuten, bevor Sie das Gerét erneut einschalten.

Dampf und heiBe Oberflaichen: Nach dem Betrieb im Kochmodus
kdnnen Behélter, Deckel und Klingen lange Zeit heiB bleiben. Achten Sie
besonders auf Dampfaustritte und verwenden Sie Ofenhandschuhe zum
Tragen der Teile.
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+ Verwendung des Dampfkorbs: Beim Herausnehmen des Dampfkorbs
kann durch Kondensation Wasser austreten. Schiitzen Sie sich vor
Verbrennungen durch Dampf, wenn Sie den Korb leeren oder reinigen.

« Achtung im Kochmodus: Betreiben Sie das Geréat nicht im Kochmodus
mit leerem Behdlter. Stellen Sie sicher, dass der Behalterboden und die
Temperatursensoren sauber und trocken sind.

+ Abstand zu beweglichen Teilen: Halten Sie wéhrend des Betriebs Hénde,
Kleidung und andere Gegenstande von den beweglichen Teilen fern.

+ Umgang mit heiBen Flussigkeiten: Achten Sie bei der Verarbeitung heiBer
Fliissigkeiten auf plétzliche Dampfaustritte. Beim Offnen des Deckels
kdnnen Flussigkeiten herausspritzen.

+ Verwendung geeigneter Zubehdrteile: Verwenden Sie nur die mit dem
Gerat gelieferten Behalter und Zubehdrteile. Benutzen Sie den Behélter
nicht auf einer anderen Warmequelle.

+ Aufmerksamkeit bei Stromanschluss: Lassen Sie das Gerat niemals
unbeaufsichtigt, solange es an die Stromquelle angeschlossen ist.

AACHTUNG!

Beim ersten Einschalten des Gerats missen Sie eine Verbindung zum
WLAN herstellen und ein Update durchfiihren.

AACHTUNG!

Um die Gefahr eines versehentlichen Zuriicksetzens der Thermosicherung
zu vermeiden, sollte dieses Gerat nicht an einen Stromkreis angeschlossen
werden, der regelmaBig durch einen externen Schalter oder ein Stromnetz,
z. B. eine Zeitschaltuhr, ein- und ausgeschaltet wird.

AACHTUNG!

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie es vom
Stander nehmen.
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AWARNUNG! VOR DEM ANSCHLIESSEN AN DIE STECKDOSE!

Stellen Sie sicher, dass lhre Stromquelle mit der auf der Unterseite Ihres
Geréats angegebenen Ubereinstimmt.

AWARNUNG!
Dieses Gerat muss geerdet sein!

[m] Lesen Sie sorgfaltig die Sicherheitsvorschriften und
- Gebrauchsanweisungen in diesem Benutzerhandbuch.
Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch fiir zukiinftige Verwendungen auf.

Verpackung Offnen

Vor der ersten Benutzung entfernen Sie das Gerat und Zubehér aus der Verpackung und tberpriifen
Sie es auf Schaden oder Méngel. Falls das Gerat beschédigt oder defekt ist, verwenden Sie es
nicht und wenden Sie sich an den Fakir Autorisierten Service.

Reparaturen diirfen nur von Fakir Autorisierten Servicezentren durchgefiihrt werden.
Reparaturen durch unbefugte Personen kénnen schadlich flir den Benutzer sein.

AWARNUNG!

Verwenden Sie auf keinen Fall ein defektes oder fehlerhaftes Produkt.

D/.HINWEIS!

Die auf dem Gerat angebrachten Markierungen oder die in anderen gedruckten Dokumenten
angegebenen Werte wurden unter Laborbedingungen gemé&B den relevanten Normen ermittelt. Diese
Werte kdnnen sich je nach Nutzung und Umgebungsbedingungen des Produkts &ndern.
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Vorderansicht von NoteCook
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Geréateteile

F

Einfllldeckel
Behélterabdeckung
Dichtung der Behalterabdeckung
Schiitler

Rihrstab

Klinge aus rostfreiem Stahl
Dampfkorb

Behalter

9. Netzkabel

10. Ein/Aus-Taste

11. Basiseinheit

12. F Taste

® N o o~

11

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Digitalanzeige

Spachtel

Messbecher

Tiefe Dampfkorbdichtung

Tiefe Dampfkorb

Dampfkorb

Dampfkorb Deckel

Zerkleinerer / Aufschnitter Dichtung
Zerkleinerer / Aufschnitter
Deckeldichtung der Kiichenmaschine
Deckelder Kiichenmaschine
Lebensmittelschieber
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Vorstellung von Geréteteilen

F

Maximale
Gesch- Anzahl an _
_ Windig- | _ Tempe- | Zutaten, die
Apparate Funktion keit Zeit gleichzeitig
ratur
gekocht
werden
kdnnen
P 2-4
Eiwei 4 2-4min. |- -
verquiren EiweiB
-t Schuttler
= Safne 3 3-5min. |- 200 ml
2 verquiren
o Suppe 1-2 1-19 min. | 100°C
And Maximale
. ndere .
_y Rihrstab Materialien die Je nach Je nach Kapazitat:
I T, erhitzt werden | 172 Bedarf Bedarf 2000 ml
== ,‘:1 mussen
Fleisch hacken | 8-12 30-60 sek. | - 1500 g Filet
Eis zerkleinern | 8-12 10-20 sek. |- 300g Eiswirfel
Maximale
Kapazitat:
Mixer 8-12 1-2 min. - 3000 ml
1200g Karotten
g 1800g Wasser
. Zerkleinerer 5-7 15-60 sek. | - 3009
Klinge
| Bohnen,
by Haseln(sse,
Erdniisse, )
Kaffeebohnen, 12 2-3 min. - 200g
Mandeln,
Sojabohnen
500g Mehl
Kneten 1 1-2 min. - + 2509 Wasser
+20g Ol
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: | Dampf . | Dampfgar | 60 1500 mi
T korb Reis etc. - 20-30 min. | modus Klein W
L / Mittel asser
Zerkle- ]
inerer / gtcﬁfllzen' Nur Kiichen
Auf- (Karotte, Gurke, 5-6 30-60 sek. | Maschinen | 500g
schnitter | Kartoffel) programm
Scheibe
Dampfgar
e DamRt ) ch et - 10-60 min P i | 600-1500 mi
Kocher ' -~ | modus Klein | \yagger
/ Gross
Nutzung

1. Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring ordnungsgemaB in der Kammer eingerastet ist.

2. Stellen Sie den Behélter ordnungsgemaB mit dem MAX-Zeichen auf der Riickseite auf das Gerat.
Driicken Sie fest, bis es fest sitzt.
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3. Sie kdnnen das gewiinschte Zubehér fir verschiedene Kochoptionen auswéhlen.

4. Sie kdnnen Zutaten oder Wasser in den Behalter geben. Wenn Sie die Kiichenmaschinenfunktion
bendtigen, dann sollten Sie den Kiichenmaschinendeckel aufsetzen und die Zutaten direkt durch
den Kiichenmaschinendeckel hinzufligen.

5. Befestigen Sie den Behalterdeckel, den Deckel der Kiichenmaschine oder den Dampfgardeckel
auf dem Behalter.

14



NOTECOOK I
oo
DE

6. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und schalten Sie das Gerat anschlieBend mit der Ein-/
Aus-Taste ein..

7. Nachdem sich die Startseite gedffnet hat, kénnen
Sie in den Optionen ,Automatische Rezepte®,
~Automatische Programme®, ,Manuelles
Kochen® und ,Neue Rezepte herunterladen® in
4 verschiedenen Auswahlbildschirmen auf das
gewlinschte Rezept tippen..

8. Wenn Sie auBerdem auf die drei Zeilen oben links
klicken, werden Sie Uiber den sich 6ffnenden
Bildschirm zum Registrierungsbildschirm
weitergeleitet, wenn Sie auf das menschliche Logo
Uiber dem Anmeldetext klickenWenn Sie noch kein
Mitglied sind, missen Sie auf die Schaltflache
~Anmelden/Registrieren” klicken. Nachdem Sie
auf dem angezeigten Bildschirm auf ,Anmelden”
geklickt haben, geben Sie Ihre E-Mail-Adresse ein
und erstellen Sie ein Passwort.

15
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Benutzerregistrierung-/Anmeldeschnittstelle
Benutzerregistrierungsschnittstelle

aild FF

[CLE] R

Benutzer-Login-Schnittstelle

Benutzer-Login-Schnittstelle - 4
Zuriicksetzenschnittstelle des Passworts

[

9. Auf dem Bildschirm, den Sie mit den 3 Zeilen oben links aufrufen,
sehen Sie lhren Kochverlauf, Lieblingsrezepte, Einstellungen, Hilfe und
Datenschutzvereinbarung. 4, et

16
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Aus dem Einstellungsbereich;

Al

¢ T SLE

e d

S @

P b a S 1]

s [rwiin

. Wéhlen Sie aus den Sprachoptionen die gewiinschte Sprache aus und verwenden Sie sie.
. Méglichkeit zur Verbindung mit WIFI

. Méglichkeit, Bildschirmbeleuchtung und Bildschirmsperrzeit auszuwahlen,

. Zugriff auf Inre Kontoinformationen,

. Zuriicksetzen auf die Werkseinstellungen,

. Abschnitt ,Uber uns®.

. Sie kdnnen auf die Tuya-Funktion zugreifen (Verwendung ber App).

~N O OB~ W NN =

A. Option fiir automatische Rezepte

Wenn Sie auf die Schaltflache ,Automatische Rezepte” klicken, werden alle in Notecook installierten
Rezepte angezeigt. Durch Auswahl der gewiinschten Kategorie aus den Filteroptionen kdnnen Sie auf
die Essens- und Getrankerezepte dieser Kategorie zugreifen. Mit Hilfe der Suchschaltflaiche kénnen
Sie ganz einfach den gewiinschten Tarif finden.

a2

— i T

i i
MEE] T T

+ Nachdem Sie eine WLAN-Verbindung bereitgestellt haben, kénnen Sie auf Online Rezepte
zugreifen, die Rezepte herunterladen und in Notecook speichern.

17
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In jedem Rezept, das Sie auswéhlen, kénnen Sie in der 1. Ikone die flir das Rezept erforderlichen
Zutaten sehen.

In der 2. Ikone sehen Sie den Inhaltsteil, in dem erklart wird, wie das Rezept zubereitet wird.
In der 3. Ikone sehen Sie das flir das Rezept benétigte Zubehor.

Mit den 3 Punkten oben rechts kdnnen Sie das Rezept bewerten und Kommentare hinzufligen. Sie
kdnnen das Rezept auch mit jedem teilen, den Sie mdchten.

Sie kénnen das Rezept liken, indem Sie auf das Herzsymbol klicken und Sie kdnnen es zu lhren
Lieblingsrezepten hinzufuigen.

Die Zubereitungs- und Garzeit kénnen Sie auf dem Rezeptbildschirm einsehen.

AnschlieBend starten Sie den Garvorgang mit der Schaltflache ,, Mit dem Kochen Beginnen “.
Sie kdnnen jede gewiinschte Speise oder jedes gewlinschte Getrank zubereiten, indem Sie die
Kochanweisungen von Notecook befolgen.

Nachdem der Kochvorgang begonnen hat, kdnnen Sie die detaillierte Erklarung des gesamten
Rezepts sehen, wenn Sie auf die lkone oben rechts im Anleitungsbild- schirm klicken.

Unter den drei lkonen oben rechts kdnnen Sie mit der Ikone ganz links Notizen zu den Rezeptphasen
machen. Uber die Ikone in der Mitte kénnen Sie die fiir das Rezept bendtigten Zutaten und deren
Gewicht sehen. Die lkone ganz rechts zeigt den Lebensmittelwiegemodus an. Dieser Modus hilft
Ihnen, die fir das Rezept erforderlichen MaBe im richtigen Verhaltnis hinzuzufligen, ohne nach
AugenmaB beurteilen zu missen.

Option fiir automatische Programme,

Wenn Sie auf die Schaltfliche ,Automatische Programme* klicken, werden ,Manuelles Garen®,
~Lebensmittelwiegemodus®, ,Wasserkochen®, , Zerkleinerer®, ,Langsamgaren® angezeigt.

Eserscheint ein Men(, in dem Sie ganz einfach die gewlinschte Funktion mit den Optionen , Teigkneten®,
~Dampfgaren”, ,Kiichenmaschine” und ,,Mahlen(Turbomodus)“ (Hochgeschwindigkeitsmahlen)
auswdhlen kénnen.Sie kénnen Ihre Speisen mit jeder gewiinschten Option manuell zubereiten.

.‘ Aoacm e ik
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Wenn Sie auf die Taste ,, Angepasstes Kochen“ klicken;
Setzen Sie das zu Ihrem Rezept passende Zubehdr in das Gerat ein.

+ Wenn Sie auf die Grad-Taste klicken, kénnen Sie die Temperatur auf mindestens 37 Grad und
maximal 130 Grad einstellen, indem Sie entweder den Bildschirm digital berlihren oder die F-Taste
am Gehduse drehen.

Wenn Sie auf die Zeittaste klicken, kénnen Sie die Zeiteinstellung separat erhdhen oder verringern,
indem Sie den ,Min“- oder ,Sek“-Text auf dem Bildschirm berlihren und die F-Taste verwenden.
Der Zeitbereich ist 00:00 - 01:30.

Wenn Sie auf die Geschwindigkeitstaste klicken, kénnen Sie die Geschwindigkeitseinstellung
entweder durch Beriihren des Bildschirms oder mit Hilfe der F-Taste erhdhen oder verringern.
Sie kdnnen bis zu 12 Geschwindigkeitsstufen zwischen 37 und 50 Grad verwenden. Liegt sie
zwischen 55-130 Grad, kénnen Sie die Geschwindigkeitseinstellung in bis zu 3 Stufen nutzen.
Wenn Sie auf die Taste ,,Klingenrichtung” klicken, kénnen Sie die Klingen entweder durch Beriihren
des Bildschirms oder mit Hilfe der F-Taste nach rechts oder links drehen lassen.

+ Wenn Sie oben rechts auf das Messersymbol klicken, kénnen Sie Lebensmittel im mahlen mit
hoher Geschwindigkeit mahlen.

Sie kénnen das Gewicht der von lhnen hinzugefigten Lebensmittel messen, indem Sie oben
rechts auf das Waagensymbol klicken. Die maximale Wiegekapazitat betragt 5 kg.

Sie kdnnen den Garvorgang starten, indem Sie die Starttaste driicken.

19
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Manuelle Kochoption;

Mit der manuellen Kochoption kénnen Sie jede gewlinschte Speise bei der gewlinschten Temperatur,
Zeit und Geschwindigkeit zubereiten, ohne sich an Rezepte halten zu missen.

PR . _

+ Wenn Sie auf die Grad-Taste klicken, kénnen Sie die Temperatur durch digitales Berlihren des
Bildschirms oder durch Drehen der F-Taste am Gehduse auf mindestens 37 Grad und maximal
130 Grad einstellen.

+ Wenn Sie auf die Zeittaste klicken, kénnen Sie die Zeiteinstellung separat erhdhen oder verringern,
indem Sie den ,,Min“- oder ,Sek“-Text auf dem Bildschirm beriihren und die F-Taste verwenden.
Der Zeitbereich ist 00:00 - 01:30.

+ Wenn Sie auf die Geschwindigkeitstaste klicken, kdnnen Sie die Geschwindigkeitseinstellung
entweder durch Beriihren des Bildschirms oder mit Hilfe der F-Taste erhdhen oder verringern.
Sie kénnen bis zu 12 Geschwindigkeitsstufen zwischen 37 und 50 Grad verwenden. Liegt sie
zwischen 55-130 Grad, kénnen Sie die Geschwindigkeitseinstellung in bis zu 3 Stufen nutzen.

+ Wenn Sie auf die Taste ,Klingenrichtung” klicken, kénnen Sie die Klingen entweder durch Berlihren
des Bildschirms oder mit Hilfe der F-Taste nach rechts oder links drehen lassen.

+ AbschlieBend kdnnen Sie den Garvorgang starten, indem Sie die gewlinschten Lebensmittel in
den Trichter geben und die Starttaste driicken.

+ Sie kdnnen lhre Auswahl mit der Schaltflache ,,Standardeinstellungen zuriicksetzen® zurlicksetzen.

Option ,,Neue Rezepte“ herunterlaten;

Wenn Sie auf die Schaltfliche ,Neue Rezepte herunterladen® klicken, kénnen Sie die aktuellen, in der
Fakir Home- Anwendung gespeicherten Rezepte in Notecook herunterladen und verwenden.
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Fakir Home APP-Verbindung

+ Stellen Sie zunéchst sicher, dass die WLAN-Verbindung lhres Geréts aktiviert ist.

+ Stellen Sie sicher, dass Sie die Fakir Home-Anwendung auf lhr Telefon heruntergeladen haben.

+ Wenn Sie im Einstellungsbereich lhres Gerats auf das FAKIR HOME-Ikone klicken, wéhlen Sie den
angezeigten QR-Code aus. Klicken Sie auf das + Ikone oben rechts in der Fakir Home-Anwendung
und wahlen Sie ,QR-Code scannen“.Sie kénnen dann automatisch eine erfolgreiche Verbindung
herstellen, indem Sie den QR-Code auf dem Gerét scannen.

+ Sie kdnnen das Gerat auf den gewiinschten Garmodus, die Grad- und Geschwindigkeitseinstellung
einstellen und den Garmodus Uber das Telefon starten. Sie konnen extern auf NoteCook-Rezepte
zugreifen und jedes gewiinschte Programm von Ihrem Telefon aus starten.

Ikonen und ihre Beschreibungen

lkone

Funktionsbeschreibungen

Sie kann zur Einstellung von Temperatur, Zeit und Geschwindigkeit
verwendet werden.

Driicken Sie die Taste und das Gerét stoppt den Garvorgang. Wenn Sie die
Taste erneut driicken, wird der Garvorgang fortgesetzt.

Halten Sie die Taste lange gedriickt und das Gerét stoppt den Garvorgang.

Nachdem Sie alle Einstellungen vorgenommen haben, driicken Sie die
Taste und der Garvorgang beginnt.

Wenn Sie die Taste wahrend der Einstellung l&ngere Zeit driicken, wird sie
automatisch abgebrochen.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, drlicken Sie die Taste und das
Geréat wechselt in den Standby-Modus.

Zuriick-Taste

Sie kénnen jederzeit zur vorherigen Transaktionsschnittstelle zurlickkehren,
indem Sie auf diese lkone klicken.

Angezeigter Einstellzeitparameter: 0-90 Minuten

Prozessdaueransicht: 0-90 Minuten

Stellen Sie die Zeit mit den Zeichen ,,+“ und ,,-“ ein.

Wenn die Zeit nicht eingestellt ist und der Garvorgang gestartet wird, wird
die Betriebsdauer angezeigt.

Wenn die Zeit eingestellt ist, wird nach der Initialisierung die verbleibende
Dauer angezeigt.
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Zahlen innerhalb des Quadrats geben die eingestellte Zeit an.

Wenn die Zeit nicht eingestellt ist, geben die Zahlen im Rahmen die
Arbeitsdauer an.

Wenn die Zeit eingestellt ist, wird die im Rahmen verbleibende Dauer
angezeigt.

Temperatur Intervall: 37-130°

+ Nach 37 kdénnen Sie den Wert in 5°-Schritten erhéhen, beginnend bei
40°.

Die Zahlen innerhalb des Quadrats geben die eingestellte
Temperatureinstellung an.

Sie kénnen die Lebensmitteltemperatur in 5°-Schritten erhdhen, beginnend
bei 37° und dann 40°.

Verwenden Sie die Tasten ,+“ und ,-“, um die Temperatur einzustellen,
oder Sie kdnnen sie anpassen, indem Sie sie mit der Hand verschieben.

Nach dem Start wird die tatsachliche Temperatur in dem Behalter
angezeigt.

Sie kénnen die Geschwindigkeitseinstellung zwischen 37 und 50 Grad
bis zu 12 Stufen nutzen. Im Bereich von 55-130 Grad kénnen Sie die
Geschwindigkeitseinstellung bis zu 3 Stufen nutzen.

Sie kénnen die Geschwindigkeitseinstellung anpassen, indem Sie durch
die Parameter im Bild verschieben.

Um die Drehrichtung der Klinge zu bestimmen, kénnen Sie sie auf rechts
oder links einstellen,
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Im Uhrzeigersinn

Im Uhrzeigersinn

Manuelles Kochen
Dauer: (Intervall: 0-90) Minuten
Temperatur: (Intervall: 000-130)°C

+ Geschwindigkeit: (Intervall: 1-12); andere Richtung: 0-3 (7-12
Geschwindigkeit, maximale Betriebsdauer 10 Minuten)

Wiegemodus
Gewicht: Max 5kg

Wiegemodus

Kochmodus
Temperatur: 100 (Intervall: 60-100)°C
Geschwindigkeit: 1 (Intervall: 0-1); andere Richtung: 0-1

Beenden Sieden Vorgang, nachdem die vorgegebene Wassertemperatur
erreicht ist.

Langsamer Garmodus
Dauer: 4 (Intervall: 0-8)Stunden
+ Temperatur: 90 (Intervall: 37-95)°C
+ Geschwindigkeit: 1; andere Richtung: 1
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Teigknet Modus
Dauer: 3 (Intervall: 2-4) Minuten
Temperatur: 0 (Intervall: 0-37)°C

+ Geschwindigkeit kann nicht angepasst werden, Geschwindigkeit ist
programmiert.

Dampfgar Modus
Dauer: 20 (Intervall: 1-60) Minuten
Temperatur: 120 (Intervall: 100-120)°C
+ Geschwindigkeit: 0 (Intervall: 0-3); Ters: 0-3
+ Dauer beginnt ab 95° herunterzuzéhlen. (Temperatur stellt Dampf dar)

Kiichenmaschinen Modus
Dauer: 30 (Intervall: 10-60) Sekunden
+ Geschwindigkeit: 5 (Intervall: 4-6)

Mahlen

3 Sekunden lang bei maximaler Geschwindigkeit gedrickt halten und 1
Sekunde lang pausieren.

Zerkleinerermodus
+ Dauer: 10 Sekunden (Intervall: 10 Sekunden - 4 Minuten)
+ Temperatur: 0

Geschwindigkeit: 6 (Intervall: 1-12)

&
&,
&
@,

Fermente
Dauer: 8 (Intervall: 0-12) Stunden
+ Temperatur: 40 (Intervall: 37-40)°C
Geschwindigkeit: 1
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Eier kochen
Parameter ist nicht eingestellt.

Reis kochen

+ Dauer: 30 (Intervall: 0-40) Minuten
Temperatur: 100 °C
Geschwindigkeit: 1

SoBe

+ Dauer: 30 Sekunden (Intervall: Sekunden - 10 Minuten)
Temperatur: 0 (Intervall: 0-37)°C
Geschwindigkeit: 1 (Intervall: 1-4)

Piiree

+ Dauer: 30 Sekunden (Intervall: 0 - 2 Minuten)

+ Temperatur: 0 (Intervall: 0-37)°C
Geschwindigkeit: 8

Verteiltes Uben mit Durchmischung

« Dauer: 7 (Intervall: 0 - 14) Minuten
Temperatur: 0 (Intervall: 0-130)°C
Die Standardtemperatur ist noch nicht eingestellt.
Geschwindigkeit: 1

Smoothie
Dauer: 1 (Intervall: 0 - 2) Minuten
Temperatur: 0

+ Geschwindigkeit: 10

el P
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Vakuumgaren

+ Dauer: 6 (Intervall: 0 - 12) Stunden
Temperatur: 60 (Intervall: 40-85)°C
Geschwindigkeit: 1

®
Y

Automatische Reinigung

+ Dauer: 2 Minuten 30 Sekunden
Temperatur : 55 °C
Geschwindigkeit: 4

A Anazayia

Um jederzeit zur Startbildschirmoberflache zurlickzukehren, klicken Sie
auf dieses Symbol.

Registerkarte der Einstellungen.

Wahlen der gewiinschten Sprache aus den Sprachoptionen aus und sie
verwenden.

Méglichkeit zur Verbindung mit WIFI.

Mdglichkeit, Bildschirmbeleuchtung und Bildschirmsperrzeit auszuwéhlen.

Zugriff auf Ihre Kontoinformationen.

Zurlicksetzen auf die Werkseinstellungen.

Uber uns Abschnitt.

Sie kénnen auf die Tuya-Funktion zugreifen (Verwendung tber App).

Sie kénnen Ihren Kochverlauf einsehen.

Sie kdnnen die Men(is sehen, die Sie zu Ihren Favoriten hinzugefiigt haben.

[T i S obasamraad

Sie kénnen die Datenschutzvereinbarung einsehen.

Ikone fiir Rezeptzutaten.
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Ikone fiir Kochschritten.

® 0

Das benétigte Zubehdr kénnen Sie beim Rezept sehen.

Sie kénnen das Rezept bewerten und Kommentare hinzufligen.

Sie kénnen das Rezept mit jedem teilen, den Sie mdchten.

Sie kénnen das Rezept I6schen.

Fuanlama | Sie kénnen das Rezept bewerten.
G Paylag Sie kénnen das Rezept mit jedem teilen, den Sie méchten.
Siil Sie kénnen das Rezept l6schen.

Sie kdnnen das Rezept zu Ihren Favoriten hinzufligen.

Sie kénnen das Rezept aus den Favoriten entfernen.

Sie kdénnen die Rezeptbewertung, die Zubereitungszeit und den
Schwierigkeitsgrad ausblenden.

Sie kdénnen die Rezeptbewertung, die Zubereitungszeit und den
Schwierigkeitsgrad auf dem Bildschirm sehen.

Ausgangikone.

Sie kdnnen dem Rezept Hinweise hinzufligen.
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Automatische Reinigungsfunktion (Vorreinigung)
Die automatische Reinigungsfunktion (Vorreinigung) dauert insgesamt 2,5 Minuten.
Phase: 1 Minute 30 Sekunden - Stufe 4
Phase: 1 Minute - Stufe 10

AWARNUNG!

Wahrend dieses Vorgangs kann die Geschwindigkeitsstufe nicht vom Benutzer geéndert werden.

Bitte geben Sie vor Beginn der Reinigung etwa 600 ml Wasser in den Behélter.

AWARNUNG!

Die Verwendung von Reinigungsmitteln wird nicht empfohlen.

+ Vor der Reinigung kann die Temperatur des Gerats eingestellt werden.
Eine Temperaturauswahl zwischen 55 °C und 80 °C ist mdglich.

D/HINWEIS!

Der gewahlte Temperaturwert ist ein ungefahrer Richtwert.

Der Hauptbehdlter ist splilmaschinengeeignet. Sie kénnen die Vorreinigung tiber den automatischen
Reinigungsmodus durchfiihren und anschlieBend den Behélter nach Wunsch in der Spilmaschine
oder von Hand reinigen.

Allgemeine Wartung und Reinigung
Bevor Sie das Gerat reinigen, schalten Sie es immer aus und ziehen Sie den Netzstecker.
- Offnen Sie vor der Reinigung den Deckel und entnehmen Sie den Behélter aus dem Gert.

Wischen Sie das Netzteil mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie es anschlieBend ab.
Verwenden Sie niemals dtzende Substanzen und tauchen Sie es niemals in Wasser

Wenn sich am Boden des Mixerbehélters ein Brandfleck befindet, geben Sie etwas Zitronenséure
oder Zitrone in das Wasser, erhitzen Sie es 5-7 Minuten lang und reinigen Sie den Brandfleck dann
mit einem Tuch.

Waschen Sie den Behalter -/Rihrstab-/Messerteile und trocknen Sie sie anschlieBend griindlich
ab. Wenn Lebensmittel im Inneren der Schiissel kleben bleiben oder anbrennen, reinigen Sie diese
so weit wie mdglich mit einem Spatel. Fillen Sie den Behélter mit heiBem Seifenwasser und lassen
Sie es ruhen. Entfernen Sie eventuelle hartnackige Flecken mit einer Reinigungsbirste. Eventuelle
Verfarbungen an der Kammer haben keinen Einfluss auf deren Leistung.
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Ziehen Sie vor dem Entfernen des Dampfkorbs Ofenhandschuhe an, achten Sie darauf, den Haken
am Spatelgriff um die Mitte des Dampfkorbs zu wickeln, und heben Sie den Dampfkorb an.

D/.HINWEIS!

Um Verbrennungen zu vermeiden, warten Sie, bis sich der Dampf verfliichtigt hat, bevor Sie mit dem

Vorgang beginnen.

Reinigung und technische Wartung

Bitte ziehen Sie vor der Reinigung den
Netzstecker.

Bitte verwenden Sie zum Reinigen des
Netzkabels ein trockenes und weiches Tuch.

Bitte verwenden Sie zum Reinigen des
Hauptgeréts ein trockenes Kichentuch.
Waschen Sie das Hauptgerét nicht mit Wasser
und geben Sie es nicht in die Spllmaschine.

Sie kénnen den Behalter mit einem trockenen
Kichentuch abwischen oder die Innenseite
mit Wasser waschen, sie sollte jedoch nicht in
Wasser getaucht werden.

Alle folgenden Fotozubehérteile wie Deckel,
Messbecher, Messer, Rihrstab, Dampfkorb,
Dampfgarer usw. sind spulmaschinenfest.

7 o =
S ¢ @
@ﬂéﬂ«%

D

Metallblrsten, Nylonbirsten, Haushaltsreiniger,
Verdiinner und Reinigungsmittel kénnen die
Oberflache der Produktstruktur beschadigen.
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Gerataufbewahrung

« Wenn Sie Vorhaben, das Gerat langere Zeit nicht zu Nutzen, bewahren Sie es an einem kiihlen,
trockenen Ort auf.

+ Stellen Sie sicher, dass der Stecker vom Gerat herausgezogen ist und die Teile vollsténdig trocken sind.

+ Stellen Sie sicher, dass das Gerat an einem Ort aufbewahrt wird, an dem die Kinder es nicht
erreichen kdnnen.

Recycling

Wenn das Produkt das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, folgen Sie bitte den folgenden Schritten
zur richtigen Entsorgung:

+ Schneiden Sie das Kabel des Geréts ab, um es unbrauchbar zu machen.

+ Bringen Sie das Gerét in spezielle Sammelbehalter fir solche Gerate geméaB den
geltenden gesetzlichen Vorschriften in lhrem Land.

+ Elektrische Abfélle durfen nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden. 'l“
«  Werfen Sie das Gerét in die fiir elektrische Abfalle vorgesehenen Mdilltonnen. -

+ Die Verpackung des Gerats besteht aus recycelbaren Materialien.

+  Werfen Sie die Verpackungsmaterialien in geeignete Recyclingbehalter. ﬁ
+ Das Gerat entspricht der WEEE (Abfall von Elektrischen und Elektronischen Geréten) Richtlinie. s

D/HINWEIS'

Uberpriifen Sie, ob Sie das Problem oder den Defekt selbst beheben kénnen, bevor Sie den
Kundenservice anrufen. Bitte konsultieren Sie hierfiir den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®. Wenn
Sie das Problem oder den Defekt nicht 16sen kdnnen, rufen Sie bitte den Kundenservice an.

+ Halten Sie bei lhrem Anruf bitte die Modellbezeichnung und die Seriennummer des Produkts
bereit. Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild lhres Produkts.

Hilfe-Hotline: (+90 212) 444 0 241

Fehlerbehebung

Ihr Gerat wurde einer Qualitatskontrolle unterzogen, um mégliche Mangel zu vermeiden. Wenn das
Gerat aus irgendeinem Grund nicht funktioniert, versuchen Sie bitte die im folgenden Abschnitt
aufgefiihrten Lésungsméglichkeiten, bevor Sie den Fakir Autorisierten Service kontaktieren.

Versand

Um Schéden am Gerat zu vermeiden, befolgen Sie bitte die folgenden Schritte, um das Gerat sicher
zu transportieren:

+ Transportieren Sie das Gerét in der Originalverpackung.

+ Falls die Originalverpackung nicht vorhanden ist, verwenden Sie eine geeignete und weiche
Verpackung, die das Geréat schiitzt.
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Dear Customer,

We hope you enjoy using your product. Thank you for choosing Fakir Hausgeréte, a leader in
innovative technologies. Please read this user manual carefully before using the product and keep it
for future reference.

Usage Instructions

These usage instructions are prepared to ensure that the device is used properly and safely. For your
safety and the safety of others, please read the user manual before operating the device.

Meaning of Symbols

In this user manual, you will see the following symbols:

AWARNING!

This symbol indicates hazards that could lead to injury or death.

ACAUTION!

This symbol indicates hazards that could cause damage to your product or malfunction.

D/.NOTE!

Indicates important and useful information in the user manual.

Responsibility
Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. accepts no responsibility for any damage or repairs made

outside Fakir Authorized Service Centers or for improper use of the device resulting from non-
compliance with the instructions in this user manual.

CE Declaration of Conformity

c € This device complies fully with the European Union’s 2014/30/EU Electromagnetic
Compatibility and 2014/35/EU Low Voltage Directives. The product bears the CE mark on
the device type label.

Intended Use

The product model is designed for home use. It is not suitable for workplace or industrial use. Any
malfunction resulting from such use will not be covered by our authorized service.
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Unauthorized Use

In the following cases of unauthorized use, the device may be damaged or
cause injuries:

Restricted Capabilities and Supervision: This device should not be used
by persons (including children) with limited physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge, unless they are
supervised by a person responsible for their safety or given instructions
regarding the safe use of the device. Children should be supervised to
ensure they do not play with the device.

Use with Limited Abilities: The device can be used by children aged
8 years and above and persons with limited physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge only if they are
supervised, given instructions on safe use, and understand the potential
hazards.

+ Packaging Materials: Keep materials like bags included in the package

away from children. There is a risk of suffocation!

Cleaning and Maintenance: Children under 8 years should not clean or
maintain the device unless they are supervised.

Device and Cable Safety: Keep the device and its cable out of the reach
of children under 8 years old. Children should be supervised to ensure they
do not play with the device. Electrical devices are not toys for children.
Therefore, use and store the device out of the reach of children. Children
may not be aware of the dangers associated with the use of an electrical
device. Ensure the power cord does not hang down from the device.
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Safety Warnings

When using an electrical device, always follow the precautions below to
prevent fire, electric shock, and personal injury:

Read the User Manual: Carefully read the information in the user manual
and keep it for future reference. If you give the device to a third party, be
sure to include the manual.

First Use: When you remove the product from its packaging, make sure
all accessories and attachments are complete. If any parts are missing,
contact your nearest Fakir Authorized Service Center. Keep the protective
bags of the accessories and attachments away from children and infants
to prevent the risk of suffocation.

+ Check the Condition of the Device: If you suspect that there is any issue

with the device, its casing, cable, or plug, do not operate the device and
contact the nearest Fakir Authorized Service Center.

Cable and Plug Safety: Do not use the device if the power cord or plug
is faulty or damaged. Do not use the device with an extension cord and
ensure that the power cord does not come into contact with heat sources
or sharp edges. When unplugging, always pull the plug itself, not the cord.
Do not pull on the cord or lift the device by the cord.

Child Safety: Never leave the machine unattended while it is plugged
in. Do not allow children to play with the device unsupervised. Store the
device’s power cord out of the reach of children. Electrical devices are not
toys for children.

Use of the Device: Do not use the device outdoors. Your machine may
be adversely affected by dirt or rain. Do not immerse the machine in water
and protect it from rain or moisture. The device operates with electrical
power, which poses an electric shock hazard. Therefore, do not touch
the plug with wet hands. Do not use the device to clean flammable or
explosive materials (e.g., gasoline or alcohol), burning or smoldering
objects (e.g., cigarettes, matches, or hot ashes).

Maintenance and Cleaning: Before cleaning and maintenance, unplug
the device and allow it to cool down.
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Usage Restrictions: Use the electrical device only as intended. Using
the device contrary to the instructions may shorten its lifespan and pose
safety risks.

Product-Specific Safety Warnings

Beware of Sharp Blades: The blades are extremely sharp. Be cautious
when carrying, cleaning, or removing the blades. Avoid any contact with
the blades during use with your hands or other objects.

Pay Attention to Maximum Capacity: Do not exceed the maximum
fill level inside the container. Overfilling may cause spillage or device
malfunction.

Dry Ingredients for Grinder Chamber: Use the grinder chamber only for
dry materials. Using liquids in the grinder chamber may affect the device’s
performance.

Blade Assembly and Removal: Ensure the device is turned off and

disconnected from the power source before assembling or removing the
blades.

+ Excessive Use of Grinding Function: Excessive Use of Grinding

Function: Operate the grinding function for a maximum of 2 minutes. After
extended use, allow the device to cool down for at least 5 minutes before
restarting.

Steam and Hot Surfaces: After operating in cooking mode, the container,
lid, and blades may remain hot for an extended period. Pay special attention
to steam outlets and use oven mitts to handle device components.

Using the Steam Basket: Removing the steam basket may cause water
leakage due to condensation. Take precautions against steam burns
when emptying or cleaning the basket.

Caution in Cooking Mode: Do not operate the device in cooking mode
with an empty container. Ensure the container bottom and temperature
sensors are clean and dry.

Stay Clear of Moving Parts: Keep hands, clothing, and other objects
away from moving parts while the device is in operation.
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+ Handling Hot Liquids: Be cautious of sudden steam releases when
working with hot liquids. Liquids may spill when the lid is opened.

+ Use the Correct Accessories: Only use the container and accessories
provided with the device. Do not use the container on another heat source.

+ Attention While Connected to Power: Do not leave the device unattended
while it is connected to a power source.

AATTENTION!

When you first turn on the device, you need to connect to Wi-Fi and perform
an update.

AATTENTION!

To avoid the danger of accidentally resetting the thermal circuit breaker, do
not connect this appliance to an external switch, such as a timer, or to a
circuit that is regularly switched on and off by the mains.

AATTENTION!

Please make sure the device is switched off before removing it from the
stand.

AWARNING! BEFORE PLUGGING YOUR DEVICE!

Make sure that your power supply matches the value indicated on the
bottom part of your device.

AWARNING!
The device must be earthed!

[m] Carefully read the safety rules and usage instructions in this user
manual.
Keep this user manual for future reference.
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Opening the Box

+ Before first use, remove the device and accessories from the box and check for damage or defects.
If the device is damaged or defective, do not use it and contact Fakir Authorized Service.

* Repairs should only be performed by Fakir Authorized Service Centers.
* Repairs by unauthorized persons may be harmful to the user.

AWARNING!

Do not use a faulty or defective product.

D/.NOTE!

The values indicated on the device or in other printed documents provided with the product are
obtained under laboratory conditions according to relevant standards. These values may change
depending on the product’s use and environmental conditions.
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NoteCook Overview
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Appliance Components
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1. Filling Cap
2. JuglLid

3. Jud Lid Ring
4. Stirring attachment (butterfly)
5. Stirring Paddle

6. Stainless-steel Chopping Blade
7. Steamer Basket

8. Jug

9. Power Cord

10.0n/Off Button

11.Base Unit

12.F Button

13.Digital Display
14.Spatula

15.Measuring Cup

16.Deep Steamer Basket Ring
17.Deep Steamer Basker
18.Steamer Basket
19.Steamer Basket Lid
20.Shredder/Slicer Ring
21.Shredder/Slicer

22.Food Processor Lid Ring
23.Food Processor Lid
24.Food Pusher
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Maximum
. Speed . Temperature | ingredients
Attachments Function Setting Timer Setting to be cooked
in one go
oo [ Jeamn |
Stirring 99
- attachment o
— (butterfly) | Forstiming | 4 3-5min. |- 200 m
g cream
o Soup 1-2 1-19 min. | 100°C
Stirrin Maximum
Pad dlg For o;c’hert A Capacity:
= Ingredients 1 4o S As needed 2000 ml
i to be needed
== ;—‘1 heated
For
chopping | 8-12 22&60 - 1500g fillet
meat )
Forcrushing | g 1o 1020 1. 300g ice cube
ice sec.
Maximum
Capacity:
Hand 8-12  |[1-2min. |- 3000ml 1200g
Blender
carrot 1800g
o
water
Chopping 15-60
| Blade Chopper 5-7 sec. - 300g
I
4 Beans,
Hazelnuts,
Peanuts,
Coffee 12 2-3min. |- 200g
Beans,
Almonds,
Soybeans
5009 flour +
Kneading 1 1-2min. |- 2509 water +
20g oil
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Steam
He Steamer Rice etc ) 20-30 Cooking 600-1500 ml
i basket ' min. Mode Small/ | of water
Medium
Slices,
Slicing/ Pieces 30-60 Food
= Shredding (Carrot, 5-6 processor 5009
. Sec.
Disc Cucumber, program only
Potato)
Steam
" | Steam Cooker | Fish etc. - 10-60 Cooking Mode 600-1500 mi
; min. of water
Small/ Large

Use

1. Make sure that the sealing ring is properly locked in the jug.
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3. You can choose the desired accessories for different cooking options.

4. You can add ingredients or water to the jug. If you need the food processor function, then you need
to attach the food processor lid and then add the ingredients directly through the food processor
lid.
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6. Plug the power cord into the socket and then switch on the device with the on/off button.

7. After the homepage opens, you can touch the desired recipe from the “Automatic Recipes”,
“Automatic Programs”, “Manual Cooking” and “Download New Recipes” options on 4 different

selection screens.

8. In addition, when you click on the 3 lines on the upper left side,
click on the human figure/logo above the Login text on the
screen and you will be redirected to the registration screen. If
you are not a member yet, you need to click the Login / Register A Faven Tares
button. After clicking Register on the screen that will appear,
enter your e-mail address and create a password.

#a at
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User Registration / Login Interface

User Registration Interface

aild FF

[ S meprar &

User Login Interface

avld FF

Password Reset Interface

[

9. On the screen you will access with the 3 lines on the top left, you

TS
will see your “Cooking History”, “Favorite recipes”, “Settings”, “Help S i
5 i

guide” and “Privacy agreement”.
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On the settings menu, you can;

At

. Select the desired language on the language options.
. Connect to WIFI

. Select screen lighting and screen lock time,

. Access to your account details,

. Reset to factory settings,

. Access the About Us Section

. You can access Tuya (with the App).

~N OO OB~ Ww NN =

A. Pre-set Recipes Option

Click on the pre-set recipes button and you will see all the recipes installed on Notecook. You can
access the food and beverage recipes of each category by selecting the desired category on the filter
options. You can easily find the desired recipe by using the search button.

:

-
L

R s .o

— Farrran i maw
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Once you are connected to WIFI, you can access Online Recipes and download as well as save
them to Notecook.

You can see the ingredients required for any recipe you choose on the 1st icon.
On the 2nd icon, you can see the ingredients of the recipe.
On the 3rd icon, you can see the accessories to be used for the recipe.

You can rate and make comments on the recipe with the 3 dots at the top right. You can also share
the recipe with others.

You can like the recipe and add it to your favorite recipes by clicking on the heart icon.
You can see the preparation and cooking time on the recipe screen.

Afterward, you can start the cooking process with the Start Cooking button. Follow Notecook’s
cooking instructions to create the dish or beverage of your choice.

After cooking starts, click on the icon at the top right of the navigation screen and you will see a
detailed description of the whole recipe.

For the 3 icons on the top right, the one on the far left allows you to take notes during the steps of
the recipe. The icon in the middle allows you to see the ingredients used for the recipe and their
weight. The icon on the far right will show the food scale mode. This mode helps you to add the
right proportions for the recipe without having to eyeball the measurements.

Automatic Programs Option,

When you click on the automatic programs button, a menu will appear with the options “Manual
Cooking”, “Food weighing mode”, “Water Boiling”, “Chopper”, “Slow Cooking”, “Dough Kneading”,
“Steam Cooking”, “Food Processor”, “Grinding (Turbo mode)” (High-speed grinding), where you can
easily select the desired function. It allows you to cook your meals manually with the option of your
choice.
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When you click on the Adaptive Cooking button;
Insert the accessory suitable for your recipe into the appliance.

+ When you click on the angle button, you can adjust up to a minimum of 37 degrees and a maximum
of 130 degrees, either by touching the digital display or by turning the F button on the body.

+ When you click on the Time button, you can increase or decrease the time setting individually by
tapping on the “min” or “sec” words on the top of the screen, both by tapping on the screen and
by using the F button. The time window is 00:00 - 01:30.

+ By clicking the Speed button, you can increase or decrease the speed setting either by tapping on
the screen or by using the F button. Between 37-50 degrees, you can use the speed setting up to
12 levels. Between 55-130 degrees, you can use the speed setting up to 3 levels.

When you click the Chopping Blade Direction button, you can either tap on the screen or use the
F button to make the Chopping Blades rotate to the right or left.

When you click the Chopping Blade icon on the top right, you can use Grinding mode to grind your
food at high speed.

By clicking the Scale icon on the top right, you can measure the weights of the food ingredients
you will add. The scale has a maximum weighing capacity of 5 kg.

+ You can initiate the cooking process by pressing the start button.
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Manual Cooking Option;

The manual cooking option allows you to cook any dish at the desired temperature, time, or speed,
without being bound by recipes.

When you click on the angle button, you can adjust up to a minimum of 37 degrees and a maximum
of 130 degrees, either by touching the digital display or by turning the F button on the body.

When you click on the Time button, you can increase or decrease the time setting individually by
tapping on the “min” or “sec” words on the top of the screen, both by tapping on the screen and
by using the F button. The time window is 00:00 - 01:30.

+ By clicking the Speed button, you can increase or decrease the speed setting either by tapping on
the screen or by using the F button. Between 37-50 degrees, you can use the speed setting up to
12 levels. Between 55-130 degrees, you can use the speed setting up to 3 levels.

+ When you click the Chopping Blade Direction button, you can either tap on the screen or use the
F button to make the Chopping Blades rotate to the right or left.

Finally, you can add the food you want to the bowl and start the cooking process by pressing the
Start button.

You can reset your choices with the Reset to Default Settings button.

Download New Recipes Option;

By clicking the Download New Recipes button, you can download the current recipes stored in the
Fakir Home application to your Notecook and use them.
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Fakir Home APP Connection
+ First, make sure that your device’s WIFI connection is turned on.
+ Make sure you have downloaded the Fakir Home app on your phone.

+ When you click on the FAKIR HOME icon in the settings section of your device, select “Scan QR
code” by clicking on the + icon on the top right of the Fakir Home application. You can then scan
the QR code on the device and automatically make a successful connection.

+ You can set the device to the desired cooking time, temperature, and speed setting via your phone
and start the cooking process. You can access NoteCook recipes externally and start any desired
program on the phone.

Icons and their Descriptions

Icon

Descriptions of the Functions

Can be used to set temperature, time and speed.

Press the button and the appliance will stop while cooking. If you press
again, it will continue cooking.

Press and hold the button for a prolonged period and the appliance will
stop cooking.

After completing all the settings, press the button and the cooking process
will start.

If you press the button for a prolonged period while making the setting, it
will be canceled automatically.

When cooking is complete, press the button and the appliance will go into
standby mode.

Back button
Click on this icon at any time to return to the previous processing interface.

The displayed setting time parameter: 0-90 minutes

Process time display: 0-90 minutes

Set the time using the “ + “and “ - “ symbols.

When the cooking process starts without setting the time, it will show the
operating time.

When the time is set, it will show the remaining time after starting.
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The numbers in the red frame indicate the set time.

When no time is set, the numbers in the red frame indicate the run time.

When the time is set, the time remaining in the frame is displayed.

Temperature range: 37-130°

Starting from 37°, you can increase in 5° increments starting at 40°.

The numbers in the red frame indicate the set temperature.

You can increase the food temperature in 5° increments, starting from 37°,
followed by 40°.

Use the “+” and “-” buttons to set the temperature or you can adjust the
temperature by touching and swiping with your hand.

Once it starts, it will display the current temperature inside the Jug.

Between 37-50 degrees, you can use the speed setting up to 12 levels.

Between 55-130 degrees, you can use the speed setting up to 3 levels.

You can set the speed by swiping from the parameter in the image.

To specify the direction of Chopping Blade rotation, you can set it to right
or left.
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Clockwise

Counter clock wise

Manual Cooking
Duration: (Range: 0-90) minutes
Temperature: (Range: 000-130)°C

+ Speed: (Range: 1-12); Reverse: 0-3 (7-12 speeds, maximum operating
time: 10 minutes)

Scale Mode
Weight: Max 5kg

Scale Mode

Boiling Mode
Temperature: 100 (Range: 60-100)°C
+ Speed: 1 (Range: 0-1); Reverse: 0-1
+ End the process after the preset water temperature has been reached.

Slow Cooking Mode

Duration: 4 (Range: 0-8) hours
+ Temperature: 90 (Range: 37-95)°C
+ Speed: 1; Reverse: 1
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Dough Kneading Mode
+ Duration: 3 (Range: 2-4) minutes
Temperature: 0 (Range: 0-37)°C
Speed: Speed cannot be set, speed is programmed.

Steam Cooking Mode

+ Duration: 20 (Range: 1-60) minutes
Temperature: 120 (Range: 100-120)°C

+ Speed: 0 (Range: 0-3); Reverse: 0-3

+ The timer starts counting down from 95°. (Temperature represents the
steam)

Food Processor Mode
Duration: 30 (Range: 10-60) seconds
Speed: 5 (Range: 4-6)

Grinding
Press and hold for 3 seconds at the highest speed and then pause for 1
second.

Chopper Mode
+ Duration: 10 seconds (Range: 10 seconds - 4 minutes)
+ Temperature: 0

Speed: 6 (Range: 1-12)

Fermented

Duration: 8 (Range: 0-12) hours
+ Temperature: 40 (Range: 37-40)°C
+ Speed: 1
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Cooking Eggs
The parameter is not set

Cooking Rice

+ Duration: 30 (Range: 0-40) minutes
Temperature: 100 °C°
Speed: 1

Sauce

+ Duration: 30 seconds (Range: 30 seconds - 10 minutes)
Temperature: 0 (Range: 0-37)°C
Speed: 1 (Range: 1-4)

Mash
+ Duration: 30 seconds (Range: 0 - 2 minutes)
+ Temperature: 0 (Range: 0-37)°C

Speed: 8

Interleaved Practice
Duration: 7 (Range: 0 - 14) minutes

Temperature: 0 (Range: 0-130)°C The default temperature has not yet
been set.

Speed: 1

Smoothie
Duration: 1 (Range: 0 - 2) minutes
Temperature: 0

+ Speed: 10
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Vacuum Cooking

+ Duration: 6 (Range: 0 - 12) hours
+ Temperature: 60 (Range: 40-85)°C
+ Speed: 1

o "

Automatic Cleaning

+ Duration: 2 minutes 30 seconds
+ Temperature: 55°C°

+ Speed: 4

A Anazayia

Click this icon to return to the Home Screen Interface whenever you want.

Settings Menu

Select the desired language from the language options.

Connect to WIFI.

Select screen lighting and screen lock time.

Access to your account details.
Reset to factory settings.
Access about us section.
You can access the Tuya function (use with the App).
@ENTTTT | You can see your cooking history.
ST | You can see the menus you have added to your favorites.
You can see the privacy policy.
0 Recipe ingredients icon.
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An icon indicating cooking steps.

O
L

You can see the required accessories during the recipe.

You can rate and add comments to the recipe.

You can share the recipe with anyone you wish.

You can delete the recipe.

Fuanlama | You can assess the recipe.
G Paylag You can share the recipe with anyone you wish.
Sil You can delete the recipe.

You can add the recipe your favorites.

You can remove the recipe from your favorites.

You can hide the recipe rating, preparation time and difficulty.

You can display the recipe rating, preparation time and difficulty on the
screen.

@
©
)

Exit icon

You can add a note to the recipe.
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Automatic Cleaning (Pre-Cleaning) Function
The automatic cleaning (pre-cleaning) function takes a total of 2.5 minutes.
1st Phase: 1 minute 30 seconds - Speed 4
2nd Phase: 1 minute — Speed 10

AWARNING!

The speed level cannot be changed by the user during this process.

Before starting the cleaning process, add approximately 600 ml of water to the container.

AWARNING!

The use of detergent is not recommended.

Before cleaning, the temperature of the device can be set.
A temperature between 55°C and 80°C can be selected.

D/.NOTE!

The selected temperature value is an approximate indicator.

The main container is dishwasher-safe. You can perform a pre-cleaning using the automatic
cleaning mode and then optionally wash the container in the dishwasher or by hand.

General Maintenance and Cleaning
+ Always switch off and unplug the appliance before cleaning.
Before cleaning, open the Lid and remove the Jug from the appliance.

Wipe the power unit with a damp cloth, then dry it. Never use abrasive substances or immerse in
water.

If you spot a burn mark on the bottom of the Stirring attachment (butterfly) container, put some
citric acid or lemon in the water, heat it for 5-7 minutes, then clean the burn mark with a cloth.

Wash the Jug/stirring bar/Chopping Blade parts, then dry thoroughly. If food sticks or is burnt
inside the Jug, clean it as thoroughly as possible using a spatula. Fill the Jug with hot soapy water
and leave to soak. Remove any resistant stains using a cleaning brush. Any discoloration on the
Jug does not affect its performance.
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Before removing the steamer basket, put on oven mitts, make sure to wrap the hook on the spatula
handle over the center of the steamer basket, and then lift the steamer basket.

D/.NOTE!

To avoid burns, wait for the steam to dissipate before starting the process.

Cleaning and Technical Maintenance

Please unplug the power cord before cleaning.

Please use a dry and soft cloth to clean the
power cord.

Please use a dry kitchen cloth for cleaning the
main unit. Do not wash the main unit with water
or put it in the dishwasher.

You can wipe the Jug with a dry kitchen cloth or
wash the interior with water, however, you need
to avoid soaking it in water.

All the accessories in the image, such as Lid,
Measuring cup, Chopping Blade, Stirring
Paddle, Steamer basket, Steamer, etc. are
dishwasher safe.

Metal brushes, nylon brushes, household
cleaners, thinners, and cleaning products may
damage the surface of the product structure.
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Device Storage

If you do not plan to use the appliance for a long while, store it in a cool and dry place.
Ensure that the appliance is unplugged and its parts are completely dry.
Ensure that the appliance is kept out of reach of children.

Recycling

When your product reaches the end of its life, follow these steps for proper recycling:

Cut the device’s cable to make it unusable.

Dispose of the device in designated waste bins for such devices according to the applicable laws
in your country.

Electrical waste should not be disposed of with household waste. "“
Throw the device into bins designated for electrical waste. il

The device’s packaging is made from recyclable materials.

Dispose of packaging materials in appropriate recycling bins. E
Dispose of the packaging materials in appropriate recycling bins. —

The device complies with the WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) Directive.

D/.NOTE!

Check if you can fix the problem or defect yourself before calling customer service. For this, please
refer to the “Troubleshooting” section. If you cannot resolve the issue or defect, call customer
service.

Before calling, please have the model name and product serial number ready. You can find this
information on the product’s type label.

Help Hotline: (+90 212) 444 0 241

Troubleshooting

Your device has undergone quality control to avoid any defects. However, if the device does not work
for any reason, please try the solutions listed in the following table before contacting Fakir Authorized
Service.

Shipping

To prevent damage to the device, follow these steps to transport your device safely:

Transport the device in its original packaging.
If the original packaging is not available, use a suitable and soft packaging that protects the device.
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Degerli Miisterimiz,
UrlinGindizii keyifle kullanmanizi dileriz. Yenilikgi teknolojilerde lider bir firma olan Fakir Hausgeréte'yi
tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz.

Litfen Griind kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak lizere
saklayin.

Kullanim Talimatlan Hakkinda

Bu kullanim talimatlari, cihazin dlizglin ve glivenli bir sekilde kullanilabilmesi icin hazirlanmistir. Kendi
guvenliginiz ve baskalarinin glvenligi igin Uriini ¢alistirmadan énce kullanim kilavuzunu okuyunuz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunda asagidaki sembolleri géreceksiniz:

AUYARI!

Bu isaret, yaralanma veya 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

ADiKKAT!

Bu isaret, Urunlndzin zarar gérmesi ya da bozulmasina yol agabilecek tehlikeleri belirtir.

D/.NOT!

Kullanim kilavuzunda énemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her tlrlu hasar ve
cihazin Fakir Yetkili Servisleri disinda farkli bir yerde tamir ettiriimesi veya cihazin amacina uygun
olmayan bir sekilde kullanilmasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. sorumluluk kabul
etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

C E Bu cihaz, Avrupa Birligi’nin 2014/30/EU Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi ve 2014/35/EU
Algak Gerilim Direktifi'ne tamamen uygundur. Uriin, cihaz tip etiketinde CE isaretine sahiptir.

Kullanim Alani

Urtin modeli, ev tipi kullanim igin tasarlanmistrr. is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun degildir. Aksi
kullanim sonucu Uriinde olusan herhangi bir ariza durumunda, yetkili servislerimiz garanti kapsami
disinda hizmet verecektir.
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Yetkisiz Kullanim

+ Kisith Kapasiteler ve Gézetim: Bu cihaz, glvenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan kullanimi hakkinda agiklamalar yapiimadigi veya gdzetim
altinda olmadiklari siirece, fiziksel, algisal veya zihinsel kapasiteleri kisitl
olan veya yeterli tecrlibe ve/veya bilgiye sahip olmayan kisiler (cocuklar
dahil) tarafindan kullanilmamalidir. Gocuklarin cihazla oynamamasi igin
gdzetim altinda tutulmasi gerekmektedir.

+ Kisith Yetkinliklerle Kullanim: Cihaz, 8 yas ve lzeri cocuklar ile sinirl
fiziksel, duyusal ve zihinsel becerilere sahip veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan yalnizca gézetim altinda olduklari, cihazin guvenli bir
sekilde kullanimina dair talimat verildigi ve muhtemel tehlikeleri anladiklari
takdirde kullanilabilir.

+ Ambalaj Malzemeleri: Paketin iginden ¢ikan poset gibi maddeleri
cocuklardan uzak tutunuz. Bogulma tehlikesi mevcuttur!

+ Temizlik ve Bakim: 8 yasindan kiguk cocuklar, gbzetim altinda olmadiklari
slrece cihazin temizligini ve bakimini yapmamalidir.

+ Cihaz ve Kablo Giivenligi: Cihazi ve kablosunu, 8 yasindan klcuk
cocuklarin erisemeyecegdi yerlerde saklayiniz. Cocuklarin cihazla
oynamamasil i¢in gbzetim altinda tutulmalari gerekmektedir. Elektrikli
cihazlar cocuklar icin oyuncak olarak kullaniimamalidir. Bu nedenle, cihazi
cocuklarin ulasamayacag yerlerde kullaniniz ve saklayiniz. Cocuklar,
elektrikli bir cihazin kullanimiyla ilgili tehlikelerin bilincinde olamayabilirler.
Elektrik kablosunun cihazdan sarkmasina izin vermeyiniz.
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Giivenlik Uyarilari

Elektrikli bir cihaz kullanirken, asagidaki 6nlemleri her zaman almaniz
gerekmektedir. Yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalari dnlemek icin:

Kullanim Kilavuzunu Okuyun: Kullanim kilavuzundaki bilgileri dikkatlice
okuyunuz ve kilavuzu saklayiniz. Cihazi Gguncu bir kigiye verirken, kilavuzu
da birlikte vermeyi unutmayiniz.

ilk Kullanim: Uriinii kolisinden gikardiginizda, aksesuarlarin ve aparatlarin
tam oldugundan emin olunuz. Kutuda eksik parca var ise, en yakin
Fakir Yetkili Servisi'ne bagvurunuz. Aksesuarlarin ve aparatlarin koruma
posetlerini bogulma riskini engellemek igin cocuklardan ve bebeklerden
uzak tutunuz.

« Cihazin Durumunu Kontrol Edin: Cihazin Uzerinde, kasasinda,

kablosunda veya fisinde herhangi bir sorun oldugunu disinuyorsaniz,
cihazi ¢alistirmayiniz ve en yakin Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

Kablo ve Fis Giivenligi: Elektrik kablosu veya fisinde bir ariza ya da hasar
var ise, cihazi kullanmayiniz. Cihazi uzatma kablosuyla kullanmayiniz
ve elektrik kablosunun 1si kaynagdi ya da sivri uglarla temas etmemesine
dzen gosteriniz. Fisi prizden cekmek istediginizde, mutlaka fisten tutarak
cekiniz. Kabloyu ¢cekmeyiniz veya cihazi kablodan tutarak kaldirmayiniz.

Cocuklarin Giivenligi: Makinenizi asla fise takili iken gdzetiminiz disinda
birakmayiniz. Gézetiminiz disinda ¢ocuklarin cihazla oynamasina izin
vermeyiniz. Cihazin elektrik kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecegi yerlerde
saklayiniz. Elektrikli cihazlar ¢cocuklar icin oyuncak degildir.

Cihazin Kullanimi: Cihazi acik havada kullanmayiniz. Makineniz kir
veya yagmurdan olumsuz etkilenebilir. Makinenizi suya daldirmayiniz ve
yagmur ya da rutubetten koruyunuz. Cihaz elektrik guclyle calistigindan
elektrik carpma tehlikesi vardir. Bu nedenle figse kesinlikle 1slak ellerle
dokunmayiniz. Cihazi yanici veya patlayici maddeler (6rnegin benzin veya
alkol), yanan veya tten nesneler (6rnegin sigaralar, kibritler veya sicak kil)
ile temizlemek i¢in kullanmayiniz.

Bakim ve Temizlik: Temizlik ve bakim islemleri éncesinde cihazin figini
prizden ¢ekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz.
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Kullanim Kisitlamalari: Elektrikli cihazi yalnizca kullanim amaci
dogrultusunda kullaniniz. Cihazi talimatlara aykiri sekilde kullanmak,
cihazin dmrunu kisaltabilir ve glvenlik riskleri olusturabilir.

Uriine Ozel Giivenlik Uyarilari

Keskin Bicaklara Dikkat Edin: Bicaklar son derece keskindir. Cihazi
tasirken, temizlerken veya bigaklari ¢ikarirken dikkatli olunuz. Kullanim
sirasinda bicaklara el ya da herhangi bir cisimle temas etmeyiniz.

Maksimum Kapasiteye Dikkat Edin: Hazne icindeki maksimum dolum
seviyesini agmayiniz. Asirt dolum, tasma ya da cihazin arizalanmasina yol
acabilir.

Kuru Malzemeler icin Ogiitiicii Haznesi: Ogiitiici haznesini yalnizca
kuru malzemeleri 6gutmek icin kullaniniz. Sivi maddelerin égutici
haznesinde kullanilmasi cihazin performansini etkileyebilir.

Bicak Montaji ve Cikartilmasi: Bigaklar monte etmeden veya ¢cikarmadan
dnce cihazin kapall oldugundan ve enerji kaynagindan ayrildigindan emin
olunuz.

- Qgiitme Fonksiyonunda Cihazin Asii Kullanimi: Ogiitme fonksiyonunu

en fazla 2 dakika ¢alistiriniz. Uzun sureli kullanimlardan sonra cihazi
yeniden ¢alistirmadan énce en az 5 dakika sogumasini bekleyiniz.

Buhar ve Sicak Yiizeyler: Cihazin pisirme modunda calistirimasinin
ardindan hazne, kapak ve bicaklar uzun sure sicak kalabilir. Buhar ¢ikislarina
Ozellikle dikkat ediniz ve firn eldiveni kullanarak cihaz parcalarini tasiyiniz.
Buhar Sepeti Kullanimi: Buhar sepetini ¢ikarirken yogun terlemeye bagli
olarak su sizintisi olabilir. Buhar sepetini bosaltirken ve temizlerken buhar
yaniklarina karsi énlem aliniz.

Pisirme Modunda Dikkat: Cihazi pisirme modunda bos hazneyle
calistirmayiniz. Hazne tabani ve sicaklik sensdrlerinin temiz ve kuru
oldugundan emin olunuz.

Hareket Eden Parcalardan Uzak Durun: Cihaz calisirken ellerinizi,
kiyafetlerinizi ve diger aksesuarlari hareketli parcalardan uzak tutunuz.
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+ Sicak Swvilar ile Galisirken: Sicak sivilarla ¢calisirken ani buhar ¢ikislarina
dikkat ediniz. Kapak agildiginda sivilar disari firlayabilir.

« Dogru Aparatlar ile Kullanim: Yalnizca cihazla birlikte verilen hazne ve
aparatlari kullaniniz. Hazneyi bagka bir i1si kaynaginda kullanmayiniz.

+ Guc¢ Kaynagina Bagliyken Dikkat: Gl¢ kaynagina bagl oldugu slrece
cihazi gbzetimsiz birakmayiniz.

AUYARI!

Cihaz ilk agtiginizda kablosuz internet baglantisi saglamaniz ve giincelleme
yapmaniz gerekir.

ADiKKAT!

Termal kesiciyi yanhslikla sifirlama tehlikesini énlemek icin, bu cihaz bir
zamanlayici gibi harici bir anahtar veya enerji sebekesi tarafindan dizenli
olarak acilip kapatilan bir devreye baglanmamalidir.

ADiKKAT!

Cihazi stanttan ¢ikarmadan énce kapall oldugundan emin olunuz.

AUYARI! PRIZE TAKMADAN ONCE!

Elektrik kaynaginizin cihazinizin alt tarafinda gdsterilenle ayni oldugundan
emin olunuz.

AUYARI!

Bu cihaz topraklanmalidir!

[m] Kullanim kilavuzunda yazili olan guvenlik kurallarini ve kullanim
talimatlarini dikkatlice okuyunuz.
Bu kullanim kilavuzunu gelecekteki kullanimlar icin saklayiniz.
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Kutuyu Acma

+ Ik kullanimdan énce cihaz ve aksesuarlar kutusundan cikariniz ve hasar veya arizalara karsi
kontrol ediniz. Cihazda herhangi bir ariza veya hasar varsa, cihazi kullanmayiniz ve Fakir Yetkili
Servisi’ne bagvurunuz.

+  Tamir islemleri kesinlikle Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapiimalidir.
* Yetkisiz kigiler tarafindan yapilan tamir igslemleri kullanici igin zararli olabilir.

AUYARI!

Kesinlikle hatali veya kusurlu bir Griinu kullanmayiniz.

D/.NOT!

Uriiniin (izerinde bulunan isaretlemeler veya Uriinle birlikte verilen diger basili ddkimanlarda beyan
edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
GUrlindin kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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Notecook’a On Bakis
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Cihaz Parcalan

F

1. Dolum Kapagi 13.Dijital Ekran

2. Hazne Kapagi 14.Spatula

3. Hazne Kapagi Contasi 15.0lcii Kabi

4. Cirpici 16.Derin Buhar Sepeti Contasi
5. Kanigtirma Cubugu 17.Derin Buhar Sepeti

6. Paslanmaz Celik Bigak 18.Buhar Sepeti

7. Buhar Sepeti 19.Buhar Sepeti Kapagi

8. Hazne 20.Dograyici / Dilimleyici Contasl
9. Glg Kablosu 21.Dograyici / Dilimleyici
10.A¢cma/Kapama Tusu 22.Mutfak Robotu Kapak Contasi
11.Taban Unitesi 23.Mutfak Robotu Kapagi

12.F Butonu 24.Gida tici

71



NOTECOOK
TR

Cihaz Parcalarinin Tanitimi

F

Tek seferde

Aparatlar Fonksivon Hiz Zaman Sicaklik maksimum
p v Ayari Ayan Ayari pisirilecek
malzemeler
Beyaz
yumurta 4 2-4dk. |- 2-4 yumurta
beyazi
—r Cirpici girpmak
2~ Krema 3 35dk |- 200 ml
4 cirpmak
o Corba 1-2 1-19.dk. |100°C
Maksimum
Kargtirma | |stiimasi ,
o - - Kapasite: 2000
1 Gubugu gereken Intiyaca | Intiyaca
T o 1-2 " N ml
i diger gobre gobre
- -:-"1 malzemeler
Etdograma |8-12 |30-60sn. |- 1500 g kemicsiz
Buz 812 [10-20sn. |- 300g buz kiipii
pargalama
Maksimum
Kapasite :
Blender 8-12 1-2 dk. - 3000ml
C 12009 havug
1800g su
Bicak Dograyici 5-7 15-60 sn. | - 300g
- e
+ Fasulye,
Findik, Fistik,
Kahve
Cekirdegi, 12 2-3 dk. - 200g
Badem,
Soya
Fasulyesi
Yogurma |1 1-2dk. |- 500g un + 250g
su + 20g yag
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Buharli
Lo N Pisirme
.- I ! f Buhar sepeti | Piring vb. - 20-30 dk. Modu 600-1500 ml su
Kliglk/Orta
Dilimler,
Dilimleyici/ | Pargalar ia?feacke
— u
= Dograyicl (Havug, 5-6 30-60 sn. robotu 5009
Disk Salatalik, program
Patates)
Buharli
i -4 | Buharl Pisirme
 — Pisirici Balik vb. - 10-60 dk. | Modu 600-1500 ml su
. isirici Kgiik/
Buyuk
Kullanim

1. Conta halkasinin diizgiin bir sekilde hazneye kilitlendiginden emin olunuz.

2. Hazneyi, cihaza MAX yazisi arkada olacak sekilde diizgiince yerlestiriniz. Sabitlenene kadar sikica
bastiriniz.
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3. Farkl pisirme secenekleri igin istedidiniz aksesuarlari segebilirsiniz.

4. Hazneye malzemeleri veya suyu ekleyebilirsiniz. Eger mutfak robotu fonksiyonuna ihtiyac
duyuyorsaniz, o zaman mutfak robotu islevi géren kapagini takmalisiniz ve malzemeleri dogrudan
mutfak robotu kapagi araciligiyla eklemelisiniz.
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6. Glg kablosunu prize takin ve ardindan Agma/Kapama tusu ile cihazi ¢alistiriniz.

7. Anasayfaaglildiktan sonra 4 farkli segim ekraniigerisinde “Otomatik Tarifler”, “Otomatik Programlar”,
“Manuel Pisirme” ve “Yeni Tarifleri Indir” segeneklerinden dilediginiz tarife dokunabilirsiniz.

8. Ayrica sol Ust tarafta bulunan 3 gizgiye tikladiginizda agilacak olan
ekranda Login yazinin Ustlindeki insan logosuna tikladiginizda sizi

kayit ekranina ydnlendirecektir. Hentiz Uye degilseniz Giris Yap/
Tl dyarie

Kaydol butonuna tiklamaniz gerekmektedir. Cikacak olan ekranda |
Kayit ol yazisina tikladiktan sonra mail adresinizi giriniz ve sifre

olusturunuz.
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Kullanici Kaydi / Giris Arayiizii

Kullanici Kayit Arayiizii

aild FF

[ S meprar &

Kullanici Giris Arayiizii

avld FF

9. Sol Ustteki 3 ¢izgi ile gireceginiz ekranda “’Pisirme Gegmisinizi,
Favori tariflerinizi, Ayarlari, Yardim kilavuzunu ve gizlilik sézlesmesini

gobreceksiniz.
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Ayarlar kismindan;

At

. Dil segeneklerinden istediginiz dili segerek kullanma.

. WIFI'ya baglanabilme

. Ekran aydinlatmasini ve ekran kilit zamanini segebilme,
. Hesap bilgilerinize ulasma,

. Fabrika ayarlarina déndiirme,

. Hakkimizda kismi

~N OO OB~ Ww NN =

. Tuya fonksiyonuna (App ile kullanim) erigebilirsiniz.

A. Otomatik Tarifler Secenegi

Otomatik tarifler butonuna tikladiginizda karsiniza NoteCook’ta yikli butin tarifler ¢ikacaktr. Filtre
seceneklerinden kategori bazli dilediginiz kategoriyi segerek o kategoriye ait yemek ve icecek
tariflerine ulasabilirsiniz. Arama butonu yardimi ile istediginiz tarife kolayca ulagsabilirsiniz.

:
T -y L - i,

R s .o

— Farrran i maw

TSl T T I
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WIFI baglantisi sagladiktan sonra ise Online Tariflere ulasabilir ve ulastiginiz tarifleri indirerek
NoteCook’a kaydedebilirsiniz.

Segeceginiz herhangi bir tarifte 1. ikon’da tarif icin gerekli olan igerikleri gérebilirsiniz.
2. ikon’da ise tarifin yapilisini anlatan igerik kismini gérebilirsiniz.

+ 3. ikon’da ise tarif i¢in gerekli olan aksesuarlari gérebilirsiniz.

+ En sag Ustte bulunan 3 nokta ile tarife puan verebilir ve yorum ekleyebilirsiniz. Ayni zamanda tarifi
dilediginiz kisiler ile paylasabilirsiniz.
Kalp ikonuna tiklayarak tarifi begenebilir ve favori tariflerinize ekleyebilirsiniz.
Hazirlama ve pisirme siresini tarif ekraninda gérebilirsiniz.
Daha sonra Pisirmeye Baslat butonu ile pisirme islemine baslayacaksiniz. NoteCook’un pisirme
yoénlendirmesini takip ederek dilediginiz yemegi ya da icecegdi elde edebilirsiniz.
Pisirme basladiktan sonra ydnlendirme ekraninda en sag Ustte bulunan ikona tikladiginizda butin
tarifin detayli anlatimini gérebilirsiniz.

+ Sag Ustte bulunan 3 adet ikon igin en soldaki ikon tarif asamalarinda not almaniza olanak saglar.
Ortadaki ikon tarif icin gerekli malzemeleri gramajlari ile beraber gdrebilmenize olanak saglar. En
sagdaki ikon ise yiyecek tarti modunu gdsterecektir. Bu mod tarif igin gerekli élglleri goz kararina
gerek kalmadan dogru oranda ilave etmenize yardimci olur.

B. Otomatik Programlar Secenegi,

Otomatik programlar butonuna tikladiginizda karsiniza “Manuel Pisirme”, “Yiyecek tarti modu”, “Su
Kaynatma”, “Dograyici”, “Agdir Pisirme”, “Hamur Yogurma”, “Buharli Pisirme”, “Mutfak Robotu”,
“Ogiitme modu (Turbo mod)” (Yiksek hizda 6gdiitme) secenekleri ile kolayca istediginiz fonksiyonu
segebileceginiz meni ¢ikacaktir. Dilediginiz segenek ile yemeklerinizi manuel bir sekilde yapabilmenize
olanak saglar.

| & s |
£ \ £,
C } S
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Uyarlanmis Pisirme butonuna tikladiginizda;
+ Tarifinize uygun aksesuari cihaza yerlestiriniz.

+ Derece butonuna tikladiginizda ister ekran Ustiinde dijital olarak dokunarak ya da gévde Ustundeki
F butonunu ¢evirerek minimum 37 derece, maksimum 130 dereceye kadar ayar yapabilirsiniz.

Y e SR

@

- =¥ | L 1 [EE—

+ Zaman butonuna tikladidinizda ekran Gstiinden “dk” ve ya “sn” yazilarinin Ustline dokunarak ayri
ayr zaman ayarini hem ekran Ustlinden dokunarak hem de F butonu yardimi ile arttirabilir ve ya
azaltabilirsiniz. Stre araligi 00:00 - 01:30°dur.

+ Hiz butonuna tikladiginizda ister ekran Ustiinden dokunarak isterseniz F butonu yardimi ile hiz
ayarini arttirabilir ya da azaltabilirsiniz. 37-50 derece araliginda hiz ayarnini 12 seviyeye kadar
kullanabilirsiniz. 55-130 derece araliginda ise hiz ayarini 3 seviyeye kadar kullanabilirsiniz.

+ Bigak Yoni butonuna tikladiginizda ise ister ekran Ustlinden dokunarak ister F butonu yardimi ile
bicaklarin sag yéne ya da sol yéne dogru donmesini saglayabilirsiniz.

+ Sag stte bulunan bigak ikonuna tikladiginizda Ogiitme modunu kullanarak yiyeceklerini yiiksek
hizda 6gltme yapabilirsiniz.

+ Sag Ustte bulunan Tarti ikonuna tiklayarak ekleyeceginiz yiyeceklerin gramajlarini 6lgebilirsiniz.
Maksimum 5 kg tarti kapasitesi vardir.

+ Baglat butonuna basarak pisirme islemine baglayabilirsiniz.
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Manuel Pisirme Secenegi;

Manuel pisirme secenegi, tariflere bagh kalmadan dilediginiz yemegi istediginiz derece, zaman ve hiza
gore pisirmenize olanak saglar.

(=10
8% e D

i gvielas Wl g

+ Derece butonuna tikladiginizda ister ekran Usttinde dijital olarak dokunarak ya da gévde Ustiindeki
F butonunu gevirerek minimum 37 derece, maksimum 130 dereceye kadar ayar yapabilirsiniz.

+ Zaman butonuna tikladidinizda ekran Gstiinden “dk” ve ya “sn” yazilarinin Ustline dokunarak ayr
ayr zaman ayarini hem ekran Ustlinden dokunarak hem de F butonu yardimi ile arttirabilir ve ya
azaltabilirsiniz. Stre araligi 00:00 - 01:30°dur.

+ Hiz butonuna tikladiginizda ister ekran Ustlinden dokunarak isterseniz F butonu yardimi ile hiz
ayarini arttirabilir ya da azaltabilirsiniz. 37-50 derece araliginda hiz ayarini 12 seviyeye kadar
kullanabilirsiniz. 55-130 derece araliginda ise hiz ayarini 3 seviyeye kadar kullanabilirsiniz.

+ Bigak Yonl butonuna tikladiginizda ise ister ekran Ustliinden dokunarak ister F butonu yardimi ile
bigaklarin sag yone ya da sol yéne dogru dénmesini saglayabilirsiniz.

+ Son olarak dilediginiz yiyecegi hazneye ekleyip Baslat butonuna basarak pisirme islemini
baslatabilirsiniz.

+ Varsayilan Ayarlan Sifirla butonu ile segimlerinizi sifirlayabilirsiniz.

Yeni Tarifleri indir Secenegi;

Yeni Tarifleri indir butonuna tikladiginizda ise Fakir Home uygulamasinda kayitl olan giincel tarifleri
Notecook’a indirebilir ve kullanabilirsiniz.

Fakir Home APP Baglantisi
+ Oncelikle cihazinizin WIFI baglantisinin acik olduguna emin olunuz.
+ Telefonunuza Fakir Home uygulamasini indirdiginizden emin olunuz.

+ Cihazinizin ayarlar kisminda ki FAKIR HOME ikonuna tikladiginizda karsiniza gikacak olan QR
kodunu, Fakir Home uygulamasinda sag Ustte bulunan + ikonuna tiklayarak “QR kodu tarayin”
seciniz. Sonrasinda cihaz Ustlindeki QR kodunu tarayarak otomatik olarak basarili bir sekilde
baglanti saglayabilirsiniz.

+ Telefon Uzerinden cihaz dilediginiz pisirme suresine, derecesine ve hiz ayarina ayarlayabilir, pisirme
slrecini baglatabilirsiniz. Harici olarak NoteCook tariflere ulasabilir, dilediginiz programi telefon
lizerinden baglatabilirsiniz.

80



NOTECOOK
TR

F

ikonlar ve Aciklamalari

ikon

Fonksiyon Aciklamalari

Sicaklik, zaman ve hiz ayarlamak igin kullanilabilir.

Butona basiniz ve pisirme esnasinda cihaz duracaktir. Tekrar basarsaniz
pisirmeye devam edecektir.

Butona uzun siire basili tutunuz ve cihaz pisirmeyi durduracaktir.

Tlm ayarlamalari tamamladiktan sonra butona basiniz ve pisirme iglemi
baslayacaktir.

Ayar yaparken butona uzun slire basarsaniz otomatik olarak iptal
edilecektir.

Pisirme islemi tamamlandiginda butona basiniz ve cihaz bekleme moduna
gececektir.

Geri Diigmesi

Herhangi bir zamanda bu simgeye tiklayarak énceki islem araytziine
dénuniz.

Goruntulenen ayar zaman parametresi: 0-90 dakika

islem siiresi goriintlisii: 0-90 dakika

" +"ve " - " isaretlerini kullanarak zamani ayarlayiniz.

Zaman ayarlanmadiginda ve pisirme islemi baslatildiginda ¢alisma suresini
gosterecektir.

Zaman ayarlandiginda baglatildiktan sonra kalan sUre belirtilecektir.

Kare icerisindeki sayilar, ayarlanan zamani gdsterir.

Zaman ayarlanmadiginda, kare icerisinde bulunan sayilar ¢alisma suresini
gosterir.

Zaman ayarlandiginda, kare igerisinde kalan stre gésterilir.

Sicaklik araligi: 37-130°

37’den sonra, 40°'den baglayarak 5° araliklarla arttirabilirsiniz.
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D - Kare igerisindeki sayilar, ayarlanan sicaklik ayarini gésterir.

Yiyecek sicakligini, 37° sonrasinda 40°'den baslayarak 5° araliklarla

{37 ™| arttirabilirsiniz.

Sicaklik ayarlamak igin "+" ve "-" diigmelerini kullanin ya da dokunmatik
olarak elinizle kaydirararak ayarlama yapabilirsiniz.

Basladiktan sonra hazne igerisindeki gercek sicakligi gosterecektir.

37-50 derece araliginda hiz ayarini 12 seviyeye kadar kullanabilirsiniz.

55-130 derece araliginda ise hiz ayarini 3 seviyeye kadar kullanabilirsiniz.

Hiz ayarini gorseldeki parametreden kaydirarak ayarlayabilirsiniz.

Bigak doénlis yonini belirlemek igin sag veya sol olarak
ayarlayabilirsiniz.

Saat yéniinde

Saat yon( tersinde
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Manuel Pisirme
Stre: (Aralik: 0-90) dakika
Sicaklik: (Aralik: 000-130)°C

Hiz: (Aralik: 1-12); Ters: 0-3 (7-12 hiz, maksimum g¢alisma siresi 10
dakika)

Tarti Modu
+  Agirlik: Max 5kg

Tarti Modu

Kaynatma Modu
Sicaklik: 100 (Aralik: 60-100)°C
Hiz: 1 (Aralik: 0-1); Ters: 0-1
Onceden belirlenmis su sicakligina ulasildiktan sonra iglemi sonlandir.

Yavas Pisirme Modu
Stre: 4 (Aralik: 0-8) saat
Sicaklik: 90 (Aralik: 37-95)°C
Hiz: 1; Ters: 1

Hamur Yogurma Modu
Stre: 3 (Aralik: 2-4) dakika
Sicaklik: 0 (Aralik: 0-37)°C
Hiz: Hiz ayarlanamaz, hiz programlanmistir.

PO[e =i

Buharli Pisirme Modu
+ Sdire: 20 (Aralik: 1-60) dakika
+ Sicaklik: 120 (Aralik: 100-120)°C
« Hiz: 0 (Aralik: 0-3); Ters: 0-3
Siire, 95°'den itibaren geri saymaya baslar. (Sicaklik buhari temsil eder)
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Mutfak Robotu Modu
Stre: 30 (Aralik: 10-60) saniye
+ Hiz: 5 (Aralik: 4-6)

Ogiitme
En ylksek hizda 3 saniye boyunca basili tutun ve 1 saniye duraksayiniz.

Dograyici Modu
+ Sdre: 10 saniye (Aralik: 10 saniye - 4 dakika)
+ Sicaklik: 0

Hiz: 6 (Aralik: 1-12)

Fermente

+ Sire: 8 (Aralik: 0-12) saat

+ Sicaklik: 40 (Aralik: 37-40)°C
Hiz: 1

Yumurta Pisirme
Parametre ayarlanmadi.

Pilav Pigirme
+ Sdire: 30 (Aralik: 0-40) dakika
+ Sicaklik: 100 °C

Hiz: 1

JJJd¢
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TECOOK

F

Sos

+ Sdire: 3 dk (Aralik: 3 dakika - 10 dakika)
Sicaklik: 0 (Aralik: 0-37)°C
Hiz: 4 (Aralik: 1-4)

Piire
+Sdre: 30 saniye (Aralik: 0 - 2 dakika)
+ Sicaklik: 0 (Aralik: 0-37)°C

Hiz: 8

Aralikh Karistirma

Sire: 7 (Aralik: 0 - 14) dakika
+ Sicaklik: 0 (Aralik: 0-130)°C Henliz varsayilan sicaklik ayarlanmadi.
« Haz1

Smoothie
Stre: 1 (Aralik: 0 - 2) dakika
Sicaklik: 0

+ Hiz: 10

Vakumlu Pigirme
Sire: 6 (Aralik: 0 - 12) saat
Sicaklik: 60 (Aralik: 40-85)°C
Hiz: 1

Otomatik Temizleme
Sire: 2 dakika 30 saniye
Sicaklik: 55°C
Hiz: 4

# Anazayfa

Herhangi bir zamanda Ana Ekran Arayiziine dénmek icin bu simgeye
tiklayiniz.
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Ayarlar Sekmesi

Dil segeneklerinden istediginiz dili segerek kullanma.

WIFI'ya baglanabilme.

Ekran aydinlatmasini ve ekran kilit zamanini segebilme.

Hesap bilgilerinize ulasma.

Fabrika ayarlarina déndirme.

Hakkimizda kismi.

Tuya fonksiyonuna (App ile kullanim) erisebilirsiniz.

]

Pisirme gegmisinizi gorebilirsiniz.

Favoriye eklediginiz menlerinizi gérebilirsiniz.

Gizlilik sézlesmesini gorebilirsiniz.

Tarif malzemeleri ikonu

Pisirme adimlarini gdsteren ikon

O
&)
®

Tarif sirasinda gerekli aksesuarlari gérebilirsiniz.

Tarife puan verebilir ve yorum ekleyebilirsiniz.
Tarifi dilediginiz kisiler ile paylasabilirsiniz.
Tarifi silebilirsiniz.

Puanlama

Tarifi degerlendirebilirsiniz.

G Paylag

Tarifi dilediginiz kisiler ile paylasabilirsiniz.
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=il Tarifi silebilirsiniz.

Tarifi favorilere ekleyebilirsiniz.

Tarifi favorilerden ¢ikarabilirsiniz.

Tarif derecelendirmesini, hazirlik sliresini ve zorlugunu gizleyebilirsiniz.

gosterebilirsiniz.

Cikis ikonu

@ Tarif derecelendirmesini, hazirlik sliresini ve zorlugunu ekranda
<l

Tarife not ekleyebilirsiniz.

Otomatik Temizleme (On Temizleme) Fonksiyonu
Otomatik Temizleme (On Temizleme) fonksiyonu toplam 2,5 dakika siirmektedir.
1. Faz: 1 dakika 30 saniye - Hiz 4
2. Faz: 1 dakika-Hiz 10

AUYARI!

Bu islem sirasinda hiz seviyesi kullanici tarafindan degistirilemez.

Temizleme islemine baglamadan énce hazneye yaklasik 600 ml su ekleyiniz.

AUYARI!

Deterjan kullanimi 6neriimemektedir.

+ Temizleme dncesinde cihazin sicaklik ayari yapilabilir.
55°C ile 80°C arasinda sicaklik segimi mimkindr.
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D/.NOT!

Segcilen sicaklik degeri yaklasik bir gdstergedir.

+ Ana hazne, bulasik makinesinde yikanmaya uygundur. Otomatik temizleme modunu calistirarak
6n temizlik yapabilir, ardindan istege bagl olarak hazneyi bulasik makinesinde ya da elde
yikayabilirsiniz.

Genel Bakim ve Temizlik

+ Temizleme isleminden 6nce her zaman cihazi kapatin ve prizden gekiniz.
Temizleme isleminden dnce kapagini agin ve hazneyi cihazdan ¢ikariniz.
Guc Unitesini bir nemli bezle siliniz, ardindan kurulayiniz. Asla asindirici maddeler kullanmayiniz
veya suya batirmayiniz.
Blender kabinin altinda yanik izi varsa, suya bir miktar sitrik asit veya limon koyunuz, 5-7 dakika
isitiniz, ardindan yanik izini bir bezle temizleyiniz.
Hazne/karistirma gubugu/bigak pargalarini yikayiniz, ardindan iyice kurulayiniz. Hazne iginde
yiyecek yapisirsa veya yanarsa, spatula kullanarak miimkiin oldugunca temizleyiniz. Hazneyi sicak
sabunlu suyla doldurunuz ve bekletiniz. Herhangi bir direncli lekeleri temizleme fircasi kullanarak
temizleyiniz. Hazne (zerindeki herhangi bir renk degisikligi performansini etkilemez.

Buhar sepetini ¢cikarmadan énce firin eldiveni takiniz, spatula sapindaki kancay buhar sepetinin
ortasina sardiginizdan emin olunuz ve buhar sepetini kaldiriniz.

D/'NOT!

Yaniklari 6nlemek icin islemi baglatmadan 6nce buharin dagiimasini bekleyiniz.
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Temizlik ve Teknik Bakim

Litfen temizlik yapmadan 6nce glg¢ Hazneyi kuru bir mutfak beziyle silebilirsiniz
kablosunu prizden ¢ekiniz. veya igini su ile yikayabilirsiniz, ancak suya

Liitfen gtic kablosunu temizlemek icin kuru | Patinimamalidir.

ve yumusak bir bez kullaniniz.

Ana Unitenin temizlidi igin lGtfen kuru bir
mutfak bezi kullaniniz. Ana Uniteyi su ile
yikamayiniz veya asla bulagik makinesine

koymayiniz.
Kapak, OIQU kabl, Bigak, Karistirma gubugu, Metal firca, naylon firga, ev temizleyici, inceltici
Buhar sepeti, Buharli pisirici vb. asagidaki ve temizlik Urinleri Grlin yapisinin ylizeyine zarar
tim fotograf aksesuarlari bulasik makinesinde | verebilir.
yikanabilir.

6]

—
=

——

Rz
N

1

= (o
2

)]

Cihazin Saklanmasi
Cihazi uzun sire kullanmayi diisinmiyorsaniz serin ve kuru bir yerde saklayiniz.
Cihaz figinin ¢ekildiginden ve pargalarinin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.
Cihazi, ¢ocuklarin ulasamayacag bir yerde muhafaza ediniz.
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Geri Doniisiim

Cihazinizin kullanim 6émrl sona erdiginde asagidaki adimlari izleyerek dogru sekilde geri déniisim
saglayiniz:

+ Cihazin kablosunu keserek kullanilamaz hale getiriniz.

+ Cihaz, llkenizdeki gecerli yasalara gére bu tiir cihazlar igin 6zel olarak
tanimlanan atik kutularina birakiniz.

+ Elektrikli atiklar evsel atiklarla birlikte bertaraf edilmemelidir.

+ Cihazi, elektrikli atiklar icin belirlenen ¢op kutularina atiniz.

+ Cihazin ambalaji geri ddnlsim 6zellikli malzemelerden olusur.

+ Ambalaj malzemelerini uygun geri dénlsiim kutularina atiniz.

+ Cihaz, WEEE (AEEE Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalar) Yénetmeligine uygundur.

D/.NOT!

+ Musteri hizmetlerini aramadan &nce sorunu/arizayi kendiniz diizeltip diizeltemeyeceginizi kontrol
ediniz. Bunun igin litfen “Sorun Giderme” bdlimine bakiniz. Sorunu/arizayi ¢ézemiyorsaniz,
musteri hizmetlerini arayiniz.

+ Aramadan 6nce litfen model adini ve Urlin seri numarasini yaninizda hazir bulundurunuz.

Bu bilgileri rintinliztn Tip Etiketi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yardim Hatti: (+90 212) 444 0 241

e

Sorun Giderme

Cihaziniz, herhangi bir arizaya kars! kalite kontrolden gegcirilmistir. Ancak, herhangi bir nedenden
dolay calismazsa, Fakir Yetkili Servisi’ne basvurmadan 6nce asagidaki tabloda yer alan ¢6zim
yollarini deneyiniz.

Gonderim

Cihaza herhangi bir zarar gelmesini 6nlemek icin asagidaki adimlari izleyerek cihazinizi guvenli bir
sekilde taslyiniz:

« Cihazi orijinal ambalajinda tasiyiniz.
+  Orijinal ambalaj mevcut degilse, benzer bir takviye malzemeli ambalaj kullaniniz.
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YBa)xaeMblil KNUEHT,

Mbl Hapgeemcsi, 4TO Bbl BydeTe [OBOMbHbLI NCMONB30BaHWEM Bawero npogykTa. Cnacubo, 4yto
Bbibpanu Fakir Hausgerate, komnanuio, nuoypytoLlyio B 061acTy MHHOBALMOHHBLIX TEXHOOTUI.
Moxxanyincra, BHAMATENbHO NPOYMTaNTE 3TO PYKOBOACTBO MOMb30BaTENS NEpen NCMOb30BaHNEM
NpoAyKTa 1 COXpaHWTe ero A1 NocneayoLero NCrnob30BaHus.

WHcTpykuum Mo Ucnonb3oBaHuio

3TN UHCTPYKLWK MO UCMOb30BaHMIO NpeaHasHaveHb! st 06ecrneyeHmns npaBuibHOro 1 6e3onacHoro
MCMoNb30BaHNs ycTpoicTea. [ns Bawen 6e3onacHocTy 1 6€30MacHOCTW ApYrux, noxanyncra,
npounTainTe PyKOBOLACTBO NOb30BAaTENs Nepef UCMob30BaHNEM YCTPOCTBA.

3HaueHue CumBonoB
B aTtom pykoBOACTBE nob30BaTesid Bbl yBngunTe cnegytowine cCMMBONbI:

AI’IPEHVI'IPE)K}J,EHVIE!

OT0T cumBON YKasblBaeT Ha ONacHOCTW, KOTOPbIE MOIryT NPUBECTU K TpaBMam U CMepTu.

ABHMMAHVIE!

OTOT CMBON YKasbIBa€eT Ha ONacHOCTW, KOTOPble MOryT NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO yCTpOI;ICTBa nnn
€ro HemcnpaBHOCTWU.

D/I'IPMMELIAHI/IE!

Coaep>XuT BakHYIO 11 NONE3HYIO MHOPMAaLHO.

OTBeTCTBEHHOCTb

Komnanus Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Ntobon yLep6 nmm
PEMOHT, BbINOSHEHHDI BHE aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHBIX LieHTPOoB Fakir, nnn 3a HenpaeunbHoe
CMoNb30BaHne YCTPOWNCTBA, €CN He COBMIOAEHb! MHCTPYKLM B 3TOM PYKOBOACTBE NOJNb30BaTENS.

Oexknapauua O CoorBetcTBumn CE

C 3T0 YyCTPOMCTBO MOMHOCTLIO cooTBETCTBYET [dupekTnBam EBponeiickoro Cotosa
2014/30/EU no anekTtpomarHutHoli coBmectumocTyt 1 2014/35/EU no HU3KOBOLTHBIM
TpeboBaHusM. MpoaykT nmeeT 3Hak CE Ha sipnibike MOAenu yCTponcTaa.

MNpepHa3HayeHne

Mogenb npoaykTa npegHasHaydeHa Ans AOMallHero ucnonb3osaHus. OHa He NoAXOoAuT ANs
1CNOMb30BaHNs B paboyem MecTe UM B NPOMbILLIEHHOCTH. JTiobble HeMCNPaBHOCTY, BO3HMKLLME
B pe3yfbTaTe Takoro NCNofb30BaHWs, He 6yayT NOKPbIBATLCS HALWEN aBTOPU30BAHHOM CyXXB0M.
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HeasTopusoBsaHHoe cnonb3oBaHue

B cnemyoowmx cnyyasix HeCaHKLWOHWPOBAHHOIO MCMNONb30BaAHUS
YCTPONCTBO MOXET ObITb NMOBPEXAEHO UM MPUBECTY K TPaBMaM:

OrpaHu4YeHHble BO3MOXHOCTU M Hap30p: OTO YCTPOWCTBO He
AOMKHO MCMOSIb30BaThCs Muamin (BKtoYas AeTer) C orpaHnyeHHbIMU
bU3NYeCKNMIN, CEHCOPHBIMM NN YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMU MK
HELOCTATOYHbIM OMbITOM W/UAW 3HAHWSIMW, ECN OHW HE HAXOJSATCS Nof
Haf30pOM LA, OTBETCTBEHHOIO 3a UX 6e30MacHOCTb, MW He NOyYnIn
WHCTPYKUUKN no 6e3onacHoMy MCNonb30BaHUo ycTpouctea. [deten
cnepyeT KOHTPOIMPOBATh, YTOObI OHW HE Urpan ¢ YCTPOWNCTBOM.

Ucnonb3oBaHne ¢ orpaHNYE€HHbIMU BO3MOXXHOCTSIMU: YCTPOWNCTBO
MOXET MCMNOob30BaTbCs AeTbMM B BO3pacTe OT 8 neT u cTaple, a
TakXXe Muamm ¢ orpaHnyeHHbIMU HU3NYECKNMIN, CEHCOPHBLIMIU UK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM MM HEAOCTATKOM OMbiTa U 3HAHWN,
TOSIbKO €C/IN OHU HaxoAsTCsl No4 NPUCMOTPOM, MOAYHYNAN UHCTPYKLMN
no 6e30nacHOMy MCNONb30BAHNIO 11 MOHMMAKOT BO3MOXXHbIE OMaCHOCTH.

YnakoBoYHble MaTepuansl: [lepxuTe Takue mMatepuanbl, Kak nakeThbl,
BXOASLUME B KOMMNEKT, BOanu ot aeTei. CyllecTByeT pucK yayLibs!

YucTtka n o6cnyxuBanue: ety mnaguwe 8 net He AOMKHbI YACTUTb UK
ob6cnyXnBaTb YCTPOMCTBO, €CIIM OHW HE HAXOASATCS NoA, MPYCMOTPOM.

BesonacHocTb ycTponcTsa u Kabensi: XpaHute yCTPOMNCTBO U €ro
Kabenb BHe gocsraemocTu geten mnagwe 8 net. [eten cnegpyet
KOHTPONMPOBAaTb, YTOObI OHW HE Urpasnn C YCTPONCTBOM. DNEKTPUYECKIME
YCTPOWNCTBA HE ABNSIOTCA Urpywkamm ans geten. Noatomy nucnonb3ymnTe
N XpaHWUTe YCTPOMCTBO BHE AOCAraeMocTu geten. [eTn MoryT He
0CO3HaBaTb ONACHOCTW, CBA3aHHbIE C UCMONIb30BaHNEM 3IEKTPUYECKOTO
ycTponcTaa. YoeanTech, YTO WHYP NUTaHWS HE CBMCAET C YCTPOUCTBA.
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MpeaynpexaeHns o 6e30nacHOCTM

Mpy MCnonb3oBaHWN 3NEKTPUYECKOro YCTPOMCTBA BCerga cobnopante
cnegyoLye Mepbl NPegoCTOPOXXHOCTY, YTOObLI NPEAOTBPATUTL BO3ropaHue,
NopaKeHNe 3NEKTPUYECKNM TOKOM 1 TPaBMbl:

MpouTuTe pykoBoACTBO Nonb3oBaTtens: BHUmaTenbsHO npoyTuTe
MHopMaLMo B PYKOBOLACTBE MONb30BATENS U COXPaHWUTE ero ans
[anbHenLero ncnonb3oBaHns. Ecnv Bbl nepenaeTe yCTPOWCTBO TPETLEN
CTOPOHe, He 3abyabTe NPUIOXNUTb PYKOBOACTBO.

MepBoe ncnonb3oBaHue: Korga Bol gocTaeTe nsgenme U3 ynakoBkuy,
ybeouTech, 4TO BCE aKCceccyapbl U Hacagky B KomnnekTte. Ecnn kakne-
nnbo YacTy OTCYTCTBYIOT, 06paTUTECH B OGNVXKaNLLNIA aBTOPU30BaHHBI
cepBuUCHbIN LeHTp Fakir. XpaHuTe 3awmTHbIe nakeTbl OT akceccyapos
1 HacagoK B HELOCTYMHOM OAs AeTen U MnafeHueB MecTe, YToObl
NPefoTBPaTUTb PUCK YaOYLLbS.

MpoBepbTe cocTosiHMe ycTpoucTBa: ECnun Bbl NOQ0O3peBaeTe, YTo C
YCTPOWCTBOM, €ro KOpnycom, Kabenem unm BUIKON YTO-TO He Tak, He
NCMONb3yNTe YCTPONCTBO 1 06paTuTech B 61mxXanlumni aBTOPU30BaHHbII
CEepBWCHbIN LeHTp Fakir.

Be3onacHocTb Kabensi U BUNKKU: He ncnonb3yinte yCTPOMCTBO, €Cnu
Kabenb NUTaHWs! UK BUNKa NOBPEXAEHbl. He ncnonb3yinte yCTponcTBo
C yanMHUTEnem n ybegmtech, YTo Kabenb NUTaHWst He conpukKacaeTcs
C VCTOYHMKaMK Tenna unam ocTpbiMu Kpasmu. MNpu oTKIoYeHnn Bcerga
LEepXMNTeCb 3a BUNKY, a He 3a kabenb. He TaHWTe 3a Kabenb 1 He
nogHUManTe yCTPONCTBO 3a Kabensb.

Be3onacHocTb aeTten: Hukorga He ocTaBnsinTe yCTponWCcTBO 6e3
NPUCMOTPA, KOrAa OHO NOAKIIYEHO K CETU. He paspeluanTte oeTamurpatb
C ycTponcTeom 6e3 npucmoTpa. XpaHuTe kabenb NUTaHns yCTPonCTBa
B HELOCTYNHOM Os1 OeTeEN MecTe. DNEKTPUYECKME YCTPOMCTBA He
SBNSAIOTCA UrpYLUKaMn Anst AeTen.

Wcnonb3oBaHue ycTponcTBa: He 1cnonb3ynte yCTPOMCTBO Ha yuLUe.
Bawe ycTpoicTBO MOXET BbITb HEGNaronpUSTHO BO3OENCTBOBAHO MPSi3bIO
nnn goxagem. He norpyxanTe yCTpOMUCTBO B BOAY W 3aluLLanTe ero ot
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[oxasa unv snaru. NockonbKy yCTPONCTBO paboTaeT OT 3NeKTPUYECKON
CeTu, CyLlecTByeT ONacHOCTb MOPaXeHNs 3NeKTPUYECKNM TOKOM.
MoaToMy He npuKacamTech K BUNKE MOKPbIMK pykamu. He ncnonb3ayinte
YCTPOWCTBO AJ151 OYMCTKM IErKOBOCTIAMEHSIIOLLMXCSA VNI B3PbIBOOMACHbIX
maTtepuanos (Hanpumep, 6eH3MHa 1N CNUPTa), FOPSLWMUX NN TNEKOLLMX
npeaMeToB (Hanpumep, CUrapeT, CNNYeK Unn ropsivent 301bl).

TexHuyeckoe OﬁCﬂy)KVIBaHI/Ie Nn4yncTKa: I'Iepep, YNCTKOW N TEXHNYECKNM
O6Cﬂy)KI/IBaHI/IeM OTKNIIoYnTE yCTpOIZCTBO OT CETV 1 pante eMy OCTbITb.

OrpaHquva NCcnonb30BaHUA: |/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe ANeKTpnyeckoe
yCTpOVICTBO TOSIbKO MO HasHayeHuto. icnonb3oBaHue yCTpOI‘flCTBa
Bpa3pes3 C NHCTPYKUNAMN MOXET COKPaTUTb CPOK €ro CJ'Iy)K6bI nco3nartb
punuckn ons 6e3onacHoCTu.

CneuunanbHble npeaynpeXxaeHus no 6esonacHoCcTU

OCTOPOXXHO C OCTpbIMU Ne3BUAMM: J1e3B1SI YPE3BbIYANHO OCTpPbIE.
ByobTe OCTOPOXHbI MPU NMEPEHOCKEe, YNCTKE WU CHATUK Ne3Buii. Bo
BPEMs1 UCMONb30BaHNs U3beranTe KOHTaKTa ¢ Ne3BUsSIMI pyKamu 1w
APYruMy NpeaMEeTaMu.

Cnepute 3a mMakcuMmanbHOW BMECTMMOCTbIO: He npeBbiwante
MaKCUManbHbI YPOBEHb 3anofIHEHUS eMKOCTU. [lepenonHeHne MoxeT
MPMBECTM K NPOnnBamM uiv nonoMKe yCTponcTaa.

OTceK pnsi Cyxmx MHrpeaneHToB: /Icnonb3yiTe OTCeK 418 U3MeNbYEHNS
TONbKO AN19 CyXux martepuanos. VIcnonb3oBaHne XugKocten MOXeT
NOBNWSATbL Ha paboTy yCTPOMCTBaA.

YcTaHoBKa n cHATME ne3Buid: epen yCTaHOBKOWN MW CHATMEM NE3BUN
ybeOnTech, YTO YCTPOWCTBO BbIK/IIOYEHO N OTCOEAMHEHO OT UCTOYHMKA
nuTaHus.

Upe3mepHoe Ucnosib3oBaHue hyHKUUN namenbueHus: Vicnonbayinte
dYHKUNIO n3MeNnbyeHns He 6oniee 2 MUHYT. lNocne ONUTENbHOro
NCMNONb30BaHNA fanTe nNpubopy OCTbiTb HE MeHee 5 MUHYT nepepq
MOBTOPHBIM BK/TOUEHNEM.
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* Map n ropsume noBepxHocTu: [ocne paboTbl B peXXMME NPUrOTOBNEHNS
EMKOCTb, KpbIlKa U NI€3BKSI MOIYT OCTaBaTbCA ropsYMMN OANTENIbHOE
Bpemsa. ObpaTnTe ocoboe BHMMaHME HA BbIXOAbl Napa U NCMNoNb3ynTe
KYXOHHbIE NpVXBaTKK Ana paboTbl C YaCTAMMU YCTPONCTBA.

* Ucnonb3oBaHue napoBoro KOHTenHepa: [1pn n3BneYeHnn napoBoro
KOHTENHEPA MOXET NPOUCXOANTb yTeuka BOAbl N3-3a KOHAEHCaL M.
MNpepoTBpaLLanTe OXory oT napa nNpw ero ONyCTOLIEHNN N OYUCTKE.

* OCTOPOXHOCTb B peXumMe NpUroToBneHus: He ucnonbayiTe
YCTPOWCTBO B PEXMME NPUrOTOBEHUS C MYCTON EMKOCTLI0. YOeauTech,
YTO AHO eMKOCTV 1 AaTuYMKN TeMNEePaTypPbl YNCTbIE U CyXMe.

« [epxuTecb noganblie OT ABMXYLWUXCA YacTen: Bo Bpems paboThl
YCTPOWCTBA AEPXUTE PYKW, OQEXAY W ApYyrne npegMeTbl Boanm ot
LABVXYLLIMXCS YacTe.

+ Pa6ota ¢ ropsummu xungkoctamu: byabTe 0CTOPOXHbI C BHE3AMHbLIM
BblOeNeHnem napa npu paborte ¢ ropsuumMmn Xunakoctamu. XKngkocTtu
MOTYT BbINSIECHYTLCS NPU OTKPBITUN KPbILLKW.

* Ucnonb3yiite noaxopsiwme akceccyapbl: /icnonb3ynte ToNbKO
EeMKOCTI 11 aKceccyapbl, NOCTaBAsieMble C yCTPONCTBOM. He ncrnonbayiTe
eMKOCTb Ha ApYrX UCTOYHMKAX HarpeBsa.

* BHMmaHue npu noaknw4vYeHUU K anekTpoceTtu: He octaensnte
yCcTponcTBo 6€3 NpucMoTpa, noka OHO NOOK/OYEHO K MCTOYHMKY
MUTaHNS.

AI’IPEHVI'IPE)KD,EHVIE!

[Mpn NepBoOM BKIOYEHWUN YCTPONCTBA Heobxoaumo nogkntounTecs K Wi-Fi
W BbINONHWUTEL OBHOBNEHNE

ABHI/IMAHI/IE!

Bo nsbexaHne onacHOCHbIX CUTYyaUuin n3-3a HenpeaHamepeHHoro copoca
TepPMOBbIK/IOYaTENs, AaHHbIN NPUGOP He CreayeT NOAKYATb K BHELHEMY
nepek/oYatoLLeMy YyCTPONCTBY, HanpuUMep TaMepy, Ui K Lenun, Kotopas
PErYNAPHO BK/OYAETCA U BbIK/IHOYAETCS SNEKTPOCETHIO.
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ABHVIMAHVIE!

Mpn nepemelieHun npubopa ybeauTechb, YTo NPUBOP BLIKMOYEH K
OTCOELMHEH OT CETH.

AI’IPEHVI'IPE)K}J,EHVIE! NEPEA NOAK/TIOYMEHMEM K CETW!

MNepep ncnonb3oBaHuem npubopa ybeauTechb, YTO HanpsXKeHue B
9NEKTPOCETN COOTBETCTBYET HaMNPSXXEHMWIO, YKa3aHHOMY Ha 3aBOCKOM
Tabnnuke B HXKHeN YacTu npubopa.

AI‘IPED,VI‘IPE)KD,EHI/IE!
[aHHbI Nprnbop AomKeH bbiTb 3a3eMneH!

[m] BHUMaTeNbHO NpoymnTaiite npasiia 6€30MacHOCTM U UHCTPYKLMUM
MO UCMOMb30BaHMIO B 3TOM PYKOBOACTBE MOoNb30BaTenNs.
CoxpaHuTe 3T0 PyKOBOACTBO NoNb30BaTens Ans 6yaywero Mcrnonb3oBaHus.

OTKpbiTNE YNakoBKu

+ [epeg nepBbIM NCMONL30BaHNEM M3BNEKUTE YCTPOCTBO U aKCeccyaphb 13 yNakoBKY 1 MPOBepbTe
Ha Hanu4ve nNoBpexaeHW unn fedekToB. Ecnm ycTponcTBO NOBPEXAEHO UMW HENCNPABHO, HE
ucnonb3yiite ero 1 06paTuTeECH B aBTOPU30BaHHbIN cepsuc Fakir.

PeMOHT [OMKEH BbINOMHATLCS TOMBKO aBTOPU30BaHHLIMU CEPBUCHBIMI LieHTpamu Fakir.
PeMOHT HeaBTOPV30BaHHbLIMW INLAMI MOXET 6bITb BpeneH onga nonb3oBarens.

AI’IPEHVI'IPE)KD,EHVIE!

He ncnonb3yiite AeeKTHbIN UK HEMCNPaBHbIN NPOQYKT.

D/I'IPI/IMELIAHI/IE!

3HaueHns1, yKasaHHble Ha YCTPOMNCTBE UK B APYrvX NneyvaTHbIX OOKYMEHTax, NPefoCTaBaeHHbIX C
NpoayKTOM, 6biny MOJSyYeHbl B Ta6OPaTOPHbLIX YCOBUSIX B COOTBETCTBUMN C COOTBETCTBYIOLLMMU
cTaHgapTaMu. 3TU 3HaYEHUst MOTYT M3MEHSTLCS B 3aBUCUMOCTU OT MCMOMb30BaHNs MPOAYKTa U
YCMOBUIN OKPY>XKatoLLEen cpegpbl.
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KomMnoHeHTbl ycTponcTea

F

1. KpblLwKa 3arpy304HON rOpIOBUHBI
2. Kpblwwka yawm

3. YnnoTHUTENBHOE KOMbLO KPbILWKMK Yalm
4. Hacapka pns B36vBaHus

5. Hacapgka gnst nepemelumsaHus

6. Hox 13 HepxaBetoLLen cTanm

7. Taposas kop3nHa

8. Yawa

9. Kabenb nuTaHus

10.KHoMKa BKNHOUEHWS/BbIKITHOUYEHNS
11.0cHoBHoW 6510k

12.KHonka F

13.Undpposon gucnnei

14.Jlonatka
15.MepHbIi cTakaH

16.YnnoTHuTENbHOE KONMbLO ry6oKon naposom
KOP3WHbI

17.Mny6okas napoBasi Kop3uHa

18.MapoBast Kop3uHa

19.KpblLLKa NapoBoi KOP3HbI

20.LLTok Hacagku anst namenbyeHus / Hapeskun
21.Hacagka ons namenbyeHns / Hapesku

22.YNnoTHUTENbHOE KOMNbLIO KPbILIKN KYXOHHOMO
KombalHa

23.Kpbllwka KyXoHHOro kombainHa
24.Tonkatenb NPOQYKTOB
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OnuncaHne KOMMNOHEHTOB YyCTPOMUCTBA

F

MakcumanbHoe
KONN4ecTBO
Hacapkm DyHKums Hactpoiika | HacTpoiika Hactpoiika VHIPeAVEHTOB,
CKOpOCTH BpeMeHn TemnepaTypbl | KOTOpbi€ MOXHO
NPUroTOBUTb 3a
OofVH pa3
Bsbusarue 4 2-4 MUHYTBI - 2-4 anyHbix 6enka
ANYHBIX 6ENKoB
Hacapgka gns
= " F B36VBaHNs
— I Bsbusarue 3 3-5 MUHYTbI - 200 ml
= CIMBOK
a Cyn 1-2 1-19 MuHyTsl | 100C
Hacanka ans MakcumanbHast
o eane D'ﬂa Opyrve BMECTVMOCTb:
- NepeMeLLNBarsa WHIPEAVEHTHI, 120 Mo Mo 2000 mn
L1 TpebytoLume notpebHoCcTM | noTpe6bHOCTH
_ﬂ. HarpeBaHus
Hapeska msca 8-12 30-60 cekyHp, - 1500 I:Mﬂca Ges
KocTen
N3menbueHne 8-12 10-20 cexyHa ) 300 r ky6ukoB
nbpa nbpa
MakcumanbsHast
BMECTUMOCTb:
CwmelunBaHmne 8-12 1-2 MUHY TSI - 3000 mn
oyl 1200 r MOpKoBM
1800 r Bogb!
Hox
MamenbueHne 5-7 15-60 cekyHn - 300r
e ®daconb,
byHayK,
apaxuc,
KodheiiHble 12 2-3 MUHYTBI B 200r
3epHa,
MUHAab,
coeBble 600bI
500 r myku + 250
3amelunBaHne 1 1-2 MUHYTBI - reogpl +20 1
macna
Pexxum
e NPUroTOBNEHUS!
G-Il NapoBas B g Ha napy gns 600-1500 mn
AR KopauHa Puc v ap. 20-30 muHyT He6onbLLNX/ BOAbI
1111 CpefHuX
nopuu
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JNomTtukny,
Tonbko
[Lvck pns KYCOYKU nporpamma
= Hapesku / (MopKoBb, 5-6 30-60 cexyHn P 500 r
[LNSi KYXOHHOro
U3MenbYeHust oryped, o
KombaitHa
KapTodenb)
Pexxum
MPUroTOBNEHUS!
Ha napy ans
I e -
" Maposapka PbiGa v ap - 10-60 MuHyT | HeBonbLIMX/ 600-1500 mn
BONbLIAX BOAbI
nopuu
Wcnonb3oBaHue

1. y6€,EI,I/ITer, YTO ynJIOTHUTENTbHOE KOJbLO NpaBubHO 3aq)|/||<cv|poaaHo B yaile.

2. AKKypaTHO NMOMeCTMTe Yawy Ha yCTPOWCTBO Tak, 4Tobbl MakcumanbHas otmeTtka (MAX)

Haxoaunack € 3agHen CTOpoHbl. MNNOTHO NpvdKMUTE [0 hukcauum.

103




NOTECOOK I
oo
RU

3. Bbl MOXeTe Bbl6paTb HeobxoauMble akceccyapbl An4 pasfinyHblX BUOOB NPUroTOBAEHNSA NALLN.

4. B yawy MOXHO [0GaBNATb WHIPEAUEHTbI UK Bogy. ECn Bbl MCNONb3YETe PEXUM KYXOHHOO
KombaiiHa, BaM CnefyeT YCTaHOBUTb KPbILWKY KYXOHHOrO KoMGaiiHa 1 [06aBNsTe NHIPeaneHTbI
HEeMocpeACTBEHHO Yepes KPbILLKY KYXOHHOrO KombaiiHa.

5. YcraHoBuTe KPbIWKY Yaluun, KPbIWKY KYXOHHOIo KombanHa nnm KPbIWKY NapoBapKn Ha BEPXHIO
4acTb Yalln.
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6. MopkntounTte Kabenb NUTaHUS K po3eTKe, a 3aTeM BKNo4nuTe |'|pV|60p C NOMOLbK KHOMKN
BKJTOYEHUS/BLIKOYEHUS.

7. Tocne OTKPbITYA FNaBHO CTPaHMULbI Bbl MOXXETE BblOPATb HY>XHbI PELenT U3 onuuii «PeuenTsl ans
MPUroTOB/IEHNA B aBTOMATUYECKOM PEXIME», <ABTOMATUYECKIE NPOrpaMMbl», «[TpUroToBneHe
B PY4YHOM pexiMe» 1 «3arpyska HOBbIX PELenToB» Ha 4 pas/inyHbIX dKpaHax BbiGopa.

8. Kpome TOro, ecnu Bbl HaXXMETe Ha 3 YEPTOUKM B IEBOM BEPXHEM
Yrny, Ha OTKPbIBLIEMCS 3KpaHe Bbl yBUAUTe Hagnuck «Bxog». Haxas
Ha noroTun 4enoBeka, Bbl NepengeTe Ha aKpaH peructpauuu. Ecnm
Bbl €WE He 3aperncTpupoBaHbl, Bam HEO6X0AMMO HaxaTb KHOMKY
Bowtn/3apeructpuposarbes. Nocne Haxatus KHonku Peructpauysi,
Ha OTKPbIBLUEMCS 3KpaHe BBeAMTe CBON afpec 3NEKTPOHHOM NOYThbI 1
co3ganTe naposb.

il

D s i
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Peructpauus nonb3oBarensi / uutepceic sxopa

WHTepdeiic peructpauum nonb3oBarens

By la FF

[CLE] R

WuTepdeiic Bxoaa B cuctemy WHTepdpeiic copoca napons

[

9. Ha akpaHe, KOTOpbI/ Bbl OTKPOETE C MOMOLLbI0 3 YEpPTO4YeK B ST

NeBOM BEPXHEM yrny, Bbl yBuauTe «/IcTopuio npuroToBieHUs», TS
«/136paHHble peuenTbl», «<HacTponkn», «CnpaBoYHOE PyKOBOLCTBO»

] g
n «CornaweHve 0 KOHpUAEHUMANTBHOCTU. -
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MeHto «<HacTpoiku»:

At

s
S Q@

s [rwiin

. BoamoxHocCTb Bbi6opa HEO6XOAMMOro A3bIka 13 NPeLN0XEHHbIX BApUaHTOB,

. Bo3amoxxHocTb nogkntoueHmns k Wi-Fi,

. BoamoxHoCTb BbIGOpa MOACBETKM 3KpaHa U BPeMeH 6IOKUPOBKY 3KpaHa,
JocTtyn K nHchopmaumm 0 Ballein y4ETHON 3anmcy,

. Cbpoc HacTpoek [0 3aBOACKMX,

. Paspen «MHdopmaumns»,

. Bbl MOXeTe nonyumtb gocTyn K dyHKUMM Tuya (MCnonb30Bath C MPUIOXEHNEM).

N o oA N o

A. Onuus «PeuenTbl 4N NPUroToB/IEHUS B aBTOMaTUYECKOM pPeXume»

Korpa Bbl HAXMETe Ha KHOMKY «PeLenTbl B aBTOMaTVY4eCKOM pexuMe», Bbl YBUANTE BCE PeLenTbl,
yctaHoBneHHble B Notecook. Beibpas Hy>kHyto Bam KaTeroputo B napameTtpax uabTpa, Bbl CMOXETe
NoNy4nTb JOCTYN K peLienTam Btof 1 HAaNMTKOB, OTHOCALLIMXCS K 3TOW KaTeropuu. Bel MoXeTe nerko
HaMTW HY>XXHbIM BaMm PeLenT C NOMOLLIbIO KHOMKY novcka.

R RO

— e T

= nE .
TSl T T I
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+  TMopxnoumswmck K Wi-Fi, Bbl MOXeTe nonyyutb f4ocTyn K “OHnaiiH-peLenTtam”, a Takxe ckadyatb
peLenTbl, KOTOPbIE BaM MOHPaBUINCh, 1 COXPaHUTL X B Notecook.

+ B nobom BblﬁpaHHOM BaMu peuente, HaXXaB Ha 1-n 3HAYOK, Bbl MOXETE YBUOETb HeOﬁXOD,VIMbIe
onga peuenta MHrpeaneHTbl.

+ HaxaB Ha 2-1 3Ha40K, Bbl MOXeETe YBUAETb UH(OPMALMIO O TOM, Kak MpUroToBuTb 611080
COrnacHo BblbpaHHOMy peLenTy.

+ Haxas Ha 3-11 3Ha4OK, Bbl MOXETE YBMAETb aKCeccyapbl, He06XoauMble NS peLenTa.

+  Bbl MOXETE OLEHNTL U MPOKOMMEHTMPOBATL PELENT, HaXXaB Ha 3 YEPTOUKM B NPaBOM BEPXHEM
yrny. Bbl Tak>xe MOXeTe NOJENMTLCS PELLENTOM C apyrumn niogbmMun.

+  Bbl MOXeTE HaxaTb Ha 3Ha4OK cepaeyka n nobaBuTb peuenT B M36paHHbIe peuenTbl.
* Ha akpaHe peuenToB MOXHO YBULETL BPEMS NMPUrOTOBNEHMS.

+ 3aTeM HayHUTe MpPOLEeCC MPUroTOBJIEHNS C MOMOLLbLI KHOMKKN «HavyaTb NpuroToBfieHme».
Cnepyiite nHcTpykumam Notecook no npuroToBneHnto, 4tobbl NOMy4nTb XXenaemoe 611080 unm
HannToK.

+ [locne Havana NpuUroToB/EHNs! Bbl MOXETE MPOCMOTPEThL NOAPOGHOE OnrcaHne BCEro peLenTa,
HaXaB Ha 3HA4YOK B MPaBOM BEPXHEM Yrily OPMEHTUPOBOYHOMO dKpaHa.

+ YTo KacaeTca Tpex 3HaUKOB B NPaBOM BEPXHEM Yrily, TO CaMblii NIEBbI 3HAYOK NO3BONSET AeNaThb
3aMeTKM Ha aTanax npuroTosfieHns 61oga no peuenTty. 3HauYoK B LIEHTPE NO3BOSSET YBUOETb
VHrpeauneHTsl, HeobxoauMble Ona peLenTa, U ux Bec. Camblil Npasblit 3HA4OK oToGpaxaeT
(hYHKLMIO B3BELUMBAHUS NPOOYKTOB. OTa (hyHKLMSA No3BonseT 0obaenaTb HeobxoauMble Ans
peLenTa VHrPeaneHTbl B NPaBuIbHON NPoNopuun, He npuberas K BuayansHOMN OLeHKE.

B. Onuus «<ABTOMaTMyeckme NporpaMmmbl»

Mpy HaXxaTy Ha KHOMKY aBTOMAaTWYEeCKMX NPOrpaMm MOSIBAISIETCH MEHI0, B KOTOPOM MOXHO JIErKo
BbIOPATL HYXXHYIO (DYHKLWIO C ONuysiMu «[1pUroToBEHNE B PyYHOM PeXnMe», «Pexrm B3BeLwnBaHus
NpoAyKToB», «KnnsyeHne Bogpl», «/13menbueHne», «MepeHHoe NpuroToBneHne», «3amelurBaqme
TecTa», «[lpurotoBneHve Ha napy», «KyxoHHbIn KOMbalH», «Typbo-pexnm» (M3menbyYeHne Ha
BbICOKOW ckopocTy). C MOMOLLbIO BbIGPaHHON BamMu OMLMM Bbl MOXETE rOTOBWTL 6/t0da B PyYHOM
pexvme.
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Mpu HaxaTun KHonKK «MepcoHann3npoBaHHOE NPUroTOBNIEHNE»:

.

YcTtaHoBuTe B Npnbop akceccyap, NoaxoasaLimin Ans Ballero peLenta.

MyTem KacaHus K CEHCOPHOMY 3KpaHy SMbo NMOBOPOTOM KHOMKM F Ha Kopnyce yCcTponcTBa,
Bbl MOXETe HacTPOWUTb 3HayeHue TemnepaTypbl B AnanasoHe ot MuHumansHoro 370C po
makcumansHoro 1300C.

Mpu HaxaTum Ha KHOMKY PerynnpoBKN BPEMEHW Bbl MOXETE U3MEHSTb HACTPONKN BPEMEHMU,
YBENMYMBasS UK yMEHbLLIAS BPEMS, HAXNMas Ha TEKCT «MUHYTbl» UMW «CEKYHObl» B BEPXHEN
4acTu 9KpaHa, kak C MOMOLLbIO KHOMKKM F, Tak 1 nocpencTsom KacaHnsi K CEHCOpPHOMY
aKpaHy. [lnanasoH BpemeHun coctaensiet 00:00 - 01:30.

IMpy HaXXaTUW Ha KHOMKY PEryPOBKM CKOPOCTM Bbl MOXETE YBENNYNTL UM YMEHBLLUMTL CKOPOCTb
nnbo KacaHeM K CEHCOPHOMY 3KpaHy, 6o ¢ nomoLLpto kKHomku F. B gnanasoHe Temneparypbl
37-500C MOXHO perynmpoBaTtb cKopocTb Ao 12 ypoBHel. B gnanasoHe Temnepatypbl 55-1300C
MO>XHO PerynmpoBaTb CKOPOCTb 40 3 YPOBHEN.

HaxkaB Ha KHOMKy «HanpasneHune BpaLLeHNs HOXa», Bbl MOXETe CO3AaTb BPaLLEHe HOXa BNpaBo
U1 BNEBO, MOCPEACTBOM KacaHUsi K CEHCOPHOMY 3KpaHy Wi BOCMOJb30BaBLIMCH KHOMKOIA F.

Ecnn HaxaTtb Ha 3Ha4yoK HOXa B MPaBOM BEPXHEM Yriy, MOXHO M3MenbyaTb NPOAyKTbl Ha
BbICOKOW CKOPOCTY B pexume Momorn.

Bbl MoXxeTe n3MepnTb BeC LobaBnsieMblx MHIrpeaneHToB, HaXxas Ha 3Ha4YOK BeCOB B NpaBoOM
BEPXHEM yrny. MakcumanbHbIn npenen B3sewmnBaHnst CoOCTaBNsaeT 5 Kr.

Bbl MOXETE HayaTb NPOLLECC NPUrOTOBMEHS, HaXaB KHomKy “CtapT”.
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Onuus «MpurotoBneHne B py4HOM pexxume»

Onums NpUroToBNEHUS B PYYHOM PEXKMeE MO3BONSAET roTOBUTL Ntobble 6oda npu xenaemon
Temnepatype, BPEMEHN 1 CKOPOCTU 6e3 NPUBS3KU K peLienTam.

i gvielas Wl g

+ TlyTem KacaHusi K CEHCOPHOMY 3KpaHy Mbo NoBOPOTOM KHOMKK F Ha Kopnyce ycTpoWcTBa,
Bbl MOXETe HacTpOWUTb 3Ha4YeHMe TemnepaTypbl B AnanasoHe oT MuHumansHoro 370C no
MakcumaneHoro 1300C.

+ Tlpu HaxaTum Ha KHOMKY PeryinpoBKN BPEMEH Bbl MOXETE U3MEHSITb HACTPOWKN BPEMEHM,
YBENMYMBAsS UK YyMEHbLLIAS BPEMS, HAXNMash Ha TEKCT «MUHYTbl» UMW «CEKYHObl» B BEPXHEN
4acTu 9KpaHa, kak C MOMOLLbIO KHOMKM F, Tak 1 nocpencTsom KacaHusi K CEHCOPHOMY
aKpaHy. [lnanasoH BpemeHun coctaensiet 00:00 - 01:30.

+  [pu HaXaTWW Ha KHOMKY PETYNINPOBKM CKOPOCTM Bbl MOXETE YBENYNTL U YMEHBLUMTL CKOPOCTb
nnbo KacaHveM K LM poBoMy aKpaHy, nmbo nosepHyB kHonKy F. B onanasoHe Temnepatypbl 37-
500C MOXHO perynupoBaTtb CKOpocTb Ao 12 yposHei. B gnanasoHe Temnepatypbl 55-1300C
MO>XHO PerynmpoBaTb CKOPOCTb 40 3 YPOBHEN.

+ Haxas Ha KHomKy «HanpaeeHyie BpaLLeHst HoXax», Bbl MOXETE CO3[aTb BpaLLeHe HoXa BrpaBo
U1 BNEBO, MOCPEACTBOM KacaHUsi K CEHCOPHOMY 3KpaHy Wi BOCMOJb30BaBLINCH KHOMKOIA F.

+ HakoHeu, Bbl MOXeTE f06aBUTb HY>XXHbIE NPOAYKTHI B Yallly 1 3anyCTUTb NPOLECC NPUrOTOBNEHNS,
Haxas KHornky “Ctapt”.

+ Bbl MOXeTe cOpOCUTL HACTPOIKM C MOMOLLLIO KHOMKM «CBPOCHTH HACTPOKY N0 YMOUaHMIO».

Onuus «3arpyauTb HOBble peLienTbl»

HaxaB KkHOMKy «3arpy3nTb HOBble pPeLenTbl», Bbl MOXETE cKayaTb U ncnonb3oBatb B Notecook
CYLLECTBYHOLLME peLenThl, CopepXaLuecs B npunoxerun Fakir Home.
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MoakntoueHue K npunoxeHuto Fakir Home
+ Crauana ybeguTech, 4TO Ha BalleM ycTpoiicTae BktoveH Wi-Fi.
+ 3arpysute Ha cBol cmapTdoH npunoxexue Fakir Home.

+ Korpga Bbl HaxXmé&Te Ha 3Ha4yok FAKIR HOME B mMeH0 HacTpoek Balero yCcTpomcTsa, NosiBUTCS
QR-kog, BbibepuTe «CkaHmposatb QR-kog» nocne HaXxaTusi Ha 3Ha4YOK + B NPABOM BEPXHEM
yrny npunoxenus Fakir Home. Mocne 3Toro Bbl CMOXeTe aBTOMaTUYECKN NOAKMIOUYNTLCS,
oTtckaHnposas QR-kopf Ha yCTpolcTBe.

+ CnomoLypto cMapTdoHa MOXHO HAaCTPOUTb YCTp0I7ICTBO Ha >Xenaemoe Bpems, CTeneHb 1 CKOPOCTb
NPUroToBNAeHNA N 3anyCTUTb NpoLecC NPUroToBneHns. C nomoLupbto CcMapTgoHa Bbl MOXETE
nonyynTb OOCTYN K peuenTtam NoteCook 1 3anyCTnTb ﬂIO6yPO nporpaMmmy npuroToBeHUA.

3Hayku 1 Ux onucaHue

3Haukun

OnucaHue yHkuun

C nomolLpbio 3TOro 3Hayka MOXHO 3afaBaTb TEMMEPATYPY, BPeEMS U
CKOPOCTb.

Haxxmute Ha KHOMKY, 1 I'Ipl/l60p OCTaHOBUTCA BO BpeMsA NMPUroToBieHNA.
I'Ip|/| NOBTOPHOM HaXkaTuih npuroToBsieHne NnpoaoJIKUTCA.

HaxmuTe v yaepxusaiTe KHOMKY B TeYeHWe LOBOSbHO JONITOr0 BPEMEHN,
1 NpnGOpP NPEKPaTUT NPUroTOBEHNE.

Mocne 3aBeplueHnss BCeX HACTPOEK HAXMUTE KHOMKY, W HaYHETCSH
npouecc NnpuroToBieHnA.

Ecnn BO Bpems HaCTpOVIKVI onnTenbHOE BpeMa HaXMMaTb KHOMKY,
HaCTpOVIKa 6y,qu aBTOMaTN4YeCKN OTMEHeHa.

Mo OKOHYaHWK NpoLecca NPUroTOBNEHNS HAXMUTE KHOMKY, 1 Npnbop
nepenaéT B PEXIM 0XMAaHUS.

KHonka Bo3Bpara

B no6oi MOMEHT HaXMWUTe Ha 3TOT 3HAYOK, YTOObI BEPHYTHCH K
npegpiayLiemy nHTepdenicy.

OtobpaxaemMoe Ha 3KpaHe 3HayeHvie napameTpa HacTPOWKW BPEMEHN:
0-90 MUHYT.

OTobpaxeHne Ha akpaHe BpeMeHu npouecca: 0-90 MUHyYT.
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HacTtpoinTe Bpems C MOMOLLbHO 3HAKOB «+» N «-»,

Ecnun Bpems He yCTaHOBNEHO M HA4aT NPOLECC NPUrOTOBMIEHUS], HA SKpaHe
oTobpasmnTcs BpeMsi paboTbl.

Korpa Bpems ycTaHOBNeHO, ByaeT oTobpaxaTbCsi OCTaBLIEECS BPEMS
nocne 3anycka npouecca.

Lincpel B pamke nokasbisaioT yCTaHOBJIEHHOE BpeEMS.

0058

Korga Bpems He ycTaHOBNEHO, LUGPLI B paMKe MOKasblBaloT Bpems
paboThbl.

Korpa Bpemsi ycTaHOBNeHO, B pamke Byget oTobpaxaTbCs ocTaBLueecs
Bpems.

[wnanasoH Temnepartyp: 37-130°C

Mocne 37°C MOXHO yBennumBaThb TeMnepartypy ¢ MHTepsanom B 5°C,
HaumHas ¢ 40°C.

Lincdpbl B pamke nokasbiBatoT 3afaHHyto TeMneparypy.

Bbl MOXeTe yBennuMBaTh TeMNepaTypy NpUroTOB/IEHNS C HTEPBANIOM B
5°C nocne 37°C, HaumHas ¢ 40°C.

NS HAacTPONKM TemnepaTypbl UCMOMb3YNTE KHOMKU «+» U «-», TaKXe
MOXHO HaCTPOUTb TemnepaTypy, Kacasicb 3KpaHa nabLamu.

Mocne 3anycka Ha akpaHe 0To6pasnTcsa hakTuyeckas Temneparypu
BHYTPM Yaluu.

B ananasoHe Temnepatypbl 37-500C MOXHO perynmpoBaTb CKOPOCTb 40
12 ypoBHeii.

B nmanasoxe Temnepatypbl 55-1300C MOXHO perynnpoBaTb CKOPOCTb
[0 3 ypoBHel.
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Bbl MOXETE HacTpOUTb CKOPOCTb, NEPEMeLLAas 3HaueHe napameTpa Ha
n306paxKeHnu.

Bbl MOXeTe 3agath HanpaBfeHVe BPaLLEHNS] HOXa BMpPaso WU BNEBO.

Mo yacoBoii cTpeske.

MpPOTWB YacoBOI CTPENKM.

Py4yHoe npuroTtosneHue
+ [MpopomxutensHocTb: (aranasoH: 0-90) MuHYT.
+ Temnepatypa: (dnanasoH: 000-130)°C

+ CkopocTb: (amanasoH: 1-12); ObpatHbin xog: 0-3 (7-12 ckopocTen,
MakcumanbHoe Bpems paboTel 10 MUHYT)

Pexum B3BewmBaHus: Bec: Makc. 5 kr

Pexxum B3BeLwnBaHus
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Pexxum kunsiyeHus
+ Temnepartypa: 100 (OunanasoH: 60-100) °C
+ CkopocTb: 1 (gnanasoH: 0-1); O6paTHbIin xog: 0-1

+ 3aBepLmnTe Npouecc nocine AOCTUXEHUS 3adaHHO TemMnepaTypsbl
BOOb.

PeXxum mepneHHOro NpuMroToBneHus

+ TpopomxunTensHocTs: 4 (ananasoH: 0-8) Yacos.
+ Temnepatypa: 90 (guanasoH: 37-95)°C.

+ Ckopoctb: 1; O6patHbin xog; 1

PeXum 3amewmBaHus Tecta
+ TpopomknTensHocTb: 3 (nanas3oH: 2-4) MUHYTHI
+ Temnepartypa: 0 (ananasoH: 0-37) °C

+ CkopocTb: CKOpOCTb He MOXET ObiTb YCTaHOBMIEHA, CKOPOCTb
3anporpaMmmmpoBaHa.

PeXxum npurotoBneHus Ha napy

+ TMpopomxuntensHocTb: 20 (dnanasoH: 1-60) MuHyT

+ Temnepatypa: 120 (Onana3zon: 100-120) °C

+ CkopocTb: 0 (gnanasoH: 0-3); O6paTHbIi xog: 0-3

+  OTcYéT BpemeHmn HauuHaeTcs ¢ 95°C (Temneparypa napa)

PeXXum KyxoHHOro komoaiiHa
+ TMpopomxutensHocTb: 30 (ananasoH: 10-60) cekyHn
+ CkopocTb: 5 ([uanasoH: 4-6)

Momon

HaxxmuTe 1 ygepxmsainTe KHOMKY B TeYeHVe 3 CeKyHZ, Ha MakCMMalibHOM
CKOPOCTM U caenanTe nayay Ha 1 cekyHay.
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Pexxum nsmenbyexuns

+ TMpopomxutensHocTb: 10 cekyHa (OuanasoH: 10 cekyHp, - 4 MUHYTbI)
Temnepartypa: 00C
CkopocTb: 6 (guana3oH: 1-12)

®depmeHTauus

+ MpoponxuntensHocTb: 8 (dranasoH: 0-12) yacos
Temnepartypa: 40 (gnana3soH: 37-40) °C
CkopocTb: 1

Mpurorosnexune auy
3HaueHue napamMeTpa He 3aaaHo.

MNpuroToBneHue puca
+ MMpopomxutensHocTb: 30 (AnanasoH: 0-40) MUHYT
+ Temnepartypa: 100 °C

CkopocTb: 1

Coyc
+ TMpogomxutensHocTb: 30 cekyHn (OnanasoH: 30 cekyHa — 10 MuHyT)
+ Temneparypa: 0 (gnanasoH: 0-37)°C

CkopocTb: 1 (dnanasoH: 1-4)

{PEePRL

Mope

MpopomxutensHocTb: 30 cekyHA (amanasoH: 0-2 MUHYTbI)
+ Temneparypa: 0 (gnanasoH: 0-37)°C
+ CkopocTb: 8

[
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Mepemexarowasica npakTuka
+ TpopomkuntensHocTe: 7 (QuanasoH: 0 - 14) MuHyT

+ Temnepartypa: 0 (gnanasoH: 0-130)°C. Temnepatypa no ymonyaHuio
noka He ycTaHoB/EeHa.

+ CkopocTb: 1

Cmysu

+ [MpogomxutensHocTb: 1 (gnanasoH: 0-2) MUHYTbI.
+ Temnepartypa: 0

+ CkopocTb: 10

BakyymHoe npurotoBfieHne

+ [lpopomxnTensHocTb: 6 (onanasoH: 0-12) yacos.
+ Temnepartypa: 60 (Aralik: 40-85)°C

+ CkopocTb: 1

ABTOMaTMYecKasi oO4MCTKa

oy ‘?{f + TpopomknTensHoCTb: 2 MUHYT 30 CekyHa
+ Temnepartypa: 55°C

+ CkopocTb: 4

r—— HaxxmuTe Ha 3TOT 3Ha4OK, YTOGbI B /IIO6ON MOMEHT BEPHYTLCH K
— UHTepdeicy rnaBHON CTPaHWLIbI.

Bknapka «HacTtpoiiku»
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Bo3moxHoCTb Bbibopa HEOHXOAMMOro $3blKa U3 MPEASIOXKEHHbIX
BapWaHToB.
BoamoxHocTb nogkntoyeHns k Wi-Fi.
Bo3moxHOCTL Bbibopa NOACBETKM 3KpaHa v BPeMeHU GNOKNPOBKM
aKpaHa.
[ Apaiar PR v
HocTyn K nHcopmaumm o Bawen y4&THOR 3anmcu.
C6poc HacTpoeK A0 3aBOACKUX.
Pasgen «MHdopmaums».
Bbl MoxeTe monyuutb goctyn K dyHkuum Tuya (ncnonb3oBaTtb C
NPUIOXEHNEM).
Bbl MOXETE NMPOCMOTPETb BaLLy UCTOPUIO MPUIOTOBNEHNS.
T | Boi MoxeTe npocmMaTprBaTh CBOV MeHio 61tof, B 136paHHOM.
Bbl MOXETE 03HAKOMUTLCS € COrNalleHneM 0 KOH(UAEHLManbHOCTH.

3HauoK, nokasblBatoLLui NHrpeaneHThbl peuenTta

3HayoK, NokasbiBaroLyii 3Tanbl NPUroToBIEHNA.

BbIMOXETE NPOCMOTPETb aKCeCCyapbl, HEO6XOAUMbIE A5 IPUrOTOBNIEHMS
6ntofa no BoIGpaHHOMY peLenTy.

Bbl MOXETe OLEHNTb peLenT 1 106aBUTb KOMMEHTapUM.

Bbl MOXeTe nogennTbCs peLenToM ¢ ApYruMmn Nlogemu.

Bbl MOXeTe yaanuTb peLenT.

Bbl MOXeTe oueHUTb peLent.

Bbl MOXeTe NopennTbLCS PELENTOM C APYIMM JTFOAEMU.
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Siil Bbl MOXeTe yaanuTb peLenT.

Bbl MOXXeTe f06aBUTb peuenT B n3bpaHHoe.

Bbl MOXeTe yganuTb peLenT 13 n3bpaHHoro.

Bbl MOXETE CKPbITh OLEHKY peLenTa, BpeMsi NPUroTOBNEHUS 1 CTENeHb
CIIOXHOCTW.

N CTeneHb CNOXHOCTWU.

@ Ha grcnnee MoXHO 0To6pasnTb OLEHKY peLienTa, Bpemsi PUroToBNIeHNS

—
—

3HayoK BbIxoaa

K peuenTy MOXHO [06aBnaTb 3aMeTKU.

DyHKUMA aBTOMaTU4ECKON OYMCTKU (MpeaBapuTenbHas oO4NCTKa)
+  DyHKUMS aBTOMATUYECKON OUUCTKM (MPERoYNCTKA) BJINTCS BCETO 2,5 MUHYTbI.

« 1-i aran: 1 muHyTa 30 cekyHg — CkopocTb 4

+ 2-iaran: 1 muHyTa - CkopocTb 10

AI’IPEHVI'IPE)K}J,EHVIE!

Bo Bpems aTOro npouecca nonb30Bartesib He MOXET U3MEHUTL CKOPOCTb.

+ [lepeq, Ha4anoM O4YMCTKN HanenTe B KOHTENHeP npyumepHO 600 M Bofbl.
J

D/ NMPUMEYAHUE!

Vicnonb3oBaHne MOKOLLMX CPEOCTB HE PEKOMEHIYETCS.

+ [lepep O4NCTKON MOXHO YCTaHOBUTbL TEMMEPATYPY YCTPONCTBA.

+  MoxHo Bbibpath Temnepatypy ot 55°C po 80°C.
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D/I'IPI/IME‘-IAHVIE!

Bbi6paHHOe 3HauYeHne TeMMepaTypbl SBNSETCS NPUOIU3UTENBHBIM OPUEHTUPOM.

+ OCHOBHOWN KOHTENHEP MOXHO MbITb B MNOCYQOMOEYHON MaluHe. Bbl MOXeTe BbINONHUTb
npenBapuUTesibHYI0 O4YMCTKY B aBTOMaTUYECKOM peXMMe, a 3aTeM, MO XEenaHuio, NoMbITb
KOHTENHEP BPYYHYIO U B MOCYQOMOEYHON MaLLMHE.

O6wwe YKa3aHusi No TeXxHu4ecKomy 06cny)Kv|BaHvuo N OYUCTKE
+ [lepep NpoLECCOM OUUCTKYM BCEraa BbIKHOYaNTE 1 OTCOEQUHSINTE YCTPOWCTBO OT 31EKTPOCETU.
+ [lepep 04NCTKON OTKPOWTE KPBbILIKY 1 CHUMMTE Yally C YCTPONCTBa.

+ [poTpuTe OCHOBHO 610K BNaXXHO TKaHbiO, 3aTeM BbITPUTE HAacyxo. Hukorga He UcnonbayiiTe
abpasmBHbIe BELLECTBA W He MOrpyXKaiiTe ero B BOAY.

- Ecnu Ha gHe yaww 6neHaepa ocTanvcb Cneabl NPUropeslUein NuL, o6aBbTe B BOAY HEMHOMO
NMMOHHOW KUCNOTLI UMW COKa NUMOHA, HarpeBaiTe B TedeHUe 5-7 MUHYT, 3aTEM OYUCTUTE
NpUropeBLLee MecTo TKaHb!o.

+  BoiMoniTe yawy/Hacagky/nessns HoOXa, 3aTem TWwaTenbHO BbicywnTe. ECnv npogyKTbl npuavnm
UK NPUropeny BHYTPU Yawn, Kak MOXHO TLiaTeslbHee OYNCTATE ee C MOMOLLbLIO NonaTku.
3anonHuTe vally ropsiyert MblsIbHOV BOZOW M OCTaBbTe OTMOKaTb. YOanute CTOMKME nsiTHA C
MOMOLLbIO YMCTSILLEN LWeTKU. JTloboe n3MeHeHMe LBeTa Yalm He BAMSieT Ha ee pabory.

+ [lepen Tem kak 13Bneyb NApOBYO KOP3WHY, HAOEHbTE KYXOHHbIE pyKaBuLbl, 06BEAUTE KPIOYOK Ha
Py4Ke NonaTkn BOKPYr LIEHTPA NapoBOW KOP3WHbI U MOQHUMITE NapoBYO KOP3UHY.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

Bo n3bexaHe 0XXoroB OOXANTeCh, NoKa nap pacceeTcs, npexae Y4em NpucTynatb K npouenype.
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Ouuncrtka n TexHmyeckoe oocnyxusaHue

lMepen 04NCTKON BbIHBTE BUMKY 13 PO3ETKM.

Ons ouncTku Kabens NUTaHus UCNonb3yiiTe
CYXYI0 11 MSATKYIO TKaHb.

[lns o4nCTKM OCHOBHOMO 6r1oKa UCnosb3ynTe
CYXYI0 KYXOHHYIO TKaHb. Hu B Koem cryyae He
MOWITE OCHOBHOW 6J10K BOLOW 1 He nomeLlanTe
€ro B MNOCYAOMOEYHYH MalLMHy.

Yawy MOXHO NpoTMpaTh Cyxon KyXOHHOM
TKaHbIO UM MbITb U3HYTPW BOJON, HO HE
CnepyeT norpyxarb ee B BOAY.

Bce npefcTaBneHHble HXKE Ha PUCYHKE
aKceccyapbl, Takmne Kak KpbllkKa, MeprIVI
CTakaH, HOX, HacagKka ansg nepemelimnsBaHns,
KOp3KnHa anga npuroToBieHna Ha napy,
naposapka n T.4., MOXKHO MbITb B
I'IOC)/,D,OMOGLIHOVI MalimnHe.

B

<>
=

I
(0

|
T
@ﬂl

M

MeTannuyeckme WETKW, HEANOHOBbIE LLETKY,
ObITOBbIE YNCTSILLME CPELCTBA, PAaCTBOPUTENN
1 abpasviBHble YNCTSLLME CPEACTBa MOTYT
NOBPEANTL CTPYKTYPY NOBEPXHOCTY U3LENMS.

XpaHeHue Yctpoucrtea

Ecnn yCTpOVICTBO He 6y,u,eT MCcnonb30BaTbCA B Te4eHne ONnTenbHOro BpeMeHu, XxpaHute ero B

CyXOM 1 nNpoxnaaHOM MecCTe.

Y6epnTech, 4TO YCTPONCTBO OTKIIIOYEHO OT CETU, 1 AETaNN NOMHOCTLIO CyXUe.
XpaHuTe yCTPOWCTBO B HELOCTYNHOM A8 AETEN MeCTe.
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MNMepepaboTka

Korpa Baw npoayKT JOCTUrHET KOHL@ CBOEro cpoka cry>bbl, BbINONHUTE ChefyoLme wark ans
npaBUILHON NepepaboTKu:

+ OtkJtounTe Kabenb YCTPONCTBA, YTOBbI CAenath ero HEMPUroAHbLIM A1s UCNOJIb30BaHNS.

*  YTunuanpynTe yCTPOMCTBO B CreuyanbHbiX KOHTeHepax A1 Takux yCTPONCTB B COOTBETCTBUN
C OEeVCTBYIOLLIMN 3aKOHaMU BaLLE CTPaHbI.

. 3ﬂeKTpOHHbIe OTXOAbl HE CnenyeT yTunmsmposaTb BMeCTe C 6bITOBbIMM OTXOAAMM.
+ [lomecTtute yCTpOI7ICTBO B KOHTeIZHepr ONA 9NEKTPOHHbIX OTXO40B.
* YnakoBka yCTpOVICTBa n3rotoenieHa 13 nepepaGaTblsaeMblx marepunanos.

09,
ve
-aw
* YTUnusupyinTe ynakoBoYHble MaTepuasbl B COOTBETCTBYIOWMX KOHTEHepax ans

nepepaboTKu.
—

*  YCTpOWCTBO COOTBETCTBYET [IMPEKTMBE N0 OTXOAAM S/1IEKTPUYECKOTO 1 3NIEKTPOHHOIO
obopyposarus (WEEE).

D/I'IPI/IMEHAHI/IE!

+ [poBepbTe, MOXETE NN Bbl YCTPaHUTL NpobneMy unu fedeKT caMocTosTeNbHO, npexae
yem obpallatbcs B cnyx6y nopgepXku. Ons atoro, noxanyicrta, o6paTuteck K pasgeny
«YcTpaHeHWe Henoiagok».

+ Ecnu Bbl He MoXeTe pewnTb Npobnemy nnn gedekT, 06paTnTech B CNy>XOy NOAAEPXKKU.

+ [lepep 3BOHKOM NOArOTOBbTE HAa3BaHVIE MOLENN 1 CEPUIAHBIN HOMEP NPoAyKTa. 3Ty NHopMaLo
MO>XHO HalTV Ha Tabnnyke TMna ycTponcTaa.

Fopsauas JluHusa Momowwm: (+90 212) 444 0 241

YctpaHeHue Henonagok

Balue ycTponcTBO NPOLLO KOHTPOSb Ka4yecTBa Af1sl npefoTepalleHus aecekTos. Ecnm yctponcTtso
He paboTaeT No Kakom-nmbo npuunHe, NONpobynTe peLleHnsl, NepeyncneHHble B CleayoLen
Tabnuue, nepen obpalleHuem B aBTopu3oBaHHbIi cepsuc Fakir.

OcTtaBka

YTo6bl NpegoTBpaTUTL NOBPEXAEHNEe YyCTPOWCTBA, Cneagynte aTuM waram ans 6esonacHomn
TPaHCNOPTUPOBKN YCTPONCTBA:

+  TpaHcnopTupyinTe yCTPOMCTBO B OPUTMHANBHOW YNaKoBKe.

+ Ecnu opuriHanbHoi ynakoBKU HET, UCTONb3YiTe NOAXOAALLYI0 N MSATKYIO YNaKoBKy, KoTopast
3aLNTUT YCTPOIACTBO.
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[+ Fakir

HAUSGERATE

Uretici/ithalatc - Manufacturer / Importer:
Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.
Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 K.Cekmece / istanbul, TURKIYE
Tel: +90 212 249 70 69
Faks: +90 212 293 39 11
Yetkili Servislerimize www.fakir.com.tr’den ulasabilirsiniz
Mdusteri Hizmetleri: 444 0 241
www.fakir.com.tr

Fakir Hausgerate GmbH

IndustriestraBe 6 D-71665 Vaihingen / Enz
Postfach 1480 D-71657 Vaihingen / Enz
Tel.: +49 7042 / 912-0
Fax: +49 7042 / 912-360
www.fakir.de
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GARANTI SARTLARI

Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve iki (2) yildir.

Satici ve Uretici/ithalatci tarafindan malin tliketiciye teslim tarihi ve yeri yazilarak kaselenip imzalanmayan garanti
belgeleri gegersizdir.

Kullanicinin mali tanitma ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanimlardan kaynaklanan hasar ve
arizalar (gizilme, kinlma, kopma, vb.) garanti kapsami digindadir. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadigi,
yetkili servis istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisi, ithalatgisi veya
Ureticisinden birisi tarafindan mala iliskin azami tamir siresi igerisinde diizenlenen raporla belirlenir ve bu raporun
bir nushasi tlketiciye verilir. TUketiciler, rapora iliskin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapilmasi talebiyle uyusmaziigin
parasal degerini dikkate alarak tiiketici hakem heyetine veya tliketici mahkemesine bagvurabilir. Belirtilen haller diginda,
butln pargalari dahil olmak tizere malin tamami garanti siiresi boyunca firmamizin garantisi altindadir.

Sarf malzemeleri ve kullanima bagli olarak eskiyen, yipranan, kireglenen, kirlenme nedeniyle islevini yitiren parcalar
ve bu pargalarin iglevlerini yitirmesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar, garanti kapsami disindadir. Bu parcalar yetkili
servislerden Ucreti mukabilinde satin alinabilecektir. Yetkili servislerden satin alinmayan pargalar nedeni ile olusan
arizalar garanti kapsami digindadir.

Uriine iligkin; Grtin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. iglemler dahil ancak bunlarla sinirli olmamak (izere,
Yetkili servis disindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami disindadir.

Voltaj diismesi veya yikselmesinden dolayi veya hatali elekirik tesisati nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami digindadir.

Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti siiresine eklenir. Malin tamir siresi

en fazla 20 is gunlidur. Bu slre, garanti siresi igerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya

bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Tiketici,
ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahh(itlti mektup veya benzeri bir yolla yapabilir. Ancak uyusmazlik halinde
ispat yUku tuketiciye aittir.

Malin garanti siresi igerisinde yetkili servis istasyonuna veya saticiya tesliminden itibaren arizasinin 10 is glinii igerisinde

gideriimemesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali

tuketicinin kullanimina tahsis edecektir. Benzer ézelliklere sahip baska bir malin tiiketici tarafindan istenmemesi halinde

Uretici veya ithalatgi bu yukumldlikten kurtulur.

is guind; ulusal, resmi ve dini bayram guinleri ile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar giinleri digindaki galisma gtinleridir.

Malin garanti suresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmasi halinde, iscilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

Malin garanti siiresi diginda, servis istasyonlari tarafindan verilen montaj, bakim ve onarim hizmetiyle ilgili olarak, bir yil

icerisinde ayni arizanin tekrar halinde tlketiciden herhangi bir isim altinda ticret istenemez. Tiketicinin mali kullanim

kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanmasindan kaynaklanan arizalar bu madde kapsami disindadir.

Malin ayipl oldugunun anlagiimasi durumunda tiketici, asagida sinirl sayida sayilan segimlik haklardan birini kullanabilir:

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

c. Asin bir masraf gerektirmedigi taktirde, butiin masraflar saticiya ait olmak Uizere satilanin lcretsiz onariimasini
isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme

Tuiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

a. Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren garanti siresi i¢inde kalmak kaydiyla tekrar arizalanmasi,

b. Tamiri igin 29029 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Satis Sonrasi Hizmetler Yonetmeligi’nde belirtilen gereken
azami sUrenin aglimasi,

c. Tamirin mimkin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda tiiketici malin Uicretsiz degistirilmesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel indirimini talep
edebilir.

Malin ayipsiz misli ile degistirimesinin satici icin orantisiz guiglikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici,

sOzlesmeden dénme veya ayip oranin bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizigin tayininde malin

ayipsiz degeri, ayibin énemi ve diger secimlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun teskil edip etmeyecegi gibi
hususlar dikkate alinir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti stresi, satin alinan malin kalan garanti suresi ile sinirlidir.

Satilan mala iliskin diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin Ticaret Bakanlhidi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi

Genel Mudurligu’ne bagvurulabilir.

Tuketiciler sikayet ve itirazlar konusundaki basvurularini tlketici hakem heyetlerine ve tiketici mahkemelerine

yapabilirler.
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HAUSGERATE

GARANTI BELGESI

iMALATCI / iITHALATGI FIRMANIN

UNVANI : Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.

MERKEZ ADRESI : Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 Kiiglkgekmece,
istanbul / TURKIYE

TELEFONU 102122497069

FAKSI 10212 251 51 42
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CINSI : Multifonksiyonél Pisirici
MARKASI : Fakir
MODELI : NoteCook

BANDROL VE SERI NO:

TESLIM TARIHi VE YERI :

GARANTI SURESI 12 YIL

AZAMI TAMIR SURESI : 20 (YiRMi) iS GUNU

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

FAKSI :
FATURA TARIH VE NO :

TARIH - KASE - IMZA

Bu belgenin kullaniimasina; 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun’a dayanilarak
yurlrlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gumrik ve
Ticaret Bakanlidi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetim Genel Mudirligu tarafindan izin verilmistir.



