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Sehr geehrter Kunde,

Wir wiinschen lhnen viel Freude bei der Benutzung Ihres Produkts. Vielen Dank, dass Sie sich fir
Fakir Hausgerate entschieden haben, ein Unternehmen, das in innovativen Technologien fiihrend
ist. Bitte lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden, und
bewahren Sie es fiir zukiinftige Verwendungen auf.

Gebrauchsanweisung

Diese Gebrauchsanweisung wurde erstellt, um sicherzustellen, dass das Gerét ordnungsgemas und
sicher verwendet wird. Lesen Sie das Benutzerhandbuch vor dem Betrieb des Geréts zur eigenen
Sicherheit und zur Sicherheit anderer.

Bedeutung der Symbole

In diesem Benutzerhandbuch finden Sie die folgenden Symbole:

AWARNUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder sogar zum Tod flihren kénnen.

AACHTUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die das Geréat beschadigen oder beeintrachtigen kénnen.

D/.HINWEIS!

Dieser Hinweis enthalt wichtige und niitzliche Informationen.

Verantwortung

Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. Gbernimmt keine Verantwortung flr Schaden oder die Reparatur
des Gerats auBerhalb der Fakir Autorisierten Servicezentren oder bei unsachgemaBer Nutzung des
Geréts, die aus der Nichtbeachtung der Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch resultieren.

CE-Konformitatserkldrung

C E Dieses Gerat entspricht vollsténdig den Richtlinien 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit und 2014/35/EU zur Niederspannung der Europdischen Union.
Dieses Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Geratemodelletikett versehen.

Verwendungsbereich

Das Produktmodell ist flir den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fir den Einsatz in Arbeitsstatten
oder in der Industrie geeignet. Bei einer solchen Nutzung Ubernimmt unser autorisierter Service keine
Garantieansprlche.
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Unbefugte Nutzung

In den nachstehend beschriebenen Fallen unbefugter Verwendung kann das
Gerat beschéadigt werden oder Verletzungen verursachen:

Eingeschrankte Fahigkeiten und Aufsicht: Dieses Gerat darf nicht
von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen verwendet werden, es sei denn, sie werden von einer fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder erhalten Anweisungen
zur sicheren Verwendung des Geréts. Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Verwendung bei eingeschrankten Fahigkeiten: Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden,
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten und die
maoglichen Gefahren verstehen.

Verpackungsmaterialien: Halten Sie Materialien wie Plastiktiiten, die im
Lieferumfang enthalten sind, von Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr!

Reinigung und Wartung: Kinder unter 8 Jahren sollten das Gerét nicht
reinigen oder warten, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

+ Gerdte- und Kabelsicherheit: Bewahren Sie das Gerat und das Kabel

auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen. Elektrische Geréte sind kein Spielzeug fir Kinder. Verwenden und
lagern Sie das Gerét daher auBerhalb der Reichweite von Kindern. Kinder
sind sich der mit der Verwendung eines elektrischen Geréts verbundenen
Gefahren méglicherweise nicht bewusst. Achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht vom Gerét herabhangt.

Sicherheitswarnungen

Beim Gebrauch eines elektrischen Gerats sollten Sie stets die folgenden
VorsichtsmaBnahmen treffen, um Brande, Stromschlédge und Verletzungen
zu vermeiden:
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+ Lesen Sie die Bedienungsanleitung: Lesen Sie die Informationen in der
Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese auf. Wenn
Sie das Gerat an eine dritte Person weitergeben, vergessen Sie nicht, die
Anleitung mitzugeben.

+ Erster Gebrauch: Wenn Sie das Produkt aus der Verpackung nehmen,
stellen Sie sicher, dass alle Zubehdrteile und Aufsatze vollsténdig
vorhanden sind. Sollte ein Teil fehlen, wenden Sie sich bitte an den
nachstgelegenen autorisierten Fakir-Kundendienst. Bewahren Sie die
Schutzhillen der Zubehérteile und Aufsétze auBerhalb der Reichweite
von Kindern und Babys auf, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Gerits: Wenn Sie der Meinung sind,
dass das Gerat, sein Gehduse, das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind, schalten Sie das Gerat nicht ein und wenden Sie sich an den
nachstgelegenen autorisierten Fakir-Kundendienst.

+ Kabel- und Stecker-Sicherheit: Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn
das Netzkabel oder der Stecker defekt oder beschédigt ist. Verwenden
Sie das Gerét nicht mit einem Verldngerungskabel und achten Sie darauf,
dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten in
Berthrung kommt. Ziehen Sie den Stecker immer am Stecker und nicht
am Kabel aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am Kabel und heben Sie
das Gerét nicht am Kabel an.

+ Sicherheit von Kindern: Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt, wenn
es eingesteckt ist. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen, wenn es
unbeaufsichtigt ist. Bewahren Sie das Netzkabel des Geréts auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Elektrische Geréte sind kein Spielzeug fur Kinder.

+ Verwendung des Geréts: Verwenden Sie das Gerat nichtim Freien. lhr Gerat
kann durch Schmutz oder Regen beeintrachtigt werden. Tauchen Sie das
Gerét nicht in Wasser und schiitzen Sie es vor Regen oder Feuchtigkeit. Da
das Gerét mit Strom betrieben wird, besteht die Gefahr eines Stromschlags.
Beriihren Sie den Stecker daher niemals mit nassen Handen. Verwenden Sie
das Geréat nicht zum Reinigen von brennbaren oder explosiven Materialien
(z. B. Benzin oder Alkohol), brennenden oder rauchenden Gegensténden (z.
B. Zigaretten, Streichhdlzern oder heiBer Asche).

6
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Pflege und Reinigung: Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung den
Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét abkuhlen.

+ Einschrankungen der Verwendung: Verwenden Sie das Elektrogerat nur

bestimmungsgemaB. Eine Verwendung entgegen der Anweisungen kann
die Lebensdauer des Gerats verkirzen und Sicherheitsrisiken bergen.

Produktspezifische Sicherheitshinweise

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, hitzebestandige Oberflache.
Betreiben Sie es nicht in der Nahe von brennbaren Materialien.

Stellen Sie sicher, dass alle Zubehorteile korrekt platziert sind, bevor Sie
das Gerat in die Steckdose stecken.

Die AuBenseiten kdnnen wéhrend des Gebrauchs heiB werden. Vermeiden
Sie es, heie Oberflachen mit bloBen Handen zu berlihren, und verwenden
Sie Schutzhandschuhe.

Beim Offnen des Deckels kann plétzlich Dampf austreten. Seien Sie
vorsichtig wegen des Verbrennungstrisikos.

Verwenden Sie beim Kochen mit Ol die richtige Menge OI, um iberméBigen
Rauch und OI-Spritzer zu vermeiden.

Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie den
Frittierkorb oder andere Zubehdrteile entfernen.

Wenn Sie das intelligente Thermometer verwenden, stellen Sie sicher,
dass die Sonde richtig platziert ist. Eine falsche Platzierung kann zu
ungenauen Kochergebnissen flhren.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Verwenden Sie nur ein feuchtes Tuch zur Reinigung.

Wenn das Gerét langere Zeit nicht verwendet wird, ziehen Sie den Stecker
und lagern Sie es nach der Reinigung.

Bei einer Fehlfunktion stellen Sie die Nutzung des Geréts ein und
kontaktieren Sie den autorisierten Service.

m] Lesen Sie sorgfaltig die Sicherheitsvorschriften und

[

Gebrauchsanweisungen in diesem Benutzerhandbuch.

Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch fiir zukiinftige Verwendungen auf.
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Verpackung Offnen

Vor der ersten Benutzung entfernen Sie das Gerat und Zubehér aus der Verpackung und tberpriifen
Sie es auf Schaden oder Méngel. Falls das Gerat beschédigt oder defekt ist, verwenden Sie es
nicht und wenden Sie sich an den Fakir Autorisierten Service.

Reparaturen diirfen nur von Fakir Autorisierten Servicezentren durchgefiihrt werden.
Reparaturen durch unbefugte Personen kdnnen schadlich flir den Benutzer sein.

AWARNUNG!

Verwenden Sie auf keinen Fall ein defektes oder fehlerhaftes Produkt.

Lieferumfang
Intelligenter Thermometer + Bratkorb
Spritzfilter + Bratpfanne
Grillrost

Technische Daten

Leistung ;1700 W Schutzklasse !
Spannung : 220-240 V~ Lebensdauer : 7 Jahre
Frequenz :50/60 Hz

D/HINWEIS!

Bei den in den Kennzeichnungen auf dem Produkt oder in anderen mit dem Produkt gelieferten
gedruckten Dokumenten angegebenen Werten handelt es sich um Werte, die in einer Laborumgebung
gemaB den einschlagigen Normen ermittelt wurden. Diese Werte kdnnen je nach Verwendung und
Umgebungsbedingungen des Produkts variieren.
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Einfiihrung in die Produktteile

1. Deckel 4. Intelligenter Thermometer-Aufbewahrung
2. Bedienfeld 5. Sondeneintritt
3. Korper (oder Bodenstiick) 6. Netzkabel

Intelligencer Thermometer Spritzfilter

Grillrost Bratkorb Bratpfanne
Produkteinfiihrung

Intelligenter Grillrost mit Luftbraten (Air Fry) Funktion

Dies ist ein intelligenter Grillrost mit Luftbraten (Air Fry) Funktion, der im Vergleich zu herkémmlichen
Kochgeréten intelligenter und benutzerfreundlicher ist. Drei verschiedene Betriebsarten machen den
Kochvorgang flexibler. Dank der HeiBluftzirkulationstechnologie und der Intelligenter-Thermometer-
Technologie werden die Mahlzeiten kdstlicher und besser kontrollierbar.
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Produkteinfiihrung

Geschlossener Deckel
Modus: 7-in-1-Kochen

Offener Deckel Modus:

IT

Intelligentes Kochen:

Handkochen Proteinreife Kontrolle
Kochmodus Funktion |Temperatur |Dauer S_tandard- Zwingend | Optional
Einstellung
Braten mit | 9500 000°G  [1Min~1Std | 200 °C~20 Min | Pfanne Bratkorb +
HeiBluft Grilrost
Niedrig 150°C
) Mittel 180°C ’ ’ .
Grill Hoch 200°C 1 Min~1 Std Hoch /10 Min. | Pfanne Grilrost
Max 220°C
Niedrig 150°C
Mittel 180°C . .
Pfanne Hoch 200°C 1 Min~1 Std Hoch /10 Min. | Pfanne
Max 220°C
Backenim | g0ecp50°C |1 Min~2Std | 180°C/25 Min | Pfanne I C19
Ofen Grilrost
Geschlossener | Gril 90°C~220°C |1Min~1Std  |220°C/10 Min | Pfanne Bratkorb +
Deckel Modus: Grilrost
7-in-1-Kochen |graten  [90°C~220°C  |1Min~4Std | 180 °C/25 Min | Pfanne (B;rﬁ:';gt'b *
Wasser | 40c00°c |1 Min~12Std |60°C/6Std | Pfanne Bratkorb +
entnahme Grilrost
Offener Deckel Pfanne Niedria / Mittel
Modus: 1eang 7 VI 4 Min~1 Std | Hoch /10 Min | Pfanne
/ Hoch / Max
Handkochen
Intelligentes Voreinstellung:
Kochen: . Steak + Wenig Bratkorb +
Proteinreife 200°C Blutig Pfanne Grilrost
Kontrolle Manuell: 70°C

10
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Funktionstasten

RARE ~ MED RARE ~ MED  MED WELL  WELL /\

I i

AIR FRY GRILL BAKE PREHEAT N\ +e— MANUAL

GRIDDLE BROIL ROAST  DEHVDRAE < TARGET TENP T URRENT TeWP NS PRESET

AIR FRY (Heissluftbraten): Dadurch wird das Essen auBen knusprig und innen weich gegart.
GRILL(Grill): GleichméBiges Grillen mit rauchfreiem Innen-Gill.

GRIDDLE (Braten): Ideal fiir Pfannkuchen, Eier, Speck, Fleisch und Wokgerichte. Es ist eine
ausgezeichnete Wahl fiir das Frihstick.

BAKE (Backen): Geeignet flir Lebensmittel ohne feste Struktur, wie Gebéck und Kuchen.

BROIL(R&sten): Ideal fiir diinn geschnittenes Fleisch, schnellkochendes Gemiise, Pizza, Pasta und
Kasegerichte.

ROAST (Kochen): Geeignet zum Garen von groBen Fleischstiicken mit Knochen, dickem Gemuse
und Kartoffelwirfeln.

DEHYDRATE (Dehydrieren): Bereitet gesunde Zwischenmahlzeiten durch Trocknen bei niedriger
Temperatur zu.

Kontrolltasten

Einschalttaste:

Nachdem das Gerat angeschlossen ist, wird gedriickt, um das Gerét ein- oder auszuschalten
Linke Pfeile (Auf und Ab):

+  Wird verwendet, um die Kochtemperatur in jeder Funktion anzupassen.

+  Wird zum Einstellen der Innentemperatur oder des Gargrads bei Nutzung des intelligenten
Thermometers verwendet.

Rechte Pfeile (Auf und Ab):
+  Wird verwendet, um die Kochtemperatur in jeder Funktion anzupassen.

+  Wird verwendet, um die Lebensmittelart durch Voreinstellung zu bestimmen, wenn ein intelligenter
Thermometer verwendet wird.

Voreinstellung & Manuelle Einstellung

Zum intelligenten Kochen muss das Thermometer angeschlossen und ,VOREINSTELLUNG* oder
+MANUELL" ausgewahlt sein.

VOREINSTELLUNG: Wahlen Sie zuerst die Lebensmittelart aus und stellen Sie dann die gewlinschte
Innentemperatur ein.

MANUELL: Passen Sie die Innentemperatur einfach lhren BedUrfnissen an.
Start/Stop: Nachdem Sie die Einstellungen vorgenommen haben, starten Sie den Garvorgang durch

11
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Dricken der Start-/Stopp-Taste. Wenn Sie wéhrend des Garvorgangs die Stopptaste driicken und
das Gerat nicht innerhalb von 10 Minuten erneut starten, wechselt das Gerat in den Standby-Modus.

Vorheizen: Nach dem Beginn des Garvorgangs wechselt das Gerét in den Vorheizmodus, was durch
einen Fortschrittsbalken auf dem Bildschirm angezeigt wird. Wenn das Vorheizen abgeschlossen oder
abgebrochen ist, wird auf dem Bildschirm ,LEBENSMITTEL HINZUFUGEN* angezeigt.

Wie man es benutzt

Vor dem ersten Gebrauch

+ Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien, Werbeetiketten und Klebebander vom Gerat.

+ Packen Sie sdmtliches Zubehdr aus und lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. Beachten Sie
die Bedienungsanleitung, Warnhinweise und wichtigen VorsichtsmaBnahmen, damit es nicht zu
Personen- oder Sachschaden kommt.

+ Reinigen Sie Bratpfanne, Bratkdrbe, Grillrost, Spritzfilter und sonstiges Zubehér. Alle Zubehérteile
auBer dem Thermometer kénnen in der Spilmaschine waschen. Bitte beachten Sie, dass das
Hauptgerét nicht gewaschen werden sollte.

+ Wahlen Sie vor dem ersten Gebrauch die Funktion ,,AIR FRY*“ und lassen Sie das Gerat 30 Minuten
lang bei einer maximalen Temperatur von 220 °C laufen. Dieser Vorgang wird durchgefiihrt, um den
Geruch neuer Produkte zu entfernen.

+ Beim ersten Gebrauch kann aufgrund des Schutzmaterials des Heizelements etwas weier Rauch
entstehen. Dies ist ein normaler Vorgang.

Spritzfilter

Es befindet sich oben am Gerat und dient hauptsachlich dazu, die oberen Heizelemente sauber zu
halten. Daher ist es notwendig, wéhrend des Kochvorgangs den Spritzfilter zu installieren. Andernfalls
kann Ol auf das Heizelement spritzen, was zu Rauchbildung fiihrt und die Reinigung erschwert.

6 Feste Schnalle 9

Elastischer Clip

Entfernen des Spritzfilters (2)

Um die Arbeitseffizienz des Spritzwasserfilters aufrechtzuerhalten, wird empfohlen, ihn nach jedem
Gebrauch zu entfernen und zu reinigen. Um zu verhindern, dass der elastische Clip seine Flexibilitat
verliert, kénnen Sie ihn I6sen, indem Sie ihn beim Entfernen des Spritzschutzes mit dem Daumen
leicht nach links driicken.

12
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D/'HINWEIS!

Um Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie vor dem Entfernen warten, bis das Gerat vollstandig
abgekuhlt ist.

Installieren des Spritzfilters (1&2)

Schieben Sie den Spritzfilter zun&chst in die rechte feste Schnalle, driicken Sie dann mit dem Daumen
den elastischen Clip leicht nach links und befestigen Sie den SpritZfilter.

D/'HINWEIS!

Wenden Sie nicht zu viel Kraft auf den elastischen Clip an, da dieser sonst seine Elastizitét verlieren
und der Spritzfilter mdglicherweise nicht richtig befestigt werden kann.

Geschlossener Deckel Modus: 7-in-1-Kochen
HeiBluftbraten / Backen / Grillen / Braten

1. Stellen Sie die Bratpfanne auf den Boden des
Gerats. Sie mulssen den Spritzfilter vor der Verwendung
installieren.

D/HINWEIS!

Die Bratpfanne wird fir alle Funktionen benétigt. Andere
Zubehdr variiert je nach Gericht.
2.SchlieBen Sie nach dem Einstecken des Gerats

in die Steckdose den Deckel und driicken Sie die
Leistungstaste.

3. Wahlen Sie die gewlinschte Funktion durch Driicken
einer der Taste von HEIBLUFTBRATEN / BACKEN /
GRILLEN / BRATEN

Die Standardtemperatureinstellungen werden auf dem
Bildschirm angezeigt:

HEIBLUFTBRATEN (200°C, 00:20), BACKEN (180°C,
00:25) GRILLEN (200°C, 00:10) BRATEN (180°C, 00:25);

ROAST (KOCHEN) (180°C, 00:25); Sie kénnen Temperatur und Zeit nach Bedarf anpassen: Mit dem
linken Pfeil kénnen Sie die Temperatur einstellen. Mit dem rechten Pfeil wird die Dauer angepasst.

4. Dricken Sie die Starttaste, das Gerét beginnt sofort mit dem Vorheizen. Der Fortschrittsbalken
beginnt zu blinken und die Vorheizzeit betrégt etwa 3-11 Minuten.

+  Wird der Deckel wahrend des Vorheizens gedffnet, erscheint auf dem Display die Meldung
»,DECKEL SCHLIESSEN“ und das Geréat stoppt. Nach dem SchlieBen des Deckels wird die
Kochflache angezeigt und der Kochvorgang wird fortgesetzt.

13
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+ Um das Vorheizen abzubrechen, die Taste VORHEIZEN 2 Sekunden lang gedriickt halten.

5. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Ton von sich und auf dem Display wird
,SPEISE HINZUFUGEN “ angezeigt..

6. Offnen Sie den Deckel des Gerits und legen Sie die zubereiteten Lebensmittel hinein. Wenn Sie
den Deckel 6ffnen, funktioniert das Gerat nicht mehr. Sobald Sie den Deckel schlieBen, wird auf
dem Bildschirm die Bedienschnittstelle angezeigt und der Kochvorgang beginnt. Der Timer beginnt
herunterzuzahlen.

7. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Ton von sich und auf dem Display
wird ,SPEISE ENTNEHMEN *“ angezeigt.

Nach der Entnahme der Speise den Deckel wieder schlieBen. Das Gerét wechselt in den Standby-
Modus.

Wenn keine Aktion ausgefiihrt wird, gibt das Gerat alle 3 Minuten einen Alarm aus.

D/HINWEIS!

Wenn Sie die Starttaste langer als 10 Minuten nicht erneut driicken, wechselt das Gerét in den
Standby-Modus.

Grillen / Pfanne

1. Stellen Sie die Bratpfanne auf den Boden des Gerats. Sie missen den Spritzfilter vor der
Verwendung installieren. Die Bratpfanne wird fur alle Funktionen benétigt. Hinweis: Weiteres Zubehor
kann je nach Gericht variieren.
2. Nach dem Einstecken der Netzkabel in die Steckdose schlieBen Sie den Deckel und driicken Sie
die Leistungstaste.
3. Wahlen Sie die gewlinschte Funktion durch Dricken der Taste GRILL. Die
Standardtemperatureinstellung wird als HI 00:10 angezeigt.
Sie kénnen Temperatur und Zeit nach Bedarf anpassen. Der linke Pfeil regelt die Temperatur, der
rechte Pfeil die Zeit.
4. Dricken Sie die Starttaste und das Gerat beginnt sofort mit dem Vorheizen. Der Fortschrittsbalken
beginnt zu leuchten und das Vorheizen dauert ungefahr 3-11 Minuten.

14
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+ Wenn Sie wéhrend des Vorheizens den Deckel 6ffnen, gibt das Gerét eine ,AUSSCHALTEN"-
Warnung aus und stoppt. Hinweis: Durch SchlieBen des Deckels wird die Bedienoberflache
angezeigt und der Garvorgang fortgesetzt.

« Sie kdnnen das Vorheizen abbrechen, indem Sie die VORHEIZEN-Taste 2 Sekunden lang gedriickt
halten.

5. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, macht das Gerat einen Piepton-Sound und zeigt die
Meldung ,,Lebensmittel hinzufligen“ an.

6. Offnen Sie das Gerét und legen Sie das von lhnen zubereitete Lebensmittel hinein. Wenn Sie den
Deckel 6ffnen, funktioniert das Gerat nicht mehr. Wenn Sie den Deckel schlieBen, zeigt der Bildschirm
die Arbeitsschnittstelle an, das Kochen beginnt und der Timer beginnt sich zu zéhlen.

7. Wenn das Kochen abgeschlossen ist, erstellt das Gerét einen Piepton und zeigt die Meldung
~Speise entnehmen® an. Wenn Sie die Speise erhalten haben, schalten Sie den Deckel aus, das Gerét
wechselt in den Wartenmodus. Wenn kein Betrieb durchgeflihrt wird, macht das Gerét alle 3 Minuten
ein Warngeréusch. Dies geht weiter, bis er den Deckel 6ffnet und das Abendessen bekommt.

Trocknen
1. Platzieren Sie die Bratpfanne unter das Gerat. Sie mlissen den Spritzfilter vor dem Gebrauch

installieren. Fir alle Funktionen ist die Bratpfanne erforderlich. HINWEIS: Andere Zubehor kénnen je
nach verschiedenen Gerichten variieren.

2. Die Netzkabel in die Steckdose stecken und platzieren Sie die Lebensmittel, die auf dem Gerét
getrocknet werden sollen.

3. Driicken Sie die Trocknungstaste. Die Standardtemperatureinstellung wird mit 66 ° C 06:00
angezeigt. Bei Bedarf kdnnen Sie die Zieltemperatur und -zeit einstellen. Mit dem linken Pfeil wird die
Temperatur eingestellt und mit dem rechten Pfeil die Zeit.

4.Starten Sie den Trocknungsprozess, indem Sie die Start -Taste driicken.

D/HINWEIS!

Diese Funktion erfordert kein Vorheizen.

5. Nach Abschluss des Kochens macht das Gerét einen Piepton -Sound und zeigen Sie die Meldung
~SPEISE ENTNEHMEN® an. Wenn Sie die Speise entnehmen haben, schalten Sie den Deckel aus,
das Gerét wechselt in den Wartenmodus. Wenn keine Aktion ausgefiihrt wird, piept das Gerét alle 3
Minuten flnfmal. Dies geht so lange weiter, bis Sie den Deckel 6ffnen und die Speise herausnehmen.
Sie kdnnen die Zeit wahrend des Garvorgangs jederzeit unterbrechen, indem Sie die Start-/Pause-
Taste drlcken.

Offener Deckel: Handkochen

Der Deckel muss geoffnet bleiben, wenn der Modus ,Offener Deckel“ ausgefiihrt wird. Wenn Sie
wahrend dieser Modi den Deckel schlieBen, stellt das Gerat den Betrieb ein und wechselt in den
Standby-Modus.
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Grill

1. Platzieren Sie die Bratpfanne unter das Gerat. Sie miissen den Spritzfilter vor dem Gebrauch
installieren. Flr alle Funktionen ist die Bratpfanne erforderlich. Andere Zubehére kénnen je nach
verschiedenen Gerichten variieren.

2. Die Netzkabel in die Steckdose stecken, legen Sie das Grillgut in das Geréat und driicken Sie
anschlieBend die Einschalttaste.

3. Driicken Sie die GRILL-Taste. Die Standardtemperatureinstellung wird als HI 00:10 angezeigt. Sie
kdénnen die Zieltemperatur und die Zeit bei Bedarf anpassen. Mit dem linken Pfeil wird die Temperatur
eingestellt und mit dem rechten Pfeil die Zeit.

4. Klicken Sie zum Grillen auf die Starttaste. Wenn nach Abschluss des Garvorgangs innerhalb
von 10 Minuten keine Bedienung erfolgt, piept das Gerét und zeigt ,END (ENDE)“ an. Sowohl die
Heizplatte als auch der AC-Llfter stellen den Betrieb ein. Nach 1 Minute wechselt es automatisch in
den Standby-Modus.

D/.HINWEIS!

+ Wenn der Deckel bei der Nutzung des Offener Deckel
Modus (Open-Hood) nicht gedffnet wird, piept das
Geréat und zeigt die Meldung ,,OPEN (OFFEN)“ an.
Gleichzeitig stoppt die Heizplatte und der Lifter der
Klimaanlage funktioniert nicht. Das Gerét warnt so
lange, bis der Deckel gedffnet wird.

Wenn der Deckel innerhalb von 10 Minuten gedffnet
wird, werden die ausgewéhlten Funktions- und
Zeiteinstellungen automatisch in den Zustand vor
dem SchlieBen der Tir zurlickgesetzt.

Wie wird ein intelligentes Thermometer benutzt?
Nur fir ein intelligentes Kochen (Smart Cooking) ist die Installation eines Thermometers erforderlich.

1.Nehmen Sie das Thermometer aus der Verpackung (siehe Abbildung 1). Stecken Sie das
Thermometer in das Gerét (siehe Abbildung 2).
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D/'HINWEIS!

Der Stecker verformt sich leicht. Bitte stecken Sie ihn ordnungsgeméB ein und aus.

Beriihren Sie das Thermometer wahrend des Kochens nicht, um Verbrennungen oder Verbriihungen
zu vermeiden.

2. Im intelligenten Kochen gibt es 2 Optionen: Voreinstellung & Manuelle Voreinstellung und
automatische Voreinstellung: Wahit Lebensmittelart und Innentemperatur automatisch aus. Manuell:
Stellen Sie die Innentemperatur je Lebensmittelart manuell an.

N\ RARE MED WELL N\ @

I |
N - S s PRESET

I gs:ghgebraten gM:lfil:th zzftt:hgebraten PUTE e T
Rindfleisch |53°C 57°C 63°C 67°C 71°C
Fisch / / / 70°C 74°C
Huhn / / / / 77°C

Intelligentes Kochen: Proteinreife Kontrolle
VOREINSTELLUNG MODUS

1. Platzieren Sie die Bratpfanne unter das Gerat. Sie mussen den Spritzfilter vor dem Gebrauch
installieren. Fir alle Funktionen ist die Bratpfanne erforderlich. Andere Zubehdre kdnnen je nach
verschiedenen Gerichten variieren.

2. Stecken Sie die Netzkabel in die Steckdose ein, entfernen Sie das Thermometer-Aufbewahrungsfach
an der Vorderseite und danach nehmen Sie das Thermometer raus.

3. Stecken Sie das Thermometer in den Schlitz und stellen Sie sicher, dass das Thermometergehéduse
frei von Schmutz ist und die Kabel nicht verheddert sind. Setzen Sie dann das Thermometer-
Aufbewahrungsfach wieder ein.

4. SchlieBen Sie den Deckel, driicken Sie die Einschalttaste und klicken Sie dann auf die Schalttaste
+VOREINSTELLUNG". Auf dem Bildschirm wird ,RARE BEEF/BLUTIG" angezeigt. Die rechte
Pfeiltaste dient zur Einstellung der ,Lebensmittelart”. (Es gibt vier Proteintypen: ,RINDFLEISCH" /
~HUHN"/ FISCH® ). Der linke Pfeil ist fiir ,Reife” Einstelltaste. (Gargrade variiert je nach Fleischsorte
»RARE“ (BLUTIG) und ,MED RARE*“ (HALB DURCHGEBRATEN).
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5. Driicken Sie die Starttaste und das Gerat beginnt sofort mit
dem Vorheizen. Der Fortschrittsbalken beginnt zu leuchten
und das Vorheizen dauert ungeféhr 3-11 Minuten.

Wenn Sie wahrend des Vorheizens den Deckel 6ffnen,
gibt das Gerat eine ,GESCHLOSSEN“-Warnung aus und
wird gestoppt.Hinweis: Durch SchlieBen des Deckels
wird die Bedienschnittstelle erneut angezeigt und der
Garvorgang fortgesetzt.

Sie kdnnen das Vorheizen abbrechen, indem Sie die
“VORHEIZEN"-Taste 2 Sekunden lang gedriickt halten.
Die Sonde muss richtig in das Lebensmittel eingefiihrt
werden.
6. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, piept das Gerat
und zeigt die Meldung ,LEBENSMITTEL HINZUFUGEN*
auf dem Display an, um den Koch darauf aufmerksam zu
machen.

7. Offnen Sie den Deckel und legen Sie das zubereitete
Essen mit der eingefiihrten Sonde hinein. Sobald Sie den
Deckel 6ffnen, funktioniert das Gerat nicht mehr. Nach
dem SchlieBen des Deckels wird auf dem Bildschirm die
Bedienschnittstelle angezeigt und der Garvorgang wird
fortgesetzt, bis der eingestellte Reifegrad erreicht ist.

Wenn Sie wéhrend des Vorheizens den Deckel 6ffnen, gibt das Gerat eine ,GESCHLOSSEN“-
Warnung aus und wird gestoppt. Hinweis: Durch SchlieBen des Deckels wird die Bedienschnittstelle
erneut angezeigt und der Garvorgang fortgesetzt.

Der Gargrad (Reife) kann jederzeit eingestellt werden.

8. Wahrend des Garvorgangs piept das Geréat dreimal und auf dem Display wird 3 Sekunden lang
+,DREHEN /FLIP* angezeigt. Dies bedeutet, dass die Speise gedreht werden muss.

S\ RARE A\ @
— _
N N\  +—PRESET

9. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat und zeigt ,SPEISE ENTNEHMEN (GET
FOOD)" an.

Nach der Entnahme der Lebensmittel schlieBen Sie den Deckel und das Gerat wechselt in den
Standby-Modus.

Wenn keine Aktion ausgefiihrt wird, piept das Gerét alle 3 Minuten 5 Mal, bis der Deckel gedffnet
und die Speise enthommen werden.
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MANUELL Modus

1. Platzieren Sie die Bratpfanne unter das Geréat. Sie
missen den Spritzfilter vor dem Gebrauch installieren.
Fir alle Funktionen ist die Bratpfanne erforderlich.

D/HINWEIS!

Andere Zubehdre kdnnen je nach verschiedenen
Gerichten variieren.

2. Stecken Sie die Netzkabel in die Steckdose ein,
entfernen Sie das Thermometer-Aufbewahrungsfach
an der Vorderseite und danach nehmen Sie das
Thermometer raus.

3. Stecken Sie das Thermometer in den Schlitz und
stellen Sie sicher, dass das Thermometergeh&use frei
von Schmutz ist und die Kabel nicht verheddert sind.
Setzen Sie dann das Thermometer-Aufbewahrungsfach
wieder ein.
4. SchlieBen Sie den Deckel, driicken Sie die Einschalttaste und klicken Sie dann auf die Schalttaste
(MANUELL/MANUAL). Auf dem Display wird die standardmé&Bige Innentemperatur von 70 °C
angezeigt. Durch Driicken der linken Pfeiltaste kénnen Sie die Zieltemperatur einstellen.
5. Driicken Sie die Starttaste und das Gerat beginnt sofort mit dem Vorheizen. Der Fortschrittsbalken
beglnnt zu leuchten und das Vorheizen dauert ungeféahr 3-11 Minuten.
Wenn Sie wéhrend des Vorheizens den Deckel 6ffnen, gibt da Gerét eine ,, CLOSE (GESCHLOSSEN)“-
Warnung aus und wird gestoppt. Hinweis: Durch SchlieBen des Deckels wird die Bedienschnittstelle
erneut angezeigt und der Garvorgang fortgesetzt.
Sie kdnnen das Vorheizen abbrechen, indem Sie die “ PREHEAT (VORHEIZEN) ”-Taste 2 Sekunden
lang gedriickt halten.
6. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, piept das Gerat und zeigt die Meldung ,ADD FOOD
(LEBENSMITTEL HINZUFUGEN)“ auf dem Display an, um den Koch darauf aufmerksam zu machen.
7. Offnen Sie den Deckel und legen Sie die zubereitete Speise mit der eingefiihrten Sonde hinein.
Sobald Sie den Deckel 6ffnen, funktioniert das Gerét nicht mehr. Nach dem SchlieBen des Deckels
wird auf dem Bildschirm die Bedienschnittstelle angezeigt. Das Gerat zeigt die aktuelle Temperatur
an, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist, und stoppt dann.
Wenn Sie wdhrend des Vorheizens den Deckel 6ffnen, gibt das Gerét eine ,CLOSE
(GESCHLOSSEN)“-Warnung aus und wird gestoppt. Hinweis: Durch SchlieBen des Deckels wird
die Bedienschnittstelle erneut angezeigt und der Garvorgang fortgesetzt.
Der Gargrad (Reife /Doneness) kann jederzeit eingestellt werden
8. Wahrend des Garvorgangs piept das Gerét dreimal und auf dem Display wird 3 Sekunden lang
+FLIP (DREHEN)* angezeigt und dies erinnert Sie daran, die Speise zu drehen. Drehen Sie die Speise
um. (Wenn keine Aktion ausgefihrt wird, funktioniert das Gerat weiter.)
9. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerét und zeigt ,GET FOOD (SPEISE
ENTNEHMEN)“ an. Nach der Entnahme der Lebensmittel schlieBen Sie den Deckel und das Gerét
wechselt in den Standby-Modus.
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+ Wenn keine Aktion ausgeflhrt wird, piept das Gerét alle 3 Minuten 5-mal, bis der Deckel gedffnet
und die Speise enthommen werden.

+  Wéhrend des Garvorgangs kénnen Sie den Vorgang jederzeit durch Driicken der Start-/Stop-Taste
unterbrechen.

Wie wird das Thermometer direkt in die Speise platziert?

Doppelter Temperatur
Sensor

Verbriihungsschutzgriff

Verbriihungssicheres
Netzkabel

D/HINWEIS!

Hergestellt aus lebensmittelechtem Material, sicher fir den Kontakt mit Lebensmitteln und

besténdig gegen hohe Temperaturen.

Das Design mit Doppeltemperatursensoren ermdglicht eine prézisere Temperaturregelung.

Durch die richtige Platzierung kénnen Sie den Reifegrad der Lebensmittel besser kontrollieren.
Der intelligente Thermometer ist nur fur dick geschnittene Lebensmittel geeignet. Andernfalls kann es
zu verkochtem oder zu wenig gegartem Essen kommen. Die empfohlene Mindestdicke des Garguts
betragt 2,5 cm.
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Lebensmittelart - Anweisungen zur Platzierung des Thermometers

F

Steak,
Fisch,
Hahnchen-
brust

Platzieren Sie es so, dass es nicht
nach unten oder oben geneigt ist.
Achten Sie darauf, dass die
Sonde weder Knochen noch
Knorpel beriihrt.

Achten Sie darauf, dass die
dickste Stelle in der Mitte der
beiden Thermokappen liegt.
Hinweis: Um die Lebensmittel
besser im Behalter zu
positionieren, wird empfohlen,
die Sonde in horizontaler Position
einzufliihren, anstatt sie direkt von
oben oder schrég einzuflhren.

X

—
7

Ganzes
Huhn

Stecken Sie das Thermometer
horizontal in die Brust, den
dicksten Teil des Huhns. Achten
Sie darauf, dass Sie es so
platzieren, dass es den Knochen
nicht berlhrt.

Stellen Sie sicher, dass die Sonde
die Mitte des dicksten Teils der
Brust erreicht.

Hinweis: Die Sonde darf nicht in
die H&hnchenbrust eindringen
und den inneren Hohlraum
erreichen, da es sonst zu einer
falschen Temperaturmessung
kommen kann.

Reinigung und Wartung

Das Gerét sollte nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Um Verbrennungen zu vermeiden,

stellen Sie sicher, dass das Gerét vor der Reinigung vollstandig abgekihlt ist.

1.Vor der Reinigung: Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist. Entfernen Sie alle
Lebensmittel im Inneren. Warten Sie, bis das Gerét abgekuhlt ist.
2. Splilmaschinenfeste Teile: AuBer dem Thermometer und dem Aufbewahrungsbereich kénnen Bratpfanne,
Frittierkorb, Grillrost, Spritzschutz und weiteres Zubehdr in der Spiilmaschine gereinigt werden.
3. Vor dem Waschen in der Spllmaschine: Zur besseren Reinigung wird empfohlen, das Zubehdr mit
warmem Wasser abzuspllen.
4. Handwaschen: Fir bessere Ergebnisse wird empfohlen, das Zubehdr eine Weile in warmem
Seifenwasser einzuweichen.
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Gerataufbewahrung

Wenn Sie Vorhaben, das Gerét langere Zeit nicht zu Nutzen, bewahren Sie es an einem kihlen,
trockenen Ort auf.

Stellen Sie sicher, dass der Stecker vom Gerat herausgezogen ist und die Teile vollstandig trocken sind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat an einem Ort aufbewahrt wird, an dem die Kinder es nicht
erreichen kdnnen.

Recycling
Wenn das Produkt das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, folgen Sie bitte den folgenden Schritten
zur richtigen Entsorgung:

Schneiden Sie das Kabel des Gerats ab, um es unbrauchbar zu machen.

Bringen Sie das Gerét in spezielle Sammelbehalter fur solche Gerdte gemaB den
geltenden gesetzlichen Vorschriften in lhrem Land.

Elektrische Abfélle diirfen nicht zusammen mit Haushaltsabféllen entsorgt werden. 'l“
Werfen Sie das Gerat in die fur elektrische Abfélle vorgesehenen Miilltonnen. -y

Die Verpackung des Gerats besteht aus recycelbaren Materialien.

Werfen Sie die Verpackungsmaterialien in geeignete Recyclingbehlter. K
Das Gerét entspricht der WEEE (Abfall von Elektrischen und Elektronischen Geréten) Richtlinie. mmm

D/'HINWEIS!

Uberpriifen Sie, ob Sie das Problem oder den Defekt selbst beheben kénnen, bevor Sie den
Kundenservice anrufen. Bitte konsultieren Sie hierfiir den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®. Wenn
Sie das Problem oder den Defekt nicht I6sen kénnen, rufen Sie bitte den Kundenservice an.

Halten Sie bei Ihrem Anruf bitte die Modellbezeichnung und die Seriennummer des Produkts
bereit. Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild lhres Produkts.

Hilfe-Hotline: (+90 212) 444 0 241
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Fehlerbehebung

F

Ihr Gerét wurde einer Qualitatskontrolle unterzogen, um mdgliche Mangel zu vermeiden. Wenn das
Gerat aus irgendeinem Grund nicht funktioniert, versuchen Sie bitte die im folgenden Abschnitt
aufgefiihrten Lésungsmdglichkeiten, bevor Sie den Fakir Autorisierten Service kontaktieren.

Problem

Maégliche Ursache

Losung

"ADD FOOD" wird auf dem
Bedienfeld angezeigt.

Das Gerét hat das Vorheizen
abgeschlossen und es ist Zeit,
das Essen hinzuzufligen.

Fligen Sie das Essen hinzu und
setzen Sie den Kochvorgang fort.

Der Vorheizbalken beginnt
nicht von Anfang an.

Wenn das Gerat zuvor verwendet
wurde und noch heiB ist, ist
mdglicherweise kein vollstandiger
Vorheizvorgang erforderlich.

Dies ist normal. Wenn das
Gerét noch heiB ist, kann die
Vorheizzeit klrzer sein.

"CLOSE" wird auf dem
Bedienfeld angezeigt.

Der Deckel muss geschlossen
sein, damit die Funktion
fortgesetzt werden kann.

SchlieBen Sie den Deckel
vollsténdig und warten Sie, bis
die Funktion fortgesetzt wird.

Kann ich das Vorheizen
abbrechen?

Ja, Sie kdénnen es abbrechen,
indem Sie 2 Sekunden lang
gedriickt halten. Fur die besten
Ergebnisse wird jedoch ein
Vorheizen empfohlen.

Soll ich mein Essen vor
oder nach dem Vorheizen
hinzufligen?

Fir beste Ergebnisse lassen

Sie das Gerat das Vorheizen
abschlieBen, bevor Sie das Essen
hinzufiigen.

Warum ist mein Essen
Uber- oder untergekocht,
obwohl ich das

Das Thermometer wurde
mdglicherweise nicht im dicksten
Teil des Essens platziert oder

Platzieren Sie das Thermometer
im dicksten Teil des Essens und
lassen Sie es nach dem Kochen

dem Bedienfeld angezeigt.

Thermometer verwendet das Essen wurde nicht ruhen 3-5 Minuten ruhen.
habe? gelassen.
"Err 01" - "Err 05" wird auf | Das Gerat funktioniert nicht Kontaktieren Sie den

richtig.

Kundenservice.

Versand

Um Schéaden am Gerat zu vermeiden, befolgen Sie bitte die folgenden Schritte, um das Gerét sicher

zu transportieren:

+ Transportieren Sie das Gerét in der Originalverpackung.

+ Falls die Originalverpackung nicht vorhanden ist, verwenden Sie eine geeignete und weiche
Verpackung, die das Gerat schitzt.
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Dear Customer,

We hope you enjoy using your product. Thank you for choosing Fakir Hausgeréte, a leader in
innovative technologies. Please read this user manual carefully before using the product and keep it
for future reference.

Usage Instructions

These usage instructions are prepared to ensure that the device is used properly and safely. For your
safety and the safety of others, please read the user manual before operating the device.

Meaning of Symbols

In this user manual, you will see the following symbols:

AWARNING!

This symbol indicates hazards that could lead to injury or death.

ACAUTION!

This symbol indicates hazards that could cause damage to your product or malfunction.

D/.NOTE!

Indicates important and useful information in the user manual.

Responsibility

Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.$. accepts no responsibility for any damage or repairs made
outside Fakir Authorized Service Centers or for improper use of the device resulting from non-
compliance with the instructions in this user manual.

CE Declaration of Conformity

C This device complies fully with the European Union’s 2014/30/EU Electromagnetic
Compeatibility and 2014/35/EU Low Voltage Directives. The product bears the CE mark on
the device type label.

Intended Use

The product model is designed for home use. It is not suitable for workplace or industrial use. Any
malfunction resulting from such use will not be covered by our authorized service.
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Unauthorized Use

In the following cases of unauthorized use, the device may be damaged or
cause injuries:

Restricted Capabilities and Supervision: This device should not be used
by persons (including children) with limited physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge, unless they are
supervised by a person responsible for their safety or given instructions
regarding the safe use of the device. Children should be supervised to
ensure they do not play with the device.

Use with Limited Abilities: The device can be used by children aged
8 years and above and persons with limited physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge only if they are
supervised, given instructions on safe use, and understand the potential
hazards.

Packaging Materials: Keep materials like bags included in the package
away from children. There is a risk of suffocation!

Cleaning and Maintenance: Children under 8 years should not clean or
maintain the device unless they are supervised.

+ Device and Cable Safety: Keep the device and its cable out of the reach

of children under 8 years old. Children should be supervised to ensure they
do not play with the device. Electrical devices are not toys for children.
Therefore, use and store the device out of the reach of children. Children
may not be aware of the dangers associated with the use of an electrical
device. Ensure the power cord does not hang down from the device.

Safety Warnings

When using an electrical device, always follow the precautions below to
prevent fire, electric shock, and personal injury:

* Read the User Manual: Carefully read the information in the user manual

and keep it for future reference. If you give the device to a third party, be
sure to include the manual.

+ First Use: When you remove the product from its packaging, make sure

all accessories and attachments are complete. If any parts are missing,
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contact your nearest Fakir Authorized Service Center. Keep the protective
bags of the accessories and attachments away from children and infants
to prevent the risk of suffocation.

+ Check the Condition of the Device: If you suspect that there is any issue
with the device, its casing, cable, or plug, do not operate the device and
contact the nearest Fakir Authorized Service Center.

+ Cable and Plug Safety: Do not use the device if the power cord or plug
is faulty or damaged. Do not use the device with an extension cord and
ensure that the power cord does not come into contact with heat sources
or sharp edges. When unplugging, always pull the plug itself, not the cord.
Do not pull on the cord or lift the device by the cord.

+ Child Safety: Never leave the machine unattended while it is plugged
in. Do not allow children to play with the device unsupervised. Store the
device’s power cord out of the reach of children. Electrical devices are not
toys for children.

+ Use of the Device: Do not use the device outdoors. Your machine may
be adversely affected by dirt or rain. Do not immerse the machine in water
and protect it from rain or moisture. The device operates with electrical
power, which poses an electric shock hazard. Therefore, do not touch
the plug with wet hands. Do not use the device to clean flammable or
explosive materials (e.g., gasoline or alcohol), burning or smoldering
objects (e.g., cigarettes, matches, or hot ashes).

+ Maintenance and Cleaning: Before cleaning and maintenance, unplug
the device and allow it to cool down.

+ Usage Restrictions: Use the electrical device only as intended. Using
the device contrary to the instructions may shorten its lifespan and pose
safety risks.

Product-Specific Safety Warnings

* Place the device on a stable, heat-resistant surface. Do not operate it near
flammable materials.

+ Before plugging the device in, make sure all accessories are correctly placed.

* The outer surfaces may become hot during use. Avoid touching hot surfaces with
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bare hands and use protective gloves.

There may be a sudden release of steam when the lid is opened. Be cautious of
burn risks.

When cooking with oil, use the appropriate amount of oil to prevent excessive
smoke and oil splatters.

Wait for the device to cool completely before removing the frying basket or other
accessories.

When using the smart thermometer, ensure the probe is placed correctly. Incorrect
placement may lead to inaccurate cooking results.

Do not immerse the device in water or other liquids. Use only a damp cloth for
cleaning.

If the device is not used for an extended period, unplug it and store it after cleaning.
In case of any malfunction, stop using the device and contact authorized service.

m] Carefully read the safety rules and usage instructions in this user

(L

manual.

Keep this user manual for future reference.

Openlng the Box

Before first use, remove the device and accessories from the box and check for damage or defects.
If the device is damaged or defective, do not use it and contact Fakir Authorized Service.

Repairs should only be performed by Fakir Authorized Service Centers.
Repairs by unauthorized persons may be harmful to the user.

AWARNING!

Do not use a faulty or defective product.

Contents of the Box

Smart Thermometer + Fried Basket
Splash Filter + Frying Pan
Grill Grate
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Technical Information

Power 1 1700W + Protection Class: Il
+ \Voltage : 220-240V~ + Usage Life : 7 year
Frequency :50/60 Hz

D/NOTE!

The values indicated on the device or in other printed documents provided with the product are
obtained under laboratory conditions according to relevant standards. These values may change
depending on the product’s use and environmental conditions.

Product Parts Introduction

1. Hood 4. Smart Thermometer Storage
2. Control Panel 5. Probe Jack
3. Base 6. Power Cord
Smart Thermometer Splash Filter
Grill Grate Fried Basket Frying Pan
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Product Introduction
Smart Grill with Air Fry Combo

This is a Smart Grill with Air Fry Combo, which is intelligent and user-friendly than traditional cooking
appliances. Three working modes make cooking more flexible. With hot air circulation technology and
Smart Thermometer technology, cooking is more delicious and controllable.

Product Introduction

Close-Hood Open-Hood Smart Cooking
7in 1 Cooking Handmade Cooking Protein Matural Control
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Cooking . . . .
Mode Function |Temperature | Time Default Set | Obligatory | Optional
. , , , Frying Basket +
Air Fry 90°C-220°C |1 min-1h |200°C-20min | Frying Pan i
Grill Grate
LOW: 150°C
. MED: 180°C . . . .
Grill HI- 200°C 1 min-1h | HI/10min Frying Pan | Grill Grate
MAX: 220°C
LOW: 150°C
. MED: 180°C . . .
Close-Hood Griddle HI: 200°C 1 min-th | HI/10min Frying Pan
7in 1 MAX: 220°C
ki Frying Basket
Cooking & e 90°C -220°C |1 min-2h |180°C-25min |Frying Pan | /9 oottt
Grill Grate
. ) . . Frying Basket +
Broil 90°C -220°C |1min-1h |220°C-10min | Frying Pan i
Grill Grate
Frying Basket
Roast  |90°C -220°C |1min-4h |180°C-25min |FryingPan | 9 ¥
Grill Grate
Frying Basket +
Dehydrate |40°C -90°C |1 min-12h|60°C/6h Frying Pan ry g
Grill Grate
Open-Hood
pen-nioed | LOW/MED |, _ ,
Handmade | Griddle 1 min-th | HI/10min Frying Pan
) HI / MAX
Cooking
Smart
Cooking: Preset: , Frying Basket +
Protein 200°C Beef+Rare | Frying Pan i
Matural Natural:70°C Grill Grate
Control

Function Buttons

AIR FRY GRILL

GRIDDLE BROIL

BAKE

ROAST

PREHEAT

DEHYDRATE

/N

A\

TARGET TEMP

31

RARE ~ MED RARE ~ MED  MED WELL  WELL

I e

CURRENT TEMP

+e— MANUAL

#e— PRESET




PrimeChef I
[ X ]
EN

AIR FRY : Cooks foods with a crispy brown coating, which keeps the inside soft.

GRILL : Indoor grill with smokeless, and even grilled.

GRIDDLE : For pancakes, eggs and bacon, stir-fries and meat dishes. Perfect for breakfast.
BAKE: For food without a solid structure, like doughs, batters.

BROIL: Thin-cut meats, quick-cooking vegetables, pizza, macaroni and cheese.

ROAST: Whole cuts of meat on the bone, thicker vegetables, cut-up potatoes.
DEHYDRATE : Low temperature dehydrate for healthy snacks.

Operating Buttons

Power button :

Once the unit is plugged in, press the power button to turn on/off the unit during the whole process
if necessary.

Left arrows (up&down)

+ To adjust the cooking temperature in any function.

+ To set the internal doneness/temperature when using the Smart Thermometer.

Right arrows (up&down)

+ To adjust the cooking time in any function.

+ To set the food type when using PRESET with the Smart Thermometer.

Preset & Manual

Smart cooking needs to plug the Thermometer in, and select PRESET or MANUAL.
PRESET: Set food type first, and then select the internal <loneness you want.
MANUAL: Set internal temperature only as you need.

Start/Stop : After finishing the setting, press starUstop button to begin cooking. During cooking, the
unit will go into Standby Mode if you press Stop button and no more restart it in 10 minutes.

Preheat: After starting to cook, the unit will go into preheat state, indicated by a progress bar on the
display screen. "ADD FOOD" will display while the Preheat finished or Pressed to cancel.

How to use

Before first use

+ Remove all packing materials, promotional labels, and tape from the unit.

+ Remove all accessories from the packaging and read this manual carefully. Pay attention to
operating instructions, warnings and important protective measures to avoid any injury or property
damage.

+ Clean Frying Pans, Fried Baskets, Grill Grate, Splash Filter and other accessories. All accessories,
except the thermometer, are diswasher-safe. DO NOT immerse the main unit.

+ Before the first use, select the "AIR FRY" function and adjust to a maximum of 220°C for 30
minutes to work with food to remove the smell of new products.

+ For the first use, a little white smoke comes out during heating, which is caused by the protective
material of the heating element, which is a normal phenomenon.
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Splash Filter

Placed on the top of the unit, mainly to keep the top-heating elements clean. Therefore, it is necessary
to install the Splash Filter during the cooking process. Otherwise, the oil may splash on the heating
element, which can cause smoking and increase the difficulty of cleaning.

o (2]

Fixed Buckle Elastic Clip

Remove the Splash Filter (2)

In order to maintain the working efficiency of the Splash Filter, it is recommended to take it out
and clean it after each use. To prevent the Elastic Clip from losing its elasticity, when releasing the
Splash Filter, please use your thumb to push gently to the left, then you can remove it.

D/NOTE!

Before removing it out, you need to wait for the machine to cool down completely to avoid burns.

Install the Splash Filter (1&2)

First, push the Splash Filter to the Fixed Buckle on the right, then use your thumb to push the
Elastic Clip gently to the left to install the Splash Filter

D/.NOTE!

Do Not push the Elastic Clip too hard to lose the elasticity, and cause the Splash Filter cannot be
installed perfectly
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Close-Hood: 7 in 1 Cooking
Air Fry / Bake / Broil / Roast

1. Place the Frying Pan in the bottom of the Unit. Need
to install the Splash Filter before use.

D/NOTE!

The Frying Pan is necessary for all functions. Other
accessoriesdepend on the different dishes.

2. After plugging in the power, close the hood, and press
the power button.

3.Click the AIR FRY/BAKE/BROIL/ROAST button,

choose the function you need. The default temperature

setting will be displayed:

AIR FRY (200°C, 00:20); BAKE (180°C, 00:25); BROIL

(200°C, 00:10);

ROAST (180°C, 00:25); You can adjust the target temperature and time if necessary, the left arrow
adjusts the temperature, and the right arrow for time.

4. Click the start button, the Unit start to Preheat immediately. The progress bar will start to light up,
and it takes about 3-11 minutes for preheat.

Open the hood during preheating, the unit will display "CLOSE " and stop, Note: close the hood
will display the working interface, and continue cooking.

Press PREHEAT for 2 seconds to cancel preheating.
5. When Preheat is finished, the unit sounds beep and displays ' ADD FOOD" to remind the chef.

6. Open the unit, and put the prepared food in. When the hood is opened, the unit will stop working.
After closing the hood and the screen will display the working interface, cooking will start and the
timer will start counting down.

7.When the cooking is finished, the unit beeps and displays "GET FOOD". After taking out the food,
close the hood and the unit will enter standby mode.

If there is no operation, the buzzer will sound 5 times every 3 minutes until the hood is opened and
the food is taken out.During the cooking, you can press the start/stop button to pause at anytime.

D/.NOTE!

But if you do not press start again for more than 10 minutes, the unit will enter standby mode.
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Griddle / Grill
/\ /\
Ll U
I 1
N N

1. Place the Frying Pan in the bottom of the Unit. Need to install the Splash Filter before use.The
Frying Pan is necessary for all Note: functions. Other accessoriesdepend on the different dishes.
2. After plugging in the power, close the hood, and press the power button.
3. Click the GRIDDLE/GRILL button, choose the function you need. The default temperature setting
will be displayed as HI 00:10.
You can adjust the target temperature and time if necessary, the left arrow adjusts the temperature,
and the right arrow for time.
4. Click the start button, the Unit start to Preheat immediately. The progress bar will start to light up,
and it takes about 3-11 minutes for preheat.
Open the hood during preheating, the unit will display "CLOSE " and stop, Note: close the hood
will display the working interface, and continue cooking.
Press PREHEAT for 2 seconds to cancel preheating.
5. When Preheat is finished, the unit sounds beep and displays "' ADD FOOD" to remind the chef.
6. Open the unit, and put the prepared food in. When the hood is opened, the unit will stop working.
After closing the hood and the screen will display the working interface, cooking will start and the
timer will start counting down.
7. When the cooking is finished, the unit beeps and displays "GET FOOD". After taking out the food,
close the hood and the unit will enter standby mode.
If there is no operation, the buzzer will sound 5 times every 3 minutes until the hood is opened to take
out the food. During the cooking, you can press the start/stop button to pause at any

Dehydrate

1. Place the Frying Pan in the bottom of the Unit. Need to install the Splash Filter beforeuse. The
Frying Pan is necessary for all functions. Other accessories depend on the different dishes.

2. Plug in the power, and put the food to be dehydrated in the unit. Close the hood, and press the
power button.

3. Click the DEHYDRATE button, the default temperature setting will be displayed as 66°C 06:00. You
can adjust the target temperature and time if necessary, the left arrow adjusts the temperature, and
the right arrow for time.

4. Click the start button to dehydrate.
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D/'NOTE!

This function doesn't need to preheat.

5. When the cooking is finished, the unit beeps and displays "GET FOOD". After taking out the food,
close the hood and the unit will enter standby mode. If there is no operation, the buzzer will sound 5
times every 3 minutes until the hood is opened to take out the food. During the cooking, you can press
the start/stop button to pause at any time.

Open-Hood : Handmade Cooking

Open-Hood functions need to keep the hood opening. If close the hood during Open-Hood modes,
the unit will stop working and enter standby status.

Griddle

1. Place the Frying Pan in the bottom of the Unit. Need to install the Splash Filter before use.

The Frying Pan is necessary for all functions. Other accessories depend on the different dishes.

2. Plug in the power, and put the food to be griddled in the unit, and press the power button.

3. Click the GRIDDLE button, the default temperature setting will be displayed as HI 00:10. You can
adjust the target temperature and time if necessary, the left arrow adjusts the temperature, and the
right arrow for time.

4. Click the start button to griddle. After cooking finished, if there is no operation within 10 minutes,

the unit beeps and displays"END", and both the heating plate and AC fan will stop working. After 1
minute,it will automatically enter standby mode.

D/.NOTE!

+ When the hood is not opened while using the Open-
Hood function, the buzzer will beep and the unit will
display "OPEN". At the same time, the heating plate
stops working, and the AC fan works. The unit will
continue to remind until the hood is opened.

+ -« Ifthe hood is opened within 10 minutes, the selected
function and time will automatically resume to the
state before the hood was closed.
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How to use the Smart Thermometer
ONLY Smart Cooking needs to plug the Thermometer in.
1. Take out the Thermometer from the case (See 1) Plug the Thermometer in the unit (See 2)

D/'NOTE!

+ The jack is easy to deform, please plug and unplug properly.
+ Do Not touch the Thermometer during cooking, to prevent burning or scalding.

2. There are 2 options in Smart Cooking mode: Preset& Manual Preset: Automatic selection of food
type and internal doneness. Manual: According the type of food, manually set the internal temperature.

/\  RARE MED WELL N\ @
]
_

L]
N - \  w—PRESET

Rare Med Rare Med Med Well Well
Beef 53°C 57°C 63°C 67°C 71°C
Fish / / / 70°C 74°C
Chicken / / / / 77°C

Smart Cooking:Protein Matural Control

PRESET Mode

1. Place the Frying Pan in the bottom of the Unit. Need to install the Splash Filter before use. The
Frying Pan is necessary for all Note: functions. Other accessories depend on the different dishes.

2. Plug in the power, and remove the Thermometer Storage from the front of the base, take out the
Thermometer.

3. Insert the thermometer into the jack, make sure the thermometer jack is free of any residue and the
wires are not knotted. Then put the Thermometer Storage back into place.
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4. Close the hood, click the power button, then click "PRESET", the screen will display
"RARE" "BEEF". The right arrow adjustment key is for "food type" (the protein has four types :
"BEEF"/"CHICKEN"/"FISH") The left arrow adjustment key is for "maturity” (Doneness settings like
"RARE" and "MED RARE" vary from different meat).

5. Click the start button, the Unit starts to Preheat

immediately. The progress bar will start to light up, and it

takes about 3-11 minutes for preheat.

Open the hood during preheating, the unit will display
"CLOSE " and stop, Note: close the hood will display
the working interface, and continue cooking.

Press PREHEAT for 2 seconds to cancel preheating.
The probe must be inserted correctly inside the food

6. When Preheat is finished, the unit beeps and displays "
ADD FOOD" to remind the chef.

7.0pen the hood, and put the prepared food with the
probe inserted in. When the hood is opened, the unit will
stop working. After closing the hood and the screen will
display the working interface, doneness will keep flashing
until it reaches the set doneness.

Open the hood during cooking, the unit will display "CLOSE " and stop, Note: close the hood will
display the working interface, and continue cooking.
The Doneness can also be adjusted at any time.

8. During the cooking, when the buzzer sounds 3 times, the screen will display "FLIP" for 3 seconds,
prompting to turn the food over. ( If there is no any operations, the unit will continue to work )

/\ RARE /\ @
— —
2 - 2 se— PRESET

9.When the cooking is finished, the unit sounds beep and displays "GET FOOD". After taking out
the food, close the hood and the unit will enter standby mode.

If there is no operation, the buzzer will sound 5 times every 3 minutes until the hood is opened and
the food is taken out.

+ During the cooking, you can press the start/stop button to pause at any
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MANUAL Mode
1. Place the Frying Pan in the bottom of the Unit. Need
to install the Splash Filter before use. The Frying Pan is
necessary for all

D/NOTE!

functions. Other accessories depend on the different

dishes.

2. Plug in the power, and remove the Thermometer

Storage from the front of the base , take out the

Thermometer.

3. Insert the thermometer into the jack, make sure the

thermometer jack is free of any residue and the wires are

not knotted. Then put the Thermometer Storage back

into place.

4. Close the hood, click the power button, then click "MANUAL", the screen will display the default

internal temperatrue 70°C. You can adjust the target temperature by press the left arrow.

5. Click the start button, the Unit starts to Preheat immediately. The progress bar will start to light up,

and it takes about 3-11 minutes for preheat.

+ Open the hood during preheating, the unit will display "CLOSE"and stop, Note: close the hood will
display the working interface, and continue cooking.

+ Press PREHEAT for 2 seconds to cancel preheating. * The probe must be inserted correctly inside
the food

6. When Preheat is finished, the unit beeps and displays ' ADD FOOD" to remind the chef.

7. Open the hood, and put the prepared food with the probe inserted in. When the hood is opened,

the unit will stop working. After closing the hood and the screen will display the working interface. It

will display the current temperature until it reaches the set temperature and the unit will stop working.

+ Open the hood during cooking, the unit will display "CLOSE " and stop, Note: close the hood will
display the working interface, and continue cooking.

+ The Doneness can also be adjusted at any time.

8. During the cooking, when the buzzer sounds 3 times, the screen will display "FLIP" for 3 seconds,

prompting to turn the food over. (if there is no any operations, the unit will continue to work)

9. When the cooking is finished, the unit beeps and displays "GET FOOD". After taking out the food,

close the hood and the unit will enter standby mode.

+ If there is no operation, the buzzer will sound 5 times every 3 minutes until the hood is opened and
the food is taken out.

+During the cooking, you can press the start/stop button to pause at any
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How to Insert the Thermometer Directly into the Food

Double Temperature Sensor

Anti-Scalding Handle

Anti-Scalding Power Cord

D/.NOTE!

+ Food-grade material, safe to use in contact with food and high temperature.
+ Double temperature sensor design makes temperature-control more precise.
+ The correct insertion method makes the maturity of the food more controllable.

The Smart Thermometer is only for thick-cut foods, otherwise it will result in overcooked or
undercooked. We recommend that the thickness of food needs to be more than 1 inch.

Food Type - Thermometer Placement Instructions

+ Insert the probe horizontally into
the thickest part of the meat, not
sloping towards the bottom or

top.
Steak * Make sure the prope does not‘ X
Fish touch bone or cartilage, especially

Chicken any fat.
Breast * Make sure the thickest part is

the midpoint of the two thermal
heads Note: In order to better lay
the food flat into the container, X
avoid inserting the probe directly
from the top down or at an
unreasonable angle.

D Q< g<
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* Insert the probe horizontally into
the thickest part of the breast,
parallel to but not touching the

bone.
*Make sure the probe reaches the X { \d
Whole center of the thickest part of the i 3 o
chicken breast. . . )
/JA o

+ Note: The probe should not
penetrate the chicken breast
and expose it to the inner cavity
to avoid inaccurate temperature
control.

Cleaning and Maintain

The appliance must be thoroughly cleaned after use. To avoid burns, make sure the appliance has
cooled down completely before cleaning.

1. Before cleaning: Make sure the appliance is unplugged. Remove any food inside. Wait for the
appliance to cool down.

2. Disassembled parts in the dishwasher: Except for the thermometer and storage compartment, the
combining pan, combining compartment, grill grate, separation filter and other accessories can be
washed in the dishwasher.

3. Before washing in the dishwasher: It is recommended to rinse the decorative with warm water for
better cleaning.

4. Hand wash: It is recommended to soak the decorative in warm soapy water for a while for better
results.

D/NOTE!

Metal cleaning tools are prohibited to avoid damage to accessories. Note: Do not put the unit into
water or other liquids.

Device Storage

+ If you do not plan to use the appliance for a long while, store it in a cool and dry place.
+ Ensure that the appliance is unplugged and its parts are completely dry.

+ Ensure that the appliance is kept out of reach of children.
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Recycling

When your product reaches the end of its life, follow these steps for proper recycling:

Cut the device’s cable to make it unusable.

Dispose of the device in designated waste bins for such devices according to the applicable laws
in your country.

Electrical waste should not be disposed of with household waste. "“
Throw the device into bins designated for electrical waste. ay
The device’s packaging is made from recyclable materials.

Dispose of packaging materials in appropriate recycling bins. K
The device complies with the 2 —

The device complies with the WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) Directive.

D/.NOTE!

Check if you can fix the problem or defect yourself before calling customer service. For this, please
refer to the “Troubleshooting” section. If you cannot resolve the issue or defect, call customer
service.

Before calling, please have the model name and product serial number ready. You can find this
information on the product’s type label.

Help Hotline: (+90 212) 444 0 241

Troubleshooting

Your device has undergone quality control to avoid any defects. However, if the device does not work
for any reason, please try the solutions listed in the following table before contacting Fakir Authorized

Service.
Problem Possible Cause Solution
"ADD FOOD" is displayed The de\{lce has g?mpleted Add t.he food and continue the
preheating, and it’s time to add cooking process.
on the control panel.
food.
The preheating proaress If the device has been used This is normal. If the device is still
P 9 prog before and is still hot, a full hot, the preheating time may be
bar does not start from the :
- preheating process may not be shorter.
beginning.
necessary.
"CLOSE" is displayed on | The lid must be closed for the Close the lid completely and wait
the control panel. function to continue. for the function to continue.
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Problem Possible Cause Solution

Can | cancel preheating?

Yes, you can cancel it by
pressing and holding for
2 seconds. However, for
best results, preheating is
recommended.

Should | add my food
before or after preheating?

For best results, allow the device
to complete preheating before
adding the food.

Why is my food
overcooked or
undercooked even though |
used the thermometer?

The thermometer may not have
been placed in the thickest part
of the food, or the food was not
rested.

Place the thermometer in the
thickest part of the food and
allow it to rest for 3-5 minutes
after cooking.

"Err 01" - "Err 05" is
displayed on the control
panel.

The device is malfunctioning.

Contact customer service.

Shipping

To prevent damage to the device, follow these steps to transport your device safely:

Transport the device in its original packaging.
If the original packaging is not available, use a suitable and soft packaging that protects the device.
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Degerli Miisterimiz,
Uriintiniizii keyifle kullanmanizi dileriz. Yenilikci teknolojilerde lider bir firma olan Fakir Hausgeréte'yi
tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz.

Ldtfen Griind kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak lzere
saklayin.

Kullanim Talimatlan Hakkinda

Bu kullanim talimatlari, cihazin diizgiin ve givenli bir sekilde kullanilabilmesi igin hazirlanmistir. Kendi
guvenliginiz ve bagkalarinin giivenligi icin Griinli calistirmadan énce kullanim kilavuzunu okuyunuz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunda asa@idaki sembolleri géreceksiniz:

AUYARI!

Bu isaret, yaralanma veya 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

ADiKKAT!

Bu isaret, Urlinliniziin zarar gérmesi ya da bozulmasina yol agabilecek tehlikeleri belirtir.

D/.NOT!

Kullanim kilavuzunda &nemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her tirll hasar ve
cihazin Fakir Yetkili Servisleri disinda farkli bir yerde tamir ettirilmesi veya cihazin amacina uygun
olmayan bir sekilde kullanilmasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dig Tic. A.S. sorumluluk kabul
etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

C € Bu cihaz, Avrupa Birligi’nin 2014/30/EU Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi ve 2014/35/EU
Algak Gerilim Direktifi'ne tamamen uygundur. Uriin, cihaz tip etiketinde CE isaretine sahiptir.

Kullanim Alani

Uriin modeli, ev tipi kullanim igin tasarlanmistrr. Is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun degildir. Aksi
kullanim sonucu Uriinde olusan herhangi bir ariza durumunda, yetkili servislerimiz garanti kapsami
disinda hizmet verecektir.
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Yetkisiz Kullanim

+ Kisith Kapasiteler ve Gozetim: Bu cihaz, glvenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan kullanimi hakkinda agiklamalar yapiimadidi veya gézetim
altinda olmadiklar surece, fiziksel, algisal veya zihinsel kapasiteleri kisitl
olan veya yeterli tecriibe ve/veya bilgiye sahip olmayan kisiler (cocuklar
dahil) tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklarin cihazla oynamamasi igin
gdzetim altinda tutulmasi gerekmektedir.

+ Kisith Yetkinliklerle Kullanim: Cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile sinirli
fiziksel, duyusal ve zihinsel becerilere sahip veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan yalnizca gézetim altinda olduklari, cihazin gtvenli bir
sekilde kullanimina dair talimat verildigi ve muhtemel tehlikeleri anladiklari
takdirde kullanilabilir.

* Ambalaj Malzemeleri: Paketin iginden gikan poset gibi maddeleri
cocuklardan uzak tutunuz. Bogulma tehlikesi mevcuttur!

+ Temizlik ve Bakim: 8 yasindan kiliguk cocuklar, gdzetim altinda olmadiklar
surece cihazin temizligini ve bakimini yapmamalidir.

« Cihaz ve Kablo Giivenligi: Cihazi ve kablosunu, 8 yasindan kiglk
cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayiniz. GCocuklarin cihazla
oynamamasi igin gdézetim altinda tutulmalari gerekmektedir. Elektrikli
cihazlar cocuklar igin oyuncak olarak kullanilmamalidir. Bu nedenle, cihaz
cocuklarin ulasamayacag yerlerde kullaniniz ve saklayiniz. Cocuklar,
elektrikli bir cihazin kullanimiyla ilgili tehlikelerin bilincinde olamayabilirler.
Elektrik kablosunun cihazdan sarkmasina izin vermeyiniz.

Giivenlik Uyarilan

Elektrikli bir cihaz kullanirken, asagidaki énlemleri her zaman almaniz

gerekmektedir. Yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalari dnlemek igin:

+ Kullanim Kilavuzunu Okuyun: Kullanim kilavuzundaki bilgileri dikkatlice
okuyunuz ve kilavuzu saklayiniz. Cihazi Gguncu bir kisiye verirken, kilavuzu
da birlikte vermeyi unutmayiniz.

« ik Kullanim: Uriinii kolisinden ¢ikardiginizda, aksesuarlarin ve aparatlarin
tam oldugundan emin olunuz. Kutuda eksik parga var ise, en yakin
Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz. Aksesuarlarin ve aparatlarin koruma
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posetlerini bogulma riskini engellemek icin cocuklardan ve bebeklerden
uzak tutunuz.

« Cihazin Durumunu Kontrol Edin: Cihazin lizerinde, kasasinda,
kablosunda veya fisinde herhangi bir sorun oldugunu distniyorsaniz,
cihaz ¢alistirmayiniz ve en yakin Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

+ Kablo ve Fis Giivenligi: Elektrik kablosu veya fisinde bir ariza ya da hasar
var ise, cihazi kullanmayiniz. Cihazi uzatma kablosuyla kullanmayiniz
ve elektrik kablosunun isi kaynagi ya da sivri uglarla temas etmemesine
6zen gobsteriniz. Fisi prizden cekmek istediginizde, mutlaka fisten tutarak
cekiniz. Kabloyu ¢cekmeyiniz veya cihazi kablodan tutarak kaldirmayiniz.

+ Cocuklarin Givenligi: Makinenizi asla fige takill iken gézetiminiz diginda
birakmayiniz. Gézetiminiz diginda g¢ocuklarin cihazla oynamasina izin
vermeyiniz. Cihazin elektrik kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecegi yerlerde
saklayiniz. Elektrikli cihazlar cocuklar i¢in oyuncak degildir.

+ Cihazin Kullanimi: Cihazi agik havada kullanmayiniz. Makineniz kir
veya yagmurdan olumsuz etkilenebilir. Makinenizi suya daldirmayiniz ve
yagmur ya da rutubetten koruyunuz. Cihaz elektrik giiclyle ¢alistigindan
elektrik carpma tehlikesi vardir. Bu nedenle fise kesinlikle islak ellerle
dokunmayiniz. Cihazi yanici veya patlayici maddeler (6rnegin benzin veya
alkol), yanan veya tiiten nesneler (6rnegin sigaralar, kibritler veya sicak kiil)
ile temizlemek igin kullanmayiniz.

+ Bakim ve Temizlik: Temizlik ve bakim islemleri éncesinde cihazin figini
prizden cekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz.

« Kullanim Kisitlamalari: Elektrikli cihazi yalnizca kullanim amaci
dogrultusunda kullaniniz. Cihazi talimatlara aykir sekilde kullanmak,
cihazin dmrund kisaltabilir ve glvenlik riskleri olusturabilir.

Uriine Ozel Giivenlik Uyarilan

+ Cihazi sabit, istya dayanikli bir yiizeye yerlestirin. Yanici malzemelerin yakininda
calistirmayin.

+ Cihazi fige takmadan dnce tiim aksesuarlarin dogru sekilde yerlestirildiginden
emin olun.
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Kullanim sirasinda dis yiizeyler isinabilir. Sicak ylizeylere ¢iplak elle dokunmaktan
kacinin ve koruyucu eldiven kullanin.

Kapak acildiginda ani buhar ¢ikisi olabilir. Yanik riskine karsi dikkatli olun.

Yag ile pisirme yaparken asiri duman ve yag sigramalarini 6nlemek icin uygun
miktarda yag kullanin.

Kizartma sepetini veya diger aksesuarlari ¢cikarmadan 6nce cihazin tamamen
sogumasini bekleyin.

Akilli termometreyi kullanirken, ucu dogru sekilde yerlestirildiginden emin
olun. Yanlis yerlestirme yanlis pisirme sonuglarina neden olabilir.

Cihazi suya veya diger sivilara batirmayin. Temizlik icin sadece nemli bir bez
kullanin.

Cihazi uzun siire kullanmadiginizda figini ¢cekin ve temizleyerek saklayin.
Herhangi bir ariza durumunda cihazi kullanmayi birakin ve yetkili servis ile
iletisime gecin.

m] Kullanim kilavuzunda yazili olan gtivenlik kurallarini ve kullanim

[

talimatlarini dikkatlice okuyunuz.

Bu kullanim kilavuzunu gelecekteki kullanimlar icin saklayiniz.

Kutuyu Acma

ilk kullanimdan 6nce cihazi ve aksesuarlari kutusundan cikariniz ve hasar veya arizalara karsi
kontrol ediniz. Cihazda herhangi bir anza veya hasar varsa, cihazi kullanmayiniz ve Fakir Yetkili
Servisi’ne basvurunuz.

Tamir islemleri kesinlikle Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapiimalidir.
Yetkisiz kisiler tarafindan yapilan tamir islemleri kullanici i¢in zararli olabilir.

AUYARI!

Kesinlikle hatali veya kusurlu bir Griinu kullanmayiniz.

Kutu igindekiler

Akilll Termometre + Kizartma Sepeti
Sigrama Filtresi +  Kizartma Tavasi
Izgara Izgarasi
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Teknik Bilgi
Clile :1700W Koruma Sinffi |
Voltaj : 220-240V~ Kullanim Omrii 27yl

Frekans :50/60 Hz

D/.NOT!

Urlinlin Gizerinde bulunan isaretlemeler veya driinle birlikte verilen diger basili dékiimanlarda beyan
edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
Urlndn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.

Uriin Parcalar Tanitimi

1. Kapak 4. Akilh Termometre Saklama Alani
2. Kontrol Paneli 5. Prob Girigi
3. Govde (veya Taban) 6. Glg Kablosu
Akilli Termometre Sigrama Filtresi
Izgara Izgarasi Kizartma Sepeti Kizartma Tavasl
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Uriin Tanttimi

Air Fry Ozellikli Akilli Izgara

Bu, geleneksel pisirme cihazlarina kiyasla daha akilli ve kullanici dostu olan Air Fry Ozellikli Akill
Izgaradir. Ug farkli calisma modu, pisirme siirecini daha esnek hale getirir. Sicak hava dolagimi
teknolojisi ve Akilli Termometre teknolojisi sayesinde yemekler daha lezzetli ve kontrol edilebilir hale
gelir.

Uriin Tanitimi
Kapak Kapall Mod: Kapak Ac¢ik Mod: Akilll Pisirme:
7'si 1 Arada Pisirme El Yapimi Pigirme Protein Olgunluk Kontroll
7e Fonksiyon | Sicaklik Siire EEET Zorunlu Opsiyonel
Modu Y Ayar psly:!
Havaile | g0eGpo0°C |1dk~1sa | 200°C~20dk |Tava Kizartma Sepeti +
Kizartma Izgara Teli
Diisiik 150°C
Orta 180°C . .
lzgara Yilksek 200°C 1dk~1sa | Yiksek /10dk | Tava lzgara Teli
Maks 220°C
Diisiik 150°C
Orta 180°C .
Kapall Kapak: Tava Yiiksek 200°C 1dk~1sa | Yiksek /10dk | Tava
7’si 1 Arada Maks 220°C
Pisirme ;
Finda | g000-000°C | 1dk~2sa | 180°C/25dk | Tava Kizartma Sepeti +
Pisirme Izgara Teli
lgara | 90°C~220°C |idk~1sa | 220°C/10dk |Tava Kizartma Sepeti +
Izgara Teli
Kavurma | 90°C~220°C |1dk~dsa | 180°C/25dk | Tava Kizartma Sepeti +
Izgara Teli
Suunu | 4000-90°C | 1sa~12sa | 60°C/6sa |Tava Kizartma Sepeti +
Cekme Izgara Teli

50



PrimeChef I
[ X ]
TR

Pisirme . . Varsayilan .
Modu Fonksiyon | Sicaklik Siire Ayar Zorunlu Opsiyonel
Acik Kapak: -
Dustk / Orta / 5 "
E! Yaplml Tava Yiiksek / Maks 1dk~1sa | Yiiksek /10dk | Tava
Pisirme
Akilli Pigirme: On Ayar: Biftek .
Protein Dogal 200°C +AzPismis | Tava E'Z:g”;;isepe“ *
Kontrolu Manuel: 70°C 9

Fonksiyon Diigmeleri

AIR FRY GRILL BAKE EREEy O\ [ TERNECLE) REOEL wE o HANUAL @

I

GRIDDLE BROIL ROAST  DEHYDRAE < ARGET TEwp T CURRENT TENP

AIR FRY: Yiyecekleri digi ¢itrr, i¢i yumusak olacak sekilde pisirir.
GRILL: Dumansiz i¢ mekan 1zgarasi ile esit sekilde 1zgara yapar.

GRIDDLE: Krep, yumurta, pastirma, et ve wok yemekleri icin idealdir. Kahvaltilar igin mikemmel bir
secimdir.

BAKE: Hamur igleri ve kek gibi kati bir yapiya sahip olmayan yiyecekler igin uygundur.

BROIL: ince kesilmis etler, hizli pisen sebzeler, pizza, makarna ve peynirli yemekler igin idealdir.
ROAST: Kemikli biylik et pargalar, kalin sebzeler ve dogranmis patatesleri pisirmek icin uygundur.
DEHYDRATE: Distk sicaklikta kurutma yaparak saglikli atistirmaliklar hazirlar.

Kontrol Diigmeleri

Gii¢ Diigmesi:

Cihaz prize takildiktan sonra, cihazi agmak veya kapatmak icin basilir.

Sol Oklar (Yukar & Asag):

+ Herhangi bir fonksiyonda pisirme sicakligini ayarlamak igin kullanilir.

+ Akill Termometre kullanilirken i¢ sicaklik veya pisme seviyesini ayarlamak icin kullanilir.
Sag Oklar (Yukari & Asag):

+ Herhangi bir fonksiyonda pisirme siresini ayarlamak icin kullanilir.

+ Akilli Termometre kullanilirken 6n ayar ile yiyecek tirini belirlemek igin kullanilir.
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On Ayar & Manuel

Akilli pisirme icin Termometrenin takilmasi ve ON AYAR veya MANUEL secilmesi gerekir.
ON AYAR: Once yiyecek tiirlinii secin, ardindan istediginiz i¢ sicaklik derecesini belirleyin.
MANUAL: Sadece ihtiyaciniza gore i¢ sicakligi ayarlayin.

Baslat/Durdur: Ayarlan tamamladiktan sonra baslat/durdur diigmesine basarak pisirmeyi baslatin.
Pisirme sirasinda, durdur digmesine basarsaniz ve 10 dakika i¢inde tekrar baglatmazsaniz cihaz
Bekleme Moduna gecer.

On Isitma: Pisirmeye bagladiktan sonra, cihaz ekranda gdriinen bir ilerleme gubugu ile gésterilen
6n 1sitma moduna gececektir. On 1sitma tamamlandiginda veya iptal edildiginde ekranda "YEMEK
EKLEYIN" yazisi géruntilenecektir.

Nasil Kullanilir

ik Kullanimdan Once

+ TUm ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve bantlar cihazdan gikarin.
Tum aksesuarlari ambalajindan gikarin ve bu kilavuzu dikkatlice okuyun. isletim talimatlarina,
uyarilara ve énemli koruyucu énlemlere dikkat edin, bdylece herhangi bir yaralanma veya miilk
hasari olusmaz.
Kizartma Tavalarini, Kizartma Sepetlerini, Izgara |zgarasini, Sigrama Filtresini ve diger aksesuarlari
temizleyin. Termometre hari¢c tim aksesuarlar bulasik makinesinde yikanabilir. Ana Unitenin
yikanmamasi gerektigini unutmayin.
ilk kullanimdan &nce, "HAVA KIZARTMA" islevini segin ve maksimum 220°C'ye ayarlayarak 30
dakika calistirin. Bu islem, yeni Uriinlerin kokusunu gidermek icin yapilir.
ilk kullanimda, 1sitma elemaninin koruyucu malzemesi nedeniyle biraz beyaz duman cikabilir. Bu
normal bir olaydir.

Sicrama Filtresi

Cihazin Ust kismina yerlestirilmis olup, esas olarak Ust isitma elemanlarini temiz tutmaya yardimei olur.
Bu nedenle, pisirme islemi sirasinda Sigrama Filtresinin takiimasi gereklidir. Aksi takdirde, yag isitma
elemanina sigrayarak duman olusmasina ve temizleme isleminin zorlasmasina neden olabilir.

o (2]

Sabit Toka Elastik Klips
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Sicrama Filtresini Cikarma (2)

Sigrama Filtresinin ¢alisma verimliligini korumak icin, her kullanimdan sonra gikarip temizlemeniz
Onerilir. Elastik Klipsin esnekligini kaybetmesini énlemek igin, Sigrama Filtresini ¢ikarirken
basparmaginizla hafifce sola iterek serbest birakabilirsiniz.

D/NOT!

Gikarmadan 6nce, yaniklar énlemek igin cihazin tamamen sogumasini beklemelisiniz.

Sicrama Filtresini Takma (1&2)

Oncelikle, Sigrama Filtresini sagdaki Sabit Tokaya itin, ardindan bagparmaginizi kullanarak Elastik
Klipsi hafifge sola itin ve Sigrama Filtresini takin.

D/NOT!

Elastik Klipsi fazla zorlamayin, aksi takdirde esnekligini kaybedebilir ve Sigrama Filtresi diizglin
sekilde takilamayabilir.

Kapak Kapali: 7'si 1 Arada Pisirme
Hava Kizartma / Firinda Pisirme / lzgara / Kavurma

1. Kizartma Tavasini cihazin altina yerlegtirin.
Kullanimdan 6nce Sigrama Filtresini takmaniz gerekir.

D/'NOT!

Kizartma Tavasi tim fonksiyonlar igin gereklidir. Diger
aksesuarlar, farkl yemeklere bagl olarak degisir.

2.Cihazi prize taktiktan sonra kapagi kapatin ve glic
diigmesine basin.

3HAVA KIZARTMA / FIRINDA PISIRME / IZGARA
/ KAVURMA diigmesine basarak ihtiyaciniz olan
fonksiyonu segin.

Varsayilan sicaklik ayarlari ekranda gértntilenecektir:

HAVA KIZARTMA (200°C, 00:20) FIRINDA PiSIRME
(180°C, 00:25) IZGARA (200°C, 00:10) KAVURMA
(180°C, 00:25)
ROAST (180°C, 00:25); Gerektiginde sicakligi ve zamani ayarlayabilirsiniz: Sol ok sicakligi ayarlar.
Sag ok sreyi ayarlar.
4. Baslat diigmesine basin, cihaz hemen 6n isitmaya baslayacaktr. llerleme gubugu yanip sénmeye
baslar ve 6n isitma stresi yaklasik 3-11 dakika surer.
On 1sitma sirasinda kapagi acarsaniz, ekranda "KAPAGI KAPATIN" mesaji gériintilenir ve cihaz
durur. Kapagi kapattiginizda pisirme araytizii gériintiilenecek ve islem devam edecektir.
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+ On isitmayi iptal etmek icin ON ISITMA diigmesine 2 saniye basili tutun.

5. On 1stma tamamlandiginda, cihaz bir ses gikarir ve ekranda "YEMEK EKLEYIN" mesaji
gorlntulenir.

6. Cihazin kapagini a¢in ve hazirladiginiz yemegi yerlestirin. Kapagi agtiginizda cihaz ¢alismayi
durdurur. Kapagi kapattiginizda, ekran ¢alisma arayiziinu gdsterecek ve pisirme baslayacaktir.
Zamanlayici geriye dogru saymaya baslar.

7.Pisirme tamamlandiginda, cihaz bir ses ¢ikarir ve ekranda "YEMEGI ALIN" mesaji gértinttilenir.
+ Yemegi aldiktan sonra kapagi kapatin. Cihaz bekleme moduna gegecektir.

+ Higbir islem yapilmazsa, cihaz her 3 dakikada bir alarm sesi ¢ikaracaktir.

D/NOT!

10 dakikadan uzun sre tekrar baglat tusuna basmazsaniz, inite bekleme moduna gececektir.

lzgara / Tava

1. Kizartma Tavasini cihazin altina yerlestirin. Kullanimdan 6nce Sigrama Filtresini takmaniz gerekir. Kizartma
Tavas tim islevler icin gereklidir. Not: Diger aksesuarlar farkli yemeklere bagli olarak degisebilir.
2. Glicu taktiktan sonra kapagi kapatin ve gi¢ digmesine basin.
3. IZGARA/GRIL diimesine basarak ihtiyaciniz olan islevi secin. Varsayilan sicaklik ayar HI 00:10 olarak
gorintllenecektir.
Sicaklik ve siireyi gerektiginde ayarlayabilirsiniz. Sol ok sicakligi, sad ok ise slireyi ayarlar.
4. Baglat diigmesine basin, cihaz hemen 6n Isitmaya baslayacaktrr. ilerleme cubugu yanmaya baslayacak ve
6n 1sitma yaklagsik 3-11 dakika strecektir.
On 1sitma sirasinda kapag agarsaniz, cihaz “KAPAT” uyarisi verir ve durur. Not: Kapad kapatmak,
calisma arayiiziini gériintlleyecek ve pisirme islemine devam edecektir.
ON ISITMA diigmesini 2 saniye basili tutarak n isitmay iptal edebilirsiniz.
5. On istma tamamlandiginda cihaz bip sesi cikanr ve “YEMEK EKLE” mesajini gsterir.
6. Cihazi agin ve hazirladiginiz yiyecekleri icine koyun. Kapagi agtiginizda cihaz ¢alismayi durduracaktir.
Kapag! kapattiginizda ekran galisma arayiiziinii gésterecek, pisirme baglayacak ve zamanlayici geri
saymaya baglayacaktr.
7. Pisirme tamamlandi§inda cihaz bip sesi ¢ikarir ve “YEMEGI AL” mesajini gériintiler. Yemegi aldiktan
sonra kapagi kapatin, cihaz bekleme moduna gegecektir. Herhangi bir islem yapilmazsa, cihaz 3 dakikada
bir uyar sesi ¢ikaracaktir. Kapagi agarak yemegi alana kadar bu devam eder.
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Kurutma

1. Kizartma Tavasini cihazin altina yerlestirin. Kullanimdan énce Sigrama Filtresini takmaniz gerekir.
Kizartma Tavasi tim iglevler igin gereklidir. Not: Diger aksesuarlar farkli yemeklere bagh olarak
degisebilir.

2. Gucu takin ve kurutulacak yiyecekleri cihaza yerlestirin. Kapagi kapatin ve gii¢ digmesine basin.
3. Kurutma diigmesine basin. Varsayilan sicaklik ayari 66°C 06:00 olarak gériintiilenecektir.
Gerekirse hedef sicaklik ve slreyi ayarlayabilirsiniz. Sol ok sicaklidi, sag ok ise slireyi ayarlar.

4. Baglat diigmesine basarak kurutma iglemini baslatin.

D/'NOT!

Bu fonksiyon 6n isitmaya gerek duymaz.

5. Pisirme tamamlandiginda cihaz bip sesi gikarir ve “YEMEGI AL” mesajini gériintiiler. Yemegi
aldiktan sonra kapagi kapatin, cihaz bekleme moduna gegecektir. Herhangi bir islem yapilmazsa,
cihaz 3 dakikada bir 5 kez uyari sesi ¢ikaracaktir. Kapagdi agarak yemegi alana kadar bu devam eder.
Pisirme sirasinda herhangi bir noktada baslat/duraklat diigmesine basarak streyi duraklatabilirsiniz.

Acik Kapak: El Yapimi Pigirme

Acik Kapak modlari ¢alisirken kapagin acik kalmasi gerekir. Bu modlar sirasinda kapagdi kapatirsaniz,
cihaz calismayi durdurur ve bekleme moduna geger.

lzgara

1. Kizartma Tavasini cihazin altina yerlestirin. Kullanimdan énce Sigrama Filtresini takmaniz gerekir.
Kizartma Tavasi tlim islevler icin gereklidir. Diger aksesuarlar farkli yemeklere bagh olarak degisebilir.
2. Gucu takin ve 1zgara yapilacak yiyecekleri cihaza yerlestirin, ardindan glic diigmesine basin.

3. IZGARA digmesine basin. Varsayilan sicaklik ayari HI 00:10 olarak gériintilenecektir. Gerekirse
hedef sicaklik ve slireyi ayarlayabilirsiniz. Sol ok sicaklidi, sag ok ise sireyi ayarlar.

4. Izgara yapmak i¢in baslat digmesine tiklayin. Pisirme tamamlandiktan sonra, 10 dakika icinde
herhangi bir islem yapilmazsa, Unite bip sesi ¢ikarir ve "END" (SON) mesajini gériintiler ve hem isitma
plakasi hem de AC fani calismayi durdurur. 1 dakika sonra, otomatik olarak bekleme moduna girer.

D/.NOT!

+ Acik Kapak modu (Open-Hood) kullanilirken kapak
acllmazsa, Cihaz bip sesi ¢ikarir ve "OPEN" mesajini
gorlntuler. Ayni zamanda isitma plakasi durur ve klima
fani ¢calismaz. Kapak agilana kadar cihaz uyarmaya
devam eder.

Kapak 10 dakika iginde agilirsa, Segcili fonksiyon ve
zaman ayarlari otomatik olarak kapak kapanmadan
dnceki duruma geri doner.
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Akilli Termometre Nasil Kullanilir?
Yalnizca Akilli Pisirme (Smart Cooking) igin termometre takmak gereklidir.
1.Termometreyi kutusundan gikarin (Bkz. Resim 1). Termometreyi cihaza takin (Bkz. Resim 2).

D/.NOT!

Jak kolayca deforme olabilir, Ittfen diizglin sekilde takip ¢ikarin.
Pisirme sirasinda yanik veya haglanmayi 6nlemek icin termometreye dokunmayin.

2. Akilli Pisirme modunda 2 secenek vardir: On Ayar & Manuel On Ayar Otomatik On Ayar: Yiyecek
tlrind ve i¢ sicakhigi otomatik olarak secger. Manuel: Yiyecek tiiriine gore i¢ sicakligi manuel olarak
ayarlayin.

S\ RARE D WEDWELL L A @
[
i
N2 A4 +e— PRESET
I Orta Az Orta Orta lyi Lo
Az Pigmis Pismis Pismis Pismis Iyt Pigmig

Kuvurma 53°C 57°C 63°C 67°C 71°C
Balik / / / 70°C 74°C
Tavuk / / / / 77°C

Akilli Pisirme: Protein Olgunluk Kontrolii

ON AYAR Modu

1. Tavayi Uinitenin altina yerlestirin. Kullanimdan &nce Sigrama Filtresini takmaniz gerekmektedir. Tava,
tim not islevleri igin gereklidir. Diger aksesuarlar, farkli yemeklere baghdir.

2. Glicl takin ve 0n taraftaki Termometre Saklama Bolmesini ¢ikarin, ardindan termometreyi ¢ikarin.
3. Termometreyi yuvaya takin, termometre yuvasinin kalintilardan arinmis ve tellerin dolasmamis
oldugundan emin olun. Ardindan Termometre Saklama Bdlmesini tekrar yerine yerlestirin.
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4. Kapag kapatin, glic digmesine basin, ardindan "ON AYAR" diigmesine tiklayin, ekranda "RARE
BEEF" (Az Pismis Sigir Eti) gériintllenecektir. o Sag ok ayar digmesi, "gida tird" igin kullanilir
(protein icin dort tiir vardir: "SIGIR" / "TAVUK" / "BALIK" ) Sol ok ayar diigmesi, "olgunluk" (Pisme
dereceleri: "RARE" (Az Pismis) ve "MED RARE" (Orta Az Pigmis) et tlrline gdre degisir) icindir.

5. Baslat diigmesine basin, lnite hemen &n isitmaya

baslar. ilerleme cubugu yanmaya baslayacak ve 6n isitma

yaklasik 3-11 dakika sirecektir.

On isitma sirasinda kapag! acarsaniz, (inite ekranda
"KAPALI" yazisini gésterecek ve duracaktir. Not:
Kapagi kapattiginizda, ¢alisma arayizi yeniden
gorlntulenecek ve pisirme devam edecektir.

On i1sitmay! iptal etmek igin "ON ISITMA" digmesine 2

saniye basili tutun.

Sonda, yiyecegin icine dogru sekilde yerlestiriimelidir.
6. On 1sitma tamamlandiginda, cihaz bip sesi cikarir
ve asclyl uyarmak icin ekranda "YIYECEK EKLEYIN"
mesajini gosterir.
7.Kapagdi ac¢in ve probu icine yerlestirilmis sekilde
hazirlanmis yiyecegi yerlestirin. Kapagi actiginizda,
cihaz calismayi durduracaktir. Kapag kapattiktan sonra
ekran calisma araylzlni gdsterecek ve pisme seviyesi
ayarlanan olgunluk derecesine ulasana kadar devam
edecektir.

Pisirme sirasinda kapagi acarsaniz, cihaz ekranda "KAPALI" mesajini gdsterecek ve duracaktr.
Not: Kapagi kapattiginizda, galisma arayiizii tekrar gériintllenecek ve pisirme devam edecektir.

Pisme seviyesi (olgunluk) her zaman ayarlanabilir.

8. Pisirme sirasinda, cihaz 3 kez bip sesi ¢ikardiginda, ekran 3 saniye boyunca "GEVIR" (FLIP) mesajini
gosterecek ve yiyecegi gevirmek gerektigini belirtecektir.
/\ RARE /N @
P
A4 - v +e— PRESET

9. Pisirme tamamlandiginda, cihaz bip sesi gikarir ve ekranda "YEMEGI ALIN" (GET FOOD) mesajini
gosterir.

Yemegi ¢ikardiktan sonra kapagi kapatin ve cihaz bekleme moduna gececektir.

Hicbir islem yapilmazsa, kapak acilana ve yiyecek cikarilana kadar cihaz her 3 dakikada bir 5 kez
bip sesi ¢ikaracaktir.
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MANUEL Modu

1. Kizartma Tavasini Unitenin alt kismina yerlestirin.
Kullanimdan &énce Sigrama Filtresini takmaniz
gerekmektedir. Kizartma Tavasi tim fonksiyonlar igin
gereklidir.

D/.NOT!

Diger aksesuarlar farkli yemeklere bagl olarak degisebilir.
2. Gug kablosunu prize takin ve tabanin 6n kisminda

bulunan Termometre Depolama b&limini ¢ikarin,
ardindan termometreyi alin.

3. Termometreyi giris yuvasina takin. Termometre girisinin
herhangi bir kalintidan arindiriimis oldugundan ve
kablolarin diigiimlenmediginden emin olun. Daha sonra
Termometre Depolama bélimiini tekrar yerine yerlestirin.
4. Kapagi kapatin, gii¢c diigmesine basin ve ardindan "MANUAL" diigmesine tiklayin. Ekran varsayilan
ic sicakligi 70°C olarak gdsterecektir. Hedef sicakligi sol ok tusuna basarak ayarlayabilirsiniz.
5. Baslat digmesine basin, cihaz hemen 6n 1sitmaya baslar. ilerleme cubugu yanmaya baslayacaktir
ve 6n 1sitma islemi yaklasik 3-11 dakika strecektir.
On 1sitma sirasinda kapagi agarsaniz, cihaz "CLOSE" (KAPAT) mesajini goriintiileyerek durur. Not:
Kapag) tekrar kapattiginizda calisma arayiizii goriintiilenecek ve pisirme islemi devam edecektir.
PREHEAT (On Isitma) diigmesini 2 saniye basili tutarak én 1sitmayr iptal edebilirsiniz.
6. On 1sitma tamamlandiginda, cihaz bip sesi ¢ikarir ve ekranda "ADD FOOD" (YEMEGI EKLE) mesaji
goruntdlenir.
7. Kapagi agin ve termometre probu yerlestirilmis yiyecegi iceri koyun. Kapagi actidinizda, cihaz
calismayi durdurur. Kapagi kapattiktan sonra ekran g¢alisma araylzini gériintlleyecektir. Cihaz,
ayarlanan sicakliga ulasana kadar mevcut sicakligi gosterecek ve ardindan duracaktir.
Pisirme sirasinda kapagi agarsaniz, cihaz "CLOSE" mesajini gériintiileyerek duracaktir. Kapagi
kapattiginizda galisma arayiizii tekrar gériintiilenecek ve pisirme devam edecektir.
Pisirme seviyesi (Doneness) herhangi bir zamanda ayarlanabilir.
8. Pisirme sirasinda, cihaz 3 kez bip sesi gikardiginda, ekran "FLIP" (TERS GEVIR) mesajini 3 saniye
boyunca gdsterecektir, bu da yiyecegi cevirmenizi hatirlatir. Yemegi ters gevirin. (Eger herhangi bir
islem yapiimazsa, cihaz galismaya devam edecektir.)
9. Pisirme islemi tamamlandiginda, cihaz bip sesi ¢ikarir ve ekranda "GET FOOD" (YEMEGi AL) mesaji
goruntdlenir. Yemegi ¢ikardiktan sonra kapagi kapatin, cihaz bekleme moduna gegecektir.
Eger higbir islem yapilmazsa, kapak acilana ve yiyecek cikarilana kadar cihaz her 3 dakikada bir 5
kez bip sesi ¢ikaracaktir.
Pisirme sirasinda, istediginiz zaman baslat/duraklat diigmesine basarak islemi duraklatabilirsiniz.
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Termometrenin Dogrudan Yiyecege Nasil Yerlestirilecegi

Double Temperature Sensor

Anti-Scalding Handle

Anti-Scalding Power Cord

D/ NOT!
Gida sinifi malzemeden Uretilmistir, yiyeceklerle temas etmesi ve yiksek sicakliklara dayanmasi
guvenlidir.
Gift sicaklik senséri tasarimi, sicaklik kontrolini daha hassas hale getirir.

+ Dogru yerlestirme yéntemi, yiyecegdin olgunluk seviyesini daha iyi kontrol etmenizi saglar.

Akilli Termometre yalnizca kalin kesilmis yiyecekler icin uygundur. Aksi takdirde, fazla pismis veya az
pismis sonuglar ortaya cikabilir.Onerilen minimum yiyecek kalinligi 1 ingtir.

Gida Tiirii - Termometre Yerlestirme Talimatlari

Alt veya ust kisma egimli
olmayacak sekilde yerlestirin.

+ Probun kemik veya kikirdaga
temas etmediginden emin olun.

Biftek + En kalin noktanin iki termal
Balik ’Tavuk basligin ortasina denk geldiginden
Gbgéu emin olun.

Not: Yemegi kaba daha iyi
yerlestirmek icin, probu
dogrudan yukaridan veya agilli
olarak yerlestirmek yerine yatay
konumda takmaniz nerilir.
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Termometreyi yatay olarak
tavugun en kalin kismi olan gégse
yerlestirin. Kemige dokunmayacak
sekilde yerlestirdiginizden emin

olun.
Ut S e —,
[ Probun gégstin en kalin kisminin )
merkezine ulastiindan emin olun. A —

+ Not: Prob, tavuk gégstini delip
ic bosluga ulasmamalidir, aksi
takdirde sicaklik yanlis élgulebilir.

Temizlik ve Bakim

Cihaz her kullanimdan sonra detayli bir sekilde temizlenmelidir. Yaniklardan kaginmak igin temizlik dncesinde
cihazin tamamen sogudugundan emin olun.

1. Temizlik 6ncesi: Cihazin fisinin gekili oldugundan emin olun. igerideki yiyecekleri cikarin. Cihazin sogumasini
bekleyin.

2. Bulasik makinesinde yikanabilir pargalar: Termometre ve saklama bélimi harig, kizartma tavasi, kizartma
sepeti, 1zgara I1zgaras|, sigrama filtresi ve diger aksesuarlar bulasik makinesinde yikanabilir.

3.Bulagik makinesinde yikamadan énce: Daha iyi temizlik i¢in aksesuarlar ilik suyla durulamaniz &énerilir.
4.Elde yikama: Daha iyi sonuclar icin aksesuarlari bir stire ilik sabunlu suda bekletmeniz 6nerilir.

Cihazin Saklanmasi
Cihazi uzun stre kullanmayi distinmiyorsaniz serin ve kuru bir yerde saklayiniz.
Cihaz fisinin ¢ekildiginden ve pargalarinin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.
Cihazi, cocuklarin ulasamayacagi bir yerde muhafaza ediniz.

Geri Dénilisiim
Cihazinizin kullanim émri sona erdiginde asagidaki adimlari izleyerek dogru sekilde geri déniisiim
saglaymniz:

Cihazin kablosunu keserek kullanilamaz hale getiriniz.

Cihaz, Ulkenizdeki gecerli yasalara gére bu tir cihazlar icin &zel olarak
tanimlanan atik kutularina birakiniz.

Elektrikli atiklar evsel atiklarla birlikte bertaraf ediimemelidir. Y,

Cihaz, elektrikli atiklar icin belirlenen ¢ép kutularina atiniz. '-.‘
Cihazin ambalaji geri ddnuisiim dzellikli malzemelerden olusur.

Ambalaj malzemelerini uygun geri ddniisiim kutularina atiniz.

Cihaz, WEEE (AEEE Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalar) Yénetmeligine uygundur. —
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D/.NOT!

F

+ Msteri hizmetlerini aramadan &nce sorunu/arizayi kendiniz diizeltip diizeltemeyeceginizi kontrol
ediniz. Bunun icin litfen “Sorun Giderme” bdlimiine bakiniz. Sorunu/arizay ¢dzemiyorsaniz,
musteri hizmetlerini arayiniz.

+ Aramadan &nce litfen model adini ve iriin seri numarasini yaninizda hazir bulundurunuz.
Bu bilgileri Griinliniiztin Tip Etiketi (izerinde bulabilirsiniz.
Yardim Hatti: (+90 212) 444 0 241

Sorun Giderme

Cihaziniz, herhangi bir arizaya karsi kalite kontrolden gecirilmistir. Ancak, herhangi bir nedenden
dolayi galismazsa, Fakir Yetkili Servisi’ne basvurmadan énce asagidaki tabloda yer alan ¢ézim

yollarini deneyiniz.

Sorun

Muhtemel Neden

Coziim

"ADD FOOD" kontrol
panelinde goériinlyor.

Cihaz 6n 1sitmayr tamamladi ve
yiyecek ekleme zamani geldi.

Yiyecegi ekleyin ve pisirme islemini
devam ettirin.

On isitma ilerleme gubugu en
bastan baslamiyor.

Cihaz daha 6nce kullanildiysa ve
héala sicakta, tam bir 6n Isitma
slireci gerekmeyebilir.

Bu normal bir durumdur. Cihaz hala
sicaksa, 6n Isitma slresi daha kisa
olabilir.

"CLOSE" kontrol panelinde
goruntyor.

Kapak acik olabilir.

Kapagi tam olarak kapatin ve
fonksiyonun devam etmesini
bekleyin.

On Isitmay! iptal edebilir
miyim?

Evet, 2 saniye boyunca uzun
basarak iptal edebilirsiniz. Ancak
en iyi sonuclar icin én Isitma
tavsiye edilir.

Yemegimi 6n isitmadan
dnce mi yoksa sonra mi
eklemeliyim?

En iyi sonuglar icin, yiyecegi
eklemeden 6nce cihazin 6n
Isitmasini tamamlamasina izin
verin.

Termometre kullanmama
ragmen yemegim neden
fazla pismis veya az pismis
oluyor?

Termometre yemegin en kalin
kismina yerlestirimemis olabilir veya
yemek dinlenmemis olabilir

Termometreyi yemegin en kalin
kismina yerlestirin ve pisirme
tamamlandiktan sonra 3-5 dakika
dinlenmesine izin verin.

"Err 01" - "Err 05" kontrol
panelinde gériinlyor.

Cihaz diizgiin calismiyor.

Musteri hizmetleri ile iletisime
gegin.

Gonderim

Cihaza herhangi bir zarar gelmesini 6nlemek icin asagidaki adimlar izleyerek cihazinizi glvenli bir

sekilde taslyiniz:

+ Cihazi orijinal ambalajinda taslyiniz.
+  Orijinal ambalaj mevcut degilse, benzer bir takviye malzemeli ambalaj kullaniniz.
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YBa)KaeMblil K/INEHT,

Mbl HafieeMcsl, 4To Bbl ByfieTe AOBO/bHbI MCMOMb30BaHVEM Ballero npogykta. Cnacu6o, 4to
BbiOpanu Fakir Hausgerate, komnaHuio, MMANPYIOLLYIO B 061ACTU MHHOBALMOHHBIX TEXHOMOTWIA.
MoxanyiicTa, BHUMATENbHO NPOYUTAIATE 3TO PYKOBOACTBO NOMb30BaTeNs Neper UCMoNb30BaHNEM
NPOAYKTa 1 COXpaH1Te ero A/1s NocneaytoLLero 1cnosb30BaHus.

WHcTpykuum Mo Ucnonb3osaHuio

STV UHCTPYKLAY NO UCMOMb30BaHI0 NPefHa3HaueHbl Ans 06ecrneyeHs NPaBnIbHOrO N 6e30NacHOro
1CMoNb30BaHNs ycTpoincTea. [ns Bawei 6e3onacHoOCTV 1 6e30MacHOCTV Apyrux, Noxanyicra,
npounTainTe PYKOBOLACTBO NOMb30BaTeNs Nepeq 1Ccnosb3oBaHneM yCTpoicTBea.

3HauyeHne CumBoOnoB
B aTtom PyKOBOACTBE NOMb30BaTENA Bbl yBUOUTE Cnenyolne CUMBOSIbI:

AI’IPEHVI'IPE)KD,EHVIE!

3T10T cmBON YKa3blBaeT Ha ONnacHOCTU, KOTOPbIe MOTYT NPUBECTU K TpaBMaMm 1N CMepPTn.

ABHVIMAHVIE!

OT0T cMBON YKa3bIBa€eT Ha ONacHOCTW, KOTOpble MOryT NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO yCTpOI;ICTBa nnn
€ro HemcnpaBHOCTU.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

Copep>XuT BaXXHYIO 11 NONE3HYI0 UH(OPMaLWIO.

OTBeTCTBEHHOCTb

Komnanus Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dig Tic. A.S. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a ntobon yLep6 nmm
PEMOHT, BbINOHEHHbI BHE aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHBIX LEHTPOB Fakir, nnu 3a HenpaswibHOe
UCMONb30BaHNe YCTPOWCTBA, €CNN HE COBMIOAEHbI HCTPYKLMW B 3TOM PYKOBOACTBE NOSIb30BaTeNs.

Deknapauua O CootBetcTBum CE

C OTO yCTPONCTBO MOMHOCTbI cooTBeTcTBYeT [dupektneam EBponeinickoro Cotw3sa
2014/30/EU no anekTpomarHutHon cosmectumoct 1 2014/35/EU no HM3KOBOMbTHLIM
TpebosaHusam. MpoaykT nmeet 3Hak CE Ha Apnbike MOpeny yCTponcTea.

MNpeaHa3HayeHune

Mopenb npogykta npegHasHayeHa Ajis gomawHero ucnonb3oaHus. OHa He mogoxoauT Ans
MCMONb30BaHNs B paboyem MecTe Win B NMPOMBILLIEHHOCTU. JTtobble HENCNPaBHOCTY, BO3HUKLLME
B pe3y/ibTaTe Takoro NCnosib30BaHms, He 6yayT NOKPbIBATLCS HAWEN aBTOPU30BAHHOM Cy>XB0M.
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HeaBTopusosaHHoe Ucnonb3oBaHue

B cnepylowmx cnyyasix HecaHKLMOHMPOBAHHOIO MCMONb30BaHMS
YCTPOWCTBO MOXET BbITb NMOBPEXAEHO UMV NPUBECTY K TPaBMaM:

OrpaHnyeHHble BO3MOXHOCTM M Hap3op: OTO YCTPOWCTBO He
HAOMKHO MCMOb30BaThCa Muamn (BKtoYas AeTer) C orpaHnYeHHbIMN
DU3NYECKMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU UK
HEOQOCTATOYHbIM OMbITOM W/WW 3HAHWSIMUW, ECIIN OHW HE HAXOZSATCS Noj
HaA30pPOM LA, OTBETCTBEHHOIO 3a UX 6€30MacHOCTb, U HE NONYYNIIN
WHCTPYKUUKN no 6e3onacHoOMy MCNonb30BaHUio ycTpounctea. [eten
cnefyeT KOHTPOMPOBaTb, YTOOb! OHU HE Urpany C YCTPOVCTBOM.

WUcnonb3oBaHue ¢ orpaHn4eHHbiIM BO3MOXXHOCTAMM: yCTpOIﬁCTBO
MOXET NCcnoJsib3oBaTbCA OETbMN B BO3pacTe OT 8 net u cTapue, a
Tak>Xxe nmyamMmm ¢ orpaHn4yeHHbIMN (bI/I3I/IL-IeCKVIMVI, CEHCOPHbIMU NN
YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM WK HegoCTaTKOM onbiTa U 3HaHVIVI,
TONbKO €CNn OHN HaxopATCAa nofd NPUCMOTPOM, NOAYHUInN NHCTPYKLUN
no 6e30naCHomy NCcnos1b3oBaHMO N NOHNMAKOT BO3MO>XXHbI€ ONacHOCTU.

YnakoBou4Hble mMmaTtepuanbl: ,El,ep>K|/|Te TakKne Marepuasnbl, Kak nakeThl,
BXOAsILLME B KOMMNEKT, BAaIN OT AeTeil. CyLLI,GCTByeT [017/(¢] ¢ y,D,yLLIbﬂ!

Yuctka n o6cnyxusanue: et Mnaguue 8 net He AOMKHbI YNCTUTL UK
06CnyXXnBaTb YCTPONCTBO, EC/IM OHN HEe HAXOOATCS MOM, MPUCMOTPOM.

BesonacHocTb ycTpoicTBa U Kabensi: XpaHute yCTPOWCTBO U €ro
Kabenb BHe gocsaraemocTu geten mnagwe 8 net. [eten cnegpyet
KOHTPONNPOBaTh, YTOObI OHN HE Urpan C yCTPOWCTBOM. DNeKTpuyeckmne
YCTPOWCTBA HE ABNSIOTCA Urpywkamm ans geten. lNoatomy ncnonb3ymre
N XpaHUTE YCTPOWCTBO BHE JOCAraeMocTu geTen. [leTu mMoryT He
0CO3HaBaTb OMACHOCTU, CBA3AHHbIE C UCMONb30BaHNEM 3/TEKTPUYECKOrO
ycTponcTea. YbeanTech, YTO WHYP NUTaHNS HE CBMCAET C YCTPONCTBA.

MpepynpexaeHus o 6e3onacHOCTH

Mpy Mcnonb3oBaHWM 3NEKTPUYECKOro YCTPOMCTBA BCerga cobnopante
cnegyoLye Mepbl PeSOCTOPOXXHOCTY, YTOObI NPEROTBPATUTL BO3ropaHue,
NOpaXKeHNe NEKTPUYECKNM TOKOM 1 TPaBMbl:

MpouTute pykKoBOACTBO Nonb3oBaTens: BHUMaTENbLHO NpoyTUTE
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MHOPMaLMIO B PYKOBOACTBE MONMb30BATENSA U COXPAHUTE ero Ans
[anbHeliLlero ucnonb3oBaHus. Ecnu Bbl nepegaeTe yCTPOWCTBO TPETLEN
CTOPOHE, He 3abyabTe NPUIOXNUTbL PYKOBOACTBO.

* MNepBoe ncnonbsosaHue: Korga Bbl 4OCTaeTe U3AENNE U3 YNAKOBKM,
ybeamTech, YTO BCE akceccyapbl U Hacagky B KomnnekTe. Ecnm kakume-
nmnbo YacTy OTCYTCTBYIOT, 06paTUTECH B GAV>KANLWMNA aBTOPU30BAHHBIN
cepBuUCHbIN LeHTPp Fakir. XpaHnTe 3awmuTHble NakeTbl OT akCeccyapos
M Hacagok B HEQOCTYMHOM ONs AeTen U MNafeHueB MecTte, 4ToObl
npenoTBpaTUTb PUCK YOYLUbS.

* MpoBepbTe cocTosiHMe ycTpouncTBa: Ecnv Bbl nogospesaete, 4ToO C
YCTPOWCTBOM, €Er0 KOPNycoM, Kabenem unm BUIKON YTO-TO He Tak, He
NCMoNb3YyNTe YCTPONCTBO U 06paTUTECh B 6iMXKaLLNA aBTOPU30BaHHbI
CEpBUCHbI LeHTp Fakir.

+ BesonacHocTb Kabens n BUNKKU: He 1CNonb3ynte yCTPOMUCTBO, €CNN
Kabenb NUTaHWs UK BUNKa NoBpexaeHbl. He ncnons3yinTe yCTPONCTBO
C yanMHuTENnem 1 ybeamtechb, 4To kKabenb NUTaHWst HE conpukKacaeTcst
C NCTOYHMKaMM Tenna unm ocTpbIMK Kpasimu. [Mpu oTKOYEHNN BCeraa
OEPXUTECb 3a BUSIKY, a He 3a kabenb. He TaHWTe 3a kabenb 1 He
nogHUManTe yCTPONCTBO 3a Kabernb.

+ Be3onacHocTb peTeir: Hukorga He ocTaBnsinTe yCTPOWCTBO 6e3
NPUCMOTPA, KOraa OHO MOAK/HOYEHO K CeTW. He paspeluainTe getam urpatb
C ycTponcTBoM 6e3 npucmoTpa. XpaHute kabenb NUTaHna yCTpoucTea
B HEQOCTYNHOM 051 OeTen MecTe. DNeKTpU4yeckme yCTponucTea He
SIBNSOTCS UrpyLUKaMn Ons OeTe.

* Ucnonb3oBaHue yctponctea: He ncnonb3ymTe yCTPONCTBO Ha yaumLUe.
Balue ycTponcTBO MOXET ObITb HE61AaroNPUATHO BO3AENCTBOBAHO MPSi3bio
nnn goxgem. He norpyxainTe yCTPOWUCTBO B BOAY W 3aliuLiante ero or
£oxas unu Bnarun. NMockonbKy yCTPONCTBO paboTaeT OT SNEKTPUYECKON
CETU, CYLWEeCTBYET OMNACHOCTb MOPaXeHUs 3NeKTPUYECKNM TOKOM.
[MoaToMy He npuKacanTech K BUIKE MOKPbIMU pykamu. He ncnonbayinte
YCTPOWCTBO 4J151 OYMCTKM IErKOBOCMNAMEHSIOLLIMXCS N B3PbIBOONACHbIX
mMartepuanoB (Hanpumep, 6eH3MHa UK CANPTA), FOPALLMX UK TNEKOLLMUX
NpPegMeToB (HanpuMep, CUrapeT, CNYEK UK ropsyen 301bl).
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+ TexHu4yeckoe oﬁcny)KwBaﬂme MYUCTKa: ﬂepe,q YNCTKOW N TEXHNYECKUM
OﬁCJ'Iy)KI/IBaHI/IeM OTKJIIoYnTE yCTpOIZCTBO OT CEeTV 1 Jante eMy OCTbITb.

+ OrpaHunyeHns ucnonb3oBaHusa: cnonb3ynte anekTpuyeckoe
YCTPONCTBO TOMbKO MO HasHayeHuto. VMicnonb3oBaHue ycTponcTea
BPa3pes3 C MHCTPYKLMAMU MOXET COKPATUTL CPOK ero CNy>k6bl M co3aaThb
pVCKK oNns 6e30NacHOCTV.

Ocobble mepbl 6e30nacHOCTH

+ lNomecTute yCTPONCTBO Ha CTabuNbHYIO, XXapOMNpPOYHY MOBEPXHOCTD.
He ncnonb3ynte ero psgom ¢ roprodmi mateprianamiu.

+ lNepen nogknoyeHnem ycTponcTea ybeantech, YTO BCE akceccyapsl
NpaBWIbHO YCTaHOBEHDI.

+ Bo Bpems ncnonb3oBaHNsa Hapy>XXHble NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaThCs.
N3berante KacaHusi ropsiymx NOBEPXHOCTEN FOMbIMU pyKamu U
NCMONb3yNTe 3aMTHbIE NepPYaTKU.

* lNpy OTKPbITUM KPbIWKN MOXET NPON30NTW BHE3aMNHbIN BbIOPOC napa.
BygbTe 0CTOPOXHbI, YTOObI M36EXaTb OXOroB.

* [lpy NpUroToBAEHMM NULLKM C Mac/IOM UCMOMb3YyNTe nogxopsiiee
KONMYeCTBO Macna, 4tobbl 3bexarb Ype3mMepHOro AbiMa 1 6pbI3r Macna.

+ [loXxamTecb NOMHOrO OCTbIBAHMS YCTPOWCTBA, Npexae YeM CHMMATb
KOP3WHY A5 XKapKu Unn gpyre akceccyapsl.

* Mpwn ncnonb3oBaHMm yMHOro TepmomeTpa yb6eauTecb, YTO 30HA
npaBubHO yCTaHOBMEH. HenpasunbHas ycTaHOBKA MOXET MPUBECTU K
HETOYHbIM pe3yfibTaTtaM NPUroTOBEHUS.

* He norpyxawnTe yCTPONCTBO B BOAY WM OpYyrue XUaKocTu. [ns ouncTku
NCMOMb3YNTE TOSIbKO BAAXHYIO TKaHb.

+ Ecnm ycTponcTBO [ONMO HE UCMOJSb3YETCS, OTKIIOUMTE €ro OT CEeTU U
XpaHUTe Nocne OYUCTKM.

+ B cnyyae HencnpaBHOCTU MpekpaTuTe NCNoNb30BaHWe yCTPOMUCTBa U
CBSDKUTECH C aBTOPWU30BAHHLIM CEPBUCOM.

[m] BHuMaTenbHO npounTaiiTe npasuna 6e30MacHOCTV 1 MHCTPYKLMN
MO UCMOb30BaHMIO B 3TOM PYKOBO/CTBE MOJIb30BaTeNs.
CoxpaHuTe 3TO PyKOBOACTBO NONb30BaTeNs A5 6yaywero MCnonb3oBaHus.
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OTKpbITUE YNakoBKu

F

+ [Nepep nepBbIM NCMONL30BAHNEM M3BEKUTE YCTPOWCTBO U aKCeCcCyaphbl 13 yNakoBKY 1 MPOBepbTe
Ha Hann4vie NOBPeXAeHW unn gedekTos. ECnm yCTPOMCTBO NOBPEXAEHO NN HEVNCTIPABHO, He
MCMonb3yiTe ero n obpaTutecs B aBTOPU30BaHHbIN cepBuc Fakir.

*  PeMOHT JoMKeH BbINONHATLCS TONbKO aBTOPU30BaHHLIMU CEPBUCHBLIMU LieHTpamu Fakir.

*  PeMOHT HeaBTOPU30BaHHbLIMI IMLAMUN MOXXET 6bITb BpeneH anga nonb3osarens.

AI’IPEHVI'IPE)K}J,EHVIE!

He ncnonbayitte fedeKTHbIN UK HercnpaBHbIA NPOAYKT.

Copepxumoe KopooKku

*  YMHbI TEPMOMETP

+ @unbTp NPoTUB pa3bpbI3rnBaHUS
*  Pewetka pgns rpuns

TexHunyeckas nHpopmauums

MoLuHoCcTb 11700 BT
HanpsixeHne : 220-240B~
YacToTa :50/60 'y,
D/ NMPUMEYAHUE!

+  KopauHa ons xapku
+ [lpoTuBeHb

Knacc 3awuthbl |
CpoK 1cnonb3oBaHus 7 net

3Ha4yeHuns, yKasaHHble B MapKVpOBKe Ha U3QEeNUV Wan B APYruxX nevaTHbX OOKYMeHTax,
NoCTaBNsiEMbIX BMECTE C U3LENVNEM, SBASAIOTCA 3HAYEHUSMU, NONYYEHHBIMU B N1abOpPaTOPHbIX
YCNOBUSX COrNacHO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAAPTaM. ITU 3HAYEHNS MOTYT MEHSTLCS B 3aBMCMMOCTM
OT YCNOBMIA 3KCMyaTauum 1 oKpy>atoLLen cpeab.

67



PrimeChef I
[ X J
RU

OnucaHve petanuin uspgenua

1. Kpblwka 4. MecTo XpaHeH1si yMHOro TepMomeTpa
2. MNaHenb ynpasneHns 5. Bxop 3oHpa
3. Kopnyc (nnm ocHoBaHwe) 6. Kabenb nutaHus
YMHbI TEPMOMETP @unbTp NPoTYB 6PbI3T
Pewetka gnsa rpuns KopawHa pns xapku MpoTuBeHb

Onucaxue nspenus

YMHbIi rpunb ¢ pyHkuuen aaporpuns (Air Fry)

SlBnsieTcs «yMHbIM» rpunem ¢ dyHKLmen asporpuns (Air Fry), 6onee uHTennekTyanbHbli 1 yLOo6HbIN B
UCMNONb30BaHNM NO CPaBHEHWIO C TPAOULWOHHLIMW KyXOHHBIMW Npu6opamu. Tpu pasnuyHbIx pexvva
paboTbl fenatoT npouecc npurotoneHnst Gonee rmbkum. bnarogapsi TEXHONOrUK LMPKYNSLAN

ropsayero Bosgyxa u TexHonornu «YMHOro TepMOMeTpa» 6ntoga ctaHossiTca 6onee apoMaTtHbIMA U
KOHTPONPYEMbIMA.
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OnucaHve usgenus

Pexum ¢ 3aKpbITON KPbILIKOMN:
npuroToeneHne 7 B 1

PeXuM OTKPbITON KPbILIKK:

pYy4YHOe NpUroToB/eHe

F

YMHasi rotoBka: KOHTPO/b

3penocTn 6enka

BpyuHyto: 70°C

Pexum Hacrtpoiika no . .
DOyHKuMs Temnepartypa MpopomkutenbHOCTb O6sa3arenbHblii | Heobs3aTenbHblii
npuUroToBneHns YMOn4yaHuio
KopawvHa gns
Asporpunb 90°C~220°C MrH~1y 200°C~20MuH XKapka KapKku + peLueTtka
Ins rpunst
Huskas 150°C
Cpea+ss 180°C " Pewwetka ans
Ipunb Bricokas 200°C TMUH~1Y Bbicokas /10muH | XKapka oA
Make. 220°C
Huskas 150°C
CpepHss 180°C "
XKapka BricoKas 200°C TMUH~1Y Bbicokas /10MuH | XKapka
3akpeiTast Make. 220°C
KpblLLKa: FOTOBKa
781 3anekaHve B eI
90°C~220°C MMH~2y4 180°C / 25muH XKapka Xapku + Pewetka
[DlyXOBKe
Ins rpunst
KopawuHa gns
Mpunb 90°C~220°C MU~y 220°C / 10MvH XKapka Xapku + PeleTka
NS rpunst
Kopawvra gns
Tywexune 90°C~220°C 1MUH~4y 180°C / 25MuH XKapka Xapku + PeleTka
ANs rpunst
KopawuHa gns
Lernppartauns | 40°C~90°C 1sa~124 60°C /64 Kapka Xapku + PeleTka
Ins rpunst
OTKpbiTas 1MUH~Ty
Kpbilwka FoToBKa | XKapka s opensa Bbicokas /10muH | XKapka
/ Beicokas / Makc.
BPYUHYIO
3apaHHas
YMHas rotoeka: HacTpoika: KopawvHa gns
©CTECTBEHHbII 200°C Budbwreke + JKapka Xapku + PeweTka
KOHTpOnb 6enka HepoxapeHHsiin ns rpuns
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CDyHKLWIOHaanbIe KHONKU

AIR FRY GRILL BAKE PREHEAT ~ /\  RARE MEDRARE NED MEDWELL WELL /N o payya @

|

CREREE et el iz v TARGET TEMP -cu;mzmp v

AIR FRY (ASPOI'PUJb): oToBUT eny Tak, YTobbl OHa Gblia XPYCTALLASAM CHAPYXKU U MSIrKasi BHYTPU.
GRILL (FPUJIb): PaBHOMEpPHO NpoxapmBaeT rpuib 6e3 AbiMa BHYTPY NOMELLEHUS.

GRIDDLE (>)KAPOYHA{A MNOBEPXHOCTDb): ipeansHo nogxoauT anst 6nvMHOB, siuu, 6ekoHa, Msica 1
6ntog, B Boke. OTNNYHbIN BbIGOP ANs 3aBTpaka.

BAKE (MPUFOTOBNEHUE B OYXOBKE): MNMoaxogut ans npoaykToB, HE UMELLMX TBEPLON
CTPYKTYPbI, TAKNUX KaK NMUPOXHBIE 1 TOPTbI.

BROIL (TYLUEHUE): NoeanbHo noaxoauT ASS TOHKO Hape3aHHOro msica, BbiCTPO roTOBSLLMXCS
OBOLLEN, NMLLBI, MACTbI 1 CbIPHBIX 611104,

ROAST (3AMNEKATb): MNogxognT ans npurotToBieHnst 60MbLWNX KYCKOB MsCa C KOCTSMM, KPYMHbIX
OBOLLIEN 1 Hape3aHHOro kapTodens.

DEHYDRATE (Cywka): [0TOBUT NonesHble CHIKM MyTeM CYLIKU NPy HU3KON TemnepaType.

KHonku ynpaBnexus

KHonka nutaHus:

Mocne nogknoYeHns yCTPONCTBA HAXXMUTE KHOMKY, YTOObI BKIIOUYUTE I BbIKJTIOYUTD €ro.
CTpenku BNeBo (BBEPX U BHUS):

+ Wcnonb3yeTca ons perynmpoBKy Temnepartypbl NPUroTOBNEHNs B NH060I hyHKLN.

. |/|CI'IOJ'Ib3yeTC$| ona yctaHOBKU BHyTpeHHeVI Temnepartypbl AU ypOBHA FOTOBHOCTU NpK
ncnonb30BaHNN MHTENNEKTYaNbHOro TepMOoMeETpPa.

CTpenku Bnpaso (BBepx U BHU3):
+ WcnonbayeTcsa ons perynmpoBKi BPEMEHN NPUroTOBIEHNS B S1060I thyHKLMN.

+ lcnonb3yeTtcs Ons onpegeneHws Tuna N nyTem npeaBapuTEnbHON HACTPOWMKM npu
1CMOMNb30BaHNN UHTENNEKTYaNbHOro TEPMOMETPA.

MpeaBapuTenbHO YCTaHOBNEHHbIE U PYYHbIE HACTPOUKM

[ns yMHOro npuroToBReHWs MUK HEeob6XOAMMO NOAKNIOYNTL TepMOMeTp W BbibpaTb
NMPEQYCTAHOBKY nnn PYYHOW PEXXM.

NPEABAPUTENBbHAS! HACTPOMKA: CHauana Bbi6epuTe TUN NpoAyKTa, 3aTeM YCTaHOBUTE
Xenaemyto BHyTPEHHIO TemnepaTypy.

PyyHas HacTpoiika: [pocTo OTperynmpyiiTe BHyTPEHHIO TemnepaTypy B COOTBETCTBUM C BaLLMMM
noTpebHoOCTAMM.
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Crapt/Cron: Nocne 3aBepLUeHUs HACTPOEK HAYHWTE NPUrOTOBEHNE, HAXaB KHOMKy «CtapT/CTon>.
Ecnv BO Bpemsi NpUroTOBNEHNS MULLW HaXaTb KHOMKY OCTaHOBKM 1 HE BKIIIOYUTb €€ CHOBA B TEYEHNE
10 MUHYT, NpGOP NEPENAET B PEXNM OXUAAHNS.

MpepBaputenbHblil Harpes: lNocfe Hayana NPUroToBeHUs NpPUGoOpP nNepenaeT B PEXUM
npeaBapuTesibHOro NoJorpesa, o0 Yem GyOeT CBUAETENbCTBOBATL MHAMKATOP BbINOSHEHUS Ha
aucnnee. Mocne 3aBepLIEHUs UM OTMEHbI NPEABapUTENbHOrO NOJOrPeEBa Ha ANCTiee NosBUTCS
Haanueb «JOBABUTL MALLLY».

Kak ncnonb3oBatb
Mepep nepBbIM NPUMEHEHUEM
*  CHumuTe c yCTpOI7ICTBa BCe ynakoBOYHblE€ Matepunasbl, peknamHbie HaKMEenKn N NeHThbI.

+ Pacnakyinte BCe NprvHapgneXHOCTM W BHUMATENIbHO NPOoYUTaNTe AAHHOE PYKOBOACTBO.
CobntoganTte MHCTPYKLUMM NO 3KCMyaTaLum, NPeaynpexXaeHns N BaXHbIe Mepbl 3alwuTbl, YTOObI
n36exarb TPaBM WM MOBPEXAEHUS MYLLECTBa.

+ OunctuTe NPOTVBEHb, KOP3UHY AN XXaPKW, PELUETKY ANs rpuns, hunsTp NpoTMB 6pbI3r 1 Apyrue
npuHagnexHocTn. Bce npuHagnexxHocTy, KpoMe TEPMOMETPA, MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON
mawHe. ObpaTute BHUMaHUe, YTO OCHOBHOWM 610K MbITb HEMb3S.

« [epep nepBbiM ucnosnb3oBaHnem Bbibepute dyHkumio «ASPOIPWJb», ycTaHoBUTE
makcumanbsHyto Temnepatypy 220°C v Bkntouute Ha 30 MuHyT. 3TO JenaeTcsa Ans ynaneHus
3anaxa HOBbIX MPOAYKTOB.

+ [lpn NnepBOM NCMONB30BAHUN MOXET BbIAENATLCS HEMHOMO 6enoro gbiMa U3-3a 3alWuTHOrO
mMarepunana HarpesaTelbHOro anemMeHTa. 310 HOpMaibHOE ABNeHne.

®unbTp NPOTUB GPLI3T

PacnonoxeH B BepxHen yacTu np|/|6opa N B OCHOBHOM nomoraeT nogaep>Xmesatb YNCTOTY
BEPXHNX HarpeBaTeslIbHbIX 31EMEHTOB. I'IoeTomy hunbTp Heobxoanmo yCTaHaBnMBaTb BO BpeMS
NPUroTOBNEHMS NLLM. B npoTMBHOM clhy4yae Macno MOXeT nonafatb Ha HarpeBaTeNbHbIN 3NIEMEHT,
BblI3blBas ObIM N 3aTPyAHAA NpoLeCcC OYNCTKN.

6 DuKcpoBaHHast e

3acTexka OnacTUYHbI 3aXUM
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CHsiTne chunbTpa NpoTMB GpbI3r (2)

Y706kl COXpaHUTL 3 hEKTUBHOCTL PaboThbl YUbTPA OT BPbI3r, PEKOMEHAYETCA CHUMATb U YNCTUTD
€ro nocsne Kaxzaoro 1crnonb3oBaHns. YTo6bl 3N1aCTUYHbIA 3aXKUM He MOTEpsi CBOK YNpPYrocTb,
NpU CHATUKM DUNLTPA A1 OUMCTKU OT BPbI3r ero MOXHO 0CBOGOAUTb, crierka Hafasne GosbLUMM
nanbLem BIeBo.

D/I'IPVIME‘-IAHI/IE!

MNepep n3BneueHnem HeOOXOAMMO LOXOATECS MOSHOrO OCThIBAHUS YCTPOMCTBA, YTOObI N3bexarb
0XOroB.

YcTaHoBKa chunbTpa NpoTuB OpbI3r (1&2)

CHauana BcTaBbTe (UILTP NPOTMB GPbI3r B (VKCMPOBaHHYHO 3aCTeXKy Cnpasa, 3aTeM G0JbLlinM
nanbLeM Crerka CABUHbTE 31aCTUYHYIO KNWMCY BIEBO 1 3aKpenuTe (unbTp NPOTUB GpbIar.

D/I'IPVIME‘-IAHI/IE!

He HaTdruanTe 31acTUYHBIN 3a)XKUM CJINIKOM CUJIbHO, UHA4ye OH MOXET MOTEpPATb CBOK
3NaCTUYHOCTb, 1 UABTP NPOTUB 6PbI3r He BYAET YCTaHOBMEH [OKHBIM 06pa3oM.

Kpbiwka 3akpbita: npurotosneHne 7 B 1
Aaporpunb / MpurotoBnexune B ayxoBke / Mpunb / TyweHnea

1. MomecTnTe ckosopopy nop npubop. MNepen
NCMoNb30BaHNEM HEOOXOAUMO YCTaHOBUTL PUNILTP
npoTUB BpbI3T.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

MpoTuBeHb Heobxoamm ans Bcex pyHKum. Opyrue

NPVHAANEXHOCTMN 3aBUCAT OT BuAa efbl.
2.MNocne BkNtoyeHnst Npubopa B CETb 3aKPOMNTE KPLILLKY
N HXXMUTE KHOMKY MTaHWsI.

3. Bblbepute HyXXHYIO (QYHKLMIO, HaXaB Ha KHOMKY
A3POTPUNb / NPUTOTOBNEHVE B OYXOBKE /
rPUNb/ TYLLEHME.

Ha akpaHe oTo6pasaTcs TeMnepaTypHble HACTPOIKM MO
YMOSYaHWIO:

A3POIPWb (200 °C, 00:20) MPUTOTOBMEHUE
B OYXOBKE (180 °C, 00:25) 'PNb (200 °C, 00:10)
TYLLEHUE (180°C, 00:25)

ROAST (BANEKATD) (180°C, 00:25); Bbl MoXeTe HacTpoMTb TEMMEPATYPY U BPeMs N0 CBOEMY
ycMmoTpeHunto: CTpenka BneBo ycTaHaBnuBaeT TemnepaTypy. CTpenka BnpaBo ycTaHaBnMBaeT
BpEMSI.
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4. Haxxmute kHonky «CtapT», 1 Nnpnbop HeMeLNeHHO HAYHET NpeaBapuTeNbHbIN Harpes. HgnkaTop

BbIMOMHEHWS HAYMHAET MUraTh, @ BPEMS PEABaPUTENBHOMO Harpesa AnnTes NpuMepHo 3-11 MUHYT.

+ Ecnu Bo Bpemsi npefBapuTenbHOro Harpesa OTKPbITh KPLILLKY, Ha AUCTee NOSBATCS COODLLEHNE
«3AKPbITb KPbILLUKY», n npubop octaHoBuTcs. Koraa Bbl 3aKpoeTe KpbIlWKY, Ha Aucnnee
NosIBUTCS MHTEPENC NPUrOTOBNIEHUS], U NPOLIECC NPOAOIIXKMUTCS.

* Y106bI OTMEHMTL NpefBapuUTeNbHbI MOLOrPEB, HaXMWUTE U yOEepXWBaWTe KHOMKY
MNPEOBAPUTENIBHOIO HATPEBA B TeueHue 2 cekyHp,

5. Mo 3aBepLueHWy NpeaBapuUTENbHOrO Harpesa Nprbop NoaacT 3BYKOBOW CurHal, a Ha gucnnee

nosisuTcs coobuleHne «JOBABUTD ELY».

6. OTkporTe aBepuy npubopa v NoNoXuTe NPUroTOBNEHHYIO edy. [Mpnbop npekpaliaet paboTy,

Korza Bbl OTKpbIBaeTe KpbilwKy. Korga Bbl 3aKpoeTe KpbILWKY, Ha gucnnee otobpasntcs nHtepdeic

YNPaBneHnsi, N HAYHETCSH NPUroTOBNEHNE. TaliMep HaYHET 06paTHbIN OTCYET.

7. Mo OKOHYaHUK NPUroTOBNEHUS NPUOOP NOZACT 3BYKOBOWM CUrHas, a Ha AUCMee NosBUTCS

coobuieHne «BO3SbMUTE ELY».

+  3akpoliTe KpbILLKY Nocne TOro, Kak Bo3bMeTe efy. [prubop NepengeT B pexXnM OXXugaHus.

+ Ecnun He npepnpuHATb HUKaKKX [EeNCTBUIA, YCTPOMCTBO ByAeT NofaBarth CUrHan TPEBOMW Kaxable
3 MUHYTBI.

D/ NMPUMEYHAHUE!
Ecnw He HaxxmmaTb KHOMKY nepesanycka 6onee 10 MUHYT, yCTPONCTBO NEPENAET B PEXUM OXMAAHMS.
Fpunb / XXapka
N\ RN
Ll Ul
N — N
" N/

1. MomecTuTe NpoTVBeHb Nog npubop. MNepep ncnonb3oBaHMeM HEOBXOAUMO YCTaHOBUTL (PUALTP

npoTyB 6pbI3r. NpoTnBeHb HeobxoamMma Ans Bcex hyHKLUmMi MpruMedanmne: [pyriue nprHagnexHocTy

MOTyT OT/INYATLCS B 3aBUCYMOCTM OT BrAa Nocyapl.

2. MNocne NOAKMIOYEHNS NUTAHNSA 3aKPOMNTE KPBILLKY 1 HAKMUTE KHOMKY MTaHus.

3. Bblbepute HyxHy dyHkuuto, Haxas kHonky TPUJIb. TemnepaTypa no ymonyaxnuto 6ypet

oTobpaxatbes kak HI 00:10.

*+ Bbl MOXeTe HacTpouTb TeMnepaTypy U BpeMsi Mo CBOeMy YCMOTpeHuto. CTpenka BneBo 3apaet
Temneparypy, a CTpesika Brpaso - BpeMsi.
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4. Haxxmute kHonky CtapT, 1 npubop HeMedneHHO HauYHeT npegBapuTeNbHbIn Harpes. ViHgnkaTop
BbIMOMHEHMS1 HAYHET CBETUTLCS, a NpeaBapuTeNbHbIN Harpes 3amMeT okono 3-11 MUHyT.

+ Ecnu Bbl 0TKpoETe KPbIWKY BO BpeMs MpenBapuTeNbHOro Harpesa, npubop BbipacT
npegynpexaeHue «BblKITIOYEHWE» n octaHosutest. NMPUMEYAHVIE: Ecnn 3aKkpbiTh KPbILLKY, Ha
3KpaHe NosIBUTCS MHTEPENC YNpaBneHnst U NPOLOIKUTCS MPOLECC NPUrOTOBIEHNSI.

* Bbl MOXeTe OTMeHMTb npenBapuTENbHbIA NOAOrpPeB, HaxaB W YAepXuBas KHOMKY
MNPEOBAPUTEJTIbHBIV HATPEB B TeueHue 2 cekyHa,.

5. Mo oKOHYaHWM NpefBapuUTENLHOrO HarpeBa Npubop NoJacT 3BYKOBOW cUrHan u oto6pasnT
coobuieHne «JOBABUTb ELLY».

6. BkniounTe npmbop 1 NONOXMTE B HEMO NMPUrOTOBNEHHBIE NPOAYKThI. Mpnbop nepectaHeT paboTarb,
Korpa Bbl OTKpOEeTe KpbiwKy. Koraa Bl 3aKpoeTe KpbIWKY, Ha Aucniee otobpasntcs nHtepdenc
yNpaBneHns, HAYHETCSA NPUrOTOBIEHNE, @ TAUMEP HAYHET 0OPaTHbIN OTCYET.

7. o oKOHYaHWUK NPUroTOBNEHNS NPMBOP NOZACT 3BYKOBOW CUrHan n otobpasut cooblieHne «B3ATb
ELY». Mocne Toro, kak Bbl BO3bMETE efly 3aKPOMTE KPbILKY, 11 NPMOOP NepenaeT B peXUM OXMAAHMS.
Ecnu He NpeanpuHATL HUKaKUX [encTBuiA, Npubop ByaeT nopasath 3BYKOBOW CUrHaN Kaxaple 3 MUHYTI.
370 6ymeT npofonkaTbes [0 TeX NOp, NOKa Bbl HE OTKPOETE KPLILKY U HE BO3bMETE efy.

Cyuwka

1. MomecTuTe NpoTrBeHb Nog, Npubop. MNepen ncnonb3oBaHNEM HEOOXOAMMO YCTaHOBUTL UNBTP
npoTnB 6pbI3r. MpoTrBEHL HeobxoanMm ans Bcex dyHkuuin MPUMEYAHUE: [pyrve npuHapiexHOCTy
MOryT OTNNYaTbCS B 3aBUCUMOCTI OT BUAa efpl.

2. BkniounTe nuTaHne 1 noMecTuTe NpoayKTbl AN1s CYLWKW B MPUO0P. 3aKpoTe KPbILKY 1 HAOXKMUTE
KHOMKY NUTaHus.

3. HaxxmunTte kHOMKy cywku. Ha gucnnee nosBuTCS 3HaYeHUe TemnepaTypbl No ymonyaHuo 66°C
06:00. MNpu HeobXo[MMOCTU Bbl MOXETE YCTAHOBUTL 3adaHHyto Temnepatypy v Bpems. Ctpenka
B/IEBO 3afjaeT TeMnepaTtypy, a CTpesika Bnpaso - Bpems.

4. Haxxmnte kHonky CtapT, 4Tobbl Ha4aTb MPOLECC CYLUKW.

D/I'IPI/IME‘IAHI/IE!

3ATa thyHKLMA He TpeGyeT NpeaBapuTebHOMO Harpesa.

5. Mo OKOHYaHWMM NPUroTOBMIEHNS NPUBOP NMOAACT 3BYKOBOW CurHan n otobpasnt coobLieHne
«B3ATb E[1Y». Mocne Toro, Kak BO3bMeTe efly, 3aKpoiTe KPbILKY, NpMBop NepengeT B PexXunm
oXwupanus. Ecnv He NPeanpuHATL HYKaknMX [ercTeui, npubop byaeT nogasarts 3BYKOBOW curHan 5
pa3 kaxgble 3 MUHYTbl. ITO ByAeT NPOAOIKATECA A0 TEX NOP, NOKa Bbl HE OTKPOETE KPbILIKY W He
BO3bMeTE efy. Bbl MOXeTe NPMOCTaHOBUTL OTCYET BPEMEHH, HaxaB KHoMKy «CtapT/May3a» B noboin
MOMEHT BO BPEMSI NPUrOTOBIIEHNS.
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OTKpbITas Kpbiwka: MpurotoBneHune egbl BpyUHYHO

Bo Bpemst pa6oTbl pexumos «OTKpbITas KpbIlKa» KPbILWKa LOMXKHA 0CTaBaTbCs OTKPbITOR. Ecnn
Bbl 3aKPOETE KPbILLIKY BO BpeMsl paGoTbl 3TUX PEXIUMOB, NPMGOP NPeKpaTuT paGoTy 1 nepeiaeT B
PEXIM OXUAaHUS.

Fpunb

1. YcTaHoBUTe NPOTMBEHb NOA Npubop. Meper Ncnonb30BaHNeM HEOGXOAUMO YCTaHOBUTb UMbTP
npoTuB Gpbi3r. MpoTBeHb HEOBXOANM ANs BCeX (hyHKUMA. Jpyrue npuHagiexHocTu MoryT
OT/IMYaThCS B 3aBUCMMOCTU OT BiAA efbl.

2. MopkntounTe NUTaHWE, NOMECTUTE B NPUBOP NPOLYKTbI, KOTOPbIE HYXXHO NPUrOTOBUTL Ha rpUne,
3aTEM HaXXMUTE KHOMKY NATaHWS.

3. Haxxmure kHonky MPUJIb. Ha grucnnee noseutcs 3HadeHme Temnepatypsl no ymonyaduio Hi 00:10.
Mpun Heo6X0[AMMOCTU Bbl MOXETE YCTAHOBUTL 3adaHHyto Temnepatypy v Bpems. CTpenka Bneso
3apjaeT Temnepartypy, a CTpenka Brpaso - BpeMmsi.

4. HaxmuTe KHOMKY CTapTa, YTo6bl NPUroTOBUTL MpUb. [ocne 3aBepLIEHUst MPUrOTOBNEHMS, eCN
B TeueHne 10 MUHYT He ByAeT NPEAnPUHATO HUKaKUX AeNCTBUIA, NprBop NopacT 3BYKOBOW CUrHas 1
oTob6pasnT coobuueHne «END» (KOHELL), a HarpeBaTenbHas niacTuHa 1 BEHTUNSTOP KOHAMLMOHepa
nepecTaHyT paboTtatb. Yepes 1 MUHYTY Np1GOP aBTOMATUYECKI NEPENLET B PEXUM OXUOAHUS.

D/I'IPMMELIAHI/IE!

« Ecnu npn ucnonb3osaHum pexuma Open-Hood
KpbILLKa He OTKPbITa, YCTPOWCTBO NOZACT 3BYKOBOW
curHan n otobpasut coobuweHne «OPEN». Mpun
3TOM HarpeBaTe/ibHas NnacTuHa OCTaHaBNMBaETCS,
a BEHTUNATOpP KOHAuuuWoHepa He paboTaer.
YCTPONCTBO NPOAOSIXKAET Npeaynpexaars 40 Tex
nop, NoKa Kpblllka He ByaeT OTKpbITa..

« Ecnu B TeyeHne 10 MuHYT ABepb ByneT OTKpbITa,
Bbi6paHHble (YHKUUN W HACTPONKU BpPEMEHU
aBTOMaTUYECKN BEPHYTCS B COCTOSIHWE, B KOTOPOM
OHV HaxoAWUNMChb [0 3aKpbITUS ABEPW.

75



PrimeChef |—
[ X J

RU

Kak ncnonb3oBaTtb yMHbI TeEpMOMETP?

TepMoMETp HeOBXOAMMO YCTaHOBUTL TONBbKO A1t YMHoi rotoBku (Smart Cooking)

1.[JocTaHbTe TEPMOMETP U3 KOPOOKM (CM. prcyHOK 1). MpuKpennTe TEPMOMETP K YCTPOMCTBY (CM.
PUCYHOK 2).

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

+ Pasbem nerko gecopmupyercs, noxanyncra, NoAKMoYanTe 1 OTKIoYanTe ero NpaBuabHO.

+ He anKacalhTer K TEPMOMETPY BO BpeEMA NPUroTOBJIEHNA NMULLIA, YTO6bI N36EXATb OXKOroB U
ownapmnesaHna.

2. B pexume YMHOI roToBKM €CTb 2 Onuuu: NpedyCTaHOBMIEHHAs U pyYHas npedycTaHoBKa.
ABTOMaTuyeckasi npefycTaHOBKa: aBTOMATUYECKN BbIGUPAET TUM MPOAYKTa W BHYTPEHHIO
Temnepatypy. Py4yHol pexxumM: pyyHasi perynnpoBka BHYTPEHHE TeMnepaTtypbl B 3aBUCUMOCTY OT
TVNa NpoayKTa.

/\ RARE MED WELL /\ @
I
i
NZ 2 +e— PRESET
l(: KpoBbto/ | CpepHe- Gpentia CpepgHe- ) Mpoxapetios
enKo peako NPOXXapeHHbIN
loBsgnHa | 53°C 57°C 63°C 67°C 71°C
Pbi6bi / / / 70°C 74°C
Kypuua / / / / 77°C

YMHas rotToBKa: KOHTPO/b 3penocTu 6enka
Pexum MPELYCTAHOBKU

1. YcTaHoBuTe NpoTuBeHb Nog, npubop. lMNepen ncnonb3oBaHneM HEO6X0OMMO YCTaHOBUTb PUNBTP
npoTus 6pbI3r. NpoTrBeHb Heobxoaum ans Bcex dyHkumnn NMPUMEYAHWE. [pyrue npuHagneXxHocTu
3aBUCAT OT BUAA efbl.
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2. MNopknounTte NUTaHMe N CHUMUTE OTCEK A5 XpaHEHUst TEPMOMETPA Ha NepeHen CTOPOHe, 3aTeM
U3BNEKITE TEPMOMETP.

3. BctaBbTe TepMOMETp B Kopnyc, y6e,u,|/|Ter, 4TO B Kopnyce TepMoMeTpa HET OCTaTKOB efbl 1
npoBoAa He nepenyTaHbl. 3atem YCTaHOBUTE OTCEK ANA XPaHEeHNA TepMOMETPa Ha MECTO.

4. 3aKponTe KPbILWKY, HAXXMIUTE KHOMKY NTaHKs], 3aTemM HaxxmmTe KHonky «[TPEOYCTAHOBKA», Ha
ancnnee nosisutcs Hagnucb «RARE BEEF» (roBsignHa cnaboi npoxapku). o Pyyka perynnpoeku co
CTPEnNKOW BNpaBo NCMONb3YETCs 4SS «TUNa NpoayKTa» (eCTb YeTblpe Tuna ans 6enka: «FOBALNHA»
/ «<KYPULLA» / «<PbIBA» ) Pyuka perynmpoBKy CO CTPENKON BIEBO NCMONb3YeTCs AN «FrOTOBHOCTU»
(ctenenun npurotosnenus: <RARE» (C kposbto/ Pegko) n ,,MED RARE“ (CpegHe-peako) B 3aBUCUMOCTH
OT BMAa Msica).

5. Haxxmute kHonky «CTapT», 1 npnbop HeEMeQEHHO
HayHeT npefBapuTenbHbIl Harpes. WHawnkaTtop
BbINOJIHEHUS! HAYHET CBETWUTLCS, a NPeABaPUTENbHbIN
Harpes 3aiMeT NPUMEPHO 3-11 MUHYT.

+ Ecnu Bbl 0TKpOETE KPBILLKY BO BPEMS
npenBapuTENbHOrO Harpeea, NpU6op NoKaxeT
Ha aucnnee «BbIKJTOYEHO» n octaHoBKTCS.
MNMPUMEYAHWVE: Koraa Bbl 3aKpoeTe KpbiLUKY,
Ha gucnnee cHoBa 0To6pasuTcs UHTepdenc
ynpasneHysi, U NPUroToBfIeHNE NPOLOMKUTCS.

* Y106bI OTMEHVTL NPEABapPUTENbHLIN
NOAOrPEB, HAXXMUTE N YAEPXNBANTE KHOMKY
«[TPEOBAPUTE/IbHbIV HAIPEB» B TeueHue 2
CEeKyHa.

+ 30HA [OMKEH ObITb NPaBWILHO BCTABNEH B MPOAYKT.

6. Mo oKoHYaHUM NpepBapuTeNbHOrO Harpesa Npuoop
nofacT 3BYKOBOW CUrHan u otobpasnT cooblieHne
«[JOBABbTE E[1Y», 4TobbI NpenynpenuTs nosapa.

7. OTKpPONTE KPbIWKY U NONOXUTe roToBoe 6040
C BCTaBflEHHbIM BHYTPb 30HAOM. Korga Bbl OTKpOeTe
KpbILKy, Npubop npekpaTtut paboTy. MNocne 3akpbiTus
KPbIWKKM Ha pucnnee otobpasnTcst uHTepdeiic paboTsl,
a npuroToBneHne ByaeT NpofomKaTbCs A0 LOCTUXKEHUS!
3a[]aHHOM CTeneHN roTOBHOCTM.

+ Ecnu Bbl 0TKpOETe KpbIWKY BO BPEMS NPUrOTOBJIEHUS, HA AWUCNIEE NOSBATCSH COO6LLEeHne
«BbIKJTOYEHO» 1 npubop octaHoButcs. MPUMEYAHWE: Korga Bbl 3aKpoeTe KpbILLKY, Ha
Zucnnee cHoBa 0TobpasuTcs MHTepdenc ynpasneHus, 1 NPpUroToBIEHNE NMPOLOMKNTCS.

*  YpoBeHb NPUroTOBEHNS (TOTOBHOCTY) MOXHO PErYNIMPOBaTh B N060e Bpems.

8. Bo Bpemsa npuroToBneHus, korga npubop nogact 3 3BYKOBbIX CUrHana, Ha gucnnee B

TeyeHne 3 cekyHp Byget otobpaxaTbcs coobueHne «[MEPEBEPHYTL (FLIP)», ykasbiBaloLlee Ha

HeobX0AMMOCTb NepeBepHyTL 610A0.
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/\ RARE /N @
N - V2 +o— PRESET

9. Mo oKoHYaHMM NPUroToBNEHNS NPUBOP NOAACT 3BYKOBOW CWUrHan u 0To6pasnT Ha aKpaHe
coobuwerne «BO3bMUTE EAY (GET FOOD)».

+ [locne n3sneyeHns eabl 3aKPONTE KPbILLKY, 1 NPMOBOP NEPEnFeT B PEXNM OXMAAHUS.

+ Ecnu He npeanpuHATL HUKAKWX OeiicTBuUi, Nnpubop GyaeT nogasaTth 3BYKOBOW curHan 5 pas
Kakable 3 MUHYTbI, MOKa KpbillKa He Gy4eT OTKpbITa 1 NPOAYKTbI He BY4yT U3BMEYeHbI.

PYYHOMU pexum

1. YcTaHoBUTE NPOTMBEHb Ha AHO npubopa. Mepen
MCMoNb30BaHNEM HEOOXOAUMO YCTaHOBUTb PUILTP
npoTtus 6pbi3r. MpoTBeHb HeobxoaWM ANs BCEX
yHKLMRA.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

[pyrvie akceccyapbl MOTYT OTMYATLCS B 3aBUCMMOCTY
OT Byda nocyabl.

2. MNopknounTe WHYP NUTAHWS U CHUMUTE OTCEK Ans
XPaHEHNS TEPMOMETPA, PaCMNONOXEHHbIN Ha NEPeaHen
4acTW OCHOBaHWSI, 3aTeEM JOCTaHbTE TEPMOMETP.

3. BctaBbTe TepMOMETP BO BXOOHOE OTBEPCTHE.

Y6enuTech, 4TO B OTBEPCTUN TEPMOMETPA HET OCTATKOB

efbl, a kabenn He nepenyTaHbl. 3aTeM yCTaHOBUTE

CEKLMIO ON1S XpaHEHNst TEpMOMETPA Ha MECTO.

4. 3aKpoiiTe KPbILLKY, HAXXMUTE KHOMKY NUTaHKs!, a 3atem Haxxmute KHonky «MANUAL». Ha gucnnee

0TO6pPa3NTCs BHYTPEHHSAS Temnepatypa no ymonyaHuio - 70°C. Bbl MOXeTe yCTaHOBWTb LIENEBYIO

TemMneparypy, Haxas KHOMKY CO CTPENKON BIEBO.

5. HaxxmuTe KHonky «Iyck», n nprbop HEMEOIEHHO HAYHET NpeaBapuTENbHbIN Harpes. ViHgnkatop

BbIMOJIHEHNS HAYHET CBETUTLCS, & MPOLLECC NPeABapUTENBHOrO Harpesa 3aiMeT 0Kono 3-11 MUHYT.

+ Ecnun Bbl 0TKpOETE KpPbIWKY BO BPeMs NpefBapuTeNibHOro Harpeea, npnbop oCTaHoBMUTCS,
oTobpasns cooblyeHne «CLOSE (BbIKJTKOYEHO)». MpumeyaHne: Korga Bel CHOBAa 3akpoeTe
KPbILLKY, Ha 3KpaHe NosiBUTCS MHTePdEIC yNpaBneHysi, U NPoLECC NPUroTOBNEHNS NPOLOMKNTCS.

+  Bbl MOXeTe 0TMeHUTb NpenBapuUTENbHbIA Pa3orpes, HaXxas 1 yaepxusas kHonky «PREHEAT
(MPEOBAPUTENBHOIO HAPEBA) » B TeYeHwe 2 cekyHa.

6. Mo OKOHYaHWUU NpeABapUTENLHOMO Harpesa NpMOop NOAACT 3BYKOBOW CUrHas, W Ha gucnnee

nosieuTca coobueHne «ADD FOOD (JOBABBTE ELLY) ».

7. OTKpoiiTe ABEPLY U MOMECTUTE BHYTPb 61100 C TEPMOMETPUYECKIM 30HAOM. Koraa Bbl 0TKpoeTe

KpbILLKY, Npubop nepecTtaHeT paboTatb. ocne 3aKkpbITUS KPbIWKK Ha gucnnee otobpasutcs

nHTepdenc paboTbl. Mpubop GyneT oTobpaxarb TeKYLLYIO TeMNepaTypy 40 LOCTUXEHNS 3afaHHON

TemMneparypel, a 3aTeM OCTaHOBUTCS.
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8.

Ecnu Bbl OTKpOETe KpbIWKY BO BPEMS MPUroTOBNeHusl, Nnpubop nepectaHeT otobpaxaTb
coobuieHne «CLOSE». Korga Bbl 3aKpoeTe KpbILKY, Ha 3KpaHe CHOBA MOSIBUTCS MHTepdenc
yNpaBneHns:, 1 NPUroTOB/IEHWE NPOLOSIKUTCS.

YpoBeHb roToBHOCTU (Doneness) MOXHO YCTaHOBUTL B N0G0E BPEMSI.
Bo Bpemsi NpUroToBeHms!, Koraa npmbop nogacT 3 3BYKOBbIX CUrHasa, Ha aucnnee Ha 3 ceKyHabl

nosiButcs coobuieHne «FLIP (MEPEBEPHYTb) », koTopoe HanoMHUT BaM O HeOBXOAMMOCTM
nepesBepHyTb 6t080. (ECnn He NPeanPUHATL HUKaKKMX OENCTBUIA, NPUBOp NPOQOIKUT paboTy).

9.

[lo okoHYaHuK npuroToBneHnsa I'IpVI60p nopgact 3ByKOBOI7I CuUrHan, n Ha gucnnee noaBnUTCA

coobuieHne «GET FOOD (OOCTATb EQlY)». Mocne n3BneyeHnsi NPOAYKTOB 3aKPONTE KPbILLKY, W
np16op NepPenpeT B PEXNM OXUOAHUS.

Ecnn He npegnpuHMMaTh HUKakux gencTsuin, npnbop byaeT nogasaTtb 3BYKOBOW curHan 5 pas
Kaxxgple 3 MUHYTbI, NOKAa KpbIlwKa He 6yAeT OTKpbITa 1 61080 He ByaeT n3BneyeHo.

Bo Bpems npuroToBneHNs MOXHO B M0G0 MOMEHT NPUOCTaHOBUTb PaboTy, HaXaB KHOMKY
«[lyck/May3za».

Kak BcTaBnsitb TepMOMETP HENMOCPEACTBEHHO B NMULLY

[BoHOM JgaTumK
Temneparypsl

Pyuka npoTuB 0XO0ros

LHyp nuTaHus ¢ 3awmTon
OT OXOroB

D/I'IPI/IMEHAHI/IE!

V13roToBneH 13 matepuana nuLLeBoro knacca, 6e3onaceH fJisl KOHTaKTa ¢ NULLEN 1 BbifepXuBaeT
BbICOKME TeMnepaTypb!.

KoHcTpyKuusa ¢ AByMst TeMnepaTypHbIMU JaTynkaMu OenaeT KOHTPONb Temnepatypbl 6onee
TOYHBIM.

MpaBunbHbIN cnocob BBeAEHUS MO3BOJNSIET Nyylle KOHTPOMMPOBATb CTeMeHb 3PEnocTu
NPOAYKTOB.

YMHBIN TEPMOMETP NOAXOAUT TONMBKO AN TONCTO Hape3aHHbIX NPOoAyKToB. B npoTuBHOM crnyyae
MOXET NPON30NTU NepexaprBaHue v Hegoxxapueadue. MuHmMansHas pekoMeHayemas TonwmHa
NpoAyKToB - 1 AroNM.
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Tun nuwy - HCTPYKUUM No pasmelLeHnio TepmomeTpa

+ BcraBbTe ero Tak, 4tobbl OH He Obln
HaKMOHEH HM K BEPXY, HI K HU3Y.
«  Cnepute 3a TeM, YTOBbI 30HA He
Kacarncsi KocTeil Unn XpsiLLeit.
Creii, + YbepuTech, 4To caMas ToncTas x
pbi6a, TOYKA COBMAAAET C LIEHTPOM ABYX
KypUHas TEPMOro/IOBKIA.
royaKa + [PUMEYAHVE: Ins nyywero
pa3MeLLEHs MPOAYKTOB B
KOHTEHEPE PeKOMEHLyeTCs v
BCTaBNSTb TEPMOLLYN B x A
TOPU30HTA/IBHOM NOIOXEHUI, a He :

npaMo CBepXy WA nog yrnom.. [ 8

+  TMomecTute TepMOMETP
TOPWU30HTAMbHO Ha MPYAKY, Camyto
TONCTYI0 YaCTb KypuLibl. Y6eauTech,
YTO OH He KacaeTcs KOCTW.

+ YbemuTech, YTO 30HL AOCTUraeT

I LieHTpa Camoii TONCTON YaCT rPYAKM.

¢« MPUMEYAHWE: 30HA He ponxeH

NPOTBIKATL KYPUHYHO FPYAKY 1

[0X0AUTb O BHYTPEHHEN NonocTu,

Haye Temneparypa MOXeT BbiTb

13MepeHa HeBepHO.

Llenas

Yucrka n chny)l(uBal-lme

Mpnbop HeO06X0AMMO TLLATENBHO OUMLLATE MOCIE KaXA0ro NCnosib3oBaHus. Bo nsbexxaHme 0Xxoros
ybeanTech, 4To NPUBOP NOHOCTLIO OCTbIN NEPER, YUCTKON.

1. Mepeg unctkoin: YbeauTechb, 4TO NPUOOP OTKIIIOYEH OT CETW. YOanuTe HaXoQaWMecs BHYTPM
npogykTbl. [lanTe npnbopy oCTbITb.

2. [etanu, npurogHele Ans MbiTbsl B MOCYLOMOEYHOW MallnHe: 3a UCKTIYeHMeM TepMOMeTpa U
oTceKa Ans XpaHeHus, NPOTNBEHb, KOP3UHA AJ151 XKapKu, PeLueTka ansa rpuns, unbTp NpoTus 6pbI3r
1 Opyrve NPYHaAIEXHOCT MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHOW MalLVHE.

3. MNepen MbITbEM B MOCYAOMOEYHOW MalLMHE: PEKOMEHAYETCS OMONOCHYTb akCeccyapbl Tenow
BOZOW A5 NYYLIEN OUYNCTKMU.

4.PyyHast movika: [ns nyywero pesyfibTata PEKOMEHOYETCS 3aMOYUTb aKCeccyapbl B TEMOW
MbISIbHOI BOAE HA HEKOTOPOE BPEMSI.
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XpaHeHue YcTponcTtea

« Ecnn YCTpOI7ICTBO He 6y,u,eT MCnosb30BaTbCA B Te4eHne ONnTeNnbHOro BpemMeHu, XxpaHnuTe ero B
CyXOM 1 NpoxnagHoOM MecCTe.

+ Y6eauTech, YTO YCTPOICTBO OTKIOYEHO OT CETW, N AETaNN NOMHOCTHLIO CyXMe.
+ XpaHuTe yCTPOICTBO B HELOCTYNHOM 151 AETEi MECTe.

MepepaboTtka

Korpa Baw npoayKT JOCTUrHET KOHLA CBOEro cpoka Cry>bbl, BbINONHUTE ChefytoLue wark ans
npaBUILHON NepepaboTKu:

+ OtkJtounTe Kabenb YCTPONCTBA, YTOBbI CAenaTh ero HEMPUroAHbLIM AJ1s1 UCMOJIb30BaHNS.

*  YTunusnpynTe YCTPOMCTBO B CneuyanbHbiX KOHTeHepax ANt Takux yCTPONCTB B COOTBETCTBUN
C OEeVCTBYIOLLYIMM 3aKOHaMU BaLLe CTPaHbI.

+  ONEeKTPOHHbIE OTXOAbI HE CRefyeT yTUAN3NPoBaTb BMECTE C BbITOBbIMI OTXO4AMU.

+ [lomecTuTe YCTPONCTBO B KOHTENHEPDI ANS1 9NEKTPOHHbIX OTXO40B. )
-

* YnakoBka yCTpOWCTBa U3roToBfieHa 13 nepepabarbiBaeMbix MaTepranos.

* YTUNu3npyinTe ynakoBoYHble MaTepuasibl B COOTBETCTBYIOWMX KOHTEHepax ansi
nepepaboTKu.
[

*+  YCTpOWCTBO COOTBETCTBYET [IMPEKTUBE MO OTXOAAM INEKTPUHECKOTO U 3EKTPOHHOTO
obopyposaxus (WEEE).

D/I'IPI/IMEHAHI/IE!

+ [poBepbTe, MOXETE N Bbl YCTPaHUTL NpobiemMy unu gedeKT camocTosATeNbHO, npexae
yem obpallatbca B cnyx6y noagepXku. Ons atoro, noxanyicra, o6paTuteck K pasgeny
«YcTpaHeHne Henoiagok».

+ Ecnu Bbl He MOXETE pelumnTb Npo6nemy nnn gedekT, 06paTnTech B CNyx0Oy NOALEPXKKH.

+ [lepeg 3BOHKOM NOArOTOBbTE HA3BaHVIE MOLENN 1 CEPUIAHBIA HOMEP NPOAyKTa. 3Ty NHOpMaLo
MO>XHO HalTV Ha Tabnnyke Tna ycTponcTaa.

Fopsivas JluHus Momouwum: (+90 212) 444 0 241
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YctpaHeHue Henonagok

Balue ycTpoincTBO NPOLLIO KOHTPOSb Ka4YecTBa Ans NpefoTBpaLleHns aedexTos. Ecnm ycTpoicTeo
He paboTaeT no Kakon-nnbo npuynHe, NONpobyinTe peLleHnsl, NEPEYNCTIEHHbIE B CledyoLLei
Tabnuue, nepep obpalleHMeM B aBTOPU30BaHHbIN cepauc Fakir.

F

Mpo6nema

BoamoxxHas MpuunHa

PeweHne

Ha naHenu ynpasneHus
oTtobpaxaetcs "ADD
FOOD".

YCTPONCTBO 3aBePLUMNIO
npefBapuTenbHbIN Harpes, 1
npuLwLo Bpems 0ob6asnTb edy.

[obaBsbTe egy 1 npogomxuTe
NPOLIECC FOTOBKM.

Monoca nporpecca
npeaBapuTebHOro
HarpeBa He HaYMHaeTcs ¢
CaMoro Havana.

Ecnm ycTpoictso
CMONb30BasOCh paHee 1 BCe
eLLe ropsiyee, NoJHbIA MPOLEece
npenBapuTeNIbHOro Harpesa
MOXET ObITb HeobA3aTENEH.

310 HopmankeHo. Ecnn
YCTPOWCTBO BCE €lLe ropsiyee,
BPEMS NpeaBapuTeNbHOro
HarpeBa MOXeT BbITb KOpoue.

Ha naHenw ynpasneHus
otobpaxaetcsa "CLOSE".

[ns nponomkeHns paboTbl
(hyHKLUMM KpbILLKa fOMKHA ObITb
3aKkpbITa.

MONHOCTBIO 3aKPOITE KPbILLKY
1 NOAOXANTE, Noka hyHKLUS
MPOJOMKUTCS.

Mory nu s oTMeHUTb
NpenBapuUTeNbHLIN
HarpeB?

[la, Bbl MOXETE OTMEHUTL €ro,
YOEepXu1Bas KHOMKY B TEYEHNE
2 cekyHa. OgHako ons ayyLwmx
pesynbTaToB PEKOMEHOYETCS
npenBapuTeSbHbIN Harpes.

[omxeH nn s 0o6aBuTbL
eny [0 unm nocne
npenBapuTeNibHOro
Harpesa?

Ons nyqwnx pesynbTaTos

[aViTe yCTPONCTBY 3aBepLnNTb
npenBapuTeNbHbI HAarpeB nepes,
pobasneHnem egpl.

Moyemy mosi ega
nepesapeHa unm
HepoBapeHa, HecMoTpS
Ha MCMoMbL30BaHne
TepmomeTpa?

TepMOMETP MOXET GbiTb

HenpaswuibHO pa3MeLLleH B camon

TOJCTON YacTV MULLM UNK efa He
6bina ocTaBneHa ana otabixa.

Pa3smecTuTe TEpMOMETP B cCamMoi
TOJSICTON YaCcTuW NULLI U OCTaBbTe
ee oTAblXxaTb 3-5 MUHYT nocne
rOTOBKMW.

Ha naHenu ynpasneHus
oTobpaxaeTtcs "Err 01" -
"Err 05".

YCTPONCTBO HencnpaeHo.

CBSAXNTECH C CEPBUCHON
cnyx60i.

ocTaBKa

YTo6bl NPefoTBPaTUTL NOBPEXAEeHMe YCTPONCTBa, CleayiiTe aTUM Laram Ans 6esonacHon
TPaHCMOPTUPOBKY YCTPOCTBA:

+ TpaHcrnopTUpyiTe YCTPOMCTBO B OPUrMHABHOI YNaKkoBKe.
+ Ecnn opuruHanbHolM ynakoBKU HET, UCTIOMNb3YATe NOOXOAALLYIO 1 MSTKYIO YMakoBKY, KoTopas

3aLUUTUT YCTPONCTBO.
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HAUSGERATE

Uretici/ithalatci - Manufacturer / Importer:
Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.
Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 K.Gekmece / istanbul, TURKIYE

Tel: +90 212 249 70 69

Faks: +90 212 293 39 11
Yetkili Servislerimize www.fakir.com.tr’den ulasabilirsiniz
Musteri Hizmetleri: 444 0 241
www.fakir.com.tr
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IndustriestraBe 6 D-71665 Vaihingen / Enz
Postfach 1480 D-71657 Vaihingen / Enz
Tel.: +49 7042 / 912-0
Fax: +49 7042 / 912-360
www.fakir.de
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15.
16.
17.

GARANTI SARTLARI

Garanti sresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve iki (2) yildir.

Satici ve Uretici/ithalatgi tarafindan malin tiketiciye teslim tarihi ve yeri yazilarak kaselenip imzalanmayan garanti
belgeleri gegersizdir.

Kullanicinin mali tanitma ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanimlardan kaynaklanan hasar ve
arizalar (gizilme, kinlma, kopma, vb.) garanti kapsami disindadir. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadigi,
yetkili servis istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisi, ithalatcisi veya
Ureticisinden birisi tarafindan mala iliskin azami tamir suresi icerisinde diizenlenen raporla belirlenir ve bu raporun
bir nlishas! tuketiciye verilir. Tuketiciler, rapora iliskin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapiimasi talebiyle uyusmaziigin
parasal degerini dikkate alarak tuiketici hakem heyetine veya tliketici mahkemesine bagvurabilir. Belirtilen haller disinda,
bitln parcalari dahil olmak tzere malin tamami garanti slresi boyunca firmamizin garantisi altindadir.

Sarf malzemeleri ve kullanima bagl olarak eskiyen, yipranan, kireclenen, kirlenme nedeniyle islevini yitiren pargalar
ve bu pargalarin iglevlerini yitirmesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar, garanti kapsami disindadir. Bu pargalar yetkili
servislerden Ucreti mukabilinde satin alinabilecektir. Yetkili servislerden satin alinmayan pargalar nedeni ile olusan
arizalar garanti kapsami digindadir.

Uriine iligkin; Urtin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. islemler dahil ancak bunlarla sinirli olmamak Uzere,

Yetkili servis disindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami disindadir.

Voltaj dliismesi veya yukselmesinden dolayi veya hatali elektrik tesisati nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti

kapsami digindadir.

Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir siresi

en fazla 20 is glinidur. Bu slre, garanti siresi igerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticlya

bildirimi tarihinde, garanti siresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Tiketici,
ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahhitli mektup veya benzeri bir yolla yapabilir. Ancak uyusmazlik halinde
ispat yUku tiketiciye aittir.

Malin garanti siiresi igerisinde yetkili servis istasyonuna veya saticiya tesliminden itibaren arizasinin 10 is glini icerisinde

gideriimemesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir mali

tuketicinin kullanimina tahsis edecektir. Benzer 6zelliklere sahip baska bir malin tiketici tarafindan istenmemesi halinde

Uretici veya ithalatci bu yukumlGlikten kurtulur.

is gtinti; ulusal, resmi ve dini bayram giinleri ile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar glinleri disindaki galisma guinleridir.

Malin garanti siresi igerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

Malin garanti siiresi disinda, servis istasyonlari tarafindan verilen montaj, bakim ve onarim hizmetiyle ilgili olarak, bir yil

icerisinde ayni arizanin tekrari halinde tiketiciden herhangi bir isim altinda Ucret istenemez. Tiketicinin mal kullanim

kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanmasindan kaynaklanan arizalar bu madde kapsami disindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, agagida sinirl sayida sayilan segimlik haklardan birini kullanabilir:

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

c. Asir bir masraf gerektirmedigi taktirde, butiin masraflar saticiya ait olmak tzere satilanin Ucretsiz onariimasini
isteme,

d. Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme

Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

a. Tuketiciye teslim edildigi tarinten itibaren garanti siresi iginde kalmak kaydiyla tekrar arizalanmasi,

b. Tamiri igin 29029 sayill Resmi Gazete’de yayimlanan Satis Sonrasi Hizmetler Yénetmeligi’nde belirtilen gereken
azami sUrenin asiimasi,

c. Tamirin mimkin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatc tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda tiiketici malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel indirimini talep
edebilir.

Malin ayipsiz misli ile degistirimesinin satici icin orantisiz glglikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici,

sOzlesmeden dénme veya ayip oranin bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisiziigin tayininde malin

ayipsiz degeri, ayibin 6nemi ve diger se¢imlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun teskil edip etmeyecegi gibi
hususlar dikkate alinir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siresi, satin alinan malin kalan garanti suresi ile sinirlidir.

Satilan mala iliskin dlizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar icin Ticaret Bakanlidi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi

Genel MudUrligu’ne basvurulabilir.

Tuketiciler sikayet ve itirazlar konusundaki basvurularini tiiketici hakem heyetlerine ve tlketici mahkemelerine

yapabilirler.



[+ Fakir

HAUSGERATE

GARANTI BELGESI

iIMALATGI / ITHALATGI FIRMANIN

UNVANI : Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis. Tic. A.S.

MERKEZ ADRESI : Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 Kiiglikgekmece,
istanbul / TURKIYE

TELEFONU 102122497069

FAKSI 102122515142

FIRMA YETKILISININ

IMZASI - KASESI

URUNUN

CINSI : Cok Islevli Pigirici

MARKASI : Fakir

MODELI : PrimeChef

BANDROL VE SERI NO:

TESLIM TARIHIi VE YERi :

GARANTI SURESI 12 YIL

AZAMI TAMIR SURESI : 20 (YiRMi) iS GUNU

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

FAKSI :
FATURA TARIH VE NO :

TARIH - KASE - IMZA

Bu belgenin kullaniimasina; 6502 sayili Tliketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun’a dayanilarak
yurarlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gimrik ve
Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetim Genel Miidirligi tarafindan izin verilmistir.



