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Sehr geehrter Kunde,

Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der Benutzung Ihres Produkts. Vielen Dank, dass Sie sich fir
Fakir Hausgerate entschieden haben, ein Unternehmen, das in innovativen Technologien flihrend
ist. Bitte lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden, und
bewahren Sie es fiir zukiinftige Verwendungen auf.

Gebrauchsanweisung

Diese Gebrauchsanweisung wurde erstellt, um sicherzustellen, dass das Gerét ordnungsgemas und
sicher verwendet wird. Lesen Sie das Benutzerhandbuch vor dem Betrieb des Geréts zur eigenen
Sicherheit und zur Sicherheit anderer.

Bedeutung der Symbole

In diesem Benutzerhandbuch finden Sie die folgenden Symbole:

AWARNUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder sogar zum Tod flihren kénnen.

AACHTUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die das Geréat beschadigen oder beeintrachtigen kénnen.

D/.HINWEIS!

Dieser Hinweis enthalt wichtige und niitzliche Informationen.

Verantwortung

Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. Gbernimmt keine Verantwortung fiir Schaden oder die
Reparatur des Geréts auBerhalb der Fakir Autorisierten Servicezentren oder bei unsachgemaBer
Nutzung des Geréts, die aus der Nichtbeachtung der Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch
resultieren.

CE-Konformitatserkladrung

C E Dieses Gerat entspricht vollsténdig den Richtlinien 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit und 2014/35/EU zur Niederspannung der Europdischen Union.
Dieses Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Geratemodelletikett versehen.

Verwendungsbereich

Das Produktmodell ist flir den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fir den Einsatz in Arbeitsstatten
oder in der Industrie geeignet. Bei einer solchen Nutzung Ubernimmt unser autorisierter Service keine
Garantieanspriche.
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Unbefugte Nutzung

In den nachstehend beschriebenen Fallen unbefugter Verwendung kann das
Gerat beschéadigt werden oder Verletzungen verursachen:

Eingeschrankte Fahigkeiten und Aufsicht: Dieses Gerat darf nicht
von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen verwendet werden, es sei denn, sie werden von einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder erhalten Anweisungen
zur sicheren Verwendung des Geréts. Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Verwendung bei eingeschrankten Fahigkeiten: Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden,
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten und die
maoglichen Gefahren verstehen.

Verpackungsmaterialien: Halten Sie Materialien wie Plastiktiiten, die im
Lieferumfang enthalten sind, von Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr!

Reinigung und Wartung: Kinder unter 8 Jahren sollten das Gerét nicht
reinigen oder warten, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

+ Gerdte- und Kabelsicherheit: Bewahren Sie das Gerat und das Kabel

auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen. Elektrische Geréte sind kein Spielzeug fir Kinder. Verwenden und
lagern Sie das Gerét daher auBerhalb der Reichweite von Kindern. Kinder
sind sich der mit der Verwendung eines elektrischen Geréts verbundenen
Gefahren moglicherweise nicht bewusst. Achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht vom Gerét herabhangt.

Sicherheitswarnungen

Beim Gebrauch eines elektrischen Gerats sollten Sie stets die folgenden
VorsichtsmaBnahmen treffen, um Brande, Stromschlédge und Verletzungen
zu vermeiden:
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+ Lesen Sie die Bedienungsanleitung: Lesen Sie die Informationen in der
Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese auf. Wenn
Sie das Gerat an eine dritte Person weitergeben, vergessen Sie nicht, die
Anleitung mitzugeben.

+ Erster Gebrauch: Wenn Sie das Produkt aus der Verpackung nehmen,
stellen Sie sicher, dass alle Zubehorteile und Aufsatze vollsténdig
vorhanden sind. Sollte ein Teil fehlen, wenden Sie sich bitte an den
nachstgelegenen autorisierten Fakir-Kundendienst. Bewahren Sie die
Schutzhillen der Zubehérteile und Aufsétze auBerhalb der Reichweite
von Kindern und Babys auf, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Gerits: Wenn Sie der Meinung sind,
dass das Gerat, sein Gehduse, das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind, schalten Sie das Gerat nicht ein und wenden Sie sich an den
nachstgelegenen autorisierten Fakir-Kundendienst.

+ Kabel- und Stecker-Sicherheit: Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
das Netzkabel oder der Stecker defekt oder beschédigt ist. Verwenden
Sie das Gerét nicht mit einem Verldngerungskabel und achten Sie darauf,
dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten in
Berlihrung kommt. Ziehen Sie den Stecker immer am Stecker und nicht
am Kabel aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am Kabel und heben Sie
das Gerét nicht am Kabel an.

+ Sicherheit von Kindern: Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt, wenn
es eingesteckt ist. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen, wenn es
unbeaufsichtigt ist. Bewahren Sie das Netzkabel des Geréts auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Elektrische Gerate sind kein Spielzeug fur Kinder.

+ Verwendung des Gerats: Verwenden Sie das Gerat nichtim Freien. lhr Gerat
kann durch Schmutz oder Regen beeintrachtigt werden. Tauchen Sie das
Gerét nicht in Wasser und schiitzen Sie es vor Regen oder Feuchtigkeit. Da
das Gerét mit Strom betrieben wird, besteht die Gefahr eines Stromschlags.
Beriihren Sie den Stecker daher niemals mit nassen Handen. Verwenden Sie
das Gerét nicht zum Reinigen von brennbaren oder explosiven Materialien
(z. B. Benzin oder Alkohol), brennenden oder rauchenden Gegensténden (z.
B. Zigaretten, Streichhdlzern oder heiBer Asche).
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Pflege und Reinigung: Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung den
Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét abkihlen.

+ Einschrankungen der Verwendung: Verwenden Sie das Elektrogerat nur

bestimmungsgemaB. Eine Verwendung entgegen der Anweisungen kann
die Lebensdauer des Gerats verkirzen und Sicherheitsrisiken bergen.

Produktspezifische Sicherheitshinweise

Verwenden Sie das Gerét auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen
Oberflache.

Das Geréat darf nur verwendet werden, wenn beide Platten korrekt
eingesetzt sind.

+ Die Temperatur der Kochplatten ist wéhrend des Betriebs sehr hoch;

befolgen Sie bei der Verwendung des Produkts die Gebrauchsanweisung.
Verwenden Sie das Geréat in einem gut bellfteten Bereich. Lassen
Sie an allen Seiten des Grills mindestens 10-15 cm Abstand, um eine
ausreichende Luftzirkulation zu gewéhrleisten.

Stellen Sie den Grill nicht auf einen Gas- oder Elektroherd, in oder
auf einen beheizten Ofen oder in die Nahe solcher Gerate. Achten Sie
darauf, dass der Grill wahrend des Gebrauchs nicht mit Vorhangen,
Wandverkleidungen, Kleidung, Geschirrtlichern oder anderen brennbaren
Materialien in Bertihrung kommt.

Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es an eine Steckdose
angeschlossen ist.

Lassen Sie das Produkt vollstédndig abklhlen, bevor Sie es anfassen.
Decken Sie die Fettauffangschale nicht mit Aluminiumfolie oder anderen
Materialien ab.

Verwenden Sie keine Zubehdrteile, die nicht fir dieses Produkt empfohlen
oder vom Hersteller verkauft werden.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Dieses Gerét ist nicht flr den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

Uben Sie keinen Druck auf die Stelle aus, an der das Netzkabel am
Produkt angeschlossen ist; andernfalls kann das Kabel verschleifen und
reien.
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Halten Sie das Produkt und das Netzkabel von heiBen Oberflachen fern.
Nehmen Sie dieses Produkt niemals in Betrieb, wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschadigt ist, wenn es nicht ordnungsgemaB funktioniert,
heruntergefallen ist, beschadigt wurde oder mit Wasser oder anderen
Flussigkeiten in Berlhrung gekommen ist.

Die Verwendung eines Verldngerungskabels mit diesem Produkt wird
nicht empfohlen.

AACHTUNG!

[

Um das Risiko von Personensch&den oder Produkt- und Sachschéden
zu verringern: Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den Gebrauch in
Innenrdumen sowie flir nicht-industrielle und nicht-gewerbliche Zwecke im
Haushalt zum Erwarmen von Lebensmitteln, Zubereiten von Sandwiches,
Toasts und Paninis sowie zum Grillen konzipiert. Verwenden Sie das
Produkt nicht im Freien oder auBerhalb der angegebenen Zwecke.

Lassen Sie das Netzkabel nicht so herunterhdngen, dass es zu einer
Stolperfalle werden oder daran gezogen werden kann (z. B. Uber die
Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte).

m] Lesen Sie sorgfaltig die Sicherheitsvorschriften und

Gebrauchsanweisungen in diesem Benutzerhandbuch.

Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch fiir zukiinftige Verwendungen auf.

Verpackung Offnen

Vor der ersten Benutzung entfernen Sie das Geré&t und Zubehor aus der Verpackung und Uberpriifen
Sie es auf Schaden oder Méngel. Falls das Gerat beschédigt oder defekt ist, verwenden Sie es
nicht und wenden Sie sich an den Fakir Autorisierten Service.

Reparaturen diirfen nur von Fakir Autorisierten Servicezentren durchgefiihrt werden.
Reparaturen durch unbefugte Personen kdnnen schadlich flir den Benutzer sein.

AWARNUNG!

Verwenden Sie auf keinen Fall ein defektes oder fehlerhaftes Produkt.
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Inhalt der Verpackung

1. Gerét 2. Bedienungsanleitung

Technische Daten

Leistung : 2000W Frequenz :50/60 Hz

Spannung : 220-240V~ Lebensdauer 1 7 Jahre
/0

D HINWEIS!

Die auf dem Gerat angebrachten Markierungen oder die in anderen gedruckten Dokumenten
angegebenen Werte wurden unter Laborbedingungen gemaB den relevanten Normen ermittelt. Diese
Werte kénnen sich je nach Nutzung und Umgebungsbedingungen des Produkts dndern.

Produktteile Einfiihrung

Griff Grill-platte
Hohenverstellung der oberen Grillplatte Obere und untere Grillplatten

3. Knopf zum Offnen des Grills in die Tasten zum Entnehmen der Grillplatten
Barbecue-Position Touchscreen

Fettauffangschale

®© N o o

4. \Verriegelungsmechanismus fiir die obere
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Touchscreen

frme termp

~ ©B888 =888°

v

1. Fleischgarprogramm 7. Zeitanzeige

2. Geflugelprogramm 8. Temperaturanzeige

3. Toast-/Sandwich-Programm 9. Temperaturanzeige der Grillplatten

4. Fischgarprogramm 10.Taste zur Auswahl der Temperatur der
5. Garstufen oberen/unteren Grillplatte

6. Zeiteinstellung 11.Ein-/Aus-Taste

Installation des Gerats
Installation des Gerats

Nehmen Sie vor dem ersten Gebrauch beide Grillplatten aus dem Gerét, waschen Sie sie griindlich und
trocknen Sie sie ab. Tragen Sie anschlieBend eine dlinne Schicht Speisedl auf die Antihaftbeschichtung
beider Grillplatten auf, wischen Sie diese mit einem Kiichentuch ab und setzen Sie die Platten wieder
in den Grill ein. Siehe Abschnitt Reinigung.

D/.HINWEIS!

Die beiden Grillplatten kénnen auf dem Grill gegeneinander ausgetauscht werden. Das bedeutet,
dass die Platte mit glatter Oberfldche ebenso wie die Platte mit profilierter (geriffelter) Oberflache
sowohl im unteren als auch im oberen Teil des Grills eingesetzt werden kann.

Gebrauch des Gerats
Einschalten des Grills

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Die Ein-/Aus-Taste auf dem Touchscreen des Grills
leuchtet auf.

AACHTUNG!

Verwenden Sie |hr Gerat nicht zum Auftauen oder Garen von gefrorenen Lebensmitteln. Stellen Sie
sicher, dass alle Lebensmittel vollstdndig aufgetaut sind.

10
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D/'HINWEIS!

Bei der ersten Verwendung kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Dies ist normal und tritt bei
spaterem Gebrauch nicht mehr auf.

AWARNUNG!

+ Vergewissern Sie sich vor dem Betrieb des Gerats, dass beide Grillplatten eingesetzt sind.

+ Verwenden Sie zum Wenden oder Entnehmen der Lebensmittel Klichenutensilien aus Holz oder
hitzebestandigem Kunststoff.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel wéhrend des Gebrauchs einen ausreichenden Abstand zu den
Grillplatten hat.

&WARNUNG!
+ Die obere Grillplatte wird heiB.

+ Seien Sie beim Entnehmen von Lebensmitteln aus dem Gerét besonders vorsichtig, da die
Metallteile des Gerats und die Lebensmittel sehr heiB sein kdnnen.

Entnehmen/Einsetzen der Platten

« Um die Grillplatten Ihres Geréts entnehmen zu kdnnen, befinden sich
an der Ober- und Unterseite des Gerats Tasten zum Entnehmen der
Grillplatten.

« Zum Entnehmen der Grillplatten heben Sie den oberen Deckel am Griff
an, bis er in einer 90-Grad-Position steht.

+ Halten Sie die Taste zum Entnehmen der Grillplatte an der Stelle, an der Sie die Grillplatte (oben/
unten) entnehmen mdchten, gedriickt und nehmen Sie die Platte heraus.

+  Zum Wiedereinsetzen der Grillplatte setzen Sie diese zunéchst hinten an den vorgesehenen
Halterungen an und flihren Sie sie anschlieBend langsam nach vorne in die Flihrung ein.

+ Um sicherzustellen, dass die Platte festsitzt, prifen Sie vor dem Garvorgang, ob sich die Platte
bewegt.

&WARNUNG!

Vergewissern Sie sich vor dem Berlhren der Grillplatten, dass das Gerét vollstdndig abgekihlt ist.
Berlihren Sie die Grillplatten nicht, solange sie heiB sind.

D/HINWEIS!

DieGarzeitenkénnenjenachArtderLebensmittel, Spannungsschwankungen, Umgebungsbedingungen
und Garposition des Gerats variieren.

11
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Programmauswahl

Tippen Sie auf die Ein-/Aus-Taste; auf dem Display werden die Tasten fir Fleisch, Gefliigel, Fisch
und Toast/Sandwich angezeigt.

F

Wéhlen Sie eines der Programme aus, indem Sie die entsprechende Taste antippen. Auf dem
Display werden die voreingestellte Grillzeit sowie die voreingestellten Temperaturen der oberen
und unteren Grillplatten angezeigt.

D/.HINWEIS!

+ Bevor Sie das Fleischgarprogramm starten, stellen Sie durch mehrmaliges Drlcken der
Programmtaste die gewiinschte Garstufe ein: rare, medium rare, medium, well done.
Vor dem Start des Programms kénnen Sie mithilfe der Pfeile der Zeitschaltuhr die voreingestellte

Garzeit sowie die voreingestellten Temperaturen der Grillplatten dndern. In diesem Fall wechselt
der Grill automatisch in den manuellen Modus.

Automatische Menii-Zeittabelle

Temperatur der . .
Grillplatte (°C) Garzeit Beschreibung
Bei mehrmaligem Driicken der
Fleisch — Rare o . Steak-Taste wird die Garstufe
(Garstufe 3) 230°C 3:00 geandert, die entsprechende
Led-Anzeige leuchtet auf
Fleisch - Medium o . Die Led-Anzeige wird ebenfalls
(Garstufe 5) He A aktiviert
. . Die entsprechende Garstufe
Fleisch - Medium | 4 o, 6:00 wird durch die Led-Anzeige
Well (Garstufe 7) .
angezeigt
Fleisch — Well Done o . Die entsprechende Led-
(durchgegart) 20T S0 Anzeige leuchtet auf
Hahnchenschenkel | 220 °C 12:00 -
Wurst 220 °C 12:00 -
Fisch 210 °C 11:00 -

Starten eines Programms

Tippen Sie erneut auf die Ein-/Aus-Taste, um das ausgewahlte Programm zu starten. Die
Kontrollleuchte ,Heizen” leuchtet auf. Die angezeigte voreingestellte Grillzeit wird durch eine
bewegliche gestrichelte Linie ersetzt, die anzeigt, dass die Grillplatten auf ihre Betriebstemperatur

aufgeheizt sind.

12




GRILL EXPERT TOUCH F
DE

+ Sobald ein akustisches Signal ertént (flr jede Grillplatte separat), erscheint neben der Temperatur
der Grillplatten die Anzeige ,bereit” und die voreingestellte Grillzeit wird erneut auf dem Display
angezeigt. Dies bedeutet, dass der Grill die Betriebstemperatur erreicht hat und zum Einlegen und
Grillen bereit ist.

D/HINWEIS!

+ Etwa 10 Sekunden, nachdem im Grillmodus die Betriebstemperatur erreicht wurde, startet der Grill
automatisch den Countdown bis zum Ende der im Programm voreingestellten Garzeit. Legen Sie
daher beim Kontaktgrillen die Lebensmittel unmittelbar nach Erreichen der Betriebstemperatur auf
den Girill.

« Fleisch, Gemiisegerichte usw. sollten vor dem Grillen mit einer diinnen Schicht Ol bestrichen oder
in Ol mariniert werden. Ist dies aufgrund der Beschaffenheit der Lebensmittel nicht méglich, tragen
Sie vor dem Start des Programms eine diinne Schicht Ol auf beide Grillplatten auf.

Grillmodi

Der digitale Grill bietet die folgenden Gar-Modi:

+ Programmgesteuertes Grillen (geschlossener Grill)
+  Grillen im manuellen Modus (geschlossener Grill)
+ Grillen im manuellen Modus (offener Grill)

Programmgesteuertes Garen

Ideal fur die Zubereitung von Fleisch, Gefligel, Fisch sowie Toast-Sandwiches. Dank der vier Programme
mit voreingestellten Garzeiten und Temperaturen der Grillplatten ist das programmgesteuerte Garen
schnell, bequem und sorgt fir maximale Energieeinsparung.

Fleischgarprogramm

Bereitet Fleisch in den vier beliebtesten Garstufen zu: rare, medium rare, medium und well done.
Das Programm eignet sich ideal zum Garen von gereiftem Fleisch. Die voreingestellten Garzeiten fir
die verschiedenen Garstufen sind wie folgt: rare — 3 Minuten, medium rare — 4 Minuten, medium - 6
Minuten, well done - 8 Minuten. Die voreingestellte Gartemperatur betragt fir alle Garstufen 230 °C.
Die optimale Fleischdicke liegt bei etwa 2 cm.

D/.HINWEIS!

Falls Sie im Programm ,Fleischgaren” eine andere Fleischsorte als Rindfleisch zubereiten, sollten Sie
nur die Garstufen ,medium” oder ,well done” verwenden.

13
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Gefliigelgarprogramm

Geeignet zum Garen von Produkten wie Hahnchen- oder Putenschenkeln ohne Knochen, Brustfilets
usw. Die voreingestellte Grillzeit des Programms betrégt 12 Minuten, die Grilltemperatur 220 °C. Die
optimale Dicke der zu grillenden Produkte betragt 3 cm.

Fischprogramm

Geeignet zum Grillen von ganzen Fischen (Forelle, Wolfsbarsch usw.) oder Fischsteaks und -filets
(Thunfisch, Lachs usw.). Die voreingestellte Garzeit des Programms betrégt 11 Minuten, die
Gartemperatur 210 °C. Die optimale Dicke eines ganzen Fisches oder Fischfleischs betrégt 2 bis 3
cm.

Toast-/Sandwich-Programm

Bereitet Toast-Sandwiches mit normalen Brotsorten zu. Die voreingestellte Garzeit des Programms
betrégt 4 Minuten, die Gartemperatur 230 °C. Die maximale Dicke des Toast-Sandwiches betragt
etwa 6 cm.

Programmgesteuertes Grillen

« Stellen Sie den Regler zur Hohenverstellung der oberen Grillplatte auf die Position ,OFFEN*, halten
Sie den Griff des oberen Teils, bringen Sie ihn in die senkrechte Position und 6ffnen Sie den Grill.

+ Halten Sie den Griff mit einer Hand fest und driicken Sie mit der anderen Hand die obere Halfte des
&uBeren Edelstahlbereichs des oberen Grillteils zu sich hin, um ihn aus der Verriegelungsposition
im Rahmen zu l6sen.

+ Legen Sie gleichmé&Big dicke Portionen der Lebensmittel (entsprechend den oben in der
Programmbeschreibung empfohlenen Dicken) auf die untere Grillplatte, wobei Sie darauf achten,
dass sie nicht Gber den Rand der Grillplatten hinausragen.

+ Halten Sie den Griff des oberen Girillteils und klappen Sie ihn so nach unten, dass die obere
Grillplatte auf den eingelegten Lebensmitteln aufliegt, und garen Sie diese.

+ Abtropfendes Fett flieBt durch die Offnungen an der Riickseite der Grillplatten in die
Fettauffangschale.

AWARNUNG!

Beim Grillen von weichem Fleisch (z. B. Fisch) oder mit geriebenem Kése bestreuten Lebensmitteln,
stellen Sie die Hohe der oberen Grillplatte (iber den Regler so ein, dass die Platte wahrend des
Grillvorgangs nicht mit diesen in Berlihrung kommt, sondern knapp dariiber positioniert ist.

Automatisches Abschalten des Programms

Nach Ablauf der im Programm voreingestellten Garzeit schaltet sich die Heizung automatisch ab, ein
akustisches Signal ertdnt und auf dem Display erscheint kurzzeitig die Anzeige ,Ende*. Nach kurzer
Zeit schaltet sich das Display aus und der programmgesteuerte Garvorgang ist beendet. Offnen Sie
den Grill und entnehmen Sie die gegarten Lebensmittel.

14
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Garen im manuellen Modus

Ideal zum Girillen von Lebensmitteln, bei denen Garzeit und Temperatur manuell eingestellt werden
mussen.

Manuelles Einstellen von Grillzeit und Temperatur

Nach dem Einschalten des Girills stellen Sie uber die Pfeile auf dem Touchscreen die erforderliche
Garzeit sowie Uber die Tasten die gewiinschte Temperatur fir jede einzelne Grillplatte ein. Tippen Sie
anschlieBend auf die Ein-/Aus-Taste, um die Grillplatten auf die eingestellte Temperatur zu erhitzen.

AWARNUNG!

Im manuellen Modus ist es mdglich, ohne Festlegung einer bestimmten Garzeit, d. h. ohne
Zeitbegrenzung, zu garen, indem Sie nur die Gartemperatur manuell einstellen. Stellen Sie dazu
nach dem Einschalten des Grills nur die Temperatur ein und starten Sie anschlieBend das Aufheizen
Uber die Ein-/Aus-Taste. Sobald der Grill die gewlinschte Temperatur erreicht hat, legen Sie die
Lebensmittel auf den Grill und garen Sie diese.

D/.HINWEIS!

Wird keine Grillzeit eingestellt, zeigt das Display wéhrend des Grillvorgangs keine Zeitinformation an
und die automatische Abschaltfunktion ist deaktiviert - siehe unten ,Manuelles Ausschalten des Grills
ohne Zeiteinstellung”.

Grillen im manuellen Modus

Die Aktivierung des Heizvorgangs und das Erreichen der Grilltemperatur werden - wie beim
programmgesteuerten Grillen- durch ein Signal angezeigt. Nach Erreichen der Grilltemperatur legen
Sie die Lebensmittel auf den Grill und garen Sie diese. Falls die Grillzeit manuell eingestellt wurde,
beginnt der Countdown automatisch etwa 10 Sekunden nach Erreichen der Grilltemperatur. Daher
sollten Sie die Lebensmittel sofort nach Erreichen der Grilltemperatur auf den Grill legen und garen.

D/HINWEIS!

Beim Grillen im manuellen Modus kénnen Sie die Grillzeit und die Temperatur der Grillplatten nach
Bedarf einstellen.

Automatisches Ausschalten bei eingestellter Grillzeit

Nach Ablauf der Grillzeit ertdnt ein akustisches Signal, kurzzeitig erscheint die Anzeige ,,Fertig“ und
die Heizung schaltet sich automatisch aus. Nach einer Weile schaltet sich das Display aus und der
Grillvorgang ist beendet. Offnen Sie den Grill und entnehmen Sie die gegarten Lebensmittel.
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Manuelles Ausschalten beim Grillen ohne Zeiteinstellung

Sobald die Lebensmittel gegart sind, schalten Sie den Grill durch Antippen der Ein-/Aus-Taste aus. Ein
akustisches Signal ertont, die Heizung und das Display schalten sich aus und der Grillvorgang ist beendet.
Offnen Sie den Grill und entnehmen Sie die gegarten Lebensmittel.

Barbecue im manuellen Modus

Dieses Produkt ist fur das Grillen auf beiden Fléchen bei gedffnetem Grill konzipiert. Es eignet sich
besonders flir unregelmaBig geformte oder unterschiedlich dicke Lebensmittel wie Fleisch mit
Knochen, Meeresfriichte, Obst und Gemdiise. Das Offnen des Grills, das Einstellen der Garzeit und
Temperatur sowie das Beenden des Grillvorgangs erfolgen wie beim Grillen im manuellen Modus.

Offnen des Grills zum Barbecue

Halten Sie den Giriff und bringen Sie den oberen Teil des Grills in eine senkrechte Position. Driicken
Sie die Taste fiir die Barbecue-Position und 6ffnen Sie den Grill vollstandig. Fahren Sie dann wie beim
Grillen im manuellen Modus fort. Verteilen Sie die Lebensmittel nach Erreichen der Betriebstemperatur
auf den Grillplatten und grillen Sie diese von beiden Seiten.

AWARNUNG!

Entfernen Sie vor Beginn des Barbecues die obere Grillplatte nicht aus dem Griffrahmen, sondern
lassen Sie sie wéhrend der gesamten Barbecue-Zeit im Rahmen fixiert.

D/'HINWEIS!

Der digitale Grill ermdglicht es, die obere und untere Grillplatte auf unterschiedliche Temperaturen
einzustellen oder nur eine Grillplatte zu beheizen. So kénnen Sie beim Grillen im manuellen Modus
flr verschiedene Arten von Lebensmitteln (insbesondere im Barbecue-Betrieb) fiir jede der beiden
Grillplatten eine unterschiedliche Temperatur einstellen. Alternativ kdbnnen Sie zur Platzersparnis
den oberen Teil des Grills senkrecht geéffnet lassen und (bei gedffnetem Girill) nur auf der unteren
Grillplatte grillen.

AWARNUNG!

Berlihren Sie die Grillplatten nicht mit bloBen Handen; verwenden Sie bei Bedarf Ofenhandschuhe
oder Ahnliches. Benutzen Sie zum Halten von Lebensmitteln keine scharfen oder metallischen
Kichenutensilien; vermeiden Sie die Verwendung von Metallspateln, Messern, Gabeln usw. Schneiden
Sie Lebensmittel niemals direkt auf den Grillplatten.

Ausschalten des Grills

Wenn Sie den Grill wahrend des Aufheizens auf Betriebstemperatur oder wahrend des Grillvorgangs
in einem beliebigen Betriebsmodus sofort ausschalten mdchten, beriihren Sie die Ein-/Aus-Taste flr
l&ngere Zeit (ca. 3 Sekunden).
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Reinigung und Pflege des Gerits

1

2.
3.
4

Ziehen Sie den Netzstecker Ihres Geréts aus der Steckdose.

Warten Sie, bis das Gerét vollstdndig abgekihlt ist.

Entnehmen Sie die Grillplatten.

Verwenden Sie zum Reinigen der AuBenflachen des Geréts ein feuchtes Tuch. Trocknen Sie die
AuBenflachen des Gerats vollsténdig ab.

Die Grillplatten kénnen nach ca. 5 Minuten Einweichzeit in lauwarmem Wasser mit flissigem
Spiimittel und einem weichen Schwamm gereinigt werden. Die Platten kénnen auch in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Den Innenbereich des Gehduses, in dem die Platten eingesetzt werden, kénnen Sie mit einem
leicht feuchten Tuch abwischen.

D/HINWEIS!

Um die Reinigung zu erleichtern, wird empfohlen, die Platten nach jedem Gebrauch zu reinigen,
sobald sie abgekihlt sind.

AWARNUNG'

Auf feuchten Platten kdnnen sich weiBe Wasserflecken bilden.

Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keinesfalls Benzin, Lésungsmittel, scheuernde
Reinigungsmittel, Metallgegenstande oder harte Birsten.

Elektrische Teile dirfen auf keinen Fall mit Wasser oder Feuchtigkeit in Berlihrung kommen.

Verwenden Sie zur Reinigung der Grillplatten ausschlieBlich einen Schwamm oder ein weiches
Tuch, um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch, um die Bildung von Bakterien zu vermeiden und es
in einem gepflegten Zustand zu halten.

Aufbewahrung des Gerats

Ziehen Sie vor dem Verstauen des Gerats den Netzstecker und lassen Sie es abkuhlen.
SchlieBen Sie den Deckel des Gerats, indem Sie ihn am Griff festhalten.

Wenn Sie das Gerét langere Zeit nicht benutzen mdchten, bewahren Sie es sorgféltig auf.
Lagern Sie das Geré&t an einem kihlen und trockenen Ort.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Gerataufbewahrung

Wenn Sie Vorhaben, das Gerét langere Zeit nicht zu Nutzen, bewahren Sie es an einem kihlen,
trockenen Ort auf.

Stellen Sie sicher, dass der Stecker vom Gerat herausgezogen ist und die Teile vollstandig trocken sind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat an einem Ort aufbewahrt wird, an dem die Kinder es nicht
erreichen kdnnen.
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Recycling
Wenn das Produkt das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, folgen Sie bitte den folgenden Schritten
zur richtigen Entsorgung:

Schneiden Sie das Kabel des Geréats ab, um es unbrauchbar zu machen.

Bringen Sie das Gerét in spezielle Sammelbehélter fir solche Gerate gemas den
geltenden gesetzlichen Vorschriften in lhrem Land.

Elektrische Abfélle diirfen nicht zusammen mit Haushaltsabféllen entsorgt werden. 'l“
Werfen Sie das Gerat in die fur elektrische Abfalle vorgesehenen Miilltonnen. -
Die Verpackung des Gerats besteht aus recycelbaren Materialien.

+ Werfen Sie die Verpackungsmaterialien in geeignete Recyclingbehélter. E
Das Gerét entspricht der WEEE (Abfall von Elektrischen und Elektronischen Geréten) Richtlinie. mmmm

D/HINWEIS'

Uberpriifen Sie, ob Sie das Problem oder den Defekt selbst beheben kdnnen, bevor Sie den
Kundenservice anrufen. Bitte konsultieren Sie hierfiir den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®“. Wenn
Sie das Problem oder den Defekt nicht 16sen kdnnen, rufen Sie bitte den Kundenservice an.

+ Halten Sie bei lhrem Anruf bitte die Modellbezeichnung und die Seriennummer des Produkts
bereit. Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild lhres Produkts.

Hilfe-Hotline: (+90 212) 444 0 241

Fehlerbehebung

Ihr Gerét wurde einer Qualitatskontrolle unterzogen, um mogliche Méngel zu vermeiden. Wenn das
Gerat aus irgendeinem Grund nicht funktioniert, versuchen Sie bitte die im folgenden Abschnitt
aufgeflihrten Lésungsmdglichkeiten, bevor Sie den Fakir Autorisierten Service kontaktieren.

Problem Mégliche Ursache Lésung
Der Stecker ist nicht eingesteckt Stecken Sie den Stecker in die
. oder die Steckdose hat keinen Steckdose und Uberpriifen Sie die
Das Gerét Strom. Steckdose.

funktioniert nicht. -
Das Gerét hat den

Uberhitzungsschutz aktiviert, Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist.

Die Platten werden | Die Platten sind nicht richtig

nicht warm. singesetzt, Setzen Sie die Grillplatten richtig ein.

Der Toast wird

; . Das Gerét ist noch nicht ausreichend | Warten Sie, bis die Vorheizphase
nicht ausreichend

gebraunt aufgeheizt. abgeschlossen ist.
ORI (05 Zu lange Garzeit Verkirzen Sie die Garzeit.
verbrennt.
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Problem Mégliche Ursache Lésung

Aus dem.Gerat Erster Gebrauch oder Das ist normal und nimmt nach einigen
kommt ein . 8

Geruch. Fettrickstande Anwendungen ab.

Das Gerét schaltet
sich wahrend des
Betriebs aus.

Unzureichende Luftzirkulation

Lassen Sie um das Geré&t herum
genligend Platz.

Uberlaufen der
Fettauffangschale

Die Schale ist voll oder falsch
eingesetzt.

Leeren Sie die Schale und setzen Sie
sie richtig ein.

Das Gehause wird
zu heiB.

Langer Dauerbetrieb

Schalten Sie das Gerét aus und lassen
Sie es abkihlen.

Das Gerat Ziehen Sie den Stecker aus der
lasst sich nicht Der Stecker ist eingesteckt. Steckdose und bewegen Sie es
bewegen. anschliefend.

Versand

Um Schéden am Gerat zu vermeiden, befolgen Sie bitte die folgenden Schritte, um das Gerat sicher

zu transportieren:

+ Transportieren Sie das Gerét in der Originalverpackung.

+ Falls die Originalverpackung nicht vorhanden ist, verwenden Sie eine geeignete und weiche
Verpackung, die das Geréat schiitzt.
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Dear Customer,

We hope you enjoy using your product. Thank you for choosing Fakir Hausgeréte, a leader in
innovative technologies. Please read this user manual carefully before using the product and keep it
for future reference.

Usage Instructions

These usage instructions are prepared to ensure that the device is used properly and safely. For your
safety and the safety of others, please read the user manual before operating the device.

Meaning of Symbols

In this user manual, you will see the following symbols:

AWARNING!

This symbol indicates hazards that could lead to injury or death.

ACAUTION!

This symbol indicates hazards that could cause damage to your product or malfunction.

D/.NOTE!

Indicates important and useful information in the user manual.

Responsibility

Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. accepts no responsibility for any damage or repairs made
outside Fakir Authorized Service Centers or for improper use of the device resulting from non-
compliance with the instructions in this user manual.

CE Declaration of Conformity

C This device complies fully with the European Union’s 2014/30/EU Electromagnetic
Compeatibility and 2014/35/EU Low Voltage Directives. The product bears the CE mark on
the device type label.

Intended Use

The product model is designed for home use. It is not suitable for workplace or industrial use. Any
malfunction resulting from such use will not be covered by our authorized service.
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Unauthorized Use

In the following cases of unauthorized use, the device may be damaged or
cause injuries:

Restricted Capabilities and Supervision: This device should not be used
by persons (including children) with limited physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge, unless they are
supervised by a person responsible for their safety or given instructions
regarding the safe use of the device. Children should be supervised to
ensure they do not play with the device.

Use with Limited Abilities: The device can be used by children aged
8 years and above and persons with limited physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge only if they are
supervised, given instructions on safe use, and understand the potential
hazards.

Packaging Materials: Keep materials like bags included in the package
away from children. There is a risk of suffocation!

Cleaning and Maintenance: Children under 8 years should not clean or
maintain the device unless they are supervised.

+ Device and Cable Safety: Keep the device and its cable out of the reach

of children under 8 years old. Children should be supervised to ensure they
do not play with the device. Electrical devices are not toys for children.
Therefore, use and store the device out of the reach of children. Children
may not be aware of the dangers associated with the use of an electrical
device. Ensure the power cord does not hang down from the device.

Safety Warnings

When using an electrical device, always follow the precautions below to
prevent fire, electric shock, and personal injury:

Read the User Manual: Carefully read the information in the user manual
and keep it for future reference. If you give the device to a third party, be
sure to include the manual.

+ First Use: When you remove the product from its packaging, make sure

all accessories and attachments are complete. If any parts are missing,
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contact your nearest Fakir Authorized Service Center. Keep the protective
bags of the accessories and attachments away from children and infants
to prevent the risk of suffocation.

+ Check the Condition of the Device: If you suspect that there is any issue
with the device, its casing, cable, or plug, do not operate the device and
contact the nearest Fakir Authorized Service Center.

+ Cable and Plug Safety: Do not use the device if the power cord or plug
is faulty or damaged. Do not use the device with an extension cord and
ensure that the power cord does not come into contact with heat sources
or sharp edges. When unplugging, always pull the plug itself, not the cord.
Do not pull on the cord or lift the device by the cord.

+ Child Safety: Never leave the machine unattended while it is plugged
in. Do not allow children to play with the device unsupervised. Store the
device’s power cord out of the reach of children. Electrical devices are not
toys for children.

+ Use of the Device: Do not use the device outdoors. Your machine may
be adversely affected by dirt or rain. Do not immerse the machine in water
and protect it from rain or moisture. The device operates with electrical
power, which poses an electric shock hazard. Therefore, do not touch
the plug with wet hands. Do not use the device to clean flammable or
explosive materials (e.g., gasoline or alcohol), burning or smoldering
objects (e.g., cigarettes, matches, or hot ashes).

+ Maintenance and Cleaning: Before cleaning and maintenance, unplug
the device and allow it to cool down.

+ Usage Restrictions: Use the electrical device only as intended. Using
the device contrary to the instructions may shorten its lifespan and pose
safety risks.

Product-Specific Safety Warnings

+ Operate the appliance on a flat, stable, and heat-resistant surface.

+ The appliance must only be used when both plates are correctly installed.

+ The temperature of the cooking plates is very high while the appliance is
in operation; follow the operating instructions when using the product.
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+ Use the appliance in a well-ventilated area. Leave at least 10-15 cm of

clearance on all sides of the grill to ensure adequate air circulation.

Do not place the grill on or near a gas or electric burner, inside or on top of
a heated oven, or near any such appliances. Do not allow the grill to come
into contact with curtains, wall coverings, clothing, dishcloths, or other
flammable materials during use.

Do not move the grill while it is plugged into an electrical outlet.
Allow the product to cool down completely before handling.
Do not cover the oil drip tray with aluminum foil or any other materials.

+ Do not use attachments not recommended or sold by the manufacturer

for this product.
Do not immerse the appliance in water.
Do not leave the appliance unattended during operation.

This appliance is not intended to be operated with an external timer or a
separate remote-control system.

Do not put pressure on the point where the power cord connects to the
appliance, as this may cause the cord to wear or break.

+ Keep the appliance and the power cord away from hot surfaces.

Never use the device if the power cord or plug is damaged, if it is
malfunctioning, has been dropped, damaged, or has come into contact
with water or other liquids.

It is not recommended to use an extension cord with this appliance.

ACAUTION!

To reduce the risk of personal injury or damage to product or property: This
appliance is intended for indoor, non-industrial, non-commercial, household
use only; designed for heating food, cooking sandwiches, toasts, and
paninis, and for grilling purposes. Do not use the product outdoors or for any
purposes other than its intended use. Do not allow the power cord to hang
in a way that could cause tripping or pulling (e.g., over the edge of a table
or countertop).
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[m] Carefully read the safety rules and usage instructions in this user
- manual.
Keep this user manual for future reference.

Openmg the Box

Before first use, remove the device and accessories from the box and check for damage or defects.
If the device is damaged or defective, do not use it and contact Fakir Authorized Service.

Repairs should only be performed by Fakir Authorized Service Centers.
Repairs by unauthorized persons may be harmful to the user.

AWARNING!

Do not use a faulty or defective product.

Contents of the Box
1. Main body 2. User manual

Technical Information

Power : 2000W Frequency : 50/ 60 Hz
\oltage  :220-240V~ Product Lifetime  :7 Years
D/ NOTE!

The values indicated on the device or in other printed documents provided with the product are
obtained under laboratory conditions according to relevant standards. These values may change
depending on the product’s use and environmental conditions.
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Product Parts Introduction

Handle 5. Upper and lower cooking plates
Upper cooking plate height adjustment 6. Cooking plate release buttons
control 7. Touch Screen

Grill release button for barbecue position 8.  Qil- drip tray

Upper cooking plate locking mechanism

Touch Screen

[ NS I NI R

. frie ternp
-irre EB'BB
rre

o

5 8 9 10
. Meat cooking program 7. Timer display
. Chicken program 8. Temperature indicator
. Toast/sandwich program 9. Plate temperature indicator
. Fish cooking program 10.Upper/Lower plate temperature selection
. Cooking temperature levels button
Timer setting 11.0n/off switch
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Setup Instructions
First Use

Before using the appliance for the first time, remove both cooking plates, wash them, and dry them
completely. Apply a thin layer of cooking oil to the non-stick surfaces of both plates, wipe with a
kitchen towel, and reattach the plates to the grill; refer to the “Cleaning” section for more information.

D/.NOTICE!

Both cooking plates can be used interchangeably on the grill. This means that the flat plate can be
placed in the upper or lower position of the grill, just like the ridged (grooved) plate.

How to Use

Opening the grill

Plug the power cord into an electrical socket. The On/Off button on the grill's touch screen will light
up.

A CAUTION!

Do not use your appliance to defrost or cook frozen foods. Ensure that all food is completely thawed.

D/.NOTICE!

The appliance may emit a small amount of smoke during its first use. This is normal and will not occur
during subsequent uses.

AWARNING'
Ensure that both cooking plates are properly installed before operating the appliance.
Use wooden or heat-resistant plastic utensils to turn food or remove it from the cooking plates.

Ensure that the power cord is kept at a safe distance from the cooking plates while the appliance
is in use.

&WARNING!

The upper cooking plate is hot.

Exercise extreme caution when removing food from the appliance, as the metal parts and the food
itself may be very hot.
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Removing/Installing the Plates
+ There are plate release buttons on the upper and lower sections of your
appliance to allow you to remove the cooking plates.

+ To remove the cooking plates, lift the upper cover by the handle until it
stands at a 90-degree angle.

+ Press and hold the plate release button for the plate you wish to remove (upper/lower), then pull
the plate out of its position.

+ To reinstall the cooking plate; starting from the back, slide the plate into the tabs at the rear of the
appliance and slowly lower it into its seat toward the front.

+ To ensure the plate is firmly seated in its housing, check that it does not move before starting the
cooking process.

&WARNING!

Ensure that the appliance has cooled down completely before touching the cooking plates. Do not
touch the cooking plates while they are hot.

D/.NOTICE!

Cooking times may vary depending on the type of food, voltage fluctuations, environmental conditions,
and the cooking position of the appliance.

Program selection

+ Touch the on/off button; the meat, chicken, fish, and toast-sandwich indicators will illuminate on
the display

+ Select one of the programs by touching the corresponding button. The display will show the preset
grilling time and the preset temperatures for the upper and lower cooking plates.

D/.NOTICE!

+ Before starting the meat cooking program, set the desired doneness level by pressing the program
button repeatedly: rare, medium rare, medium, well done.

+ Before starting the program, you can adjust the preset cooking time and the preset temperatures
of the grill plates using the timer arrows. If you do this, the grill will automatically switch to manual
grilling mode.
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Automatic Menu Time Table

Cooking Plate Center . . .
Temperature (°C) Cooking Time Description
Pressing the steak button
Meat - Rare i
230°C 3:00 consecutively changes the
(Level 3) doneness level, and the
corresponding LED illuminates.
Meat - Medium 230 °C 4:00 The LED indicator activates in
(Level 5) the same manner.
Meat - Medium 230°C 6:00 The <':o.rre§pond|ng doneness
Well (Level 7) level is indicated by the LED.
Meat — Well Done 230°C 8:00 The corresponding LED lights
(Fully Cooked) up.
Chicken Drumstick |220 °C 12:00 -
Sausage 220 °C 12:00 -
Fish 210 °C 11:00 -

Startlng a Program

Touch the on/off button again to start the selected program. The “Heating” indicator light will
illuminate. The displayed preset grill time will be replaced by a moving dashed line; this indicates
that the cooking plates are heating up to the operating temperature.

When an acoustic signal is heard (for each cooking plate separately), “Ready’” will light up next to
the plate temperatures, and the preset grill time will reappear on the display. This means the grill
has reached the correct operating temperature and is ready for food to be placed on it.

D/NOTICE'

About 10 seconds after the grill reaches its operating temperature in grill mode, it will automatically
begin counting down the preset cooking time for the selected program. Therefore, when using the
contact grill, place the food on the grill immediately after it reaches the operating temperature.

+ Meat, vegetables, and similar foods should be brushed with a thin layer of oil or marinated in oil
before placing on the grill. If this is not possible due to the nature of the food being cooked, apply
a thin layer of oil to both cooking plates before starting the program.

Grilling Modes

The following cooking modes are available on the digital grill.
Programmed grill mode (contact grill)
Manual grill mode (contact grill)
Manual grill mode (open grill)
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Grilling Cooking with Program Settings

Perfect for preparing meat, chicken, fish, and toasted sandwiches. Thanks to 4 programs with preset
cooking times and plate temperatures, grilling with program settings is fast, convenient, and ensures
maximum energy savings.

Meat Cooking Program

Prepares meat at the 4 most requested cooking levels: rare, medium rare, medium and well done.
The program is ideal for cooking dry-aged meat. The preset cooking times in the program for different
levels of meat doneness are as follows: Rare - 3 minutes, medium rare - 4 minutes, medium - 6
minutes, well done - 8 minutes. The preset cooking temperature for all doneness levels is 230°C. The
optimum meat thickness is approximately 2 cm.

D/NOTICE!

If you are preparing a type of meat other than beef using the “Meat cooking” program, you should only
use the “medium” or “well-done” levels.

Chicken Cooking Program

It is used for cooking products such as boneless chicken or turkey drumsticks, breasts, etc. The
preset grilling time for the program is 12 minutes, and the grilling temperature is 220°C. The optimum
thickness of the products to be grilled is 3 cm.

Fish Cooking Program

It is used for grilling whole fish (trout, sea bass, etc.) or fish steaks and fillets (tuna, salmon, etc.)
The preset cooking time in the program is 11 minutes, and the cooking temperature is 210°C. The
optimum thickness of a whole fish or fish meat is between 2 and 3 cm.

Toast/Sandwich program

Prepares toasted sandwiches using standard bread varieties. The preset cooking time for the program
is 4 minutes, and the cooking temperature is 230°C. The maximum thickness of the toast or sandwich
is approximately 6 cm.

Grilling with Program Settings
+ Set the height adjustment control of the upper cooking plate to the “ON” position, hold the handle
of the upper part of the grill, bring it to a vertical position, and open the grill.

*+ Hold the handle with one hand, and with your other hand, press against the upper half of the outer
stainless-steel section of the grill's top part toward yourself to release it from its locked position
in the frame.

+ Place food portions of equal thickness (consistent with the thickness recommendations in the
program descriptions above) on the lower cooking plate, ensuring they do not exceed the
perimeter of the grill plates.
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+ Hold the handle of the grill's upper part, fold it down so that the upper cooking plate rests on the
food placed in the grill, and cook the food.

+ Dripping fats flow through the openings at the rear of the cooking plates into the drip tray.

AWARNING!

When grilling tender foods (e.g., fish) or foods sprinkled with grated cheese, adjust the height of the
upper cooking plate by setting the control to the corresponding position so that the plate does not
touch the food but remains positioned just above it.

Automatic program stop

After the preset cooking time in the program has elapsed, the heating automatically turns off, an
acoustic signal sounds, and “End” briefly appears on the display. The display turns off after a short
time, and the cooking process with the program setting ends. Open the grill and remove the cooked
food.

Grilling in Manual Mode
It is ideal for grilling foods that require manual adjustment of cooking time and temperature.

Manually setting the grilling time and temperature

After turning on the grill, set the required cooking time using the arrows on the touchscreen, and
adjust the required temperature for each cooking plate using the buttons. Then, touch the “On/Off”
button to start heating the cooking plates to the set temperature.

AWARNING!

In manual mode, it is possible to cook without setting a specific cooking time—that is, without a time
limit—by only manually adjusting the cooking temperature. To do this, simply set the temperature after
turning on the grill and then start heating using the “On/Off” button. Once the grill reaches the desired
cooking temperature, place the food on the grill and cook.

D/.NOTICE!

If no grilling time has been set, the display will not show this information during the grilling process
and the automatic stop function will be disabled - see the “Manual shutdown when grilling without
time setting” section below.

Grilling in Manual Mode

The activation of the heating process and the achievement of the grilling temperature are signaled
in the same way as when grilling with a program setting. Once the grilling temperature has been
reached, place the food on the grill and cook. If the grilling time has been set manually, the grill will
automatically start the countdown approximately 10 seconds after the grilling temperature is reached.
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Therefore, you should place the food on the grill and start cooking immediately after the grilling
temperature is reached.

D/.NOTICE!

While grilling in manual mode, you can adjust the grilling time and the temperature of the cooking
plates as needed.

Automatic shutdown when a specific grilling time is set
After the grill time is up, an acoustic signal sounds, ‘End’ briefly appears on the display, and the

heating switches off automatically. After a while, the display turns off and the grilling process ends.
Open the grill and remove the cooked food.

Manual shutdown when grilling without a time setting

The automatic stop function is disabled when grilling without a time setting. Once the food is cooked,
switch off the grill by touching the On/Off button. An acoustic signal will sound, the heating will switch off,
the display will turn off, and the grilling process will end. Open the grill and remove the cooked food.

Barbecue in Manual Mode

This product is designed for dual-surface cooking with the grill opened. It is especially perfect for
cooking foods of irregular shapes and thicknesses, such as meat on the bone, seafood, fruit, and
vegetables. The procedures for opening the grill, setting the cooking time, adjusting the cooking
temperature, and ending the cooking process are the same as for grilling in manual mode.

Opening the Grill for Barbecue Use

Hold the handle and bring the upper part of the grill to a vertical position. Press the barbecue release
button and open the grill completely. Then, proceed as you would when grilling in manual mode. Once
the operating temperature is reached, spread the food across the cooking plates and cook both sides.

AWARNING!

Before starting the barbecue, do not remove the upper cooking plate from the handle frame; leave it
fixed in the frame throughout the barbecue duration.

D/'NOTICE!

The digital grill can be used to cook by setting the top and bottom plates to different temperatures,
or by heating only a single cooking plate. Thus, when grilling in manual mode, you can set a different
temperature for each of the two cooking plates for different types of food (especially during barbecue).
Alternatively, to save space, you can open the upper part of the grill to a vertical position and
barbecue using only the lower cooking plate (while the grill is open).
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AWARNING!

Do not touch the cooking plates with your bare hands; use oven mitts or similar protection when
necessary. Use non-sharp, non-metallic cooking utensils to handle food; avoid using metal spatulas,
knives, forks, or similar items. Never cut food directly on the cooking plates.

Turning Off the Girill

If you wish to turn off the grill instantly in any operating mode, while preheating or during the cooking
process, touch and hold the “On/Off” button for a long duration (approximately 3 seconds).

Cleaning and Maintenance

1. Unplug your appliance from the socket.

2. Wait for the device to completely cool down.

3. Remove the cooking plates.

4. Use a damp cloth to clean the outer surface of the appliance. Dry the exterior of the appliance
completely.

5. The cooking plates can be cleaned with liquid dish soap and a soft sponge after soaking them in
warm water for approximately 5 minutes. You can also wash the plates in the dishwasher.

6. You can wipe the inner housing where the plates are installed with a slightly damp cloth.

D/.NOTICE!

For easier cleaning, it is recommended to clean the plates after each cooking process once they have
cooled down.

ACAUTION'

White water spots may form on the plates if they are left wet.

+ Never use gasoline, solvents, abrasive cleaners, metal objects, or hard brushes to clean the
appliance.

+ Never allow water or moisture to come into contact with the electrical components.

+ Use only a sponge or a soft cloth when cleaning the cooking plates to avoid damaging the non-
stick coating.

+ Clean the appliance after each use to prevent bacterial growth and to keep the device well-
maintained.

Storage

+ Unplug the appliance and allow it to cool down before storing it.

+ Close the lid of the appliance by holding it by the handle.

+ If you do not intend to use the appliance for a long period of time, store it carefully.
+ Store the appliance in a cool and dry place.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children.
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Recycling

When your product reaches the end of its life, follow these steps for proper recycling:

Cut the device’s cable to make it unusable.

Dispose of the device in designated waste bins for such devices according to the applicable laws
in your country.

Electrical waste should not be disposed of with household waste. "“
Throw the device into bins designated for electrical waste. ay

The device’s packaging is made from recyclable materials.

Dispose of packaging materials in appropriate recycling bins. ﬁ

The device complies with the WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) Directive.

D/.NOTE!

Check if you can fix the problem or defect yourself before calling customer service. For this, please
refer to the “Troubleshooting” section. If you cannot resolve the issue or defect, call customer
service.

Before calling, please have the model name and product serial number ready. You can find this
information on the product’s type label.

Help Hotline: (+90 212) 444 0 241

Troubleshooting

Your device has undergone quality control to avoid any defects. However, if the device does not work
for any reason, please try the solutions listed in the following table before contacting Fakir Authorized

Service.
Problem Probable Cause Solution
The plug is not inserted into the socket, | Insert the plug into the socket and
Appliance or there is no power in the socket. check the power outlet.

doesn't work. | The appliance has entered overheat

protection mode Wait for the appliance to cool down.

The plates are

not heating up. The plates are not correctly installed. Install the cooking plates correctly.

The bread is .
- The appliance has not heated up . . -
not sufficiently - Wait until preheating is complete.
sufficiently.
browned.
12 pread s Excessive cooking time. Reduce the cooking time.
burning.

35



GRILL EXPERT TOUCH

F

EN
Problem Probable Cause Solution
An qdor S : . . This is normal and will decrease after a
coming from First use or oil residues.

. few uses.
the appliance.
The appliance
switches - o . Ensure there is sufficient clearance

. Insufficient air circulation. .
off during around the appliance.
operation.
Overflp w from The tray is full or incorrectly positioned. Empty the tray and reposition it
the drip tray. correctly.
The housing
becomes Switch off the appliance and allow it to
. Prolonged use.
excessively cool down.
hot.
The appliance The plug is connected to the power . _
cannot be outlet Unplug the appliance before moving it.
moved. '
Shipping

To prevent damage to the device, follow these steps to transport your device safely:
+ Transport the device in its original packaging.

+ Ifthe original packaging is not available, use a suitable and soft packaging that protects the device.
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Degerli Miisterimiz,
Uriintiniizii keyifle kullanmanizi dileriz. Yenilikci teknolojilerde lider bir firma olan Fakir Hausgeréte'yi
tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz.

Litfen Griind kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve ileride basvurmak lzere
saklayin.

Kullanim Talimatlann Hakkinda

Bu kullanim talimatlari, cihazin diizgiin ve givenli bir sekilde kullanilabilmesi igin hazirlanmistir. Kendi
guvenliginiz ve bagkalarinin giivenligi icin Griinli calistirmadan énce kullanim kilavuzunu okuyunuz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunda asa@idaki sembolleri géreceksiniz:

AUYARI!

Bu isaret, yaralanma veya 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

ADiKKAT!

Bu isaret, Urlinliniziin zarar gérmesi ya da bozulmasina yol agabilecek tehlikeleri belirtir.

&UYARI!

Sicak ylzeylerle ilgili uyari.

D/'NOT!

Kullanim kilavuzunda &nemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her tlrll hasar ve
cihazin Fakir Yetkili Servisleri disinda farkli bir yerde tamir ettirilmesi veya cihazin amacina uygun
olmayan bir sekilde kullanimasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. sorumluluk
kabul etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

c € Bu cihaz, Avrupa Birligi’nin 2014/30/EU Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi ve 2014/35/EU
Alcak Gerilim Direktifi’'ne tamamen uygundur. Uriin, cihaz tip etiketinde CE isaretine sahiptir.
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Kullanim Alani

Urtin modeli, ev tipi kullanim igin tasarlanmistir. is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun degildir. Aksi
kullanim sonucu Urtinde olusan herhangi bir ariza durumunda, yetkili servislerimiz garanti kapsami
disinda hizmet verecektir.

Yetkisiz Kullanim

+ Kisith Kapasiteler ve Gézetim: Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan kullanimi hakkinda agiklamalar yapiimadigi veya gdzetim
altinda olmadiklari siirece, fiziksel, algisal veya zihinsel kapasiteleri kisitl
olan veya yeterli tecriibe ve/veya bilgiye sahip olmayan kisiler (cocuklar
dahil) tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklarin cihazla oynamamasi igin
gbzetim altinda tutulmasi gerekmektedir.

+ Kisith Yetkinliklerle Kullanim: Cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile sinirli
fiziksel, duyusal ve zihinsel becerilere sahip veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan yalnizca gézetim altinda olduklari, cihazin guivenli bir
sekilde kullanimina dair talimat verildigi ve muhtemel tehlikeleri anladiklari
takdirde kullanilabilir.

+ Ambalaj Malzemeleri: Paketin iginden ¢ikan poset gibi maddeleri
cocuklardan uzak tutunuz. Bogulma tehlikesi mevcuttur!

+ Temizlik ve Bakim: 8 yasindan kiliguk cocuklar, gdzetim altinda olmadiklari
surece cihazin temizligini ve bakimini yapmamalidir.

+ Cihaz ve Kablo Giivenligi: Cihazi ve kablosunu, 8 yasindan kiglk
cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayiniz. GCocuklarin cihazla
oynamamasi igin gdézetim altinda tutulmalari gerekmektedir. Elektrikli
cihazlar cocuklar igin oyuncak olarak kullanilmamalidir. Bu nedenle, cihazi
cocuklarin ulasamayacag yerlerde kullaniniz ve saklayiniz. Cocuklar,
elektrikli bir cihazin kullanimiyla ilgili tehlikelerin bilincinde olamayabilirler.
Elektrik kablosunun cihazdan sarkmasina izin vermeyiniz.

Giivenlik Uyarilan

Elektrikli bir cihaz kullanirken, asagidaki énlemleri her zaman almaniz

gerekmektedir. Yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalari dnlemek igin:

+ Kullanim Kilavuzunu Okuyun: Kullanim kilavuzundaki bilgileri dikkatlice
okuyunuz ve kilavuzu saklayiniz. Cihazi Gguncu bir kisiye verirken, kilavuzu
da birlikte vermeyi unutmayiniz.
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« Ik Kullanim: Uriinii kolisinden ¢ikardiginizda, aksesuarlarin ve aparatlarin
tam oldugundan emin olunuz. Kutuda eksik parca var ise, en yakin
Fakir Yetkili Servisi'ne bagvurunuz. Aksesuarlarin ve aparatlarin koruma
posetlerini bogulma riskini engellemek igin cocuklardan ve bebeklerden
uzak tutunuz.

« Cihazin Durumunu Kontrol Edin: Cihazin Uzerinde, kasasinda,
kablosunda veya fisinde herhangi bir sorun oldugunu disindyorsaniz,
cihazi ¢alistirmayiniz ve en yakin Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

+ Kablo ve Fis Giivenligi: Elektrik kablosu veya fisinde bir ariza ya da hasar
var ise, cihazi kullanmayiniz. Cihazi uzatma kablosuyla kullanmayiniz
ve elektrik kablosunun 1si kaynagi ya da sivri uglarla temas etmemesine
dzen gobsteriniz. Fisi prizden cekmek istediginizde, mutlaka fisten tutarak
cekiniz. Kabloyu ¢cekmeyiniz veya cihazi kablodan tutarak kaldirmayiniz.

+ Cocuklarin Giivenligi: Makinenizi asla fige takill iken gézetiminiz disinda
birakmayiniz. Gozetiminiz disinda ¢ocuklarin cihazla oynamasina izin
vermeyiniz. Cihazin elektrik kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecegi yerlerde
saklayiniz. Elektrikli cihazlar cocuklar i¢in oyuncak degildir.

+ Cihazin Kullanimi: Cihazi acik havada kullanmayiniz. Makineniz kir
veya yagmurdan olumsuz etkilenebilir. Makinenizi suya daldirmayiniz ve
yagmur ya da rutubetten koruyunuz. Cihaz elektrik guclyle calistigindan
elektrik carpma tehlikesi vardir. Bu nedenle fise kesinlikle 1slak ellerle
dokunmayiniz. Cihazi yanici veya patlayici maddeler (6rnegin benzin veya
alkol), yanan veya tlten nesneler (6rnegin sigaralar, kibritler veya sicak kil)
ile temizlemek icin kullanmayiniz.

+ Bakim ve Temizlik: Temizlik ve bakim iglemleri éncesinde cihazin figini
prizden cekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz.

+ Kullanim Kisitlamalari: Elektrikli cihazi yalnizca kullanim amaci

dogrultusunda kullaniniz. Cihazi talimatlara aykiri sekilde kullanmak,
cihazin dmrunu kisaltabilir ve glvenlik riskleri olusturabilir.

Uriine Ozel Giivenlik Uyarilari
+ Cihazi diz, sabit ve 1siya dayanikli bir ylizey tizerinde kullanin.
+ Cihaz yalnizca her iki plakasi dogru sekilde takiliyken kullaniimalidir.
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+ Cihaz calisirken pisirme plakalarinin sicakligi ¢ok yiksektir; Grinl
kullanirken kullanim talimatlarina uyun.

+ Cihazi iyi havalandirilan bir alanda kullanin. Yeterli hava sirkiilasyonunu
saglamak icin 1zgaranin tiim taraflarinda en az 10-15 cm bosluk birakin.

* lzgarayl gazl veya elektrikli ocak Uzerine, isitilmig bir firnin i¢ine veya
Uzerine ya da bu tir cihazlarnn yakinina koymayin. Kullanim sirasinda
1zgaranin perde, duvar kaplamasi, giysi, bulasik bezi veya diger yanici
malzemelere temas etmesine izin vermeyin.

* Izgara elektrik prizine bagliyken cihazi hareket ettirmeyin.

« Uriinii tutmadan énce tamamen sogumasini bekleyin.

+ Yag damlama tepsisini aliiminyum folyo veya baska herhangi bir malzeme
ile kaplamayin.

+ Bu 0rln i¢in énerilmeyen veya Uretici tarafindan satilmayan aksesuarlari
kullanmayin.

+ Cihazi suya daldirmayin.

+ Cihaz calisirken gbzetimsiz birakmayin.

+ Bu cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile
calistinimak Uzere tasarlanmamigtir.

+ GUg¢ kablosunun Uriine baglandigi noktaya baski uygulamayin; aksi halde
kablo asinabilir ve kopabilir.

« Uriini ve giic kablosunu sicak yiizeylerden uzak tutun.

+ Glc¢ kablosu veya fisi hasarliysa, dlzgln calismiyorsa, dlsurilmisse,
hasar gérmigse veya suya ya da bagska sivilara maruz kalmigsa bu Grind
asla calistirmayin.

+ Bu Urunle birlikte uzatma kablosu kullanilmasi énerilmez.

ADiKKAT!

Kisisel yaralanma riskini veya Urln ya da muilk hasarini azaltmak icin: Bu
cihaz yalnizca i¢c mekanlarda, endistriyel olmayan, ticari olmayan, ev tipi
kullanim igin; yiyecekleri 1sitmak, sandvig, tost ve panini pisirmek ve 1zgara
yapmak amaclyla tasarlanmistir. Urlinii acik havada veya belirtilen amaglar
disinda kullanmayin. Gi¢ kablosunun takilip dismeye ya da ¢ekilmeye
neden olabilecek sekilde sarkmasina izin vermeyin (6rnegin masa veya
tezgah kenarindan).
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[m] Kullanim kilavuzunda yazili olan gtivenlik kurallarini ve kullanim
talimatlarini dikkatlice okuyunuz.
Bu kullanim kilavuzunu gelecekteki kullanimlar icin saklayiniz.

Kutuyu Acma

ilk kullanimdan &nce cihazi ve aksesuarlar kutusundan cikariniz ve hasar veya arizalara karsi
kontrol ediniz. Cihazda herhangi bir anza veya hasar varsa, cihazi kullanmayiniz ve Fakir Yetkili
Servisi’ne basvurunuz.

Tamir islemleri kesinlikle Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapiimalidir.
+ Yetkisiz kisiler tarafindan yapilan tamir iglemleri kullanici igin zararl olabilir.

AUYARI!

Kesinlikle hatali veya kusurlu bir Griini kullanmayiniz.

Kutu igindekiler

1. Cihaz 2. Kullanma kilavuzu
Teknik Bilgi

Clile : 2000W Frekans :50/60 Hz
Voltaj : 220-240V~ Kullanim Omrii 27yl

D/.NOT!

Uriiniin (izerinde bulunan isaretlemeler veya iriinle birlikte verilen diger basili dékiimanlarda beyan
edilen degerler, ilgili standartlara gore laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
UrGindn kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.
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Uriin Parcalarinin Tanitimi

Tutma kolu 5. Ust ve alt pisirme plakalan
2. Ust pisirme plakasinin yiiksekligini ayarlama 6.  Pisirme plakalarini serbest birakma diigmeleri
kontroli 7. Dokunmatik ekran

3. lzgarayi barbekl konumunda agma diigmesi 8.

- Yag§ Damlama tepsisi
Ust pisirme plakasini kilitleme mekanizmasi

Dokunmatik Ekran

1. Et pisirme programi 7. Zaman gobstergesi

2. Tavuk programi 8.  Sicaklik gdstergesi

3. Tost-Sandvi¢ programi 9. Plaka sicaklik gostergesi

4. Balik pisirme programi 10. Ust/alt plaka segme diigmesi
5. Pisirme dereceleri 11. Ac¢ma / kapama digmesi

6. Zaman ayarlama
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Cihazin Kurulumu
ilkk Kullanim

Kullanimdan &énce her iki pisirme plakasini da izgaradan ¢ikarin, yikayin ve kurulayin. Her iki plakanin
yapismaz kaplamasina ince bir tabaka yemeklik yag striin, mutfak havlusuyla kurulayin ve plakalari
tekrar 1zgaraya yerlestirin; Temizlik bélimune bakin.

D/.NOT!

iki pisirme plakasi 1zgarada birbirinin yerine kullanilabilir. Bu, diiz yiizeyli plakanin, profilli (oluklu)
ylizeyli plaka gibi, 1zgaranin alt veya Ust kismina yerlestirilebilecegi anlamina gelir.

Cihazin Kullanimi
Izgaray1 agmak

Gi¢ kablosunun fisini bir elektrik prizine takin. Izgaranin dokunmatik ekranindaki Agma/Kapama
digmesi yanacaktir.

ADiKKAT!

Cihazinizi dondurulmus gidalari ¢ézmek veya pisirmek icin kullanmayiniz. Tim yiyeceklerin tamamen
¢6zllmis oldugundan emin olunuz.

D/.NOT!

Cihaziniz ilk kullanimda bir miktar duman ¢ikarabilir. Bu normaldir ve daha sonraki kullanimlarinizda
olugmayacaktir.

AUYARI'

Cihaz calistirmadan 6nce her iki pisirme plakasinin takili oldugundan emin olunuz.

Yiyecekleri ¢cevirmek veya pisirme plakalarindan almak igin tahta veya isiya dayanikl plastikten
yapiimis mutfak aletleri kullaniniz.

Kullanim halindeyken kablonun pisirme plakalarindan uygun uzaklikta olmasina dikkat ediniz.

&UYARI'

Ust pisirme plakasi sicaktir.

Yiyecekleri cihazdan alirken ¢ok dikkatli olunuz, cihazin metal parcalarn ve yiyecekler ¢ok sicak
olabilir.
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Plakalarin Cikarilmasi/Takilmasi
+ Cihazinizin pisirme plakalarini ¢ikarabilmeniz igin cihazin Ust ve alt
bélimiinde pisirme plakasi ¢ikarma diigmeleri bulunmaktadir.

Pisirme plakalarini gikarmak icin; cihazinizin Gst kapagini tutma sapindan
tutarak 90 derece konumunda duracak sekilde kaldiriniz.

Pisirme plakasini cikarmak istediginiz bdlimde (alt/list) bulunan pisirme plakasi ¢ikarma diigmesine
basili tutarak plakayi yerinden ¢ikartiniz.

Pisirme plakasini yerine geri takmak icin ise; plakayi cihazin arka béliminde bulunan tirnaklara
oturacak sekilde arka tarafindan baslayip éne dogru yuvasina yavasga yerlestiriniz.

+ Plakanin yuvasina iyice oturdugundan emin olmak igin pisirme islemi éncesinde plakanin hareket
edip etmedigini kontrol ediniz.

&UYARI!

Pisirme plakalarina dokunmadan &nce, cihazin tamamen sogudugundan emin olunuz. Sicak iken
pisirme plakalarina dokunmayiniz.

D/.NOT!

Pisirme sureleri yiyecegin cinsi voltaj dalgalanmalar ¢evresel sartlar ve cihazin pisirme konumuna
gore degisim gosterebilir.

Program secimi
Agma/kapama diigmesine dokunun; ekranda et, tavuk, balik, Tost-Sandvi¢ diigmeleri yanacaktir.

ilgili dugmeye dokunarak programlardan birini segin. Ekranda programa énceden ayarlanmis
1zgara slresi ve Ust ve alt pisirme plakalarinin énceden ayarlanmis sicakligi gosterilecektir.

D/.NOT!

+ Et pisirme programini baglatmadan énce, program digmesine art arda basarak istenen pisirme
seviyesini ayarlayin: az pismis, orta az pismis, orta pismis, iyi pismis.
Programi baglatmadan zamanlayici oklari kullanarak programin énceden ayarlanmig pisirme
siresini ve 1zgara plakalarinin dnceden ayarlanmis sicakliklarini ayarlayabilirsiniz. Bunu yaparsaniz,
izgara otomatik olarak manuel modda izgara yapmaya gegecektir.
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Otomatik Menii Zaman Tablosu

Pisirme Plakasi - T
Merkez Sicakligi (°C) Pisirme Siiresi | Aciklama

_— Biftek tusuna ardisik olarak

(E;c'j QZCZ')W@ 230°C 3:00 basildiginda pisme derecesi
degistirilir, ilgili LED yanar
Et - Orta o . Ayni sekilde LED gostergesi
(5 derece) 20 A aktif olur
Et - Orta lyi . . ilgili pisme derecesi LED ile
(7 derece) 230°C 6:00 gosterilir
— lyi Pismis . ) et

(Tam pigmis) 230 °C 8:00 llgili LED yanar
Tavuk But 220 °C 12:00 -
Sosis 220 °C 12:00 -
Balik 210 °C 11:00 -

Bir program baglatmak

Acma/kapama digmesine tekrar dokunun ve segilen programi baslatin. "Isitma" gdsterge
lambasi yanacaktir. Gorlintlilenen énceden ayarlanmis 1zgara siresi, hareketli kesikli bir ¢izgi ile
degistirilecektir; bu, pisirme plakalarinin ¢alisma sicakligina kadar isitildigini gésterir.

Sesli bir sinyal duyuldugunda (her pisirme plakasi igin ayri ayri), pisirme plakalarinin sicakliklarinin
yaninda "hazir" yazisi yanar ve dnceden ayarlanmis izgara siresi ekranda tekrar goriindr; bu,
1zgaranin ¢alisma sicakliina ulastigi ve yiyecek yiklemeye ve 1zgara yapmaya hazir oldugu
anlamina gelir.

D/ NOT!

lzgara modunda ¢alisma sicakligina ulasildiktan yaklasik 10 saniye sonra, 1zgara otomatik olarak
programda énceden ayarlanmis pisirme slresinin sonuna kadar geri sayima baslar. Bu nedenle,
temasli 1zgara yaparken, yiyecekleri 1zgara g¢alisma sicakligina ulastiktan hemen sonra 1zgaraya
yerlestirin.

Et, sebze yemekleri vb. 1zgaraya konmadan &nce ince bir yag tabakasiyla fircalanmal veya
yagla marine edilmelidir. Pisirilecek yemegin niteligi nedeniyle bu mimkin degilse, programi
baslatmadan énce her iki pisirme plakasina da ince bir yag tabakasi strin.

Izgara modlari

Dijital 1zgarada asagidaki pisirme modlari mimkdinddir.
Programli ayarli 1zgara (kapali 1zgara)

Manuel modda 1zgara (kapali 1zgara)

Manuel modda i1zgara (agik 1zgara)
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Program Ayariyla Izgara Pisirme

Et, tavuk, balik ve tost sandvic hazirlamak igin miikemmeldir. Onceden ayarlanmis pisirme siireleri ve
pisirme plakalarinin sicakliklarina sahip 4 program sayesinde, program ayariyla izgara yapmak hizli ve
rahattir ve maksimum enerji tasarrufu saglar.

Et Pisirme Programi

Etleri en ¢ok talep edilen 4 pisirme seviyesinde hazirlar: az pismis, orta az pismis, orta pismis ve iyi
pismis. Program, olgunlastiriimis etleri pisirmek igin idealdir. Farkli et pisirme seviyeleri igin programda
Onceden ayarlanmig pisirme sireleri su sekildedir: az pismis - 3 dakika, orta az pismis - 4 dakika,
orta pismis - 6 dakika, iyi pismis - 8 dakika. TUum pisirme seviyeleri i¢in dnceden ayarlanmis pisirme
sicakligi 230 °C'dir. Optimum et kalinhd yaklasik 2 cm'dir.

D/.NOT!

Eger "Et pisirme" programinda sidir eti disinda baska bir et tiirii hazirliyorsaniz, yalnizca "orta" veya
"iyi pismis" seviyelerini kullanmalisiniz.

Tavuk Pisirme Programi
Kemiksiz tavuk veya hindi butu, gégsi vb. gibi Grlnleri pisirmek igin kullanilir. Programin énceden
ayarlanmis izgara stresi 12 dakika, 1zgara sicakligi ise 220 °C'dir. Izgara igin pisirilecek Uriinlerin
optimum kalinh@r 3 cm'dir.

Balik programi

Bitlin baliklar (alabalik, levrek vb.) veya balik bifteklerini ve filetolarini (ton baligi, somon vb.) izgarada
pisirmek igin kullanilir. Programda &nceden ayarlanmis pisirme siresi 11 dakika, pisirme sicakligi 210
°C'dir. Bitun bir baligin veya balik etinin optimum kalinligi 2 ila 3 cm'dir.

Tost-Sandvi¢ Programi

Normal ekmek cesitleriyle tost sandvi¢ hazirlar. Programin dnceden ayarlanmis pisirme slresi 4
dakika, pisirme sicakligi ise 230 °C'dir. Tost-sandvigin maksimum kalinligi yaklasik 6 cm'dir.

Program Ayariyla Izgara Yapma
Ust pisirme plakasinin yiiksekligini ayarlama kontroliinii "AGIK" konumuna getirin, 1zgaranin Gst
kisminin sapini tutun, dikey konuma getirin ve 1zgarayi agin.
Sapi bir elinizle tutun ve diger elinizle 1zgaranin Ust kisminin dis paslanmaz ¢elik béliminun Ust
yarisina kendinize dogru bastirin ve gergevedeki kilitli konumundan serbest birakin.
Alt pisirme plakasina, 1zgara plakalarinin ¢evresini asmamalarina dikkat ederek, esit kalinlikta
yiyecek porsiyonlari (yukaridaki program agiklamasindaki kalinlik énerilerine uygun) yerlestirin.
Izgaranin Ust kisminin sapini tutun ve Ust pisirme plakasi izgaraya yerlestirilen yiyecegin (izerine
oturacak sekilde katlayin ve yiyecegi pisirin.

+ Damlayan yaglar, pisirme plakalarinin arkasindaki agikliklardan damlama tepsisine akar.
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AUYARI!

Yumusak et (6rnegin balik) veya rendelenmis peynir serpilmis yiyecekleri 1zgara yaparken, Ust pisirme
plakasinin yiksekligini, plakanin izgara sirasinda igcerideki yiyecekle temas etmemesi, aksine yiyecegin
hemen Ustlinde durmasi igin kontroll ilgili konuma getirerek ayarlayin.

Program otomatik durdurma

Programda 6nceden ayarlanmig pisirme stresi dolduktan sonra, isitma otomatik olarak kapanir, sesli
bir uyan verilir ve ekranda kisa slreligine "Bitti" yazisi belirir. Ekran kisa bir slire sonra kapanir ve
program ayariyla pisirme islemi sona erer. Izgarayi agin ve pismis yiyecekleri gikarin.

Manuel Modda lzgarada Pigirme
Pisirme siresi ve sicakliginin elle ayarlanmasi gereken yiyecekleri izgara yapmak icin idealdir.

Izgara siiresini ve sicakligini manuel olarak ayarlama

Izgaray! actiktan sonra, dokunmatik ekrandaki oklar kullanarak gerekli pisirme suresini ayarlayin
ve diigmeleri kullanarak her bir pisirme plakasi icin gerekli sicakligi ayarlayin. Ardindan, pisirme
plakalarini ayarlanan sicakliga kadar isitmaya baslamak icin Agma/Kapama diigmesine dokunun.

AUYARI!

Manuel modda, belirli bir pisirme siresi belirlemeden, yani zaman sinirlamasi olmadan, sadece
pisirme sicakligini manuel olarak ayarlayarak yemek pisirmek mimkundir. Bunu yapmak igin, izgarayi
actiktan sonra sadece sicakligi ayarlayin ve ardindan Acma/Kapama digmesini kullanarak isitmaya
baslayin. Izgara istenen pisirme sicakliina ulastiginda, yiyecekleri izgaraya yerlestirin ve pisirin.

D/NOT!

Izgara slresi ayarlanmamigsa, ekran 1zgara islemi sirasinda bu bilgiyi géstermez ve otomatik durdurma
islevi devre disi birakilir - asagida "Sure ayarlanmadan izgarada manuel kapatma" bdlimine bakin.

Manuel modda 1zgara yapma

Isitma isleminin aktiflesmesi ve 1zgara sicakligina ulasiimasi, program ayariyla izgara yaparken oldugu
gibi ayni sekilde sinyal verilir. Izgara sicakligina ulasildiktan sonra yiyecekleri izgaraya yerlestirin ve
pisirin. Izgara siiresi manuel olarak ayarlanmigsa, 1zgara 1zgara sicakligina ulasildiktan yaklasik 10
saniye sonra otomatik olarak geri sayimi baslatacaktir. Bu nedenle, 1zgara sicakligina ulasildiktan
hemen sonra yiyecekleri 1zgaraya yerlestirmeli ve pisirmelisiniz.

D/.NOT!

Manuel modda i1zgara yaparken, i1zgara siresini ve pisirme plakalarinin sicakhigini gerektigi gibi
ayarlayabilirsiniz.
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Belirli bir siire ayarlanmis 1zgarada otomatik kapanma

Izgara siiresi dolduktan sonra sesli bir sinyal verilir, kisa sureligine "Bitir" yazisi gortnir ve i1sitma
otomatik olarak kapanir. Bir sure sonra ekran kapanir ve 1zgara islemi sona erer. lzgarayi agin ve pismis
yiyecekleri ¢ikarin.

Zaman ayar yapilmadan i1zgara yaparken manuel kapatma

Otomatik durdurma fonksiyonu, zaman ayari yapiimadan i1zgara yapildiginda devre disidir. Yiyecekler
pistidinde, agcma/kapama diigmesine dokunarak 1zgaray! kapatin. Sesli bir sinyal duyulacak, isitma
kapanacak, ekran kapanacak ve 1zgara iglemi sona erecektir. Izgarayi agin ve pismis yiyecekleri ¢ikarin.

Manuel Modda Barbekii Pisirme

Bu riin, 1zgara acilmis halde cift ylizeyde pisirme icin tasarlanmistir. Ozellikle kemikli et, deniz
UrUnleri, meyve ve sebzeler gibi diizensiz sekil ve kalinliktaki yiyecekleri pisirmek icin mikemmeldir.
Izgarayl agma, pisirme slresini ayarlama, pisirme sicakhidini ayarlama ve pisirmeyi sonlandirma
islemleri, manuel modda i1zgara yapma ile aynidir.

lzgarayi Barbekii icin Acma

Tutacagi tutun ve izgaranin Ust kismini dikey konuma getirin. Izgarayi barbeki i¢in agma diigmesine
basin ve izgarayl tamamen agin. Ardindan manuel modda 1zgara yaparken oldugu gibi devam edin.
Calisma sicakligina ulastiktan sonra, yiyecekleri pisirme plakalarina yayin ve her iki tarafini da pisirin.

AUYARI!

Barbekiye baslamadan 6nce, st pisirme plakasini sap g¢ergevesinden c¢ikarmak yerine, barbeki
sliresi boyunca cercevede sabit birakin.

D/.NOT!

Dijital 1zgara, Ust ve alt pisirme plakalarinin her birini farkli sicakliklara ayarlayarak veya sadece bir
pisirme plakasinin isitmasini agarak 1zgara yapmak i¢in kullanilabilir. Béylece, manuel modda 1zgara
yaparken, farkl yiyecek tlrleri igin (6zellikle barbekiide) iki pisirme plakasinin her birine farkl bir
sicaklik ayarlayabilirsiniz. Alternatif olarak, yerden tasarruf etmek igin 1zgaranin Gst kismini dikey
konumda acabilir ve (1zgara agikken) sadece alt pisirme plakasinda barbeki yapabilirsiniz.

AUYARI!

Pisirme plakalarina ciplak ellerinizle dokunmayin; gerektiginde firn eldiveni vb. kullanin. Yiyecekleri
tutmak icin keskin olmayan, metal olmayan pisirme gerecleri kullanin; metal spatula, bigak, ¢atal vb.
kullanmaktan kaginin. Yiyecekleri asla dogrudan pisirme plakalari tizerinde kesmeyin.
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lzgarayi kapatma

Izgarayi calisma sicakligina isitilirken veya i1zgara islemi sirasinda, herhangi bir ¢alisma modunda
aninda kapatmak isterseniz, Agma/Kapama diigmesine uzun sire (yaklasik 3 saniye) dokunun.

Cihazin Temizlik ve Bakimi

1. Cihazinizin fisini prizden cekiniz.

Cihazin tamamen sogumasini bekleyiniz.

Pisirme plakalarini gikartiniz.

Cihazin dis ylzeyini temizlemek igin nemli bir bez kullaniniz. Cihazin disini tamamen kurutunuz.
Pisirme plakalar 1lik su igerisinde yaklasik 5 dk. bekletildikten sonra sivi bulasik deterjani
ve yumusak ylzeyli bir siinger ile temizlenebilir. Plakalari ayrica bulasik makinesinde de
yikayabilirsiniz .

6. Plakalarin takildidi i¢ gévde kismini hafif nemli bir bez ile silebilirsiniz.

D/NOT!

Temizligin daha kolay yapilabilmesi igin her pisirme islemi sonrasinda plakalarin soguduktan sonra
temizlenmesi tavsiye edilir.

AUYARI'

Islak birakilan plakalarda beyaz su lekeleri olusabilir.

Cihazi temizlemek icin kesinlikle benzin solvent, agindirici temizleyiciler, metal nesneler veya sert
firgalar kullanmayiniz.

Elektrikli bdlgelere kesinlikle su veya nem gelmemelidir

Pisirme plakalarini temizlerken yapismaz kaplamanin zarar gérmemesi igin yalnizca siinger veya
yumusak bir bez parcasi kullaniniz.

Bakteri olusumunu 6nlemek ve cihazi bakimli tutmak icin her kullanimdan sonra temizleyiniz.

aorwd

Clhazm Saklanmasi
Cihazi kaldirmadan 6nce fisini ¢ekin ve sogumaya birakiniz.
Cihazin kapagini tutamagindan tutarak kapatiniz.
Cihazi uzun sire kullanmayi distiinmiyorsaniz, dikkatli bir sekilde saklayiniz.
Cihazi serin ve kuru bir yerde saklayiniz.
Cihazi ve kablosunu, ¢ocuklarin ulasamayacag bir yerde muhafaza ediniz.

Geri Déniisiim
Cihazinizin kullanim émri sona erdiginde asagidaki adimlari izleyerek dogru sekilde geri dénisim
saglayiniz:
+ Cihazin kablosunu keserek kullanilamaz hale getiriniz.
+ Cihaz, Ulkenizdeki gegerli yasalara gére bu tir cihazlar igin 6zel olarak
tanimlanan atik kutularina birakiniz.
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Elektrikli atiklar evsel atiklarla birlikte bertaraf edilmemelidir. [ A
Cihaz, elektrikli atiklar icin belirlenen ¢dp kutularina atiniz. '-.‘
Cihazin ambalaji geri dénuisiim dzellikli malzemelerden olusur.
Ambalaj malzemelerini uygun geri déniisim kutularina atiniz.
Cihaz, WEEE (AEEE Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalar) Yénetmeligine uygundur. —

D/.NOT!

Musteri hizmetlerini aramadan énce sorunu/arizay kendiniz diizeltip diizeltemeyeceginizi kontrol
ediniz. Bunun igin litfen “Sorun Giderme” bélimiine bakiniz. Sorunu/arizayi ¢dzemiyorsaniz,
musteri hizmetlerini arayiniz.

Aramadan 6nce llitfen model adini ve Urlin seri numarasini yaninizda hazir bulundurunuz.

Bu bilgileri Grinuintiztn Tip Etiketi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yardim Hatti: (+90 212) 444 0 241

Sorun Giderme

Cihaziniz, herhangi bir arizaya karsi kalite kontrolden gegirilmistir. Ancak, herhangi bir nedenden
dolayl ¢alismazsa, Fakir Yetkili Servisi'ne basvurmadan énce asagidaki tabloda yer alan ¢ézim
yollarini deneyiniz.

Sorun Muhtemel Neden Coziim

Fis prize takil degil veya prizde elektrik yok Fisi prize takiniz, prizi kontrol ediniz.
Cihaz galismiyor.

Cihaz agin 1sinma korumasina girmis Cihazin sogumasini bekleyiniz.
Plakalar isimmiyor | Plakalar dogru takilmamig Pisirme plakalarini dogru sekilde yerlestiriniz.
Tost yeterince Cihaz yeterince Isinmamig On 1sitma tamamlanana kadar bekleyiniz.
kizarmiyor
Tost yaniyor Asin pisirme siresi Pisirme stiresini kisaltiniz.
gCéTie;éc:an koku ilk kullanim veya yag kalintilar Normaldir, birkag kullanim sonrasi azalrr.
Gl Yetersiz hava sirkilasyonu Cihaz etrafinda yeterli bosluk birakiniz.
kapaniyor
Yag damlama . o o y L
tepsisinden tagma Tepsi dolu veya yanlis yerlestiriimis Tepsiyi bosaltip dogru yerlestiriniz.
Govde asirt isiniyor | Uzun siireli kullanim Cihazi kapatip sogumasini bekleyiniz.
Cihaz hareket o o . .
ettirlemiyor Fis prize takil Fisi prizden gekerek cihazi hareket ettiriniz.

Goénderim

Cihaza herhangi bir zarar gelmesini 6nlemek icin asagidaki adimlar izleyerek cihazinizi glvenli bir
sekilde taslyiniz:

Cihazi orijinal ambalajinda tasiyiniz.
Orijinal ambalaj mevcut degilse, benzer bir takviye malzemeli ambalaj kullaniniz.
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YBa)KaeMblil K/INEHT,

Mbl HafieeMcsl, 4To Bbl ByfieTe AOBO/bHbI MCMOMb30BaHEM Ballero npogykta. Cnacu6o, 4To
BbiOpanu Fakir Hausgerate, komnaHuio, MMANPYIOLLYIO B 061ACTV MHHOBALMOHHbIX TEXHOMOTHIA.
MoxanyiicTa, BHUMATENbHO NPOYUTAIATE 3TO PYKOBOACTBO NOMb30BaTeNs Neper UCMoNb30BaHNEM
NPOAYKTa 1 COXpaHUTE ero A4/1s NocneaytoLLero 1cnosb30BaHus.

WucTpykuum Mo Ucnonb3oBaHuio

STV UHCTPYKLAY NO UCMOMb30BaHINI0 NPefHa3HaueHb! s 06ecrneyeH s NPaBnIbHOIO N 6e30NacHoro
1CMoNb30BaHNs ycTponcTea. [ns Bawei 6e3onacHoOCTV 1 6e30MacHOCTV Apyrux, Noxanyicra,
npounTaiTe PYKOBOLACTBO NOMb30BaTeNs Nepeq 1Cnosb3oBaHneM yCTpoicTBea.

3HauyeHne CumMmBOnoOB
B aTtom PyKOBOACTBE NOMb30BaTENA Bbl yBUOUTE Cnenyolne CUMBOSIbI

AI’IPEHVI'IPE)KD,EHVIE!

3T10T cmBON YKa3blBaeT Ha ONnacHOCTN, KOTOPbIe MOTYT NPUBECTU K TpaBMaMm 1N CMepPTn.

ABHVIMAHVIE!

OT0T cMBON YKa3blBaeT Ha OnacHOCTU, KOTOPbIe MOT'YyT NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO yCTpOI;ICTBa nnn
€ro HemcnpaBHOCTWU.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

Copep>XuT BaXXHYIO 11 NONE3HYI0 MH(OPMaLWIO.

OTBeTCTBEHHOCTb

KomnaHus Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a ntobon yepd
WM PEMOHT, BbINOJIHEHHbIN BHE aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpoB Fakir, unu 3a HenpaeuibHoe
1CMOMNb30BaHNe YCTPOWCTBA, ECNN HEe COBMIOAEHBI MHCTPYKLMUM B 3TOM PYKOBOACTBE NOJIb30BaTESS.

Deknapauua O CoortBetcTBum CE

C OTO yCTPONCTBO MOMHOCTbI cooTBeTcTBYeT [dupektneam EBponeinickoro Cotw3sa
2014/30/EU no anekTpomarHutHon cosmectumoct 1 2014/35/EU no HM3KOBOMbTHLIM
TpebosaHusam. MpoaykT nmeet 3Hak CE Ha Apnbike MOpeny yCTponcTea.

MNpeaHa3HayeHune

Mopenb npogykta npegHasHayeHa Ajis gomawHero ucnonb3oaHus. OHa He mogoxoauT Ans
MCMONb30BaHNs B paboyem MecTe Win B NMPOMBILLIEHHOCTU. JTtobble HENCNPaBHOCTY, BO3HUKLLME
B pe3y/ibTaTe Takoro NCnosib30BaHms, He 6yayT NOKPbIBATLCS HAWEN aBTOPU30BAHHOM Cy>XB0M.
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HeaBTopusosaHHoe Ucnonb3oBaHue

B cnepylowmx cnyyasix HecaHKLMOHMPOBAHHOIO UCMONb30BaHMS
YCTPOWCTBO MOXET BbITb MOBPEXAEHO NV NPUBECTY K TPaBMaM:

OrpaHnyeHHble BO3MOXHOCTM M Hap3op: OTO YCTPOWCTBO He
AO/MKHO MCMOb30BaThCa MLamin (BKoYas AeTel) C orpaHnYeHHbIMN
DU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU UK
HEOQOCTATOYHbIM OMbITOM W/WW 3HAHWSIMUW, ECIIN OHW HE HAXOZSATCS Noj
HaA30pPOM LA, OTBETCTBEHHOIO 3a UX 6€30MacHOCTb, U HE NONYYNIN
WHCTPYKUUKN no 6e3onacHoOMy MCNoNb30BaHUO ycTponctea. [deten
cnefyeT KOHTPOMPOBaTb, YTOOb! OHU HE Urpany C YCTPOVCTBOM.

WUcnonb3oBaHue ¢ orpaHn4eHHbiM BO3MOXXHOCTAMM: YCTpOIhCTBO
MOXEeT MNcnoJsib3oBaTbCA OETbMW B BO3pacTe OT 8 net u cTapue, a
Tak>Xe nmuyamMmm ¢ orpaHn4yeHHbIMN (bI/I3I/IL-IeCKVIMVI, CEHCOPHbIMU NN
YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM WK HegoCTaTKOM onbiTa U 3H8HVIVI,
TONbKO €Cnn OHN HaxopATCAa nofd NPUCMOTPOM, NOAYyHUIN NMHCTPYKLNN
no 6e30naCHomy NCcnos1ib3oBaHMO N NOHNMAKOT BO3MO>XKHbI€ ONacHOCTU.

YnakoBou4Hble mMmaTepuanbl: ,El,ep>K|/|Te TakKne Marepuasnbl, Kak nakeThl,
BXOAsILLME B KOMMNEKT, BAaIN OT AeTeil. CyLLI,GCTByeT [017/(¢] ¢ y,D,yLLIbﬂ!

Yuctka n o6cnyxusanue: et mnaguue 8 net He AOMKHbI YNCTUTL UK
06CNyXnBaTb YCTPONCTBO, EC/IM OHN HEe HAXOOATCS MOL, MPUCMOTPOM.

BesonacHocTb ycTpoicTBa U Kabens: XpaHute yCTPOWCTBO U €ro
Kabenb BHe gocsaraemocTu geten mnagwe 8 net. [eten cnepyet
KOHTPONNPOBaTh, YTOObI OHW HE Urpan C yCTPOWCTBOM. DNeKTpuYeckmne
YCTPOWCTBA HE ABNSIOTCA Urpywkamm ans geten. Noatomy ncnonb3ymnTe
N XpaHUTE YCTPOWCTBO BHE JOCAraeMocTu geTen. [leTu moryT He
0CO3HaBaTb OMACHOCTU, CBA3AHHbIE C UCMOMb30BaHNEM 3/IEKTPUYECKOrO
ycTponcTaa. YbeanTech, YTO WHYP NUTaHNS HE CBMCAET C YCTPONCTBA.

MpepynpexaeHus o 6e3onacHOCTH

Mpy Mcnonb3oBaHWM 3NEKTPUYECKOro YCTPOMCTBA BCerga cobnopante
cnegyoLye Mepbl NPegoCTOPOXXHOCTY, YTOObI NPEROTBPATUTL BO3ropaHue,
MOpaXKeHNe SNEKTPUYECKNM TOKOM 1 TPaBMbl:

MpouTute pykoBOACTBO Nonb3oBaTens: BHUMaTENbHO NpoyTUTE
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NHOpMaLMIO B PYKOBOACTBE MONb30BATENs U COXpaHUTE ero Ans
JanbHelnwwero ncnonb3oBaHns. Ecnv Bbl NnepenaeTte YCTPONCTBO TPETHEN
CTOPOHE, He 3abyabTe NPUIOXKUTb PYKOBOACTBO.

* MNepBoe ncnonbsosaHue: Korga Bbl 4OCTaeTe U3AENNE U3 YNAKOBKM,
ybeamTechb, YTO BCE akceccyapbl U Hacadky B KoMnnekTe. Ecnm kakune-
nnbo YacTy OTCYTCTBYIOT, 06paTUTECH B GAV>KaNLWMA aBTOPU3OBAHHBIN
cepBUCHbIN LeHTPp Fakir. XpaHnTe 3awuTHbie NakeTbl OT akCeccyapos
M Hacagok B HEQOCTYMHOM A5 AeTen U MnafeHueB MecTe, 4ToObl
NpenoTBPaTUTb PUCK YOYLUbS.

* MpoBepbTe cocTosAHME ycTpoMCTBA: ECnu Bbl NogospeBaeTe, YTo C
YCTPOWCTBOM, €r0 KOPNycoM, Kabenem unm BUIKON YTO-TO He Tak, He
MCMoNb3YyNTe YCTPONCTBO U 06paTUTeCh B 6MXKXanLLniA aBTOPU30BaHHbI
cepBUCHBIN LeHTp Fakir.

+ BesonacHocTb Kabens n BUNKK: He UCMonb3yiTe yCTPONCTBO, €C/N
Kabenb NTaHWs UK BUNKa NoBpexaeHbl. He ncnonbayiite yCTponcTeo
C yanuHutenem n ybegutech, 4To Kabenb NMTaHUS He conpukacaeTtcs
C UCTOYHMKaMM Tenna unm ocTpbIMi Kpasimu. [Mpu oTKYEHNN BCeraa
LEepXuUTecb 3a BUSIKY, a He 3a Kabenb. He TaHnWTe 3a Kabenb n He
nogHUManTe yCTPONCTBO 3a Kabenb.

« be3onacHocTb pgerteit: Hukorga He ocTaBnsAnTe YCTPOWCTBO 6e3
MPUCMOTPA, KOrAa OHO MNOAKIOYEHO K CeTU. He paspeluanTe geTam urpatb
C ycTponcTBoMm 6e3 npucmoTpa. XpaHuTe Kabenb NUTaHNa yCTPOWCTBa
B HEQOCTYMHOM 051 OeTeln MecTe. DNeKTpUYeckme yCTponcTea He
SABNSIOTCS UrPyLIKaMn anst ETEN.

* Ucnonb3oBaHue yctponcTBa: He 1cnonb3ynte yCTPOMNCTBO Ha ynuue.
Bawwe ycTpoicTBO MOXET ObITb HEGNAronpUSTHO BO34ENCTBOBAHO MPSA3bLI0
nnn goxgem. He norpyanTe yCTPOMCTBO B BOAY W 3allyuLlanTe ero ot
[oxasa nnv snaru. NockonbKy yCTPONCTBO paboTaeT OT 3NeKTPUYECKON
ceTu, CywecTByeT ONacCHOCTb MOPaXeHUs 3NEKTPUYECKM TOKOM.
[oaToMy He npuKacanTech K BUIKE MOKPbIMU pykamu. He ncnonbsyimte
YCTPOWCTBO AJ151 O4UCTKMN IErKOBOCTIAMEHSIIOLLMXCS UM B3PbIBOONACHbIX
matepuanos (HanpumMep, 6eH3nHa UK CNMpPTa), rOPSLLMX UK TNEOLWMX
NPEAMETOB (HanpUMeEp, CUrapeT, CNNYEK U ropsiven 301bl).
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TexHu4yeckoe oﬁcny)KwBaHme NnYUCTKa: ﬂepe,q YUCTKOW N TEXHNYECKNM
OﬁCJ'Iy)KI/IBaHI/IeM OTKJIIoYnTE yCTpOIZCTBO OT CEeTV 1 Jante eMy OCTbITb.

OrpaHnyeHnss ucnonb3oBaHus: Vcnonb3ynte anekTpuyeckoe
YCTPONCTBO TOMbKO MO Ha3HayeHuto. VMicnonb3oBaHue ycTpomcTea
BPa3pes3 C MHCTPYKLMAMUN MOXET COKPATUTL CPOK ero Ciy>K6bl M co3aathb
pUCKK oNns 6e30NacHOCTV.

Ocobble mepbl 6e30nacHOCTH

Ncnonb3ynte npnbop Ha POBHOM, YCTONYMBON U TEPMOCTOWNKOW
NOBEPXHOCTMU.

Mpnbop cnenyeT CNonb30BaTh TOILKO B TOM Ciy4yae, ecnv obe pabouve
MNACTHbI YCTAHOBIEHbI NPaBUIBHO.

Bo Bpems paboTtbl npnbopa TemnepaTtypa paboynmx nnacTUH OYeHb
BbICOKA; NP NCNONb30BaHUN N3[eNnst CTPOro CobntofanTe MHCTPYKLMN
no aKcnayarauuu.

Ncnonb3ynte npnbop B XOPOWO NPOBETPUBAEMOM MOMELLEHUMN.
OcTtasnste He meHee 10-15 cm cBOBGOAQHOMO NMPOCTPAHCTBA CO BCEX
CTOPOH rpuns gns obecnevyeHns 4OCTaTOMHON LMPKYASLUM BO34yXa.

He ycTaHaBnnBanTe rpuib Ha ra3oBble UMW 3NIEKTPUYECKNE NAUTHI,
BHYTPb WX Ha NOBEPXHOCTb PA30rpeTon AYXOBKW, a Takxe B6nn3u
nono6HbIX NprMbopoB. Bo BpeMs MCNonb30BaHMs He [onycKanTe KOHTaKTa
rpuns ¢ 3aHaBeCcKaMm, HaCTEHHbIMW NMOKPbITUSIMIA, OAEXA0M, KYXOHHbIMI
NONOTEHUAMN MW OPYTUMI NErkoBOCMIaMEHSIIOLLMMUCS MaTepranamu.
He nepemelyante npnbop, noka rpusib NOAKIOYEH K SNEKTPUYECKOW
pO3eTKeE.

[avite n3genunto NONHOCTLIO OCThITh, NPEXae Yem bpaTb ero B pyKu nnm
NEePEHOCUTD.

He HakpbiBanTe nogaoH ona cbopa Xupa antomMnuHMeBon onbron nnm
nobbiMy gpyrMn Matepuanamm.

He uncnonb3ynte akceccyapbl, KOTOpble HE PEKOMEeHOOBaHbI
NpOn3BOANTENEM U HE BXOOSAT B €r0 aCCOPTUMEHT.

He norpy>xaiTe npnbop B BOAY.
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+ He octaBnante pabotatowmn npnbop 6e3 npucmotpa.

* lD,aHHbIIZ npl/|6op HenpeaHa3Ha4yeH an4aynpasneHnsa C NOMOLLbIO BHELWHETO
Taﬁlmepa NN OTOENBHOW CUCTEMbI GUCTAHLMOHHOMO ynpasneHus.

* He ponyckainTe 4pe3MepHOro HaTsXKEHUs U OaBfieHNs B MeCTe
COeuHEHN Kabensa nuTaHns ¢ NpbopoMm; B NPOTNBHOM Criyvae kabenb
MOXET NOBPeAnTLCS U 060pBaThCS.

+ [epxute npnbop v Kabenb NUTaHUS BOANM OT FOPSUMNX NOBEPXHOCTEN.

* Hukorga He Bknovante npubop, ecnu kabenb NUTaHUS UM BUIKa
NoBPEXAeHbl, ecnn npubop paboTaeT HenpaBWIbHO, NogBeprancs
NafeHnio, MeeT NOBPEXAEHNS UM €CNIN HA HEro nonana Boga unv nHas
XWUAKOCTb.

* lcnonb3oBaHune yannauTena ¢ gaHHbIM n3gesimemMm He peKoMeHOyeTcs.

ABHMMAHVIE!

[na cHYXeHWs pycka NonyyvyeHnst TpaeMm, a Takxke NoBpexaeHust nsgenms
nnn nmyuwiectsa: [aHHbln npubop nNpegHasHayYeH UCKYUTENBHO ONS
MCNONBb30BaHNSA B 3aKPbITbIX MOMELLEHNSX B ObITOBbIX (HENPOMBILLIEHHBIX 1
HEKOMMEPYECKIX) LIeNsiX: 415 pa3orpesa nuLLy, NpUroToBNEHNS CIHABUYEN,
TOCTOB, NaHWHU 1 6ntog, Ha rpune. He ncnonb3yinTe n3genue Ha OTKPbITOM
BO3AyXe WM B LEeNsiX, He NpedyCMOTPEHHbIX AaHHON MHCTPyKuven. He
LOMycKanTe CB1caHNs Kabens NTaHns ¢ Kpasi CTona unm CToNeLHULpI, rae
3a HEro MOXHO Cy4anHO 3auenuTbCs, MOTAHYTb UM CNOTKHYTLCS.

[m] BHuMaTeNbHO NpoymnTaiiTe npasiia 6€30MacHOCTM U UHCTPYKLMUM
- MO CMONb30BaHNI0 B 3TOM PYKOBOACTBE NOSb30BaTeNs.
CoxpaHuTe 3T0 PyKOBOACTBO NoMb30BaTens Ans 6yAywero Mcrnonb3oBaHus.

OTKpbITME YNaKoBKMU

Mepen NepBbIM NCNONBL30BaHNEM U3BNEKNTE YCTPOMCTBO M aKCECCYaphl U3 yNakoBKM 1 NPOBEpPLTE
Ha Hanuuve nospexaeHnn nnu gedekTos. Ecnm ycTpocTBO NOBPEXAEHO AN HEUCNPaBHO, He
1Cnonb3yiTe ero n obpaTutecs B aBTOPU30BaHHbIN cepsuc Fakir.

PeMOHT [OMKEH BbINONHATLCS TOMBKO aBTOPU30BaHHLIMU CEPBUCHBIMI LieHTpamu Fakir.
PeMOHT HeaBTOPM30BaHHbLIMW INLAMI MOXET 6bITb BpeneH anga nonb3osarens.

57



GRILL EXPERT TOUCH
RU

AI’IPE,D,YI'IPE)KD,EHVIE!

He ncnonb3yiiTe fetheKTHbIN Ui HEUCMPaBHbIN MPOQYKT.

CopepxxaHue YnakoBKu
1. Tpubop 2. PykoBopcTBo No aKcnnyarauum

TexHnueckasa UHdopmauus

MouHocTb : 2000 Bt YacTtoTta 1 50/60 'y,
HanpsikeHne : 220-240 B~ Cpok cny>6bl 17 net
D/ NMPUMEYAHUE!

F

3HaueHus, YKa3aHHble Ha yCTpOMCTBe nnu B gpyrux nevatHblX OOKYMEHTax, npenoctaBNeHHbIX C
NPOoAYKTOM, 6b1IK nony4yeHbl B na6opaTopr|x ycnosuax B COOTBETCTBUM C COOTBETCTBYOLLNMU
CTaHgapTamun. 3T 3HaYeHus MOryT N3MEHATbLCA B 3aBUCUMOCTM OT UCNOJSIb30BaHNA NpoaAyKTa U

YCNOBUIN OKpYXKatoLLe cpefpl.
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BsepeHnue B Yactu lNpoaykra

F

1. Pyuka

2. Perynatop BbICOTbI BEpXHel paboyeit
nnacTyHbl

3. KHonka packpbITus rpunsi B pexum
«bapbekro»

4.  MexaHuam rkcaumm BepxHel paboyen
nnacTyHbl

CeHCOpHbIN 3KpaH

5. BepxHss U HUKHSAS paboune NnacTuHbI
6. KHonku chrkcaTopoB pabounx nnacTuH
7.  CeHCOpHbIn akpaH

8. ToppoH ans cbopa xmpa

7

trie termp

” B899 =689

2 Z2BEE°

. MNporpamma «Msco»

. MNporpamma «Kypuua»

. MNporpamma «TocTbl/CaHaBNYmn»

. Mporpamma «Pbi6a»

. CteneHn npoxapku (rare, medium rare,
medium, well done)

6. Hactpoiika BpemeHn

O~ W =

8 9 10 11

7. VHgukaTtop BpemeHn

8. WHpukaTop Temnepatypsl

9. VMHpvkartop Temneparypbl NNacTuH

10.KHonka Bbi6opa BepXHe#/HUXHe
nnacTyHbl

11.KHonka Ctapt/Cton
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MoprortoBka npu6opa K paboTte
I'IepBoe uncnosb3oBaHue

lNepeq, NepBbIM NCMOSIb30BAHNEM CHUMNTE 06€ paboume NNACTUHLI C FPUAS, NPOMOWTE 1 TLIATENBHO
npocywnTe nx. HaHecuTe TOHKWIA CNO pacTUTENBLHOrO Macna Ha aHTUNPUrapHoe NOKpPbLITUEe 06enx
NAacTWH, yoanute UsNUWKN ByMaxKHbIM NOMOTEHLEM U YCTaHOBUTE MAACTUHLI 06paTHO B rpuib
(noppobHee cM. B pasgene «4uctka 1 06cny>KuBaHme»).

D/I'IPVIME‘-IAHI/IE!

Pabouve nnacTuHbl rpuns B3avmMo3aMeHsieMbl. ATO O3HAYAET, YTO Kak MSIOCKYIO NAacTUHY, Tak U1
prchneHyto (C >xenobkamm) MOXHO YCTaHaBIMBATb Kak Ha BEPXHIOK, TaK U HA HYXXHIOK YacTb rpusis.

Jkcnnyatauus npubopa
BkniouyeHune rpuns

BcTaBbTe BMIIKY CETEBOrO LIHypa B 3NEKTPUYECKYI0 po3eTKy. Ha CeHCOpHOM akpaHe rpunsi
3aroputcsi kHonka Ctapt/Cron.

ABHVIMAHI/IE!

He I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe |'|p|/|60p LONa pasMopaxunsaHua NN NpuroToBNeHNA 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB.
Y6eoumTech, YTo BCe NPOAYKTbI NOJIHOCTLIO Pa3MOpPOXXeHbl Nepen Ha4anom NPpUroToBNEHNA.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

Mpu nepBoM MCMob30BaHNM Nprbopa MOXET NOSABUTLCS HEBGOMBLLOE KONMYECTBO AbiMa. ITO
HOpMasbHOe SIBfIeHNe, KOTOPOE He MOBTOPUTCS MPU NOCNEAYIOLLEA SKCMTyaTaLlum.

AI’IPED,VI'IPE)KD,EHVIE'

MNepen BkntoueHnem nprubopa ybeguTech, 4To 0b6e paboune NNacTHbl YCTaHOBNEHbI HA MECTO.

* YrtobbI nepesopavmBaTb NPOAYKTbl NN CHMMATb X C NNACTUH, I/ICI'IOﬂbByI/ITe nepeBaHHble NN
N3roTOBNEHHbIE N3 TEPMOCTONKOro nNnacTuka KYXOHHbI€ NPNUHaANEXXHOCTW.

+ Bo Bpemsi ucnonbsosaHus an|60pa cneguTe 3a Tem, YTobbl ceTeBON Kabenb Haxoawmncs Ha
6e30MacHOM PaCCTOAHNN OT ropaAvnx pa6oq|/|x nNnacTuH.

&HPELWHPE)KAEHVIE!
+ BepxHsasa paboyas nnactuHa CubHO HarpeBaeTcsl.

+ ByabTe npeaenbHO OCTOPOXXHBI MPU U3BNEYEHNN NMPOAYKTOB 13 Npubopa: MeTannyeckme 4acTu
YCTPOWCTBA 1 cama nuLLa MoryT BbITb O4EHb FOPSYUMU.

60



GRILL EXPERT TOUCH I
(X ]
RU

CHsaTHe n yCTaHOBKa nNiacTuH
+ [na cHATVS paboumx NNacTUH B BePXHEN U HUXKHeN YacTsx npubopa
NpeayCcMOTPEHbI creumansHble KHOMKK (UKCaTopOoB.

+  [ns cHaTus pabounx nnacTuH: Yaepxxusas npubop 3a pyyky, nogHAMUTE
BEPXHIOIO KPbILIKY TaK, 4Tobbl OHa 3admkcrpoBanack nog yrnom 90°.

+  HaxmuTe 1 yoepxwBsaiiTe KHOMKY rikcaTtopa Ha Toi 4acTu npubopa (BepXHeNn Unm HUXHe), ¢
KOTOPOW Bbl XOTWUTE CHATb NNACTVHY, 1 N3BNEKUTE eé 13 Koprnyca.

+ [ns yctaHosky paboyeil NnacTuHbl: HayHWTe yCTaHOBKY C 3a4HEN YacTu: BCTaBbTe MNacTuHy B
cneumanbHble nasbl, PACMONOXEHHbIE B 3a4HEN YacTy Koprnyca. AKKYpaTHO OnyCTuTe NepenHIon
4acTb NNACTWHbI B THE3A0 80 dmkcaumu.

+ [epeq HayanoM NPUroToBNEHUA y6eauTech, YTO NAacTUHA MAOTHO CUAMT B rHe3de U He
cmelLiaeTcs.

&I’IPELWI'IPE)K}JEHVIE!

Mpexpe yeM nprkacaTtbCs K pabounm nnacTHam, yoepuTech, 4To Npubop NOSHOCTLIO OCTbI. He
npuKacaiTechb K pabounm NnacTHaM, NoKa OHU ropsuKe.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

Bpems npurotoBneHns MOXET MEHATLCH B 3aBUMCUMMOCTM OT Tuna NpoAyKToB, Mepenagos
HanpsKeHVs B CETU, YCIIOBWIA OKpY>KatoLeln cpefpl 1 BbIopaHHOro paboyero nonoxeHuns npubopa.

BbiGop nporpaMmmbi

+ Haxmute kHonky Ctapt/CTon; Ha 3KpaHe 3aropsATcs MHAMKATOPbI Nporpamm: «<Msco», «Kypuua»,
«Pbli6a» n «TocTbl/CaHaBUUN».

+  BbibepuTte ogHy U3 nporpaMm, KOCHYBLUMCL COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKK. Ha akpaHe oTobpasutcs
npenyCcTaHOBIEHHOE BPEMS NPUrOTOBNEHUS 1 TeMMepaTypa BEpXHeN 1 HUXKHEN pabourx nnacTuH
ANS JaHHOW NporpaMmbl.

D/I'IPI/IME‘IAHI/IE!

« MMepepn 3anyckoMm nporpammbl «Msico» yCTAHOBUTE XXENTAEMYIO CTeneHb MPoXapKu,
nocrefoBaTenbHO HaXkMMas Ha KHOMKY nporpaMmbl: crabas npoxapka (rare), cnabasi cpegHss
npoxapka (medium rare), cpeaHss npoxapka (medium), nonHas npoxapka (well done).

+ [Jo 3anycka nporpamMmbl Bbl MOXETE U3MEHUTb NPEAYCTAHOB/IEHHOE BPEMS MPUrOTOBNEHUS 1
TeMmnepaTypy pabounx NNacTuH, UCMob3yst CTPENKU TalMepa W PerynsTopbl TemMnepartypsbl. B
3TOM CNyyae rpusib aBTOMaTUYECKU NepenaeT U3 aBTOMATNYECKOTO B PYYHON PEXUM YNPaBeHus.
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Ta6nvua aBTOMaTUYECKOro MeHIo

F

Temnepatypa B ) Bpems Onvcanme
ueHTpe nnacTuHbl (°C) | NnpUroToBneHns

Mpn nocnegosateibHOM

Msico — Cnabas HaXxaTun Ha KHorky «Msco»

npoxapka (Rare) 230 °C 3:00 MEHSIETCS! CTeneHb NpoXapKHy,

€] rpap'yca) 3aropaeTcs COOTBETCTBYOLLIA
VHAVKaTop.

Msico — Cnabas

cpenHss AHanornyHeiv obpazom

npo>apka 230 °C 4:00 aKTMBMPYETCS CBETOANOLHbI

(Medium Rare) MHOMKAaTOop.

(5 rpapycos)

Msico — CpepHsis

npoxapka ) . CooTBeTcTBYlOLLAsA CTENEHD

(Medium) 230 °C 6:00 npoXXapKu oTobpaxaeTcst
VHAVKATOPOM.

(7 rpapycos)

Msico — lNMonHas 3aropaeTcs

npoxapka (Well 230 °C 8:00 P y
COOTBETCTBYIOLLWIA MHOMKATOP.

Done)

KypuHoe 6enpo 220 °C 12:00 -

Cocucku / 290 °C 12:00 -

Kon6acku

Puiba 210°C 11:00 -

3anyck nporpaMmmbil
+ Haxwmute kHonky Ctapt/CTon ewe pas, 4Tobbl 3anyCTuTb BbiGpaHHylo nNporpamMmMy 3aropuTcs
uHgukatop «Harpes» (heating). BMecTo npeaycTaHOBNEHHOrO BPEMEHW NPUFOTOBMIEHNS Ha
Zycniee NOSBATCS aHUMUPOBaHHasH MYHKTUPHAS SIMHUS; 3TO 03HaYaeT, YTo paboyne NNacTUHb

HarpeBatoTcs [0 paboyell TeMnepaTypbl.

+ Korga nposBy4uT 3BYKOBOW CUrHaN (OTAENBbHO ANA KaXAol NAacTuHbl), PAAOM CO 3HAYEHUSMU
TemnepaTypbl 3aroputcsa nHaukatop ready («F0TOB»), U Ha 3KpaHe CHOBa 0TO6pPa3UTCH
npeaycTaHOBNEHHOE BPeMs MPUroToBieHUs. OTO 03Ha4aeT, YTo rpuib OOCTUT paboyeit
TeMmnepaTypbl 1 rOTOB K 3aK/naaKe NpodyKToB.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

+ [pumepHo Yepes 10 cekyHA nocne [OCTUXKeHNs paboyeil TeMnepaTypbl B pexxume rpuns npubop
aBTOMaTUYECKUN HaYMHAeT obpaTHbIil OTCHYET NpefyCTaHOBAEHHOrO BPEMEHW NPUTrOTOBNEHNS.
Mo 3TO NpUYMHE NPW KOHTAKTHOM MPUrOTOBEHWM HA rpune PeKOMeHAYeTCsl BblKnaabiBaTb
NPOAYKTbI Cpasy Nocse Toro, Kak yCTPOMCTBO [OCTUrHET paboyei Temnepartypbi.
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+ [epep NpUroToBIEHNEM MSICO, OBOLLM U OpYyrue NpoayKThl CrefyeT cMasaTb TOHKMM CII0eM
pacTUTENbLHOro Macna U 3amapuHoBaThb B Macne. Ecnm no xapaktepy 61tofa 310 HEBO3MOXHO,
HaHecuTe TOHKUIA Co Macna Ha obe paboure NnacTyHbl Nepeq 3anyckoM NPorpaMmb!.

PeXxumbl paboTbl rpuns

Ha undpoBom rpune BO3MOXHbI CNIEAYIOLLME PEXUMbI MPUTOTOBNEHNS:

+ [NpuroTosneHue No yCTaHOBNEHHOW NPOrpamMme (3aKpbITbI FpuUnb).

+ [puroTosneHue B py4HOM pexXuMe (3aKpbITbIi FPUb).

+ [NpuroTosBneHue B py4HOM pexuMe (OTKPbITbIA Fpuib / pexxum 6apbexto).

MpuroToBneHne No yctaHOBNEHHOM NporpaMmme

JTOT pexuM uaeanbHO NOAXOAUT ANS MPUrOTOBNEHUS Msica, KypuLbl, pbibbl, & TaK)Ke TOCTOB U
caHpBuyeil. Bnaropapst 4 nporpammam ¢ npenycTaHOBNEHHBIM BPEMEHEM U TEMMNEPATYPOI Harpesa
MNacTUH, NPOLLECC MPUrOTOB/IEHUSI CTAHOBUTCS GbICTPLIM 1 YOOGHLIM, 06ecneynBas npyu 3Tom
MaKCUMAaITbHYO SKOHOMUIO 3NEKTPOSHEPTUN.

Mporpamma «Msco»

3OTa nporpamma no3sosisieT NPUroTOBUTL MSICO B COOTBETCTBUM C YETbIPbMS Hanbonee NonynsipHsIMMI
cTeneHaMK npoxapku: cnabas (rare), cnabas cpegHsa (medium rare), cpegHsa (medium) u
nonHas (well done). Mporpamma uaeansHO NOAXOAUT AJ1S MPUFOTOBNEHNS BblAEPXXaHHOMO Msica.
MpenycTaHOBNEHHOE BPeMsi MPUrOTOBNEHUS /151 Pa3NNYHbIX CTEMEHEN NPOXapKy B NporpamMme
coctaensieT: Cnabasi npoxapka (rare) — 3 MuHyTbl; Cnabasi cpegHsis npoxapka (medium rare) —
4 muHyTbl; CpepgHsist npoxapka (medium) — 6 mMuHyT; MonHas npoxapka (well done) — 8 MUHYT.
MpenycTaHOBMEHHAs TeMmnepaTypa NPUroTOB/EHUSI A1 BCEX YPOBHEN Npoxapku cocTasnseT 230
°C. OnTumanbHas TOLLMHA MACHOMO CTelika — OKOJ0 2 CM.

D/I'IPVIME‘-IAHI/IE!

Ecnn B nporpamme «Msco» Bbl FOTOBUTE HE rOBSAMHY, @ APYrve BAbl MACa, UCTIONb3YTe TOMbKO
YPOBHU «CPEfHSs Npoxapka» (medium) unm «nonHas npoxapka» (well done).

Mporpamma «Kypuua»

Vicnonb3ayeTcs 4ns NPUroTOBNEHs TaKMX MPOAYKTOB, Kak KypuHoe e nnm dune nHaeikmn (6egpo
6e3 KOCTU, rpyaka v T. 4.). MpeaycTaHOBNEHHOe BPeMsl MPUroTOBMEHNS COCTaBAAET 12 MUHYT.
MpepycTaHoBNeHHas Temnepatypa npurotosneHns — 220 °C. OnTuManbHas TONWMHA NPOQYKTOB
LS NPUrOTOBNEHNS Ha rpuie — 3 CM.

Mporpamma «Pbi6a»

Mcnonb3yeTca ans npurotoBneHns Lenon poibbl (hopens, cnbac 1 T. 4.), a TakKe pblGHbIX CTENKOB
un cune (TyHew, nocock u T. 4.). [pesycTaHoBNEHHOE BpeMs NPUrOTOBNEHNs cocTaBnseT 11 MuHyT.
MpepyctaHoBneHHas Temnepatypa npurotoBneHnst — 210 °C. OnTumanbHas TonwmHa Lenon pbibbl
WK cTeika — oT 2 8o 3 CMm.
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Mporpamma «TocTbl/CaHABUYN»

Ncnonb3yeTcsa ons NpuUroToBNEHUS CIHABMWYEN M TOCTOB M3 pasnnyHbIX BUAOB Xxneba.
MNpepycTaHoBNEHHOE BpeMsi MPUroTOBNIeHWsI cocTaBnseT 4 MuHyThl. [pefycTtaHoBneHHas
Temnepatypa npuroTtosneHnst — 230 °C. MakcumMarnbHas ToMLWMHa C3HABMYA — OKOMO0 6 CM.

MpurotoBneHne No yctaHoOB/IEHHON Nporpamme

+  YCTaHOBUTE PEryNsTOP BbICOTbI BEpXHel paboyeii nnacTuHbl B nonoxeHne «OPEN» (OTKPbITO).
Yaepxusas npubop 3a pyuKy, NOGHUMUTE BEPXHIOK YaCTb MpUns B BEPTUKANBHOE MONOXEHNE.

+ YoepxuBasi pyyky OLHOW PYKOW, OPYron PYKOW cnerka npuXMUTE BEPXHIO YacTb Kopryca
(BHELHIO NaHenb 13 HePXXKaBEIOLLEN CTann) Mo HanpaBneHuto K cebe, YTobbl 0CBO6OAUTL €€ 13
3a6110KMPOBAHHOMO MOMOXEHNS. 3TO NO3BOMUT NNACTVHE CBOOOAHO Npunerartb K NPOAyKTam.

+  BbinoxuTe nopuyy NPoayKTOB OANHAKOBOWN TOMLWMHBI (B COOTBETCTBUM C PEKOMEHZALMSMI ANt
BbIOPaHHO MPOrpamMbl) Ha HYDKHIOK pabouyto nnactuHy. Cnepute 3a TeMm, 4Tobbl NPOAYKThI HE
BbIXOAWN 32 Kpasi NNacTUHbI.

+ YpepxuBas rpuib 3a pyyKy, OnycTTE BEPXHIO YacTb Tak, YTobbl BEPXHAS paboyas nnacTuHa
nerna HenocpeLCcTBEHHO Ha NPOAYKTbI, U HAYHWUTE NMPUrOTOBIEHNE.

+ Mannwkn xupa 6ymyT cTekaTb Yepes crieuyanbHble OTBEPCTUS B 3aHEN YacTyi paboumnx NnacTuH
NpsIMO B NOAIOH st coopa xXupa.

AI’IPE.D,VI'IPE)KHEHVIE!

Mpn NPUroTOBNEHUM HEXHOro Msica (Hanpumep, pbiGbl) UK 65104, NOCbINaHHbIX TEPTLIM ChIPOM,
OTPErynmpyiiTe BLICOTY BEPXHEi NNACTVHbI C MOMOLLbK COOTBETCTBYHOLLETO perynsTopa. YcTaHoBuUTe
€8 TaK, YToGbl NacTMHa He Kacanach NPOAYKTOB, @ HAXOAWNach HEMOCPEACTBEHHO HAL HAMMN.

ABTOMaTM4YecKas OCTaHOBKa Nporpammbl

Mo ncTeveHnn NpeayCcTaHOBNEHHOMO BPEMEHM NPUrOTOBIEHS HArPEB aBTOMATUYECKMN OTKJTIIOHaETCS,
3BYYUT 3BYKOBOW CMrHas, @ Ha 3KpaHe Ha KOPOTKOe BpeMst NosiBNseTcs Hagnucb «End» (3aBepLueHo).
Bckope nocne 3Toro akpaH racHeT, 1 NpoLecc NpUroToB/IEHNS MO NPorpamme 3aBepLuaeTcs.
OTKpoWiTe rpub 1 U3BNEKNTE NPUrOTOBEHHbBIE NPOAYKThI.

MpuroToBneHne B pyYHOM peXxume

3TOT pexuM uaeanbHo NMOAXOAMT ONS NPOAYKTOB, TPeOYOWMX NHANBUAYANbHOW HACTPOWKM
BPEMEHU 11 TeMnepaTypbl NPUroTOBNEHNS.

PyyHas HacTpoiika BpeMeHU 1 TemnepaTtypbl

lMocne BKOYEHNS Fpus YyCTaHOBUTE HEOBXOAMMOE BpeMs MPUroTOB/IEHNS, UCMONb3YS CTPENKM Ha
CeHcopHOM akpaHe. C NMOMOLLBI0 PerysTOpOB TeMMepaTypbl YCTaHOBUTE HEOBXOAMMbIE 3HAYEHNS
OTAENbHO ANs Kaxaon pabodein NnacTuHbl. Haxmute kHornky CtapT/CTton, 4To6bl HauyaTb Harpes
pabounx NNacTUH A0 3afaHHbIX 3HAUEHUI.
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AI’IPE,D,YI'IPE)KLI,EHVIE!

B py4HOM pexxmme MOXHO roTOBUTbL 63 YyCTaHOBKM KOHKPETHOTO BPEMEHH, TO CTb 683 OrpaHnyeHis
no BpemMeHW, 3afaB TONIbKO TeMnepaTypy Harpesa nnacTuH. [ns aToro nocne BKOYEHUS rpuns
YCTaHOBUTE TOJLKO TEMNEePaTypy U HaxXMUTE KHonKy CTapT/CTon, 4To6bl HaYaTb Harpes. Korga rpunb
[OCTUrHET 3af4aHHON TeMnepaTypbl, BbINOXWUTE NPOAYKTbI HA NNACTWHbI U HAYHWUTE NPUrOTOBIEHME.

D/I'IPVIME‘-IAHI/IE!

Ecnu Bpems npuroToBneHns He yCTaHOBIEHO, Ha AUCTIee BO Bpems paboThl He ByaeT oTobpaxarses
MHopmMaLnsa 0 BpeMeHu, a QPyHKLNS aBTOMATUYECKOro OTKIIIoYeHUs bydeT JeakTMBMpOBaHa.
MoopobHee cm. paspen «PyyHoe BbIKMIOYEHVE NPY NPUroTOBIEHWN 6€3 YCTAaHOBKY BPEMEHM.

MpuroTtoBneHne B py4HOM peXxmme

Mpouecc aKkTMBaLUUM HarpeBa M LOCTUXEHWE rPUIeM 3afaHHON TeMnepaTypbl CONPOBOXAAOTCA
TaKVMV XK€ CUrHanamm (MHAVKaLws 1 38yKOBOW CUMHaI), Kak 1 Npy NPMroTOBIEHNN MO YCTaHOB/EHHOI
nporpamme. Mocne Toro Kak Nprmbop AOCTUrHET paGoyei TeMnepaTypbl, BbIIOXUTE NPOAYKTbI Ha
NNacTWHbI U HaYHWUTE NPUroToBeHne. Ecnn Bpems NpuroToBneHns GbiNo YCTaHOBNEHO BPYYHYHO,
06paTHbIN OTCYET HayHeTCs aBToMaTnyeckn NprmepHo Yeped 10 ceKyHA Mocne AOCTUXEHNS
3afaHHoN Temnepatypbl. M0 3Toi NpUUYMHE PeKOMeHAYeTCS BblkNnagbiBaTb NPOAYKTbl Ha rpusb
cpagy noc/ie TOro, Kak OH HarpeeTcs 40 Hy>HOW TemnepaTypbl.

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

Bo Bpemsi NpUroToBAEHUSI B Py4YHOM PEXUME Bbl MOXETE N3MEHSTb BPEMS 1 TEMNepaTypy Harpesa
paboymnx NNacTUH B f1060 MOMEHT MO BaLLeMY YCMOTPEHUIO.

ABTOMaTM4eCcKoe BbIK/IlOYEeHNe npuv yctaHOBJIEHHOM BpPeMeHn

Mo ncteyeHun 3agaHHOro BPEMEHN NPUrOTOBAEHUS NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHan, Ha Aucnnee Ha
KOpPOTKOe Bpemsi NosiBUTCA Hapanuck «End» (3aBepLueHo), 1 HarpeB aBTOMATUYECKN OTKOUUTCS.
Yepes HeKOTOPOEe BPeMs 3KpaH NoracHeT, 1 NPOLECC NPUroToBneHus 3asepLuntcs. OTKpoTe rpusb
1 U3BNEKNTE NPUrOTOBNEHHbBIE NPOAYKThI.

Py4yHoe BbIK/IlOMEHME NPU NPUFOTOBJIEHUN 6e3 YCTaHOBKU BpeMeHU

Ecnu Bpemst MprroToBNieHNst He Gbio YCTaHOBNEHO, PYHKLMS aBTOMATUYECKOrO OTKITHOYEHMS HE aKTVIBHA.
Korpa npomyKTbl 6yayT roTOBbI, BbIK/IHOUMTE MPUITb, KOCHYBLIMCH KHOMKI CTapT/CTon. Mpo3ByyuT 38yKOBOM
CUrHan, Harpes OTKIIOYNTCS, AKPaH MOracHeT, 1 NPOLECC NMPUroTOBNEHUS 3aBepwmnTcs. OTKPOMTE Mpisb 1
WN3B/EKNTE MPUrOTOBNEHHbIE MPOLYKTHI.

MNpurotoBneHue B pexxume «<bap6ekio» B pyyHOM pexvme

[aHHbIn np|/|6op NO3BONSIET FOTOBUTL Ha 06enx MOBEPXHOCTAX B MNONHOCTLIO Pa3/io>)KeHHOM Buae.
3ToT pPexnm nageanbHO nNogxoauT ona NpuUroToBieHNa NPOAYKTOB HenpasuibHON HOPMbl UK
pPa3HON TONLMHBI, TaKMX KaK MSICO Ha KOCTH, MopenpoayKThbl, q)pyKTbI n oBoLin. I'Ipoue,qypa
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HACTPONKN BPEMEHU, TEMNEPATYPLI U 3aBepLLeHNs paboTbl B 3TOM PEXVME UAEHTUYHA NpoLeaype
MPUroTOBNEHMS B 0GbIYHOM PYYHOM PEXMME.

PackpbiTue rpuns B pexum «bap6ekio»

Ypoepxusas npubop 3a pyyky, NOGHAMUTE BEPXHIOK YacTb Fpufs B BEPTUKANBHOE MONOXEHUE.
HaxxmnTe KHOMKY packpbiTusi rpuns B pexum «6apbekto» (pacnonoxeHa Ha 60KOBOI CTOPOHe
LapHMpa) 1 NOIHOCTLIO Pa3NoXMUTE rPUfb [0 rOPU3OHTANILHOTO NoNoXeHus. [lanee AecTayiiTe Tak
Xe, KaK npu 06bl4HOM MPUrOTOBMIEHUM B PY4YHOM pexxume. Kak Tonbko npubop SOCTUrHET paboyeit
Temnepartypbl, pacnpenennTe NPoLyKTbl N0 06emm paboynm nnacTHam. [NepesopayumBaiite NPoQyKTb
B MpoLecce, 4To6bl 06eCneynTs PaBHOMEPHYIO MPOXaPKY C 06eNX CTOPOH.

AI’IPED,VI'IPE)K}JEHVIE!

Mepen Hauanom ncnonb3osaHus npubopa B pexume bapbekio ybeautech, UTO BEPXHAs paboyast
nnacTuHa HagexHo 3adukcrpoBaHa B pamke Kopnyca. He nbitantecb ussneyb eé 13 pamku BO
BPEMSI NPUrOTOBIEHNS.

D/I'IPI/IME‘IAHI/IE!

Lincdposoit rpunb no3sonsieT HacTpamBaTb TeMnepaTypy KaX[on NnacTuHbl (BEPXHEN W HXKHEN)
OTLENBHO UMM BKIOYATb HAarpeB TONIbKO OAHOW U3 HUX. Bnarogaps aTomy B py4YHOM PEXUME Bbl
MOXETE yCTaHaBNMBaTb pasHyto TemnepaTypy Ans KaxAon naacTuHbl B 3aBUCUMOCTW OT Tuna
NpPoayKToB (4TO 0coBeHHO YAoBHO B pexume H6apbekto). Kpome Toro, Ansi 3KOHOMUM MecTa Bbl
MOXETE OCTaBWTb BEPXHIO YacTb rpuis B BEPTUKASbHOM MOMOXEHUU U UCMONb30BaTh Afs
MPUrOTOBNEHMS TOMBKO HUXKHIOK PaBouyto NacTuHy.

AI’IPE.D,VI'IPE)KHEHVIE!

He nprkacanTecb Kk paboyum nnacTMHam ronbiMU pyKamu; Npu HEO6XOAUMOCTM UCMONb3YNTe
KYXOHHbIE MPUXBATKMN 11 pyKasuubl. [Ins paboTbl ¢ NpoayKTaMy MCMNONb3YNTE HEOCTPbIE KYXOHHbIE
NPUHaAEXHOCTN U3 HEMETaNNNYecKoro Marepuana; nsberante 1CNONbL30BAHNA METANINYECKNX
NlonaTok, HOXew, BUNOK U T. A. HUKOraa He pexbTe NpofdyKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha paboymx
nnacTuHax.

BbiknioyeHue rpuns

Ecnm Bbl XOTUTE MFHOBEHHO BbIK/IOUUTL MPU/b BO BPEMSI HAarpeBa Uin B MPOLLECCe NPUroTOBAEHUS!
B Nto6oM paboyeM pexmme, HaxXMUTe 1 yaepxxmnsante kHonky Ctapt/CTon B Te4eHne npuMepHo 3
CEKYHL.
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YucTtka n ob6cnyxuBaHue npubopa

1.

2.
3.
4

M3BneKnTe BUKY CETEBOrO LUHYPa U3 PO3ETKM.
[loxxpanTecb NoNHOro ocThiBaHKs npubopa.
CHumuTe paboune nnacTuHbl (MCNob3ys KHOMKK PrKCaTopPOB).

MpoTpnTe BHELIHVE NOBEPXHOCTY KOPNyca BNaXHON TKaHbio. TLaTenbHO BbITpuTe npubop
Hacyxo.

Paboyne nnacTuHbl MOXHO 3aMOYMTb B Ten/0N BOAE NPUMEPHO Ha 5 MUHYT, NOcne Yero
MPOMBITb C MCMOML30BAHNEM XIMAKOrO MOIOLLErO CPEACTBA U MArKOW ry6Kku. MNnactuHel Takxe
MO>HO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalLMHE.

BHyTpeHHIot0 yacTb kopryca (nog pabounmu NacTHaMM) MOXXHO NMPOTEPeTb Crerka BNaxHoi
TKaHb!o.

D/I'IPI/IMEHAHI/IE!

[ins obneryeHns o4NCTKM PeKkoMeHOyeTCA MbiTb pa6oq|/|e NNacTuHbI NOCNE KaXa0ro NCnoJib30BaHUA,
npensapuTenbHO A0XAaBLWNCb UX NOJIHOIO OCTbIBAHUA.

AI’IPEIJ,VI'IPE)KHEHVIE'

Ha Bna>kHbIX nnacTHax nocne BbICbIXaHWs MOTyT NOSBUTLCS Benble Cneabl OT BOAbI (M3BECTKOBbIN
Haner).

KaTeropuyecku 3anpeLLaeTcst ICNoab3oBaTb AN YNCTKN np|/|6opa GEH3VH, pacTBopuTenn,
a6pa3I/IBHbIe YUCTALMe cpeacTsa, MeTann4yeckne npegmeTbl NN XXecTkne LWEeTKN.

He ,ElOI'IYCKB.I?ITe nonagaHna BoAbl UK BNnarn Ha anekTpu4yeckmne KOMMnOHEHTbI anl6opa.

Mpy ouncTKe pabounx NAACTUH UCNONb3YNTE TONbKO FyBKY WM MSATKYI TKaHb, YTO6bl He
NoBPeanTb aHTUNPUrapHOe NOKPbITYE.

Ounwarite nprbop nocne Kaxaoro Cnonb30BaHws, YToObl NPefoTBPaTUTL NOsBAEHNe 6akTepuii
V¥ NofAepXmBaTb YCTPOWCTBO B NCMPABHOM COCTOSIHUN.

XpaHeHue npubopa

Mepen Tem Kak y6patb Npubop Ha XpaHeHWe, OTKIIOYNTE ero OT CETU W JaiiTe eMy MOSIHOCTbIO
OCTbITb.

3aKpoiTe KPbILKY FPUns, yoepXXmBas €€ 3a pyuKy.

Ecnu Bbl He NnaHupyeTe Mcnonb3oBaTh NPUBOP B TEYEHUE ONMTENBHOMO BpeMeHU, obecrneysTe
€ro Hagniexatuee xpaHeHve.

XpaHuTe NpuGop B NPOX/IagHOM 1 CyXOM MecTe.
XpaHuTe NpuGop 1 ero CEeTeBON LWHYP B HEQOCTYMHOM ANs AeTeil MecTe.
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MepepaboTtka

Korga Baw npogyKT LOCTUMHET KOHLA CBOEro CpoKa Ciy>6bl, BbINMOMHATE CRedytoLme wark ans
NpPaBWbLHOM NepepatoTKuA:

F

«  OtkntoumnTe Kabenb YCTDOVICTBa, 4yTObbI CAenaTtb ero HenpurogHbiM Ans NCnosib3o0BaHUA.

« YTUAn3upyiiTe YCTPOICTBO B CrieLasbHbIX KOHTENHepax anst TakKux YCTPOMCTB B COOTBETCTBUM
C BENCTBYIOLLMMUN 3aKOHaMW Ballei CTpaHbl.

. SﬂeKTpOHHbIe 0TXO0Abl HE cnefyeT yTunin3mpoBaTb BMECTE C ObITOBBIMU OTXOAAMMU.

+ [NomecTuTe yCTPOWCTBO B KOHTENHEPbI AN 3NEKTPOHHBIX OTXOLOB. )
-

* YnakoBKa yCTPOICTBA M3rOTOB/EHa U3 nepepabaTbiBaeMblx MaTepuasos.

* YTUnusupyinTe ynakoBoYHblE MaTepuasbl B COOTBETCTBYIOLMX KOHTENHepax Ans
nepepaboTKu.

. yCTpOMCTBO COOTBETCTBYET [IMpeKTBE N0 OTX04aM 3IEKTPUYECKOrO N 3NEKTPOHHOIO

obopynosaHus (WEEE).

D/I'IPI/IME‘-IAHI/IE!

+ [poBepbTe, MOXeTe NN Bbl YCTPaHUTL NPOGIeMy UNU AedeKT camoCTOATeNbHO, Npexae
yem obpallatbea B cnyx6y nogaepxku. Ona atoro, noxanyicTa, obpatutech K pasgeny
«YcTpaHeHne Henonapok».

+Ecnu Bbl He MOXeETe peLunTb NpoGremy Unu aedexT, 06paTUTeCh B CyX6Y NoaLepXKM.

+ [Mepep 3BOHKOM NOArOTOBLTE HA3BaHNE MOLENV 1 CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTa. ATy MHOopMaLMIO
MO>XXHO HalTV Ha Tabnunyke Tuna yCcTponcTea.

Fopsiyas Jiunusa Momowwm: (+90 212) 444 0 241

YctpaHeHue Henonagok
Balue ycTpoiicTBO NPOLLIIO KOHTPOSb KayecTBa A NpefoTBpaLleHns aedekTos. Ecnm ycTpoiicTeo
He paboTaeT Mo Kakon-1mbo nNpuynHe, NONPOBYNTE PELLEHNS, NEPEUYNCIEHHBIE B CIeAYIOLLEN
Tabnuue, nepep obpalleHneM B aBTOPU30BaHHbIN cepBuc Fakir.

CpaboTana 3awuta oT neperpesa.

Mpo6nema Bo3moxxHas npuunHa PelueHne

Bunka He BcTaBneHa B po3eTKy U B CETU BcrasbTe BUKY B PO3€TKY; NPOBEPbTE
Mpu6op He OTCYTCTBYET HanpsKeHue. 1ICMIPaBHOCTb PO3ETKN.
BK/O4aeTCs

[aitte npnbopy NONHOCTbLIO OCTHITh.

[nactuHbl He

Pa6oune nnacTiHbI YCTaHOBJIEHbI HEMPaBWIIbHO.

Y6ennTech, 4To NNacTUHbI 3admKCHPOBaHbI B

HarpesatoTcs Kopnyce [0 Lenyka.
MpogykT

poay . [oxpauTech 3aBeplueHist hasbl
HeLoCTaToO4HO [Mpnbop He AOCTUI HyXHOI TeMMEPaTypbI.

npeaBapuTeNnsHOrO Harpesa.

nofKapeH
MpopykT YCTaHOBNEHO CNLIKOM [JINTESNBHOE BPEMS CokparuTe BpeMsi MpUroTOBNEHNS NN
nogropaet MPUrOTOBMEHNS. YMEHbLUITE TEMMepaTypy.

68



RU

GRILL EXPERT TOUCH |—
[ X J

OTKNIr4aeTcqa BO

Mpo6nema Bo3moXHas npuunHa PelueHne

MosiBuNcA 3anax [NepBoe 1cnonb30BaHNe UN 0CTaTKM Xupa Ha 970 HopManbHo. 3anax 1cuesHeT nocne
npu pabote nnacTuHax. HECKOJbKIX LWKIOB UCMONb30BaHM.
Mpubop

O6ecneubTe cBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT
HepocTarouHasi LMpKynsums Bo3gyxa.

npubopa.
Bpems paboTbl proop:
XKvp
NepenvBaeTcs U MopaoH nepenonHen i yctaHosneH OnopoXHMTE NOALOH 1 YCTaHOBMTE €r0 HA MECTO
HenpaswbHO. LO0MKHbIM 06pa3oMm.
nopnoHa

Kopnyc cunsHo

[nutenbHoe NCNoNb30BaHMe Ha BbICOKMX ,
Bbikntounte npubop 1 fainTe emy OCTbITb.

HarpesaeTcs Temneparypax.
OrpanuyeHne
. Mepen nepemeLleHrieM npubopa 06s3aTensbHo
NOABUXHOCTH CeTeBON LUHYP HATSHYT (BKMKOYEH B PO3ETKY).
W3BNIEKUTE BITKY 13 PO3ETKM.
npubopa
JocTaBka

YT0o6bl NPegoTBpaTUTL NOBPEXOEHNE YCTPONCTBA, CleaynTe aTUM waram ana 6esonacHow
TPaHCNOPTUPOBKM YCTPONCTBA:

+ TpaHcnopTupyiTe yCTPONCTBO B OPUrMHANLHOW YNakoBKe.

+ Ecnn opurmHanbHoi ynakoBKUM HET, UCTOMb3YiTe NOAXOAALLYIO U MSATKYHO YMakoBKy, KoTopas
3aLLMTUT YCTPOIACTBO.
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[+ Fakir

HAUSGERATE

Uretici/ithalatci - Manufacturer / Importer:
Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 K.Gekmece / istanbul, TURKIYE

Tel: +90 212 249 70 69

Faks: +90 212 293 39 11
Yetkili Servislerimize www.fakir.com.tr’den ulasabilirsiniz
Miusteri Hizmetleri: 444 0 241
www.fakir.com.tr
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Fakir Hausgerate GmbH

IndustriestraBe 6 D-71665 Vaihingen / Enz
Postfach 1480 D-71657 Vaihingen / Enz
Tel.: +49 7042 / 912-0
Fax: +49 7042 / 912-360
www.fakir.de
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GARANTI SARTLARI

Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve iki (2) yildir.

Satici ve Uretici/ithalatgi tarafindan malin tiketiciye teslim tarihi ve yeri yazilarak kaselenip imzalanmayan garanti
belgeleri gegersizdir.

Kullanicinin mali tanitma ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanimlardan kaynaklanan hasar ve
arizalar (gizilme, kinlma, kopma, vb.) garanti kapsami disindadir. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadigi,
yetkili servis istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisi, ithalatcisi veya
Ureticisinden birisi tarafindan mala iliskin azami tamir suresi icerisinde diizenlenen raporla belirlenir ve bu raporun
bir nlishasi tuketiciye verilir. Tuketiciler, rapora iliskin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapiimasi talebiyle uyusmaziigin
parasal degerini dikkate alarak tiiketici hakem heyetine veya tliketici mahkemesine bagvurabilir. Belirtilen haller disinda,
butln parcalari dahil olmak tizere malin tamami garanti slresi boyunca firmamizin garantisi altindadir.

Sarf malzemeleri ve kullanima bagli olarak eskiyen, yipranan, kireglenen, kirlenme nedeniyle islevini yitiren parcalar
ve bu pargalarin iglevlerini yitirmesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar, garanti kapsami disindadir. Bu pargalar yetkili
servislerden Ucreti mukabilinde satin alinabilecektir. Yetkili servislerden satin alinmayan pargalar nedeni ile olusan
arizalar garanti kapsami digindadir.

Uriine iliskin; Urtin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. islemler dahil ancak bunlarla sinirli olmamak Uzere,

Yetkili servis disindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami disindadir.

Voltaj diismesi veya yukselmesinden dolayi veya hatall elektrik tesisati nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti

kapsami digindadir.

Malin garanti siresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir siresi

en fazla 20 is glinidur. Bu sire, garanti siresi igerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticlya

bildirimi tarihinde, garanti siresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Tiketici,
ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahh(itli mektup veya benzeri bir yolla yapabilir. Ancak uyusmazlik halinde
ispat yUku tiketiciye aittir.

Malin garanti siiresi igerisinde yetkili servis istasyonuna veya saticiya tesliminden itibaren arizasinin 10 is glini icerisinde

gideriimemesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir mali

tuketicinin kullanimina tahsis edecektir. Benzer 6zelliklere sahip baska bir malin tiketici tarafindan istenmemesi halinde

Uretici veya ithalatci bu yukumlGlikten kurtulur.

is gtinti; ulusal, resmi ve dini bayram giinleri ile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar glinleri disindaki galisma guinleridir.

Malin garanti siresi igerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

Malin garanti siiresi disinda, servis istasyonlari tarafindan verilen montaj, bakim ve onarim hizmetiyle ilgili olarak, bir yil

icerisinde ayni arizanin tekrari halinde tiketiciden herhangi bir isim altinda Ucret istenemez. Tiketicinin mal kullanim

kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanmasindan kaynaklanan arizalar bu madde kapsami disindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, agagida sinirl sayida sayilan segimlik haklardan birini kullanabilir:

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

c. Asir bir masraf gerektirmedigi taktirde, butiin masraflar saticiya ait olmak tizere satilanin Ucretsiz onariimasini
isteme,

d. Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme

Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

a. Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren garanti siresi iginde kalmak kaydiyla tekrar arizalanmasi,

b. Tamiri igin 29029 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Satis Sonrasi Hizmetler Yénetmeligi’nde belirtilen gereken
azami slrenin aslimasi,

c. Tamirin mimkin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatc tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda tiiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel indirimini talep
edebilir.

Malin ayipsiz misli ile degistirimesinin satici icin orantisiz glglikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici,

sOzlesmeden dénme veya ayip oranin bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisiziigin tayininde malin

ayipsiz degeri, ayibin 6nemi ve diger se¢imlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun teskil edip etmeyecegi gibi
hususlar dikkate alinir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siresi, satin alinan malin kalan garanti suresi ile sinirlidir.

Satilan mala iliskin dlizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar icin Ticaret Bakanldi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi

Genel Mudurligu’ne basvurulabilir.

Tuketiciler sikayet ve itirazlan konusundaki basvurularini tiketici hakem heyetlerine ve tliketici mahkemelerine

yapabilirler.
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HAUSGERATE

GARANTI BELGESI

iMALATCI / ITHALATCI FIRMANIN

UNVANI : Fakir Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.

MERKEZ ADRESI : Saruhan Plaza, Basin Ekspres Yolu, No:39 Kiiglikgekmece,
istanbul / TURKIYE

TELEFONU 102122497069 FAKSI: 0212 251 51 42

MUSTERI HiZMETLERI : 444 0 241

FIRMA YETKILISININ [+ Fakir ryfa:
iMZASI - KASESi : Msruer.H.lha Wbrier Ma

Kuguegekmace | [dtan?
Tel: G0 212 24470
Marsis No.: 038”‘_ SG10M01 slmlmu Mrk. ishgnbui

Ticarat Sicit No. 613744 Bofazigi Kurumiar V.D. 3850515915
URUNON
CINSI : Izgara ve Tost Makinesi
MARKASI : Fakir
MODELI : Grill Expert Touch

BANDROL VE SERIi NO:

TESLIM TARIHIi VE YERi :

GARANTI SURESI 12 YIL

AZAMIi TAMIR SURESI : 20 (YiRMi) iS GUNU

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

FAKSI

FATURA TARIH VE NO :

TARIH - KASE - IMZA

Bu belgenin kullanimasina; 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun’a dayanilarak ydriirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gimrik ve Ticaret Bakanldi Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gézetim Genel Mudiirliigi tarafindan izin verilmistir.

Farkl dillerde kullanim kilavuzu egaranti kayit icin
icin QR kodu okutunuz. QR kodu okutun.

Scan the QR code for the user
manual in different languages.

egaranti kayit igin HAUSGERATE
Kullanim kilavuzuna fakir.egaranti.com Ih'l.
destek.fakir.com.tr adresinden adresinden de E 3
de ulasabilirsiniz. ulasabilirsiniz.



